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Administragdo Municipal de Vacaria

Departamento de Comissdo de Licitagdes

Objeto: Recurso Administrativo

Concorréncia Registro de Precos n2 04/2018

A empresa Paganella & Paganella Ltda., pessoa juridica de direito privado, com sede a

rua Av. Militar, 5153 — SI 02- B. Gléria, Vacaria — RS, inscrita sob CNPJ 04.652,288/0001-30,
através de seu representante legal, subscreve, vem, por meio deste, impugnar, conforme
fundamentos expostos a seguir.

1 -Recurso

Em tempo, apds tomarmos conhecimento das Atas publicadas, calcados na certeza gque

os critérios de avaliagdo e qualificagdo dos produtos devem ser mantidos do inicio ao fim do
processoc vimos por meio deste instrumento nos manifestar e pleitear que o mesmo seja
mantido de forma inidénea, e que em caso adverso acarretara em supress3o as leis vigentes
prejuizos a comunidade de Vacaria, prejuizos estes os quais elencaremos e descrevemos abaixo.

Manter o mesmo critério de avaliagdo, que seja mantida a mesma forma de
avaliagdo e qualificagcdo dos produtos de origem animal, carnes e embutidos, pois
fora divulgada Ata de aprovacdo/reprovacio de amostras onde, o ltem 24 fora
apresentada amostra da marca Apebrun, a qual em relatério técnico do grupo que
avaliou as amostras de todas as empresas postulantes reprovou tal marca. Ainda,
elencamos aqui que os itens 24, 58 e 188 sdo o mesmo produto, o qual
esclareceremos a seguir;

Item 24: CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA DE PRIMEIRA
CATEGORIA.{COXAO DE DENTRO, COXAQ DE FORA, PATINHO), COM NO
MAXIMO 5% DE GORDURA, SEM CARTILAGENS E 0SSOS, PODENDO
CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. CARACTERISTICAS GERAIS:
MANIPULADO EM CONDICOES HIGIENICAS SANITARIAS ADEQUADAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAQO
VETERINARIA, DEVENDO SER CONGELADA. O ROTULO DO PRODUTO
DEVERA APRESENTAR INFORMACOES DA PROCEDENCIA COM NOME E
ENDEREGO DO ABATEDOURO/FABRICANTE, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE O REGISTRO NA SECRETARIA ESTADUAL DA
AGRICULTURA.

Item 58: CARNE BOVINA DE PRIMEIRA SEM OSSO, TIPO PATINHO,
CORTADA TIPO BIFE. RESFRIADA. EMBALADA A VACUO.
CARACTERISTICAS GERAIS: MANIPULADA EM CONDICGES HIGIENICAS
SANITARIAS ADEQUADAS, PROVENIENTES DE ANIMAIS SADICS,
ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA. ASPECTO PROPRIO, NAO
AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COR PROPRIA SEM MANCHAS
ESVERDEADAS, ODOR E SABOR PROPRIO, COM AUSENCIA DE SUJIDADES,
PARASITOS, LARVAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO. O ROTULO DO
PRODUTO DEVERA APRESENTAR INFORMACOES DA PROCEDENCIA COM
NOME E ENDEREGO DO ABATEDOURO/FABRICANTE, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE O REGISTRO NA SECRETARIA ESTADUAL DA
AGRICULTURA. -



o Item 188: CARNE BOVINA DE PRIMEIRA SEM OS50, TIPC PATINHO,
CORTADA TIPO BIFE. RESFRIADA. EMBALADA A VACUG.
CARACTERISTICAS GERAIS: MANIPULADA EM CONDICOES HIGIENICAS
SANITARIAS ADEQUADAS, PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA. ASPECTC PROPRIO, NAC
AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COR PROPRIA SEM  MANCHAS
ESVERDEADAS, ODOR E SABOR PROPRIO, COM AUSENCIA DE SUNIDADES,
PARASITOS, LARVAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERAGAO, O ROTULO DO
PRODUTO DEVERA APRESENTAR INFORMAGDES DA PROCEDENCIA COM
NOME E ENDERECO DO ABATEDOURC/FABRICANTE, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE O REGISTRO NA SECRETARIA ESTADUAL DA
AGRICULTURA

Cabe aqui ressaltar que ambos os itens sdo “a mesma” peca de carne, que sdo sempre
provenientes da mesma parte do animal, Itens 24, 58 e 188, cito: CARNE BOVINA MOIDA
CONGELADA DE PRIMEIRA CATEGORIA.(COXAO DE DENTRO, COXAO DE FORA, PATINHO}, trecho este
transcrito do instrumento convocatdrio, o qual comprova que sio a mesma descricio em
trés itens diferentes, mas que em si de diferem apenas no corte, Carne Moida, Carne tipo
Bifes, Carne tipo Iscas, mas todos provenientes das mesma pegas. Segue anexc a
nomenclatura conforme o SICADERGS, onde elencamos as partes hora descritas nos itens
24, 58 e 188 do ato convocatério.

Seguindo assim, se todos os itens tem a mesma descricdo, provém das mesmas pecas
de carne e diferem entre si apenas no corte é coerente e obrigatdrio aplicacio do mesmo critério
de avaliagdo pois todos os itens indiferente do corte, s3o da mesma marca, fabricante
“Apebrun”, tenham o mesmo julgamento, “REPROVADQ”, conforme relatério técnico hora ja
divulgado. Ndo se pode admitir um produto que é a mesma pega de carne, hora ser “bom” hora
ser “ruim”, em um tipo de corte “ter mais carne” e em outro tipo de corte “ter mais ou menos
gordura”, isto inclusive configura-se uma prética que requer até uma investigacio/fiscalizacdo
sanitaria profunda, pois come pode a pega “Patinho” apresentar mais gordura quande é moida,
e quando e cortada em bifes, ndo haver a gordura, ou apresentar nervos quando é cortada em
Iscas e quando & em bifes ndo conter nervos.

Este é o fato, a marca Apebrun fora reprovada no que tange 3, CARNE BOVINA MOIDA
CONGELADA DE PRIMEIRA CATEGORIA.(COXAO DE DENTRO, COXAO DE FORA, PATINHOJ, que independente
doitem: 24, 58 e 188 ou do corte, constata-se uma grande variagdo de gualidade, sempre para
pior, pois todos 0s cortes sdo provenientes das mesmas pecas de carne.

2~ Do Recurso

Demonstramos e esclarecemaos atraves deste instrumento que existem aspectos de
relevancia, gue comprometem a relagdo legal do mesmo, infringindo leis federais dedicadas a
matéria, assim como restringindo a participacdo de mais postulantes, e principalmente
postulantes locais os quais geram receitas diretas aos cofres do municipio,

Percebe-se que ha um vicio nitido relacionado a construgio do edital, pois a marca do
produto reprovado segue aparecendo na lista das pré-aprovadas, e algumas que estavam
relacionadas em anos anteriores, 2016 e 2017, foram excluidas sem uma prévia avali¢do técnicas
elucidando o porqué as mesmas ndo mais estdo habilitadas como pré-aprovadas.

3 ~Dos Fundamentos
Rercebe-se que, através do recurso. interposto neste instrumento, se aceitas tais
alegages e produtos, o principio da igualdade e o vencimento da proposta qualificada sera




descartado, prejudicando o Municipio de Vacaria e em desconformidade com a Lei de Licitagdes
— Lei Federal n2 8.666-93 — consoante as suas alteracdes legais, conforme se afere no artigo 39,
einciso 12, alinea | e ll,caput, in verbis:

Art. 32 A licitagdo destina-se a garantir a observancia do principio constitucional da isonomia, a
selecdo da proposta mais vantajosa para administragio e a promocio do desenvolvimento nacional
sustentavel e serd processada e julgada em estrita conformidade com os principios da legalidade, da
impessoalidade, da moralidade, da igualdade, da publicidade, da proibidade administrativa, da vinculagdo
ao instrumento convocatério, do julgamento objetivo e dos que lhes s3o correlatos.

§ 12 E vedado aos agentes piiblicos:

I - admitir, prever, incluir ou tolerar, nos atos de convocagdo, clausulas ou condigdes que
comprometam, restrinjam ou frustrem o seu cardter competitivo e estabelecam preferéncias ou distingdes
em razdo da naturalidade, da sede ou domicilio dos licitantes ou de qualquer outra circunstincia
impertinente ou irrelevante para o especifico objeto do contrato;

(Redagdo dada pela Lei n® 12.349, de 2010)

E fato que o acolhimento de tal instrumento proposto a Comissdo de Licitacdes
ndo objetiva frustrar, retardar ou desmoraliza-lo e sim contribuir para o processo,
agregando informagBes que proporcionem a escolha da proposta que atende os
requisitos explicito no ato convocatério.

Pertinente, portanto, a legalidade, motivo pelo qual é necessario o acolhimento
e provimento de tal Impugnag3o.

4 — Dos Pleitos Requeridos
Ante ao exposto, a empresa Paganella & Paganella Ltda, requer:

| — 0 acolhimento de recurso administrativo proposto em razdo da ampla igualdade
entre participantes resguarda suas atribui¢Ges legais e técnica dos produtos perante ao
processo e desta forma desqualificando a marca Apebrun para os itens 24, 58 e 188, e
convocando o segundo colocado;

Il - o deferimento do presente como um todo, bem como sua imediata aplicacdo e todas
as consequentes fases inerentes ao mesmo;

Pelo deferimento.

Vacaria/RS, 7 d;(dézembro de 2018)
L
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PREFEITURA MUNICIPAL DE VACARIA

CONCORRENCIA PUBLICA DE REGISTRO DE PREGOS 04/2018 PARA AQUISICAO
DE ALIMENTOS PERECIVEIS E NAO PERECIVEIS

PRODUTOS REPROVADOS

EMPRESA: PARANA FOODS COMERCIO EIRELI - EPP

PRODUTO MOTIVO
BISCOITO MARIA DIANA NAO APRESENTA CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ITEM 05) SATISFATORIAS EM RELAGCAQ AO ATRIBUTO SABOR, EM

COMPARACAQ AS MARCAS PRE-APROVADAS NO EDITAL.

FARINHA DE MILHO PRE-COZIDA

NAO CORRESPONDE A ESPECIFICAGCAO DO PRODUTO.

SINHA SOLICITADO FARINHA DE MILHO PRE-COZIDA E NAO FARINHA
(ITEM 06) DE MILHO FLOCADA.
FARINHA DE MANDIOCA BELA NAO CORRESPONDE A ESPECIFICACAO DO PRODUTO.
(ITEM 07) SOLICITADO FARINHA DE MANDIOCA TORRADA E NAO BRANCA.

AVEIA EM FLOCOS FINAS BELA

PRODUTO NAO POSSUI ROTULO COM INFORMAGOES

(ITEM 42) COMPLETAS COMO OS DADOS DE IDENTIFICACAOQ,
PROCEDENCIA, INFORMACOES NUTRICIONAIS,
NUMEROQ DE LOTE.
AMIDO DE MILHO BELA NAO CORRESPONDE A ESPECIFICACAO DO PRODUTO.
(ITEM 45) SOLICITADO PRODUTO ACONDICIONADO EM CAIXAS DE

PAPELAQ. A AMOSTRA TEM EMBALAGEM PLASTICA FRAGIL E JA
ESTAVA ROMPIDA AO RECEBIMENTO DO PRODUTO.

CAFE TORRADO E MOIDO TRADICIONAL

NAO CORRESPONDE A ESPECIFICACAO DO PRODUTO.

RIO SUL SOLICITADO CAFE MOIDO TRADICIONAL E NAO FORTE.
(ITEM 49)

CANELA EM PO BELA PRODUTO NAO TEM CARACTERISTICAS DE PO FINO E
(ITEM 50) HOMOGENEO, TAMBEM NAO POSSUI ODOR E SABOR

CARACTERISTICOS E SATISFATORIOS. PARECE CONTER
MISTURA DE OUTRAS ESPECIARIAS (EXEMPLO: CRAVO)

PO PARA GELATINA BELA
(ITEM 55)

NAO CORRSPONDE A ESPECIFICAGAO DO PRODUTO.
SOLICITADO PRODUTO ACONDICIONADO EM CAIXAS.

ACHOCOLATADO EM PO LEO

PRODUTO REPROVADO NA ANALISE SENSORIAL. APRESENTA

(ITEM 127) SABOR INSATISFATORIO, EXCESSIVAMENTE DOCE, COM
CRISTAS DE ACUCAR APARENTES.
BISCOITO AGUA E SAL DIANA NAO APRESENTA CARACTERISTICAS SENSORIAIS
(ITEM 129) SATISFATORIAS EM RELACAO AO ATRIBUTO SABOR, EM

COMPARACAQ AS MARCAS PRE-APROVADAS NO EDITAL.

MASSA TIPO TALHARIM NINHO ROSANE
(ITEM 35)

NAO CORRESPONDE A ESPECIFICACAQO DO PRODUTO.
SOLICITADO MASSA TIPO ESPAGUETE E NAO TIPO TALHARIM.
ALEM DISSO, NAO APRESENTOU CARACTERISTICAS
SENSORIAIS SATISFATORIAS. PRODUTO NAO ADQUIRIU
CONSISTENCIA ADEQUADA, APRESENTANDO ASPECTO
ADERENTE, VISCOSO, MESMO AO PREPAROC CONFORME
INSTRUCOES DO FABRICANTE.

COLORAU (CO.I'_ORI'FICO ou
VERMELHAQ) BELA
(ITEM 84)

NAO CORRESPONDE A ESPECIFICACAQ DO PRODUTO.
SOLICITADO EMBALAGEM DE 100G E NAO DE 500G.

EMPRESA: ZILA MARIA DAMBROS

PRODUTO

MOTIVO

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA,
DE 12 CATEGORIA
APEBRUN

(ITEM 24)

AMOSTRA APRESENTADA MOSTROU EXCESSIVA QUANTIDADE
DE GORDURA POR SE TRATAR DE CARNE MOIDA DE 12
CATEGORIA. ASPECTO DO PRODUTO AINDA CRU INDICOU ALTO
PERCENTUAL DE GORDURA (VERIFICADO PELA ABUNDANCIA DE
PARTES BRANCO AMARELADAS), SENDO ESTE PERCENTAL
MUITO PERCEPTIVEL AO DEGUSTAR O PRODUTO JA COZIDO,
DEIXANDO UMA SENSACAQ DE UNTUOSIDADE NA BOCA E

SABOR RESIDUAL DE GORDURA.




E MATURACAO (NO PONTO DE CONSUMO). DEVERAO ESTAR INTEIRAS E LIMPAS. ISENTAS
DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL. SEM SUJIDADES, CORPOS ESTRANHOS OU OUTROS
DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE DANOS
MECANICOS (COMO RACHADURAS, CORTES, PERFURACOES COM EXPOSICAO DE POLPA),
DANOS FISIOLOGICOS, PRAGAS E DOENCAS QUE IMPLIQUE

20

MORANGA CABOTIA DE PRIMEIRA QUALIDADE.PESO MEDIO ENTRE 2,0 KG A 2,5 KG CADA
UNIDADE. LIGEIRAMENTE ACHATADO ARREDONDADO. COR VERDE ESCURO A VERDE
MEDIO, SEM PARTES ESCURAS QUE CARACTERIZAM DETERIORAGCAQ. DEVE APRESENTAR
AS CARACTERISTICAS DE QUALIDADE: INTEIRA, BEM DESENVOLVIDA, TURGESCENTE
(FIRME), COM COLORAGAO UNIFORME TIPICA DA VARIEDADE, SUPERFICIE LISA. COM
AROMA E SABOR CARACTERISTICOS DO PRODUTO. EM PERFEITAS CONDIGCOES DE
CONSERVAGAO E MATURAGAO (NO PONTO DE CONSUMO). DEVERAO ESTAR INTEIRAS E
LIMPAS. ISENTAS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL. SEM SUJIDADES, CORPOS ESTRANHOS
OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE
DANOS MECANICOS (COMO RACHADURAS, CORTES, PERF

KG

4.000

2,50

9.880,00

21

BATATA INGLESA DE PRIMEIRA QUALIDADE. PESO MEDIO ENTRE 140G A 190G CADA
UNIDADE. DIAMETRO TRANSVERSAL MAIOR QUE 4,5CM. EM PERFEITAS CONDICOES DE
CONSERVACAO E MATURACAO (NO PONTO DE CONSUMO). DEVERAQ ESTAR INTEIRAS E
LIMPAS. ISENTAS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL. SEM SUJIDADES, CORPOS ESTRANHOS
OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE.

KG

14.460

2,20

31.089,00

22

OVOS BRANCOS.DE GALINHA. TIPO GRANDE. PESO MEDIO DE 55G CADA UNIDADE. DEVE
APRESENTAR AS CARACTERISTICAS DE QUALIDADE: ESTAR LIMPOS, APRESENTAR CASCA
LISA, INTEGRA, SEM DEFORMAGAO, POUCO POROSA, RESISTENTE, COM CALCIFICACAO
UNIFORME E FORMATO CARACTERISTICO, APRESENTAR GEMA TRANSLUCIDA, FIRME E
CONSISTENTE, LIVRE DE DEFEITO, OCUPANDO A PARTE CENTRAL DO OVO E SEM GERME
DESENVOLVIDO, APRESENTAR CLARA TRANSPARENTE, DENSA, FIRME, ESPESSA, LIMPIDA,
SEM MANCHAS OU TURVACAO E COM AS CHALAZAS INTACTAS. SERAO CONSIDERADOS
IMPROPRIOS PARA O CONSUMO OS OVOS QUE APRESENTEM: ALTERACOES DA GEMA E DA
CLARA (GEMA ADERENTE A CASCA, GEMA ARREBENTADA, COM MANCHAS ESCURAS,
PRESENCA DE SANGUE ALCANCANDO TAMBEM A

DZ

6.295

4,50

28.327,50

23

REPOLHO BRANCO DE PRIMEIRA QUALIDADE.FORMATO ACHATADO, FOLHAS LISAS, COM
VEIAS SALIENTES, DE COR BRANCO ESVERDEADO. PESO MEDIO ENTRE 1,56 KG A 2,5 KG
CADA UNIDADE. PODADO, SEM AS FOLHAS EXTERNAS. DEVE APRESENTAR AS
CARACTERISTICAS DE QUALIDADE: INTEIRO, BEM DESENVOLVIDO, TURGESCENTE (FIRME),
COM COLORAGAO UNIFORME TIPICA DA VARIEDADE, SUPERFICIE LISA. COM AROMA E
SABOR CARACTERISTICOS DO PRODUTO. EM PERFEITAS CONDICOES DE CONSERVAGAO
E MATURAGCAO (NO PONTO DE CONSUMO). DEVERAO ESTAR INTEIROS E LIMPOS. ISENTOS
DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL. SEM SUJIDADES, CORPOS ESTRANHOS OU OUTROS
DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE DANOS
MECANICOS (COMO RACHADURAS, CORTES, PERFURACOE

KG

3.870

1,80

6.927,30

24

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA DE PRIMEIRA CATEGORIA.(COXAO DE DENTRO,
COXAO DE FORA, PATINHO), COM NO MAXIMO 5% DE GORDURA, SEM CARTILAGENS E
0OSS0S, PODENDO CONTER NO MAXIMO 3% DE APONEVROSES. CARACTERISTICAS
GERAIS: MANIPULADO EM CONDICOES HIGIENICAS SANITARIAS ADEQUADAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA, DEVENDO
SER CONGELADA. O ROTULO DO PRODUTO DEVERA APRESENTAR INFORMACOES DA
PROCEDENCIA COM NOME E ENDERECO DO ABATEDOURO/FABRICANTE, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE O REGISTRO NA SECRETARIA ESTADUAL DA AGRICULTURA,

KG

13.620

28,10

382.994,40

FRIGOFAR

BESTBEEF 12

CATEGORIA

FRIGORIFICO

SILVA

|




GLUTEN. CONTEM FENILALANINA. CARACTERISTICAS SENSORIAIS: COM ASPECTO, COR,
ODOR E SABOR CARACTERISTICOS. LIVRE DE IMPUREZAS OU OUTROS FATORES QUE A
TORNEM IMPROPRIA PARA O CONSUMO. ACONDICIONADA EM CAIXAS DE PAPEL CARTAO
INTEGRAS COM EMBALAGEM PLASTICA IN

37

56

ABACAXI DE PRIMEIRA QUALIDADE.TIPO PEROLA. COROA LONGA E COM ESPINHOS.
APRESENTA POLPA BRANCA E SABOR ACIDIFICADO PARA DOCE. FRUTO CILINDRICO. PESO
MEDIO ENTRE 1, 3 KG E 1, 7 KG CADA UNIDADE. DEVE APRESENTAR AS O>N>O._.mam._._0m,m
DE QUALIDADE: INTEIRO, BEM DESENVOLVIDO, TURGESCENTE (FIRME), COM COLORAGCAO
UNIFORME TiPICA DA VARIEDADE, SUPERFICIE LISA. COM AROMA E SABOR
CARACTERISTICOS DO PRODUTO. EM PERFEITAS CONDIGOES DE CONSERVAGAO E
MATURACAO (NO PONTO DE CONSUMO, OU SEJA, NEM VERDE E NEM APODRECIDO).
DEVERAO ESTAR INTEIROS E LIMPOS. ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL. SEM
SUJIDADES, CORPOS ESTRANHOS OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA
APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE DANOS MECANICOS (CO

KG

14.605

4,40

64.846,20

57

ALFACE LISA OU CRESPA DE PRIMEIRA QUALIDADE. PESO MEDIO ENTRE 250G E 300G
CADA UNIDADE. AS FOLHAS DEVEM ESTAR BEM DESENVOLVIDAS E COM ASPECTO DE
PRODUTO FRESCO, COM EXCELENTE GRAU DE HIDRATACAO, VICOSAS E COM 0OS TALOS
FIRMES. SEM DANOS POR INSETOS. EM PERFEITAS CONDICOES DE CONSERVAGAO E
MATURAGAO (NO PONTO DE CONSUMO). DEVERAO ESTAR INTEIRAS E LIMPAS. ISENTOS
DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL. SEM SUJIDADES, CORPOS ESTRANHOS OU OUTROS
DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA APARENCIA E QUALIDADE.

UN

4.740

1,60

7.489,20

58

CARNE BOVINA DE PRIMEIRA SEM OSSO, TIPO PATINHO, CORTADA TIPO BIFE. RESFRIADA.
EMBALADA A VACUO. CARACTERISTICAS GERAIS: MANIPULADA EM CONDICOES
HIGIENICAS SANITARIAS ADEQUADAS, PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB
INSPECAO VETERINARIA. ASPECTO PROPRIO, NAO AMOLECIDA E NEM PEGAJOSA, COR
PROPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, ODOR E SABOR PROPRIO, COM AUSENCIA DE
SUJIDADES, PARASITOS, LARVAS E DE QUALQUER SUBSTANCIA CONTAMINANTE QUE
POSSA ALTERA-LA OU ENCOBRIR ALGUMA ALTERACAOQ. O ROTULO DO PRODUTO DEVERA
APRESENTAR INFORMAGOES DA PROCEDENCIA COM NOME E ENDERECO DO
ABATEDOURO/FABRICANTE, CONSTANDO OBRIGATORIAMENTE O REGISTRO NA
SECRETARIA ESTADUAL DA AGRICULTURA, PECUARIA E IRRIGACAQ OU NO M

KG

5.150

24,20

124.617,10

FRIGOFAR
BESTBEEF -
FRIGORIFICO

SILVA

APEBRUN

59

COUVE FOLHA DE PRIMEIRA QUALIDADE.COUVE MANTEIGA. PESO MEDIO ENTRE 400G A
500G CADA MOLHO. AS FOLHAS DEVEM ESTAR BEM DESENVOLVIDAS E COM ASPECTO DE
PRODUTO FRESCO, COM EXCELENTE GRAU DE HIDRATAGAO, VIGOSAS E COM OS TALOS
FIRMES. SEM DANOS POR INSETOS. COLORAGAO UNIFORME VERDE ESCURO, BRILHANTE.
TAMANHO UNIFORME. COM AROMA E SABOR CARACTERISTICOS DO PRODUTO. EM
PERFEITAS CONDICOES DE CONSERVACAO E MATURAGAO (NO PONTO DE CONSUMO).
DEVERAO ESTAR INTEIRAS E LIMPAS. ISENTOS DE UMIDADE EXTERNA ANORMAL. SEM
SUJIDADES, CORPOS ESTRANHOS OU OUTROS DEFEITOS QUE POSSAM ALTERAR SUA
APARENCIA E QUALIDADE. LIVRE DE DANOS MECANICOS (COMO FOLHAS RASGADAS QU
AMASSADAS), DANOS FISIOLOGICOS, PRAGAS E DOENCAS QU

UN

2.600

2,00

5.200,00

60

LARANJA VALENCIA DE PRIMEIRA QUALIDADE.CALIBRE MEDIO (DIAMETRO EQUATORIAL)
ENTRE 66 CM E 7,2 CM. PESO MEDIO ENTRE 180G A 200G CADA UNIDADE. DEVE
APRESENTAR AS CARACTERISTICAS DE QUALIDADE: INTEIRA, BEM DESENVOLVIDA,
TURGESCENTE (FIRME), COM COLORAGAO UNIFORME TIiPICA DA VARIEDADE, SUPERFICIE
LISA. COM AROMA E SABOR CARACTERISTICOS DO PRODUTO. EM PERFEITAS CONDIGOES
DE CONSERVAGAO E MATURAGAO (NO PONTO DE CONSUMO, OU SEJA, NEM VERDE E NEM
APODRECIDA). DEVERAO ESTAR INTEIRAS E LIMPAS. ISENTAS DE UMIDADE EXTERNA

KG

14.500

1,80

26.680,00
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OOZ._..m_<_ 380G DO PRODUTO. RENDIMENTO: 380 G = 2,9 LITROS (14 COPOS). VALIDADE DE
NO MINIMO 12 MESES. PRAZO DE FABRICAGAO: O PRODUTO NAO PODERA TER DATA DE
FABRICAGAO ANTERIOR A 45 (QUAREN

184

BISCOITO DOCE TIPO MARIA INTEGRAL SEM LACTOSE. 0% GORDURA TRANS. FONTE DE
FIBRAS. COM AGUCAR MASCAVO. INGREDIENTES: FARINHA DE TRIGO INTEGRAL
ENRIQUECIDA COM FERRO E ACIDO FOLICO, FARINHA DE TRIGO ENRIQUECIDA COM FERRO
E ACIDO FOLICO, ACUCAR MASCAVO, GORDURA VEGETAL DE PALMA, AMIDO DE MILHO,
ACUCAR INVERTIDO, SAL E AROMATIZANTES, ESTABILIZANTE LECITINA DE SOJA,
FERMENTOS QUIMICOS BICARBONATO DE AMONIO E BICARBONATO DE SODIO,
MELHORADOR DE FARINHA METABISSULFITO DE SODIO. CONTEM GLUTEN. ALERGICOS:
CONTEM DERIVADO DE SOJA, TRIGO E PODE CONTER AVEIA, CENTEIO E CEVADA. DEVERA
SER CONSTITUIDO DE MATERIA PRIMA DE BOA QUALIDADE. CARACTERISTICAS
SENSORIAIS: ASPECTO DE MASSA COZIDAJASSADA; COR CARAME

PCT

500

5,90

2.945,00

MOSMANN

185

FORMULA INFANTIL ESPECIAL A BASE DE PROTEINA HIDROLISADA DE ARROZ.FORMULA
INFANTIL PARA LACTENTE E DE SEGUIMENTO E/OU CRIANGAS DE PRIMEIRA INFANCIA
DESTINADA A NECESSIDADES DIETOTERAPICAS ESPECIFICAS COM RESTRIGAO DE
LACTOSE A BASE DE PROTEINA HIDROLISADA DE ARROZ. NUTRIGAO COMPLETA PARA O
TRATAMENTO DA ALERGIA A PROTEINA DO LEITE DE VACA (APLV). PERFIL COMPLETO DE
AMINOACIDOS E TAURINA. ENRIQUECIDA COM NUCLEOTIDEOS. LIVRE DE ACIDO FITICO.
MELHOR PALATABILIDADE EM COMPARACAO COM FORMULAS HIDROLISADAS DE LEITE DE
VACA. LIVRE DE CONTAMINANTES. NAO CONTEM LACTOSE. REMISSAO DOS SINTOMAS DA
ALERGIA. A PROTEINA DO LEITE DE VACA. ADEQUADO CRESCIMENTO
PONDEROESTATURAL. BEM TOLERADO POR MAIS DE 90% DO

LTA

15

88,80

1.331,90

NOVAMIL RICE -
BIOLAB

186

PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA MEDIA PROTEINA TEXTURIZADA DE SOJA. CONTEM
GLUTEN. ALERGICOS: CONTEM DERIVADO DE SOJA. PODE CONTER TRACOS DE AVEIA,
TRIGO, CENTEIO, CEVADA, AMENDOA, AMENDOIM, CASTANHA DE CAJU, CASTANHA-DO-
PARA, AVELA, MACADAMIA, NOZ, PECA, PISTACHE, PINOLI E CASTANHAS. RICA EM FIBRAS.
RICA EM PROTEINAS. RICA EM FERRO. SOJA NAO TRANSGENICA. FACIL PREPARO. OPGAO
SAUDAVEL NO PREPARO DE QUIBES, ALMONDEGAS, SOPAS, MOLHOS E PATES. PODE SER
CONSUMIDA CRUA. ACONDICIONADA EM EMBALAGEM PLASTICA (POLIETILENO) ATOXICA,
TERMOSSOLDADA, RESISTENTE E TRANSPARENTE. A EMBALAGEM DEVERA CONTER
EXTERNAMENTE OS DADOS DE IDENTIFICAGAO, PROCEDENCIA, PRAZO DE VALIDADE,
INFORMACOES NUTRICIONAIS, NUMERO D

KG

700

27,80

19.439,00

CERELUS
CAMIL
JASMINE
VITAO

187

CARNE BOVINA MOIDA CONGELADA COM NO MAXIMO 8% DE GORDURA E4% DE
APONEVROSES. MANIPULADO EM CONDIGOES HIGIENICAS SANITARIAS ADEQUADAS,
PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS, ABATIDOS SOB INSPEGAO VETERINARIA, DEVENDO
SER CONGELADA. O ROTULO DO PRODUTO DEVERA APRESENTAR INFORMAGOES DA
PROCEDENCIA COM NOME E ENDEREGO DO ABATEDOURO/FABRICANTE, CONSTANDO
OBRIGATORIAMENTE O REGISTRO NA SECRETARIA ESTADUAL DA AGRICULTURA,
PECUARIA E IRRIGAGAO OU NO MINISTERIO DA AGRICULTURA/SIF/DIPOA E CARIMBO DE
INSPEGAO DO CISPOA OU SIF; IDENTIFICAGAO DA CATEGORIA E TIPO DE CARNE, NUMERO
DO LOTE, DATA DE FABRICAGAO, PRAZO DE VALIDADE E PRAZO MAXIMO DE CONSUMO,
TEMPERATURA DE ESTOCAGEM ARMAZENAMENTO E CONSERVAGAO, PESO L

KG

8.600

16,30

140.352,00

FRIGOFAR
APEBRUN

188

CARNE BOVINA DE 1° SEM 0SSO, TIPO PATINHO OU COXAO MOLE, CORTADA TIPO
ISCAS.RESFRIADA. EMBALADA A VACUO. CARACTERISTICAS GERAIS: MANIPULADA EM
CONDICOES HIGIENICAS SANITARIAS ADEQUADAS, PROVENIENTES DE ANIMAIS SADIOS,
ABATIDOS SOB INSPECAO VETERINARIA. ASPECTO PROPRIO, NAO AMOLECIDA E NEM
PEGAJOSA, COR PROPRIA SEM MANCHAS ESVERDEADAS, ODOR E SABOR PROPRIO, COM

KG

3.700

26,70

98.827,00

FRIGOFAR
APEBRUN




