PREGAO ELETRONICO N° 21/2019
(Processo n°. 6799/19)

“Aquisicao de equipamentos e utensilios de cozinha”.

O Prefeito Municipal de Vacaria, no uso de suas atribui¢cdes legais e de conformidade
com a Lei n® 8.666 de 21/06/93, e suas alteragbes, Lei n°® 10.520 de 17/07/02, Decreto-
Municipal n° 50 de 12/08/05 e Lei Complementar n°® 123/06 de 14/12/06 e suas alteracdes,
torna publico, para conhecimento dos interessados que se encontra aberta, licitacdo, por meio
da utilizacdo de recursos de tecnologia da informagédo — internet, sob a modalidade de
PREGAO ELETRONICO, tipo MENOR PRECO por lote, para “Aquisicdo de equipamentos e
utensilios de cozinha”.

Data: 20/08/2019;

Inicio de recebimento das propostas no sistema eletrénico: 08hs do dia 07/08/2019;
Limite pararecebimento de propostas no sistema eletrénico: 09hs:00min dia 20/08/2019;
Abertura das propostas: 09hs:01min do dia 20/08/2019;

Inicio da sessao de disputa de precos: 20/08/2019, as 09hs e 02min;

Do tempo de disputa: Sera de 30 (trinta) minutos, acrescido do tempo aleatorio;

A critério do pregoeiro podera ser aberta a disputa de varios lotes de forma simultanea.

O certame sera realizado através do aplicativo “Pregao On Line” do Portal Eletrénico do
Banrisul SA, conforme Acordo de Cooperagdo Técnica firmado, pelo seguinte endereco
eletrbnico www.pregaoonlinebanrisul.com.br . As empresas que desejarem participar do
referido Pregdo devem acessar o referido sitio, necessitando estar credenciadas junto a
Secdo de Cadastro da CELIC (Central de Licitagbes/RS), pelo sitio www.celic.rs.gov.br e
fazer o CFE ou CRC para a habilitacao.

Formalizag&o de consultas:

E-mail: licita@vacaria.rs.gov.br

Fone/fax: 054-32316410.

Endereco Ramiro Barcelos, n° 915, Centro, CEP 95200-000, cidade de Vacaria/RS.

Nesta data e horério, sera iniciada a sessdo de abertura dos envelopes contendo as
propostas, pelo pregoeiro nomeado na portaria n°® 03/2019 e sua Comissdo de Apoio,
observado o horéario oficial de Brasilia/DF.

Edital exclusivo as empresas beneficiadas pela LC 123/06, salvo lote 11.

1 - DO OBJETO LICITADO

OBJETO, JUSTIFICATIVA E SUAS ESPECIFICACOES:

1.1. O presente procedimento licitatorio destina-se a aquisicdo de equipamentos e
utensilios de cozinha para atender as necessidades da Secretaria Municipal de Educacao, do
Executivo Municipal de Vacaria/RS, especificado, também, no anexo Il (modelo de confeccéo
da proposta) deste edital, conforme descrices minimas do lote, podendo ser cotado
igual ou superior. Em caso de discordancia existente entre as especificacdes do objeto da
licitacdo descritas no Pregdo Online Banrisul e as especificacdes constantes neste edital,
prevalecerdo as ultimas.

1.2 - O objeto do presente edital deve preencher todos os requisitos e caracteristicas
minimas exigidas na descricao do lote, podendo ser cotado produtos de qualidade superior.
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As licitantes deverdo, sempre que possivel, cotar os melhores produtos disponiveis no
mercado, devendo os mesmos ser a 12 (primeira) linha oferecida. Materiais de qualidade
inferior serdo desclassificados. As licitantes que cotarem produtos das marcas pré-
aprovadas, ndo precisardo apresentar catdlogo, apenas a marca e modelo. As licitantes
gue ndo cotarem marcas pré-aprovadas, além da marca e modelo, deverdo apresentar
catalogo que se possa verificar as caracteristicas constantes no objeto do edital, com
o respectivo link dainternet (endereco para o produto, ndo sendo aceito apenas o site).

1.3. Os produtos deverdo ser de 6tima qualidade, que serdo analisados, quando
couber, pelos seguintes critérios objetivos, como: durabilidade, apresentacdo, componentes,
seguranca, deformidades, acabamento, encaixe, espessura, comprimento, largura, altura,
borrdes, rebarba, duracdo sem falhas, funcionalidade, secagem, odor, aderéncia, rolamento,
luminescéncia, qualidade no contetudo, dimensdes, fixacdo, transparéncia, resisténcia,
alongamento, tragéo, remocao, sendo devolvidos para readequagédo, em caso de reprovagao,
sem nenhum ©6nus para 0 Municipio, devendo ser efetuada a troca dos
materiais/equipamentos em até 05 dias Uteis, sob pena de multa conforme item 14 do edital.

1.4. Quanto a problemas de qualidade, quantidade, regularidade do
produto/equipamento ou da condicdo da embalagem/entrega, a licitante notificada pela
Secretaria, sera responsavel pela troca do produto que apresentar problemas. Sera avaliado
0 acondicionamento do produto no momento da entrega. Embalagem/acomodacéao violada,
com vazamento, ou produto com aparéncia duvidosa, quebrada, diferentes das
especificagbes do edital, fardo com que os mesmos ndo sejam aceitos.

1.5. Deve-se levar em conta a voltagem do Municipio de 220V, para a cota¢ado dos
lotes.

1.6. Os materiais/equipamentos deverdo ser montados e instalados pela prépria
licitante. Os equipamentos eletro/eletrénicos deverdo vir completos, com 0s respectivos
manuais de instrucdo em portugués, e demais requisitos para instalagédo, conforme o codigo
do consumidor.

1.7. Assisténcia técnica pos-venda, na regiao do municipio, de facil acesso na
localizacdo da rede de assisténcia do equipamento, com prazo maximo de 48h no
atendimento da solicitacéo;

1.8. Disposicédo de pecas de reposi¢ao ou acessorios de facil aquisicdo no mercado
nacional,

1.9. Caso, por um lapso, alguma descricao contenha uma palavra/codigo que indique
algum item especifico, poderao ser cotados produtos com caracteristicas iguais ou superiores,
desde que guardem a mesma funcao e/ou utilidade.

1.10. O recebimento dos materiais e equipamentos sera feito, além dos especificados
neste edital, pelo setor técnico da SMED da Prefeitura Municipal de Vacaria/RS, desta forma,
caso sejam constatadas irregularidades, fardo com que 0s mesmos nao sejam aceitos. Caso
as irregularidades ndo sejam sanadas no prazo do item 1.3, ensejara a licitante, as sancdes
previstas no item 14 deste edital, além de multa, podendo ocorrer a desclassificacdo. Caso as
irregularidades tenham ocorrido de modo fraudulento ou doloso, serdo aplicadas as
penalidades constantes no item 14.3.1 deste edital alineas “d” e “e”, podendo importar o
impedimento de licitar com a administragéo publica por até 60 (sessenta) meses.



1.11. O produto ofertado deverd ser compativel com as normas da ABNT
(Associacao Brasileira de Normas Técnicas), e INMETRO, quando aplicavel;

1.12- Os equipamentos elétro/eletrénicos deverao vir completos, com os respectivos
manuais de instrucdo em portugués, e demais requisitos para instalacao;

1.13 - Garantia total para materiais e equipamentos: pecas, mao-de-obra,
deslocamento, instalacdo, com duracdo minima de 12 meses, salvo os itens 06, 07, 08, 14,
15, 16 e 18 que possuem garantia maior;

1.14 — Disposicao de pecas de reposicao ou acessorios de facil aquisicdo no mercado
nacional,

1.15 — Assisténcia técnica pos-venda, de preferéncia, na regido do municipio, de facil
acesso na localizagcéo da rede de assisténcia do equipamento, com prazo maximo de 48h no
atendimento da solicitagao;

1.16 - O fabricante dos equipamentos devera dispor de um numero telefénico para
suporte técnico e abertura de chamados técnicos e/ou possuir um sistema atendimento de
suporte técnico via Chat, através da Internet. Atendimento do fabricante para usuarios através
de linha 0800 para abertura de chamados técnicos de garantia com processo de pré-
diagnostico (se possivel informar na proposta);

1.17 — Deve-se levar em conta a voltagem do municipio que é 220 voltz;

1.18 - A contratada devera, obrigatoriamente, fornecer um numero de
Telefone/Fax ou endereco de e-mail para receber as comunicac¢des oficiais, onde deverao
constar na parte externa dos envelopes da documentacédo e das propostas, obrigando-se em
manter, ao menos, um dos meios de comunicacéo operantes;

1.19 - O descumprimento das clausulas estabelecidas neste edital acarretara,
desclassificacao/inabilitagdo da licitante independente das sanc¢fes dispostas no item 14.

2 - DA APRESENTACAO DOS ENVELOPES

Apb6s declaradas vencedoras no sitio pela internet, as participantes/licitantes
vencedoras, deverdo encaminhar via e-malil (licita@vacaria.rs.qov.br), no prazo maximo de
01 (uma) hora da comunicacdo do pregoeiro, ap0s encerrada a disputa, a documentacao
conforme consta na clausula de HABILITACAO, com posterior encaminhamento do original
ou cOpia autenticada no prazo de 03 (trés) dias Gteis, a contar do encerramento da sesséo
que julgou vencedora, através de SEDEX (Setor de Licitagbes, Rua Ramiro Barcelos, 915,
Centro, CEP 95.200-000), o contetido de HABILITACAO e PROPOSTA, através de 02 (dois)
envelopes com as seguintes indicacdes externas:

No primeiro envelope

Ao Municipio de Vacaria/RS

Setor de Licitagbes

Pregao Eletronico n.° 21/2019

Abertura: (dia, més, ano e horario)

Envelope n.° 01 - PROPOSTA DE PRECOS (VALORES FINAIS — ASSINADA)
Licitante: (denominacéo social completa da empresa e n.° do CNPJ)

Fone/Fax:

E-mail:
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No segundo envelope

Ao Municipio de Vacaria

Setor de Licitacbes

Pregéo Eletrénico n.° 21/2019

Abertura: (dia, més, ano e horario)

Envelope n.° 2 - DOCUMENTACAO (EXIGIDA PELO EDITAL ITEM 4)
Licitante: (denominacéo social completa da empresa e n.° do CNPJ)
Fone/Fax:

E-mail:

2.1. CONDICOES GERAIS DE PARTICIPACAO:

2.1.2. Poderdo participar da presente licitacdo os interessados que estejam
cadastrados e habilitados junto a sessdo de Cadastro da CELIC — Central de licitagbes do
Estado, sito a Av. Farrapos, 151 — Porto Alegre ou www.celic.rs.gov.br, vide CFE ou CRC
(Item 4.2 e 4.8), vide, também, www.compras.rs.gov.br e www.pregaoonlinebanrisul.com.br ,
e que atenderem a todas as exigéncias constantes deste edital e seus anexos, sendo que 0
ndo atendimento de qualquer das condigcbes implicard a inabilitacdo do licitante ou a
desclassificagédo de sua proposta .

2.1.3. Nao poderdo participar deste Pregdo: Empresas que se encontrarem em
processo de faléncia, de dissolucdo ou liquidagdo, que estejam punidas com suspensao
temporaria de participar em licitagbes e impedidas de contratar com a Prefeitura Municipal de
Vacaria; Licitantes tenham sido declaradas inidbneas para licitar ou contratar com a
administracao Publica, Direta ou Indireta, Federal, Estadual (vide Lei Estadual n°® 11.389/99)
ou Municipal; Licitantes cujos objetos sociais ndo sejam compativeis com objeto deste Pregao;
N&o sera admitida a participacdo de empresas em consorcio.

2.1.4. Como requisito para participacdo no pregdo, em campo proprio do sistema
eletrdnico, o licitante devera manifestar o pleno conhecimento e atendimento as exigéncias
de habilitagédo previstas no Edital.

2.1.4.1. O ndo atendimento ao presente item ensejara a desclassificacdo da proposta
no sistema, com automatico impedimento da participacéo na disputa.

2.1.5. A participagdo dos interessados, no dia e hora fixados no preambulo deste
Edital, dar-se-4& por meio da digitacdo da senha privativa da licitante e subsequente
encaminhamento da proposta de precos exclusivamente por meio eletrénico.

2.1.6. A informacado de dados para acesso deve ser feita na péagina inicial do site
www.pregaoonlinebanrisul.com.br .

2.1.7. A simples participagdo neste pregdo implica aceitagdo de todos 0s seus
termos, condi¢Bes, normas, especificacdes e detalhes.

2.1.8. Recomenda-se a leitura integral e acurada deste Edital, pois a apresentacao
de proposta implica aceitacdo tacita dos seus termos, tendo em vista a decadéncia do direito
de impugnacgéo, ndo cabendo a licitante alegacdo de desconhecimento das normas que
regem o presente certame e a contratagao.

2.1.9. Por ser o Pregdo uma modalidade de licitagdo com caracteristicas similares a
de leildo, em que o calor da competicdo pode levar a fortes emoc¢des e, em consequéncia, a
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reducdo indiscriminada nos lances ofertados, é prudente que o ofertante tenha, previamente
em mente, todos 0s custos e lucros que possam constituir o lance minimo real a que se podera
alcancar, pois ndo serdo aceitas desisténcias posteriores devido a imprudéncia, ficando os
licitantes, nestas condi¢cdes, sujeitos as penalidades legais e editalicia.

2.2. CREDENCIAMENTO

2.2.1. O credenciamento dos licitantes dar-se-a4 pelas atribuicbes de chave de
identificacdo, e de senha pessoal e intransferivel para acesso ao sistema obtidos junto a secéo
de Cadastro da Central de Licitagdes do Estado — CELIC ( www.celic.rs.gov.br ).

2.2.1.1. O credenciamento junto ao provedor do sistema implica a responsabilidade
legal do licitante ou seu representante legal e a presuncdo de sua capacidade técnica para
realizacdo das transacgdes inerentes ao pregao eletrénico.

2.2.2. O uso da senha de acesso ao sistema eletronico é de inteira e exclusiva
responsabilidade da licitante, incluindo qualquer transacéo efetuada diretamente ou por seu
representante, ndo cabendo ao provedor do sistema ou ao Municipio de Vacaria, promotor da
licitacdo, responsabilidade por eventuais danos decorrentes de uso indevido da senha, ainda
gue por terceiros.

2.2.3. Todos os custos decorrentes da elaboracdo e apresentacdo de propostas
serdo de responsabilidade do licitante, bem assim, pelas transacdes que forem efetuadas em
seu nome no sistema eletrénico ou de eventual desconexéo sua.

2.2.4. A perda da senha ou quebra do sigilo deverédo ser comunicadas imediatamente
a secdo de Cadastro da CELIC, para imediato bloqueio de acesso.

2.2.5. No caso de perda da senha, deverd ser solicitada nova senha na Secéo de
Cadastro da CELIC.

3 - DA PROPOSTA - Envelope n.° 01

3.1. Alicitante é responsavel por todas as transac¢des que forem efetuadas em seu
nome no sistema eletrénico, assumindo como firmes e verdadeiras suas propostas e lances.
A proposta devera ser encaminhada eletronicamente e posteriormente nos moldes do Anexo
.

3.2. Caberda a licitante acompanhar as operacfes no sistema eletrénico durante a
sessao publica do pregdo, sendo responsavel pelo 6nus decorrente da perda de negdcios
diante da inobservancia de quaisquer mensagens emitidas pelo sistema ou de sua
desconexéo.

3.3. Nos precos propostos e naqueles que, por ventura, vierem a serem ofertados
através de lances, deverdo estar inclusos todos 0S custos necessarios ao
fornecimento/execucdo do objeto licitado, bem como todos os impostos, encargos
trabalhistas, previdenciarios, fiscais, comerciais, taxas, tarifas, fretes, seguros e quaisquer
outros que incidam ou venham incidir sobre o0 mesmo. Sera desconsiderada qualquer
reivindicagdo de pagamento adicional devido a erro ou ma interpretacdo de parte da licitante.

3.4. Até a data e horario previstos no predmbulo do edital, as licitantes poderéo retirar
ou substituir a proposta. Apdés o horario previsto, as ofertas serdo de exclusiva
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responsabilidade da licitante, ndo Ihe assistindo o direito de pleitear qualquer alteracdo dos
mesmos, sob alegacéo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

3.5. As propostas apresentadas nesta licitagéo terdo prazo de validade minima de 60
(sessenta) dias a contar da data da sessao publica do pregéo.

3.6. A partir da publicagéo/divulgacdo deste edital no sitio informado, poderdo ser
encaminhadas as propostas dos licitantes interessados. A proposta de pregos prevista no
edital deverd ser encaminhada em formulario eletrénico especifico, devendo constar preco
unitério e total.

3.7. Os licitantes arcardo com todos os custos decorrentes da elaboracdo e
apresentagdo de suas propostas.

3.8. A partir da data e horéario previsto no predmbulo deste edital, poderdo ser
encaminhadas as propostas de pregos, exclusivamente por meio eletrénico, mediante o
credenciamento na CELIC e participacao no sistema do site
www.pregaoonlinebanrisul.com.br de acordo, também com o anexo Il deste edital.

3.9. Deverdo preencher campo préprio com a manifestacdo de que tem pleno
conhecimento e atendimento as exigéncias de habilitacdo previstas no edital.

DEVERA SER ANEXADA JUNTO A PROPOSTA, OU ESTAR NELA,
SOB PENA DE DESCLASSIFICACAO:

3.10. Cépia de declaracdo de que cumpre com os requisitos de habilitagédo, sob
as penas da lei (vide anexo V).

3.10.1 Catélogo dos produtos:

3.10.1.1. Deveréo ser apresentados catédlogos originais dos equipamentos/produtos dos lotes, originais
do fabricante, com o endereco eletrénico (link para o produto), ndo apenas o endereco do sitio. O
descumprimento causard, a critério do Pregoeiro, desclassificacdo. N&do serdo aceitos catalogos
montados, com ma& impressao, ou quando impresso, sem o endereco eletrdnico.

3.10.1.2. As empresas que cotarem os modelos pré-aprovados ndo necessitardo apresentar
catélogos, bastando informar na proposta a marca e o0 modelo. Sobre os modelos pré-aprovados, 0s
mesmos ja sofreram, pelo setor solicitante (equipe técnica de odontologia da SMED), uma andlise de
eficiéncia, utilidade, uso e confiabilidade, portanto, mesmo que alguma palavra da descri¢cdo nado atinja
exatamente o descritivo, 0s mesmos estdo aprovados pela anélise técnica.

3.11. A informacédo dos dados para acesso deve ser feita na pagina inicial do site
www.pregaoonlinebanrisul.com.br

3.12. As propostas deverao atender os termos deste edital quanto a descrigdo do
objeto, prazo de entrega e as condi¢cdes de pagamento. Os Produtos devem estar com as
especificacbes em conformidade com o que foi solicitado.

3.13. As propostas deverao conter preco unitario e total por item licitado, devendo
conter de forma expressa na proposta a marca e o prazo de validade. Sera aceito apenas
duas casas decimais ap0s a virgula, por exemplo: (R$ 0,78).
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3.14. A apresentacdo da proposta pela licitante implica aceitacao deste edital, bem
como das normas legais que regem a matéria e, se por ventura a licitante for declarada
vencedora, ao cumprimento de todas as disposi¢des contidas nesta licitacéo.

3.15. As propostas que nao atenderem o0s termos deste Edital serdo
desclassificadas.

3.16. O upload da proposta no site www.pregaoonlinebanrisul.com.br sera de total
responsabilidade do licitante, o qual devera se certificar de que a proposta anexada seja
visivel e legivel em sua integralidade, sem necessidade de qualquer a¢do do pregoeiro que
nao seja abrir e imprimir o arquivo, sob pena de desclassificacao.

4 — DA HABILITAGCAO - Envelope n.° 2 (MEDIANTE CFE ou CRC)

4.1. Os interessados deverdo efetuar credenciamento eletrdnico prévio na CELIC. A
participacdo no Pregdo eletrbnico dar-se-a por meio da digitacdo da senha pessoal e
intransferivel do representante credenciado e subsequente encaminhamento da proposta de
precos, por meio do sistema eletrénico.

4.1.1. As microempresas, empresas de pequeno porte e demais beneficiados pela
Lei Complementar 123/06, no que tange a licitagcdes, que quiserem usufruir dos beneficios da
referida LC, deverdo declarar no campo INFORMACOES ADICIONAIS, a sua condicéo de
beneficiada (0). Caso néo o faga, sera tratada (0) sem os privilégios da citada LC.

4.1.2. No caso de beneficiada, nos termos da LC 123/2006, que possua alguma
restricdo na documentacao referente a regularidade fiscal, esta devera ser mencionada, como
ressalva, na supracitada declaracgéo.

4.2. - Para fins de habilitacdo, o autor da melhor proposta devera
encaminhar via e-mail (licita@vacaria.rs.gov.br), caso o pregoeiro nao exija o
anexo no sistema, nome da empresa e licitacdo no titulo, no prazo maximo de
01 (uma) hora da comunicacédo do pregoeiro, apds encerrada a disputa, com
posterior encaminhamento do original ou coOpia autenticada no prazo de 03
(trés) dias Uteis a contar da sessdo do pregdo nos moldes do item 02 deste
edital, um dos seguintes documentos:

a) Certificado de Fornecedor do Estado do Rio Grande do Sul (CFE,
www.celic.rs.gov.br), valido, com todos os documentos exigidos validos e/ou
regularizados, acompanhado da qualificacéo técnica 4.6; OU:

b) Certificado de Registro Cadastral do Municipio de Vacaria (CRC),
valido, com todos os documentos exigidos validos e/ou regularizados,
acompanhado da qualificacéo técnica 4.6.

4.2.1. Se algum documento estiver vencido, a licitante poderd providenciar com
antecedéncia junto ao Setor de Licitacdes (CRC), CELIC (CFE), no mesmo prazo de
confeccdo, as atualizacbes que se fizerem necessarias no Certificado de
Fornecedor/Cadastral ou anexar os documentos atualizados, junto do referido certificado. A
preferéncia pela habilitacdo € com o CRC ou CFE, mas serd aceita toda a documentagao.
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Os Certificados compfem-se dos seguintes documentos:
4.3. Habilitag&o Juridica:

| - Ato Constitutivo, Estatuto ou Contrato Social e suas alteracdes, se houver,
devidamente registrado na Junta Comercial, em se tratando de sociedades comerciais,
acompanhado, no caso de sociedade por acdes, de documento de eleicdo de seus atuais
administradores; inscricdo do ato constitutivo, no caso de sociedade civil, acompanhada de
prova da diretoria em exercicio; ou decreto de autorizagdo, em se tratando de empresa ou
sociedade estrangeira em funcionamento no Pais, em vigor;

a) A licitante poderé apresentar a versdo consolidada, acompanhada das alteracdes
posteriores, caso houver. Somente serdo habilitadas as licitantes que apresentarem, além de
toda a documentacgé&o exigida, o ramo pertinente ao objeto desta licitagdo no seu objeto social;

b) Copia da cédula de identidade dos representantes legais;

Il - Declaracédo da licitante, sob as penas da lei, de que cumpre com o artigo 7.°,
inciso XXXIIl, da Constituicdo Federal (conforme Anexo lll), assinada por representante legal
da empresa,;

. Il - Declaragdo da licitante, sob as penas da lei, de que n&o foi declarada
INIDONEA/IMPEDIDA de licitar ou contratar com a Administracdo Publica (conforme Anexo
IV), assinada por representante legal da empresa;

4.4. Habilitagdo Fiscal e Trabalhista:
| - Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de pessoas Juridicas — CNPJ.

Il - Prova de inscricdo no cadastro de contribuintes estadual ou municipal, se
houver, relativo a sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto deste edital.

Il - Prova de Regularidade com a Fazenda Federal, em vigor;
IV - Prova de Regularidade com a Fazenda Estadual, em vigor;

V - Prova de Regularidade com a Fazenda Municipal, em vigor, conforme legislagcédo
tributaria do Municipio expedidor da empresa que ora se habilita para este certame;

V.a - A Certidao devera expressar, de forma clara e objetiva, a situacéo da licitante
em relacdo a totalidade dos tributos (Mobiliarios e Imobiliarios) a cargo da Fazenda Municipal.
Mesmo no caso de a empresa nao possuir imovel em seu nome, ou seja, isenta de qualquer
imposto municipal, deverd ser apresentada certiddo emitida pela Fazenda Municipal,

VI - Prova de Regularidade junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico, FGTS,
em vigor, demonstrando a situacao regular ao cumprimento dos encargos sociais instituidos
por lei;

VIl — Prova de Regularidade trabalhista, de inexisténcia de débitos inadimplidos
perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentacdo de Certiddo Negativa de Débitos
Trabalhistas — CNDT;

Obs.: as certiddes mencionadas | a VII que ndo expressem o prazo de validade, deverdo ter a data de expedi¢&o n&o superior a
30 (trinta) dias;
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4.4.1. A licitante que se enquadrar no regime diferenciado e favorecido, previsto na
Lei Complementar n.° 123/06, e que possuir restricdo na comprovacgao da regularidade fiscal
e ou trabalhista, dispostas nos subitens 4.4.1 a 4.4.VIl deste edital, tera sua habilitacdo
condicionada a regularizacdo da documentagdo, pagamento ou parcelamento do débito, em
até 5 (cinco) dias Uteis a contar da data da sesséo publica que a declarar detentora da melhor
oferta.

a - O prazo citado no subitem 4.4.1 deste edital, podera ser prorrogado uma Unica
vez, por igual periodo, a critério da Administracdo, desde que seja requerido pela licitante
durante o transcurso do respectivo prazo.

b - O beneficio de que trata o subitem 4.4.1 deste edital, ndo eximira a licitante de
apresentar na sesséo publica todos os documentos exigidos para efeito da comprovacéao da
regularidade fiscal e ou trabalhista, ainda que possua alguma restricao.

¢ - A ndo regularizagdo da documentacao, no prazo fixado, implicara decadéncia do
direito & contratacdo, sem prejuizo das penalidades previstas no subitem 10.2.1lll, deste
edital.

4.5. HABILITACAO ECONOMICO-FINANCEIRA

4.5.1. Certiddo Negativa de Faléncia ou Concordata, expedida pelo distribuidor da
Sede da pessoa juridica ou de filial, com data de emissdo de no maximo 30 (trinta) dias
anteriores a data da abertura do edital;

4.5.2. Balango patrimonial e demonstragdes contdbeis do Ultimo exercicio social,
impresso e assinado por contador responsavel, ja exigivel e apresentado na forma da Lei,
para comprovagdo da boa situagdo da empresa, com termo de abertura e encerramento
devidamente registrados na forma da lei, no local, por lei, pertinente (Junta Comercial, etc.)
através de:

a) carimbo; ou
b) prova de que a autenticagdo pela Junta Comercial foi realizada pelo Sistema
Publico de Autenticacgdo digital (SPED) — Termo de Autenticacao.

Observacao: E vedada substituicdo do balango por balancete ou balango provisorio,
podendo aquele ser atualizado por indices oficiais quando encerrado ha mais de 03 (trés)
meses da data de apresentacdo da proposta.

Il.a. - A comprovacgéo da boa situagéo financeira far-se-4 com base nos indicadores
a seguir relacionados;

LC = ACigual ou superiora 0,8 LG = AC + ARLP igual ou superior a 0,8
PC PC + PELP

SG = AR igual ou superior a 1,2
PC + PELP

Legenda:

LC = Liquidez Corrente ARLP = Ativo Realizavel a Longo Prazo

AC = Ativo Circulante PELP = Passivo Exigivel a Longo Prazo

PC = Passivo Circulante SG = Solvéncia Geral

LG = Liquidez Geral AR = Ativo Real



Composicdo do Ativo Real - Ativo Total diminuido dos valores de duplicatas descontadas, despesas do exercicio seguinte,
empréstimo a coligadas/sécios/acionistas/diretores e Ativo Diferido.

Classificacao final das empresas - As licitantes que apresentarem, no minimo, dois dos trés indicadores, iguais ou
superiores aos estabelecidos neste item, obterdo a classificacdo econdmico-financeira, as demais serdo
inabilitadas.

Tendo em vista 0 que consta da Instrucdo Normativa da Receita Federal Brasileira n® 787/07, o SICAF (Sistema de
Cadastramento Unificado de Fornecedores) foi alterado, no sentido de permitir que o Balanco Patrimonial do exercicio 2008,
referente ao ano-calendario de 2007, fosse considerado valido até maio de 2009, e o Balango de 2019, ano-calendario de 2018,
seja considerado valido até maio de 2020, e assim sucessivamente, independente do tipo de constituicdo da pessoa juridica,
tudo como forma de garantir a isonomia entre os participantes de licitagGes e as contratagGes da Administracédo Publica Federal.
Esse procedimento, que foi adotado por alguns Estados da Federagdo, nos parece correto e ser4 adotado também neste
certame, decorrentes das modificagdes realizadas pela Instru¢gdo Normativa n° 787/07 substituida pela Instrucdo Normativa n°
1.420/13 e alteragbes, da Receita Federal.

Justificativa dos indices adotados:

LC - Liquidez Corrente: Calculada a partir da raz&o entre os direitos a curto prazo da empresa (Caixas, bancos, estoques,
clientes) e as dividas a curto prazo (Empréstimos, financiamentos, impostos, fornecedores). No Balango estas informacdes séo
evidenciadas respectivamente como Ativo Circulante e Passivo Circulante. A partir do resultado obtido podendo fazer a seguinte
andlise: Resultado da Liquidez Corrente: Maior que 0,8: Resultado que demonstra folga no disponivel para uma possivel
liquidacédo das obrigacdes; Se igual a 0,8: Os valores dos direitos e obriga¢des a curto prazo sao equivalentes; Se menor que
0,8: Nao ha disponibilidade suficiente para quitar as obrigacdes a curto prazo, caso fosse preciso.

LG - Liquidez Geral: Este indice leva em consideracéo a situacéo a longo prazo da empresa, incluindo no célculo os direitos e
obrigagdes a longo prazo. Estes valores também s&o obtidos no balanco patrimonial.

SG — Solvéncia Geral: Este indice mostra a capacidade de pagamento da empresa tomando como base o seu ativo total, “quanto
maior melhor”.

4.6 - HABILITACAO TECNICA (I e lI):

Para todos os lotes:

| — Atestado/declaracdo de capacidade técnica, fornecido por pessoa juridica de
direito publico ou privado, em nome da licitante, indicando que a mesma ja executou/forneceu,
satisfatoriamente, contrato de objeto compativel com o ora licitado, em caracteristicas,
guantidades e prazos.

Observagdo: Considera-se compativel o objeto cuja complexidade técnica seja similar ao objeto licitado e sua execugdo guarde
proporcionalidade entre a quantidade executada e o periodo utilizado para tanto.

Justificativa: O atestado de capacidade técnica se faz necessario tendo em vista que tratam-
se de itens com valores altos e extremamente necessarios para o andamento e funcionamento
dos setores de alimentac@o escolar, nas Escolas Municipais, ndo se fazendo eficiente a
contratagdo de licitantes que ndo tenham expertise no assunto, o que pode trazer transtornos
para as atividades da rede de ensino.

4.7. Os interessados deverdo efetuar credenciamento eletrénico e estar previamente
cadastrados na CELIC através do Certificado de Fornecedor do Estado — CFE,
www.celic.rs.gov.br ou CRC.

4.8. Os documentos exigidos nos subitens 4.3 ao 4.5 poderédo ser substituidos por
um dos seguintes certificados:

a) Certificado de Fornecedor do Estado do Rio Grande do Sul (CFE,
www.celic.rs.gov.br), valido, com todos os documentos exigidos validos e/ou regularizados,
acompanhado da qualificacdo técnica 4.6; OU:

b) Certificado de Registro Cadastral do Municipio de Vacaria (CRC), valido, com

todos os documentos exigidos validos e/ou regularizados, acompanhado da qualificacao
técnica 4.6.
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4.8. A substituicdo prevista no item anterior somente sera aceita se o Certificado de
Fornecedor/Cadastral estiver dentro de seu periodo de vigéncia, com todos os documentos
exigidos atualizados. Se algum documento estiver vencido, a licitante devera providenciar com
antecedéncia junto ao Setor de Licitagdes (CRC), CELIC (CFE), no mesmo prazo de
confeccdo, as atualizacbes que se fizerem necessdrias no Certificado de
Fornecedor/Cadastral ou anexar os documentos atualizados, junto do referido certificado.

4.9. - Para o interessado ndo portador do CFE (Certificado de Fornecedor do Estado),
os documentos exigidos nos subitens 4.3 ao 4.5 poderao ser substituidos pelo Certificado de
Registro Cadastral do Municipio de Vacaria/RS (CRC), devendo encaminhar os
documentos, para confec¢do do certificado, até o terceiro dia util anterior a data de abertura
do certame.

4.10. Os documentos deverdo ser apresentados em original, ou por qualquer
processo de copia autenticada por cartério oficial competente, ou por servidor da Prefeitura
de Vacaria/RS (no caso de CRC). Os documentos expedidos pela Internet deverdo ser
apresentados com o respectivo enderegco eletronico (link) e/ou codigo verificador de
autenticidade para consulta e confirmacéo de sua veracidade.

4.11. Todos os documentos apresentados deverao ser correspondentes unicamente
a matriz ou a filial da empresa que ora se habilita para este certame licitatorio. Os documentos
devem ser em nome de uma Unica empresa (razdo social e CNPJ), salvo os documentos que
valem para ambas.

4.12. Todos os documentos deverdo conter data de expedicao de até 30 (trinta) dias
da abertura do certame, salvo disposi¢do em contrario neste edital.

4.13. As empresas que emitirem declaragfes, ou utilizarem declara¢bes de outras
empresas, como requisitos necessarios para as fases de classificacdo, habilitacdo e
pagamento, ou qualquer outro procedimento do processo licitatorio, se responsabilizardo pela
autenticidade contida nas mesmas, sob as penas descritas em lei e edital.

5 - DA PARTICIPACAO DAS BENEFICIADAS PELA LC 123/06 E ALTERACOES:

5.1. Nos termos dos artigos 42 e 43 da Lei Complementar n® 123, de 14/12/2006 e
alteracfes, as microempresas, empresas de pequeno porte e demais beneficiadas deverédo
apresentar toda a documentacao exigida para efeito de comprovagéo de regularidade fiscal e
trabalhista, conforme item 5.1.2 deste Edital, mesmo que esta apresente alguma restrigao.

5.1.1. Havendo alguma restricdo na comprovacao da regularidade fiscal e trabalhista,
sera assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, contados a partir da data da sessao publica
que a declarar detentora da melhor oferta, prorrogaveis por igual periodo, uma Unica vez, a
critério da Administragdo Publica, para a regularizacdo da documentac¢do, pagamento ou
parcelamento do débito, e emissdo de eventuais certiddes negativas ou positivas com efeito
de certiddo negativa.

5.1.2. O beneficio de que trata o subitem 5.1.1 deste edital, ndo eximira a licitante de
apresentar na sessao publica todos os documentos exigidos para efeito da comprovacao da
regularidade fiscal e trabalhista, ainda que possua alguma restricao.

5.2. A néo regularizacdo da documentagdo no prazo previsto no subitem 5.1.1,
implicara decadéncia do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancées previstas no edital,

11



subitem 14.2.1, lll, sendo facultado a Administracdo convocar para nova sessao publica os
licitantes remanescentes, na ordem de classificacéo, para contratacdo, ou revogar a licitagao.

5.3. Encerrada a sesséo de lances, sera verificada a ocorréncia do empate ficto,
previsto no art. 44, § 2.°, da Lei Complementar n.° 123/06, sendo assegurada, como critério
do desempate, a preferéncia de contratacao para as microempresas e empresas de pequeno
porte e demais beneficiadas. Entende-se como empate ficto, aquelas situagcdes em que as
propostas apresentadas pelas licitantes sejam iguais ou superiores em até 05% (cinco por
cento) a proposta de menor valor e desde que a melhor oferta inicial ndo seja de uma
beneficiada.

5.4. Ocorrendo o0 empate, proceder-se-a da seguinte forma:

5.4.1. Alicitante beneficiada pela Lei Complementar n°® 123/06, detentora da proposta
de menor valor, sera convocada para apresentar no prazo de até 05 (cinco) minutos, apos o
encerramento dos lances, nova proposta, inferior aquela considerada de menor preco,
situacdo em que sera adjudicado em seu favor o objeto licitado;

5.4.2. Nao ocorrendo a contratagdo da beneficiada, na forma do subitem 5.4.1, seréo
convocadas as remanescentes que porventura se enquadrem na hip6tese do subitem 6.3, ha
ordem classificatéria, para o exercicio do mesmo direito;

5.4.3. No caso de equivaléncia dos valores apresentados pelas licitantes
beneficiadas que se encontre no intervalo estabelecido no subitem 6.3, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aguela que primeiro podera apresentar melhor oferta.

5.4.4. Na hipétese da ndo contratagcdo nos termos previstos no item 5.3 e 5.4, se
existir mais de um licitante com propostas idénticas, sera dada preferéncia aos bens/servicos,
pela ordem:

a) Produzidos no Pais;
b) Produzidos ou prestados por empresas brasileiras; e
C) Produzidos ou prestados por empresas que invistam em pesquisa e no

desenvolvimento de tecnologia no pais;

5.5. Na hipotese da ndo contratagdo nos termos anteriores, o objeto licitado sera
adjudicado em favor da proposta originalmente vencedora do certame. Em caso de
permanecer o empate serd escolhido o vencedor através de sorteio, realizado em ato publico,
no setor de licitagBes da Prefeitura Municipal de Vacaria em dia e horario a ser fixado em ata
dando ciéncia a todos os licitantes.

5.6. O disposto nos subitens 5.3 e 5.4, ndo se aplicam as hipdteses em que a
proposta de menor valor tiver sido apresentada por licitante enquadrada no regime da Lei
Complementar n.° 123/06.

5.7. Alicitante beneficiada pela LC n° 123/06, mais bem classificada, sera convocada
para apresentar nova proposta no prazo maximo de 5 (cinco) minutos apds o encerramento
dos lances, sob pena de precluséo.

5.8. A licitante que usufruir dos beneficios de que trata a LC 123/2006 devera

apresentar, na forma da lei, declaracéo de que se enquadra como beneficiada da referida LC
123/06 e que n&o se encontra em nenhuma das situagdes do 8§ 4° do art. 3° da LC 123/2006,
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nos moldes do anexo |, enviando conforme item 02 deste edital. A declaracdo ndo sera
necessaria caso conste em campo especifico dos certificados CFE ou CRC.

6 — DA SESSAO DO PREGAO

6.1. A partir do horério previsto no edital, tera inicio a sesséo publica do pregéo
eletrénico, onde o Pregoeiro verificara as propostas apresentadas, classificando aquelas que
atendam ao Edital e desclassificando aquelas que ndo estejam em conformidade com os
requisitos estabelecidos.

6.1.1. O sistema ordenara, automaticamente, as propostas classificadas.

6.2. Somente podera participar da rodada de lances, a licitante que anteriormente
tenha encaminhado proposta eletrénica de precos.

6.2.1. Os representantes das empresas beneficiadas pela LC n° 123/06, no que tange
a licitagOes, deverdo declarar em campo proprio do sistema, quando do envio da proposta
inicial, que se enquadram nessa categoria. A auséncia da declaracdo naquele momento,
quando for um edital exclusivo as beneficiadas, impossibilitar4 a participagdo no Pregao.

6.3. Aberta a etapa competitiva, os representantes dos licitantes deverédo estar
conectados ao sistema para participar da sessdo de lances. A cada lance ofertado o
participante sera imediatamente informado de seu recebimento e respectivo horario de seu
registro e valor.

6.4. O licitante podera oferecer lances sucessivos, observado o horario fixado e
somente serdo aceitos lances cujos valores forem inferiores ao ultimo lance que tenha sido
anteriormente registrado no sistema.

6.5. Nao serdo aceitos dois ou mais lances de mesmo valor, prevalecendo aquele
gue for recebido e registrado em primeiro lugar.

6.6. Durante o transcurso da sessao publica, os participantes serdo informados, em
tempo real, do valor do menor lance registrado. O sistema nao identificara o autor dos lances
aos demais participantes.

6.7. No caso de desconexdo com o pregoeiro, no decorrer da etapa de lances, se o
sistema eletrbnico permanecer acessivel as licitantes, os lances continuaréo sendo recebidos,
retomando o0 pregoeiro quando possivel, sua atuacdo no Pregdo, sem prejuizo dos atos
realizados.

6.8. Quando a desconexao persistir por tempo superior a 10 (dez) minutos, a sessdo
do Pregdo seré suspensa e terd reinicio apdés comunicagdo expressa aos participantes.

6.9. A etapa de lances da sessdo publica serd encerrada mediante aviso de
fechamento iminente dos lances, emitido pelo sistema eletrénico, apds o que transcorrera o
periodo de tempo de até 30 (trinta) minutos, aleatoriamente, determinado também pelo
sistema eletrénico, findo o qual serd automaticamente encerrada a recepcgao de lances.

6.10. Facultativamente, o pregoeiro podera encerrar a sessdo publica mediante
encaminhamento de aviso de fechamento iminente dos lances e subsequente transcurso do
prazo de até 30 minutos, findo o qual sera encerrada a recepcao de lances. Neste caso, antes
de anunciar o vencedor, o pregoeiro podera encaminhar, pelo sistema eletrénico,
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contraproposta diretamente ao proponente que tenha apresentado o lance de menor preco,
para que seja obtido preco melhor, bem como decidir pela sua aceitacéo.

6.11. O sistema informar4 a proposta de menor pre¢co imediatamente apos o
encerramento da etapa de lances, quando for o caso, ap0s negociacdo e decisao pelo
pregoeiro acerca da aceitacdo do lance de menor valor.

6.12. A classificacdo das propostas se dard em ordem crescente dos precos
apresentados, sendo considerada vencedora a proposta que cotar o MENOR PRECO.

6.13. Encerrada a etapa de lances da sesséao publica, o licitante detentor da melhor
oferta devera remeter via e-mail (licita@vacaria.rs.gov.br), caso o pregoeiro ndo exija o0 anexo
pelo sistema, em até 01 (uma) hora, copia do Certificado de Fornecedor do Estado — CFE ou
Certificado de Registro Cadastral - CRC e demais documentos exigidos no instrumento
convocatorio (item 4.6 deste edital (vide item 4.2)), com posterior encaminhamento do original
ou c6pia autenticada no prazo maximo de 03 (trés) dias uteis (via SEDEX, conforme item 02),
contados da data da sesséo publica. Os documentos originais deverdo ser entregues na Rua
Ramiro Barcelos, 915, Centro, Setor de Licitagbes, Vacaria — RS, CEP 95200-000.

6.14. Se a proposta ou lance de menor valor ndo for aceitavel, ou se o fornecedor
desatender as exigéncias habilitatérias, o pregoeiro examinard a proposta ou o lance
subseqiente, verificando a sua compatibilidade e a habilitagcdo do participante, na ordem de
classificagcdo e assim sucessivamente, até a apuracado de uma proposta ou lance que atenda
o edital. Também nesta etapa o pregoeiro podera negociar com o participante para que seja
obtido melhor preco.

6.15. Concluida a etapa de lances, ou negociagéo quando houver, sera aberto prazo,
a critério do pregoeiro, para a empresa vencedora realizar o upload da sua proposta final no
sistema. A pedido da empresa e por decisdo do pregoeiro, tal prazo podera ser prorrogado.

6.15.1. A proposta devera atender a todos os requisitos do item 03 do edital.

6.15.2. No caso da proposta ndo ser aceita, o Pregoeiro convocara a proxima
empresa conforme a ordem de classificacdo da etapa de lances.

6.16. Aceita a proposta, abrir-se-a o prazo para manifestacéo de inteng&o de recurso
contra a classificagdo da empresa.

6.17. Nao havendo recurso ou ndo sendo aceita a intencdo do mesmo, dar-se-a
prosseguimento a fase de habilitacdo, com a apresentacdo dos documentos e da proposta
final original.

6.18. Satisfeito o atendimento das exigéncias fixadas neste Instrumento e inexistindo
manifestacao recursal, o Pregoeiro adjudicara o objeto da licitagdo ao licitante vencedor, com
a posterior homologacéo do resultado pela autoridade superior competente.

7 — IMPUGNACAO AO EDITAL E RECURSOS

7.1. Até 02 (dois) dias uteis antes da data fixada para recebimento das propostas,
qualquer pessoa podera solicitar esclarecimentos, providéncias ou impugnar o ato
convocatdrio do Pregao.
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7.2. Cabera ao pregoeiro decidir sobre a peticdo no prazo de 24 (vinte e quatro)
horas.

7.3. Acolhida a peticdo contra o ato convocatério, podera ser designada nova data,
reagendamento, para a realizacdo do certame.

7.4. Dos atos do pregédo caberd recurso que dependera de manifestacao do licitante
ao final da sessao publica, em formulario especifico, manifestando sua intengdo com registro
da sintese das suas razfes, devendo juntar memoriais relacionados a intengdo manifestada
no prazo de 03 (trés) dias, ficando os demais licitantes desde logo intimados para apresentar
contra razbes em igual nimero de dias, que comecardo a contar do término do prazo do
recorrente.

7.5. O recurso contra decisdo do Pregoeiro ndo tera efeito suspensivo e o seu
acolhimento importara a invalidacédo apenas dos atos insuscetiveis de aproveitamento;

7.6. A falta de manifestacdo imediata e motivada do licitante, importara na
decadéncia do direito de recurso e a adjudicacdo do objeto da licitacdo pelo pregoeiro ao
vencedor.

7.7. N&o serdo aceitos como recursos as alegagfes e memoriais que ndo se
relacionem as razdes indicadas pelo licitante na sessao publica.

7.8. Decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos procedimentais, a
Autoridade competente homologaréa o resultado da licitagao.

7.9. O acolhimento de recurso importara a invalidagéo apenas dos atos insuscetiveis
de aproveitamento.

7.10. Os recursos e impugnacdes interpostos fora dos prazos ndo serdo conhecidos.
8 DA ADJUDICACAO E HOMOLOGAGCAO

8.1. Inexistindo manifestacédo recursal, o pregoeiro adjudicara o objeto da licitacao ao
licitante vencedor, com a posterior homologacéo do resultado pela autoridade superior.

8.2. Havendo a interposi¢cao de recurso, apos o julgamento e seu transito em julgado,
a autoridade superior adjudicara e homologara o procedimento licitatério ao licitante vencedor.

9 DA CONTRATACAO

9.1. Esgotados todos 0s prazos recursais, 0 Municipio, no prazo de até 60 (sessenta)
dias contados da data de entrega dos envelopes, convocard a vencedora para assinar o
contrato, caso o Municipio ndo opte pela entrega unica, que devera firmar a contratacéo
no prazo instituido no subitem 9.1.1 deste edital, sob pena de decair do direito a contratacao,
sem prejuizo das sancdes previstas no subitem 10.2.2.1l deste edital.

9.1.1. Alicitante vencedora ter4 o prazo de até 03 (trés) dias Uteis para assinatura do
contrato, contados da data de convocacao feita, por escrito, pelo Municipio.

9.2. O contrato advindo desta licitacéo entrara em vigor na data da assinatura e vigera
até, quando for o caso, o final (garantia, assisténcia técnica, validade, entrega, servico,
exercicio financeiro), podendo ser prorrogado a critério da administracao, ou rescindido por

15



inexecucdo contratual. Caso o contrato ultrapasse doze meses, 0 mesmo podera ser
reajustado monetariamente pelo IGP-M/FGV do periodo, ou outro indice oficial que vier a
substitui-lo.

9.3. Caso a licitante vencedora se recuse a assinar o contrato (ndo se eximindo das
sancdes do edital), sera convocada a segunda classificada, sendo examinada a Ultima oferta
véalida e verificada a aceitabilidade da proposta, sem prejuizo das san¢des cabiveis, e assim,
sucessivamente, até a apuracdo de uma proposta que atenda ao edital. O Pregoeiro podera
negociar para que seja obtido preco melhor, e, apds, procedera a habilitacdo da licitante
detentora da melhor oferta.

9.4. A licitante vencedora, antes da assinatura do contrato, devera, somente se
solicitado pelo Municipio, prestar a garantia nas modalidades previstas, no valor de 5%
(cinco por cento) do valor global do contrato, consoante artigo 56, caput, 8 1.°, 2.°e 4.°da
lei regradora.

9.4.1. Caso a licitante opte pela carta de fianca bancéria ou seguro garantia, esta
devera ser apresentada no seu original e tera validade por todo o periodo de execugéo do
contrato.

9.4.2. Caso a licitante optar pelo depdsito em moeda corrente, este devera avisar o
Municipio por escrito, para que possa fornecer a conta.

9.4.3. A garantia prestada seréa liberada ou restituida, ao término da vigéncia do
contrato, se ndo utilizada nas formas do artigo 86, paragrafo 3.° da Lei n.° 8.666/93. Contudo,
revertera a garantia a favor do Municipio, no caso de resciséo do contrato por culpa exclusiva
da licitante vencedora, sem prejuizo da indenizag&o por perdas e danos porventura cabiveis.

9.4.4. Se a garantia for prestada em moeda corrente nacional, quando devolvida,
deverd sofrer atualizagdo monetéria. A garantia sera liberada apos o recebimento definitivo
do servigo.

9.5. O contratado fica obrigado a aceitar nas mesmas condigdes contratuais, 0s
acréscimos ou supressfes que se fizerem necessarias neste certame em até 25% (vinte e
cinco por cento) do valor inicial atualizado do contrato.

9.6. O Municipio de Vacaria podera se utilizar dos beneficios do art. 57 da lei n°
8.666/93, caso tenha interesse.

9.7 - O Municipio designa como responsavel pela fiscalizacdo do
contrato/recebimento a Sra. Clarissa Fanzelau.

9.8. O contrato a ser assinado tera como base a minuta integrante deste edital (Anexo
VI, quando a entrega/execuc¢do ndo for Unica) e/ou prever garantia.

10 - DO RECEBIMENTO / ACEITE DO OBJETO

10.1. O recebimento dos objetos licitados sera feito por: Sra. Clarissa Fanzelau, do
Municipio de Vacaria os recebera definitivamente, obedecidas as condicGes especificadas
neste edital e seus anexos.

10.2. O periodo para recebimento definitivo do (s) objeto (s) licitado (s), coincidird
com o prazo estabelecido para pagamento.
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10.3. Considerar-se-4 adimplido o contrato quando do recebimento definitivo pelo
Municipio de Vacaria do (s) objeto (s) da licitacdo, na forma do item 10.1 supra.

10.4. Sera (d0) rejeitado (s) no todo ou em parte o (s) objeto (s) da licitacédo, se
entregue (s) em desacordo com este edital e contrato cabendo ao contratado todos os 6nus
decorrentes da rejeicao.

10.5. Dentro de 05 (cinco) dias uteis, contados do Recebimento Provisério a area
técnica do Municipio, comprovara o atendimento aos requisitos técnicos e funcionais do
produto e os atributos informados pela Contratada na proposta por ela apresentada na
licitag@o de que decorre este contrato. Na hipétese de o bem se apresentar-se em desacordo
com as especificagbes técnicas e funcionais ofertados pela CONTRATADA, ficara facultado
ao CONTRATANTE, rejeita-lo, rescindindo este Contrato e aplicando a contratada as sancdes
previstas no presente instrumento para o caso de inadimplemento, ou conferido novo prazo
para efetivacdo da entrega nos termos acordados, sob pena de rescisdo e aplicagdo das
penalidades aqui pactuadas.

10.5.1. Uma vez constatado pelo contratante que o bem entregue, quer no prazo
inicial, quer nos prazos por ele conferidos, esta em conformidade com as especificacdes
definidas no ato convocatorio e/ou na proposta da CONTRATADA, sera emitido o Termo de
Recebimento Definitivo, configurando-se a efetiva entrega do bem ao CONTRATANTE, para
todos os fins e efeitos de direito.

10.5.2. O recebimento provisério ou definitivo ndo exclui a responsabilidade da
CONTRATADA, pela reparacgédo, corre¢ao, remog¢ao ou substituicdo, as suas expensas e no
prazo assinalado, do bem objeto da presente contratagéo, se esse apresentar vicios, defeitos
ou incorregdes.

11. DO PAGAMENTO

11.1. Os pagamentos seréo efetuados em até trinta dias, apdés a entrega definitiva
dos objetos licitados, devidamente assinado e identificado o aceite pelo responsavel da
secretaria: Sra. Clarissa Fanzelau, com preco fixo e sem reajuste.

11.2. Ao emitir a nota fiscal, a empresa devera fazer constar nos dados, sob pena
de retificacd@o: 1 - Municipio de Vacaria; 2 — Numero do edital (Pregéo Eletrénico n°21/2019);
3 - Numero do (s) item (s) constantes na ordem sequencial do objeto no anexo II; 4 - A
especificacdo do (s) item (s); 5 - Numero do (s) empenho (s) correspondente (s), sob pena
de ter de refazé-la. Atentem para a confeccdo da Nota fiscal eletrbnica, conforme protocolo
ICMS 42/09 e alteragbes. Duvidas nfe@sefaz.rs.qov.br. A mesma devera fazer mengéo, na
Nota Fiscal, de InstituicAo Bancéaria, Agéncia e Conta para os créditos oriundos do
fornecimento do material.Qualquer duvida, entrar em contato com o Setor de Pagamentos
pelo fone n° (054) 3231 6415 ou, transmiti - 16s via e—mail para o endereco eletrdnico —
pagamentos@vacaria.rs.gov.br.

11.3. O valor do presente contrato, ndo pago na data de vencimento, sera corrigido
desde entdo até a data do efetivo pagamento, pela variacdo do IGPM, ocorrida no periodo.

11.4. Para fins de adjudicacdo, homologacdo e empenho, o preco do lote podera
sofrer, automaticamente, uma pequena variagdo para menos, resultante da necessidade de
ser obtido valor unitario com duas casas decimais, sendo que serdo desconsideradas todas
as casas posteriores a segunda.
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12. DO PRAZO DE ENTREGA:

12.1. O prazo de entrega devera ser de no maximo 30 (trinta) dias corridos apés o
recebimento da nota de empenho, sob pena de multa e san¢gbes do item 14. Estes prazos
poderdo ser prorrogados, uma Unica vez, desde que motivo justo, e aceito pela Secretaria,
ndo sendo aceito desculpas como: 1 — Falta de matéria prima; 2 — Atraso na importacéo; 3 —
Férias coletivas. Desta forma, a empresa participante devera possuir know-how no tema, para
que ndo se atrapalhe, quanto a entrega e pagamento, causando prejuizos a Administragao.

13. DA FORMA E DO LOCAL DE ENTREGA/EXECUCAO

13.1. O objeto devera ser entregue, EM UMA UNICA VEZ, diretamente nas escolas
do Municipio, devendo haver aviso prévio ao Setor da Merenda, antes da entrega, no fone
(054.3232-1856 Sra. Clarissa Fanzelau) Rua Ramiro Barcelos, 276, Merenda Escolar.

14. DAS SANGCOES ADMINISTRATIVAS

14.1 - ADVERTENCIA A
A penalidade de ADVERTENCIA podera ser aplicada nas seguintes hipéteses:

14.1.1. Descumprimento das obrigagfes assumidas contratualmente ou na licitagéo,
desde que ndo acarrete prejuizos para a entidade, independentemente da aplicagdo de multa
moratoria.

14.1.2. Outras ocorréncias que possam acarretar pequenos transtornos ao
desenvolvimento dos servicos da entidade, independentemente da aplicacdo de multa
moratoria.

14.2. MULTA
A entidade podera aplicar a licitante ou contratada, multa moratéria e multa por
inexecucédo contratual:

14.2.1. MULTA MORATORIA

A multa moratéria podera ser cobrada pelo atraso injustificado, entrega/execuc¢ao em
desacordo com o solicitado no objeto ou de prazos estipulados no Edital para os
compromissos assumidos.

| - A multa moratéria sera de 0,50% (cinquenta centésimos por cento) por dia corrido
de atraso, sobre o valor da NOTA DE EMPENHO, até o maximo de 05 (cinco) dias de atraso.
Apbs esse prazo, podera, também, ser rescindido o contrato e/ou imputada a licitante
vencedora a pena prevista no item 14.3.1, pelo prazo de até 60 (sessenta meses).

Il — A multa moratéria sera de 0,50% (cinquenta centésimos por cento) pela entrega
em desacordo com as exigéncias do edital, sobre o valor total da NOTA DE EMPENHO, por
infracdo, com prazo de até 05 (cinco) dias consecutivos para a efetiva adequacéo. Apoés (duas)
infracdes e/ou apbs o prazo para adequacao, podera, também, ser rescindido o contrato e/ou
imputada a licitante vencedora a pena prevista no item 14.3.1, pelo prazo de até 60 (sessenta
meses).

Il = A multa moratéria sera de 10% (dez por cento), pela ndo regularizacao da
documentacgéo referente a regularidade fiscal, no prazo previsto neste edital, por parte da
licitante detentora da melhor proposta, e podera, também, ser imputada a licitante vencedora
a pena prevista no item 14.3.1, pelo prazo de até 60 (sessenta meses).
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14.2.2. MULTA POR INEXECUCAO CONTRATUAL

| - A multa por inexecucdo contratual podera ser aplicada no percentual de 10% (dez
por cento) sobre a respectiva fatura/contratacdo, acrescida de correcdo monetéria e juros de
12 (doze por cento) ao ano.

Il — Em caso de inexecuc¢do parcial do contrato/fatura a multa sera aplicada sobre o
valor do respectivo inadimplemento.

Il = Além da multa, podera ser aplicada a cobranca por prejuizos efetivamente
sofridos, desde que restarem comprovados através de processo administrativo especial a
relacdo de causalidade.

IV — O atraso injustificado na assinatura do contrato ou a rescisdo do mesmo por
culpa da contratada implicara em multa de 10% (dez por cento) sobre o valor total da proposta,
até o maximo de 05 (cinco) dias de atraso. Apds esse prazo, poderd, também, ser rescindido
0 contrato e/ou imputada a licitante vencedora a pena prevista no item 14.3.1.

14.3. IMPEDIMENTO DE LICITAR

14.3.1. Nos termos do Art. 7° da Lei n° 10.520/02, a licitante, sem prejuizo das
demais cominacdes legais e contratuais, podera ficar, pelo prazo de até 60 (sessenta) meses,
impedida de licitar e contratar com a Administragdo Publica e ter cancelado o Registro
Cadastral de Fornecedores do Municipio de Vacaria, nos casos de:

a) deixar de entregar ou apresentar documentacao falsa exigida para o certame;
b) retardamento na execucgé&o do objeto;

¢) ndo manutenc¢éo da proposta ou lance verbal;

d) fraude ou falha na execucéo do contrato.

€) comportamento inidéneo ou cometer fraude fiscal;

14.4. As penalidades previstas neste Edital poderdo ser aplicadas, isoladas ou
cumulativamente, sem prejuizos de outras sanc¢des cabiveis, sendo facultado a licitante o
prazo de 5 (cinco) dias uteis para a apresentacdo de defesa prévia, na ocorréncia de
guaisquer das situacdes previstas nesta clausula 14.

15. DA DOTACAO ORCAMENTARIA

08 — (08.07) Secretaria Municipal de Educacao
2.041 — Manutengéo Escolas Ensino Fundamental
4.4.90.52.00 — Equipamentos e Material Permanente — Dot. 5653/Desd.5842

16. DAS DISPOSICOES GERAIS

16.1. Caso o licitante vencedor ndo apresente situagdo regular no ato da assinatura
do contrato, ou venha recusar-se a celebra-lo, injustamente, dentro do prazo estabelecido e
na vigéncia de sua proposta, sujeitar-se-4 as sancdes cabiveis, reservando-se a
Administracao, o direito de independente de qualquer aviso ou notificacdo, renovar a licitacdo
Ou convocar 0s remanescentes.

16.2. Na convocacdo dos remanescentes, sera observada a classificacéo final da
sessao originaria do pregdo e o disposto nos itens 6.12, 6.13 e 6.15.1, devendo o (S)
convocado (s) apresentar (em) os documentos de habilitagéo cuja validade tenha-se expirado
no prazo transcorrido da data da primeira sesséo.

19



16.3. Somente sera considerado habilitado o licitante que houver preenchido os
requisitos de habilitacdo na data da primeira sessdo e que apresentar, na segunda sessao,
0s documentos que porventura estiverem vencidos.

16.4. Os concorrentes remanescentes convocados na forma do subitem 16.2 se
obrigam a atender a convocacdo e a assinar 0 contrato respectivo, no prazo fixado pelo
Municipio, ressalvados os casos de vencimento das respectivas propostas, sujeitando-se as
penalidades cabiveis, no caso de recusa ou de ndo atendimento das condi¢des de habilitacao.

16.5. Os proponentes sdo responsaveis pela fidelidade e legitimidade das
informacfes e dos documentos apresentados em qualquer fase da licitagdo, inclusive a
preparagao e apresentacao das propostas.

16.6. O Municipio de Vacaria, ha pessoa de sua Pregoeira ou da Autoridade Superior,
reserva-se o direito de proceder ao exame das informagdes e comprovantes, por visitas “in
loco” ou por outras medidas adequadas.

16.8. Caso seja necessaria a diligéncia do Pregoeiro para verificagdo da proposta ou
habilitacdo do licitante, a sessdo podera ser interrompida ou suspensa por ordem do
Pregoeiro, que determinara o reinicio dos trabalhos em momento oportuno, apos a realizacao
das diligéncias necessérias.

16.9. E facultado ao Pregoeiro relevar erros formais ou simples omissdes em
quaisquer documentos, para fins de habilitagéo e classificagdo dos proponentes, desde que
sejam irrelevantes, ndo firam o entendimento da proposta e o ato ndo acarrete violacdo aos
principios bésicos da licitagéo.

16.10. E facultado ainda ao pregoeiro convocar os licitantes para quaisquer
esclarecimentos porventura necessarios ao entendimento de suas propostas; que uma vez
intimados, deverdo fazé-lo no prazo determinado pelo Pregoeiro, sob pena de
desclassificagdo/inabilitacao.

16.11. A administracdo do Municipio de Vacaria podera anular ou revogar,
parcialmente ou na sua totalidade este Pregdo, observadas as disposi¢des legais pertinentes.

16.12. Os casos omissos serdo resolvidos pelo Pregoeiro, que a eles aplicara as
disposicdes da Lei 10.520/02 e da Lei 8666/93, e disposi¢cdes subjetivas, se couber, desde
gue n&o venha conflitar com a referida legislagéo.

16.13. Fica desde logo esclarecido, que todos os participantes deste Pregéo, pelo
simples fato de nele licitarem, sujeitam-se a todos 0s seus termos, condi¢des, normas,
especificaces e detalhes, comprometendo-se a cumpri-lo fielmente, independentemente de
gualquer manifestacéo escrita ou expressa.

16.14. O desatendimento de exigéncias formais ndo essenciais ndo importard no
afastamento da licitante, desde que sejam possiveis as afericées das suas qualificacfes e as
exatas compreensfes da sua proposta, durante a realiza¢do da sessao publica de Pregéo, e
desde que ndo comprometa o interesse do municipio, bem como a finalidade e a seguranca
da futura contratacao.

16.15. As normas que disciplinam este Pregdo serdo sempre interpretadas em favor
da ampliacéo da disputa entre os interessados, desde que ndo comprometam o interesse do
municipio e a seguranca da contratacao.
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16.16. A proponente que vier a ser contratada ficara obrigada a aceitar, nas mesmas
condi¢cbes contratuais, 0s acréscimos ou supressoes que se fizerem necessarios, dentro do
limite legalmente admitido na Lei 8666/93, sobre o valor inicial do contrato.

16.17. Apés a apresentacdo da proposta, ndo caberd desisténcia, salvo por motivo
justo decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.

16.18. Fica eleito o Foro da comarca de Vacaria para dirimir quaisquer duvidas
oriundas deste Pregéo.

16.19. Fazem parte deste edital:

Anexo |
Anexo Il
Anexo Il
Anexo IV
Anexo V
Anexo VI

Declaragédo de Enquadramento para ME e EPP (beneficiada)
Proposta (Paradigma da proposta eletrdnica)

Declaragéo de Cumprimento ao Artigo 7.°, Inciso XXXIIl, da CF.
Declaragéo de Idoneidade.

Declaracéo de que cumpre com os requisitos de habilitagdo
Minuta de Contrato (Quando n&o for entrega unica).

16.20. Para maiores informacgoes:

a) Setor de licitacdes, Edital: (54) 3231-6410, Ronerson Bueno, Lisiane de Oliveira;
b) Informagdes de Cadastro - CRC: (54) 3231-6410, Joao Alfredo Leite;

c) Fac-simile Setor de LicitagOes: (54) 3232-2426

d) Email Setor: licita@vacaria.rs.gov.br

e) Email Cadastro: licitacadastro@vacaria.rs.gov.br

f) Enderego: Ramiro Barcelos, 915, centro, CEP 95.200-000.

Obs.: Informacdes por telefone, somente no horario de externo, das 10h as 16h, de segunda
a sexta-feira, em dias Uteis.

Vacaria, 6 de agosto de 2019.

Amadeu de Almeida Boeira
Prefeito Municipal
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ANEXO |

(MODELO)

AO (A) PREGOEIRO (A)
REF. PREGAO ELETRONICO ....../201......

DECLARACAO DE ENQUADRAMENTO PARA ME E EPP
(BENEFICIADOS PELA LC 123/06 E ALTERAGCOES)

(RAZAO SOCIAI)......ciieiiei e , por meio de seu
Responsavel Legal e Contador ou Técnico Contabil, declara, sob as penas da lei, que:

a) enquadra-se na situacdo de microempresa ou empresa de pequeno porte
(beneficiado);

b) o valor da receita bruta anual da sociedade, no Ultimo exercicio, ndo excedeu o
limite fixado nos incisos | e 1l, art. 3.2, da Lei Complementar n.° 123/06;

) ndo se enquadra em quaisquer das hipoteses de excluséo relacionadas no art. 3.°,
8 4.° incisos | a X, da mesma Lei.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

.................................. ,em . de s, de 20109,

(Assinatura)
RAZAO SOCIAL:
CNPJ:

NOME DO REPRESENTANTE LEGAL:
(PROCURADOR JUNTAR PROCURAGAO OU CREDENCIAMENTO)

CPF:

(Assinatura)

NOME (completo, contador ou técnico contabil):
CPF:
N° DE INSCRICAO CRC:

RESSAIVA (S& NOUVET).....uuiiiiiiiiiiiiiiiiiie ettt e
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ANEXO I

PREGAO ELETRONICO N.° 21/2019

PROPOSTA (Paradigma da Eletrénica — www.pregaoonlinebanrisul.com.br)

RAZAOSOCIAL: oottt ettt
O N L U
FONE/FAX: G PP
Y RPN
DESCRICAO " o
(caracteristicas e especificagdes minimas, podendo ser cotado qualidade superior): 2 g 9 lnd T @ _
= owswl OF e O <
m = xx=zal - J =g
— > < <289 <= <O
o |m |3 S £2|>2 >F
- = @4 < >
1 1.| 11 |Balancadigital 15kg URANO 705,17 17.219,62

Descrigao: TOLEDO
- Balanca eletronica digital com prato em aco inoxidavel com capacidade de 15 kg, fabricada e aferida de acordo com o
“Regulamento Técnico Metrolégico para Instrumentos de Pesagem nao Automaticos” - Portaria INMETRO n°236, de 22 de

dezembro de 1994. FILIZOLA
- Classificagdo metrologica: “Tipo IlI”. ELGIN
Dimensdes:

- Dimens6es minimas do prato: 240 x 325 mm;

- Peso minimo do equipamento: 3,100 Kkg; TRIUNFO

- Capacidade: 15 kg;

- Divisao: de 5g em 5g.

Caracteristicas construtivas e funcionais:

- Gabinete em ABS.

- Display de LCD de 5 digitos com minimo de 12mm de altura.
- Teclado vedado de membrana composto de no minimo 16 teclas.
- Tecla de Tara.

- Pés regulaveis.

- Nivel de bolha.

- Desligamento automatico.

- Temperatura de operagéo de -10°C a +40°C.

- Umidade relativa suportada: 10% a 90%, sem condensacéao.
- Tenséo elétrica: 220V

- Comutagdo automatica de voltagem.

- Frequéncia de rede elétrica: 60 Hz.

- Consumo maximo: 10W.
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- Bateria interna.

- Plugue e cordao de alimentag&o com cerificagdo INMETRO.

- Dimensionamento da fiag&o, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagdo.

Matérias primas, tratamentos e acabamentos:

- Base em aco galvanizado.

- Prato removivel em aco inoxidavel AISI 430, com cantos arredondados e bordas dotadas de ressalto para retencdo de
pequenas quantidades de liquidos;

- Suportes do prato em aluminio injetado;

- Gabinete construido em ABS injetado.

Manual de instrugdes: Todo equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugdes”, em Portugués, fixado em
local visivel e seguro, contendo: orientagbes para instalacdo e forma de uso correto; procedimentos de seguranca;
regulagens, manutengéo e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relagdo de
oficinas de assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia.

Documentacgao técnica:

- A Balanga deve apresentar selo de aferigdo que comprove que sua fabricacdo e funcionamento estejam em conformidade
ao Regulamento Técnico Metrolégico para Instrumentos de Pesagem ndo Automaticos do INMETRO. O selo deve trazer a
identificac@o do Organismo de Certificacao acreditado pelo INMETRO para avaliagdo da conformidade do equipamento.
Embalagem e rotulacéo:

- Filmes de protecgéo nas superficies externas do gabinete de facil remogéo.

- Estruturas em EPS (Isopor) de alta densidade com elementos moldados de modo a garantir protecdo adequada no
transporte e armazenamento.

- Rotulagem da embalagem - deve constar do lado externo da embalagem, rétulos de facil leitura com identificagdo do
fabricante e do fornecedor, indicagdo de voltagem / frequéncia e orientacdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
Normas técnicas e legislacdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136: 2012 — Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/250 V c.a. Padronizagao.

- Portaria INMETRO n° 236 de 22 de dezembro de 1994 - Aprova o Regulamento Técnico Metroldgico, estabelecendo as
condig6es que deverdo ser observadas na fabricagéo, instalagao e utilizagéo de instrumentos de pesagem nédo automaticos.
- Resolugdo — CONAMA n°401, de 04 de novembro de 2008. - Estabelece os limites maximos de chumbo, cadmio e mercurio
para pilhas e baterias comercializadas no territério nacional e os critérios e padrdes para 0 seu gerenciamento
ambientalmente adequado, e da outras providéncias.

IN IBAMA n° 03, de 30 de margo de 2010 - Institui os procedimentos complementares relativos ao controle, fiscalizacéo,
laudos fisico-quimicos e analises, necessarios ao cumprimento da Resolugcao CONAMA n° 401, de 4 de novembro de 2008.
- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e nédo citados, relacionados a fabricagao do produto.

Garantia: Doze meses (1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para célculo da garantia
deve ter como base a data de recebimento do equipamento.
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Balanca digital 30 kg.

Descricao: Balanca eletrdnica digital comercial com plataforma em ago inoxidavel e mostrador montado junto a base ou em
coluna, com capacidade minima de 30 kg.

Dimens®es e capacidade:

Largura minima: 275 mm;

Profundidade minima: 285 mm;

Capacidade minima: 30 kg (divisGes a cada 5g).

Caracteristicas:

- Selo e lacre de calibragdo do INMETRO.

- Plataforma em acgo inoxidavel.

- Estrutura em aco inoxidavel ou aco carbono com pintura epdxi ou primer poliuretano.

- Indicador (display) digital em led alto brilho com no minimo cinco digitos, em pléastico.

- Desligamento automatico.

- Deve possuir teclas de Zero e Tara.

- Pés regulaveis de borracha.

- Bateria interna que permita o funcionamento em situagdes de falta de energia elétrica.

- Voltagem: 220V

- Cordéo de alimentacgéo (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indica¢é@o da voltagem.
- Indicacdo da tensdo (voltagem) no cordéo de alimentacao (rabicho) do aparelho.
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Garantia: Minima de um ano a partir da data da entrega, de cobertura integral do equipamento. O fabricante/contratado é
obrigado a dar assisténcia técnica gratuita na sua rede credenciada de assisténcia, durante o periodo da garantia,
substituindo as pecas com defeito.
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Batedeira planetaria 5 litros.

Descricao: Batedeira planetéaria de aplicagdo semi-industrial, com capacidade para 5 litros, fabricada em conformidade com
a Norma Regulamentadora do Ministério do Trabalho e Emprego, NR 12 — Seguranga no Trabalho em Maquinas e
Equipamentos.

Dimensdes e tolerancia:

- Largura: 240mm;

- Profundidade: 350mm;

- Altura: 420mm;

- Tolerancia: +/- 15%

Caracteristicas construtivas:

- Estrutura ou suporte para o motor em ago, com fino acabamento em pintura epoxi.

- Cuba em ago inox.

- Cabecote basculante com trave para facilitar a remocao da cuba para higienizag&o.

- Sistema de engrenagens helicoidais.

- Com quatro niveis de velocidade.

- Movimento planetario.

- Sistema de troca de velocidade progressiva com polia variadora.

- Com batedor para massas leves, massas pesadas e batedor globo.

- Chave liga/desliga e chave seletora de velocidade.

- Manipula trava/destrava.

- Com os seguintes acessorios inclusos:

1 tacho em ago inox, com capacidade para 5 litros;

1 batedor para massas leves;

1 batedor plano para massas pesadas;

1 batedor globo para claras, etc.

- Frequéncia: 50/60hz.

- Poténcia: 500wats.

- Voltagem: 220V

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagao do produto devem atender as normas técnicas especificas para cada material.
- Corpo em chapa de ago SAE 1020 com pintura em epoxi.

- Cuba em aco inox AISI 304.

- O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.

- Embalagem e rotulagao:

- O aparelho deve ser acondicionado em caixa de papeldo ondulado, reciclavel, com calgos internos que evitem o balango
no transporte. Envolver a caixa de papeldo com engradado de madeira de modo a permitir o empilhamento seguro.

- Devem constar no lado externo da embalagem, rétulos de facil leitura com identificagcdo do fabricante e do fornecedor,
cédigo do equipamento, indicagéo de voltagem/frequéncia poténcia e orientagdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
- Cordao de alimentagéo (rabicho) com alerta sobre comutacéo da voltagem.

Manual de instrug8es: O equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instru¢cdes” em Portugués, contendo:
instrugbes de comutacéo de voltagem; orientaces para instalacao e forma de uso correto; procedimentos de seguranga;
regulagens, manutencéo e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relacdo de
oficinas de assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia.

Normas técnicas e legislacado de referéncia:

- ABNT NBR 14136: 2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/ 250 V em corrente alternada —
Padronizagéo.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/ A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip.

- NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.
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- Resolucdo — CONAMA n°20 de 07/12/1994 - Institui o Selo Ruido, como forma de indicacéo do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), de uso obrigatério a partir desta Resolucéo para aparelhos eletrodomésticos, que venham a ser
produzidos, importados e que gerem ruido no seu funcionamento.

- NR 12 — Seguranca no Trabalho em Maquinas e Equipamentos (Portaria 197/2010, do Ministério do Trabalho e Emprego).
- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabricagdo do produto.
Documentacéo Técnica:

- Apresentar “Certificado de Conformidade a NR 12” emitido por organismo habilitado para esta finalidade.

- Apresentar Certificado e ficha técnica do ago utilizado no equipamento.

Garantia: Doze meses (1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para célculo da garantia
deve ter como base a data de recebimento do equipamento.
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Bebedouro elétrico acessivel. Linha domeéstica.

Descricao: Bebedouro elétrico conjugado, tipo pressé@o, com 2 colunas, acessivel, com capacidade aproximada de 6 litros
por hora (40 pessoas/h aprox.) e certificado pelo INMETRO.

Dimensdes e tolerancias:

Altura: 960mm

Altura parte conjugada: 650mm

Largura: 660mm

Profundidade: 291mm

Tolerancia: +/-10%

Caracteristicas construtivas:

- Pia em aco inox AISI 304 polido, bitola 24 (0,64mm de espessura), com quebrajato.

- Gabinete em aco inox AISI 304.

- Torneira: em latdo cromado de suave acionamento, com regulagem de jato, sendo 2 (duas) torneiras de jato inclinado para
boca e 01 (uma) torneira em haste para copo.

- Reservatoério de Agua em ago inox AlSI 304, bitola 20 (0,95mm de espessura, com serpetina (tubulagéo) em cobre (0,50mm
de parede) externa, com isolamento em poliestireno expandido.

- Filtro de carvao ativado com vela sintetizada.

- Termostato com controle automatico de temperatura de 4°a 15°C

- Compressor de 1/10 de HP, com gés ecoldgico.

- Protetor térmico de sistema (desligamento automético em caso de superaquecimento do sistema).

- Dreno para limpeza da cuba.

- Ralo sinfonado que barra o mau cheiro proveniente do esgoto.

- Voltagem: 220V

- Capacidade aproximada: 6 litros por hora (40 pessoas/h aprox.).

- N&o possuir cantos vivos, arestas ou quaisquer outras saliéncias cortantes ou perfurantes de modo a ndo causar acidentes.
- O bebedouro deve ser acessivel, em conformidade a NBR 9050/2005 couber.

- Produto de certificagdo compulséria, o equipamento deve possuir selos INMETRO, comprobatérios de conformidade com
a legislagao vigente, inclusive com eficiéncia bacterioldgica “APROVADO”.

- O gas a ser utilizado no processo de refrigeragdo nao podera ser prejudicial a camada de ozbnio, conforme protocolo de
Montreal de 1987; Decreto Federal n® 99.280 de 07/06/90, Resolu¢do Conama n° 13 de 1995, Decreto Estadual n° 41.269
de 10/03/97 e Resolugdo Conama n° 267 de 2000. E desejavel e preferencial que o gas refrigerante tenha baixo indice
GWP ("Global Warming Potential" - Potencial de Aquecimento Global), conforme o Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto
Federal n°® 5445 de 12/05/05, devendo nesta opgéo utilizar o gas refrigerante "R600a".

- Dimensionamento e robustez da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagao, estando
de acordo com a determinag&o da portaria Inmetro n°185, de 21 de julho de 2000, que determina a obrigatoriedade de todos
os produtos eletroeletrénicos se adaptarem ao novo padrédo de plugues e tomadas NBR 14136, a partir de 1° de janeiro de
2010.

- Indicagéo da voltagem no corddo de alimentacao.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Todas as soldas utilizadas nos componentes em aco inox deverdo ser de argbnio e possuir superficie lisa e homogénea,
ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou escorias.

- Pia, gabinete e reservatério em aco inox AlSI 304, acabamento brilhante.
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- Parafusos e porcas de aco inox.

- Torneira em latdo cromado.

- O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
Embalagem e rotulacéo:

- Engradado rigido de sarrafos de madeira em forma de gaiola, com medidas que envolvam as dimensdes maximas do
equipamento, distanciado do solo 10 cm, por meio de tarugos ou sarrafos, de modo a permitir o manuseio por meio de porta
pallets. Para protegdo da superficie do aparelho utilizar papeldo ondulado ou saco plastico tipo bolha. § 2° Obs.: A madeira
utilizada na confecgdo da embalagem deve ser de procedéncia legal.

- Deve ser assegurada no transporte e no armazenamento, a devida protecdo das pegas e componentes por meio de
embalagens adequadas.

- Componentes do equipamento ndo devem ser embalados antes da montagem do produto, evitando que partes da
embalagem figuem aprisionadas ao mesmo.

- Devem constar no lado externo da embalagem, rétulos de facil leitura com identificacdo do fabricante e do fornecedor,
cédigo do equipamento, indicacédo de voltagem / frequéncia e orientagcdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
Manual de instru¢des: Todo equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugbes”, em Portugués, fixado em
local visivel e seguro, contendo: orientacdes para instalagdo e forma de uso correto; procedimentos de segurancga;
regulagens, manutencéo e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relagdo de
oficinas de assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia.

Normas Técnicas de Referéncia:

- ABNT NBR 14908/2004 — Aparelho para melhoria da qualidade da 4gua para uso doméstico — Aparelho por pressédo — e
sucessoras.

- ABNT NBR 16098/2012 - Aparelho para melhoria da qualidade da 4gua para consumo humano — Requisitos e métodos
de ensaio (no que couber).

- NBR NM-IEC 335-1:1998 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares. - INMETRO - Portaria n°093, de 12 de
marco de 2007 - Avaliagdo da Conformidade - Aparelho para Melhoria da Qualidade da Agua para Consumo Humano.

- INMETRO - Portaria n® 191, de 10 de dezembro de 2003 - Avaliagdo da Conformidade para Bebedouro Elétrico.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e ndo citados, relacionados a fabricagao do produto.
Documentagao Técnica:

- Apresentar Certificados de conformidade, emitido por organismo habilitado para tal finalidade, conforme abaixo
especificados: Certificado - Aparelho para melhoria da qualidade da 4gua para consumo humano, conforme ABNT NBR
14908/2004 e Portaria Inmetro n® 093 de 12/03/2007 — com eficiéncia bacteriologica “APROVADO”

- Certificado - Seguranca elétrica e construtiva para bebedouros, conforme Portaria Inmetro n°191 de 10/12/2003.

- Declaragao de uso do gas refrigerante especificado.

- Ficha técnica do fabricante do gas refrigerante.

- Certificado e ficha técnica do aco utilizado na fabricacéo do equipamento.

Garantia: Doze meses (1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia
deve ter como base a data de recebimento do equipamento.
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Espremedor de frutas citricas.

Descri¢ao: Espremedor/extrator de frutas citricas, industrial, fabricado em ago inox.

Dimensdes e tolerancia:

- Altura: 390mm

- Largura: 360mm

- Diametro: 205mm

- Tolerancia: +/- 10%

- Produgdo média: 15 unid. minuto (aproximada)

Caracteristicas construtivas:

- Gabinete, camara de sucos e tampa fabricados em aco inox.

- Copo e peneira em ago inox.

- Jogo de carambola composto por: 1 Castanha pequena (para liméo); 1 Castanha grande (para laranja).
- Motor: 1/4 HP (mais potente que 0os motores convencionais de 1/5 e 1/6 HP).

- Rotag&o: 1740 Rpm.

- Frequéncia: 50/60 Hz.

- Tensao: 220V

- Dimensionamento e robustez da fiagéo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagao.
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- Cordéo de alimentacéo (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicac¢éo da voltagem.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagéo do produto devem atender as normas técnicas especificas para cada material.
- Camara de sucos, tampa e gabinete em aco inox AlS| 304.

- Aro de camara de liquido, copo e peneira em ago inox AISI 304.

- Jogo de carambola (castanhas) em poliestireno.

- O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
Embalagem e rotulacéo:

- O produto deve ser acondicionado em caixa de papeldo reforgado, descartavel e reciclavel, com acomodacdes internas
que assegurem a devida protecao durante o transporte e armazenamento.

- Componentes do produto ndo devem ser embalados antes da montagem do produto, evitando que partes da embalagem
fiqguem aprisionadas ao mesmo.

- Deve constar no lado externo da embalagem, rétulos de fécil leitura com identificacédo do fabricante e do fornecedor, cédigo
do equipamento, e orientagdes sobre manuseio, transporte e estocagem. Manual de instru¢des: Todo equipamento deve
vir acompanhado de “Manual de Instrugdes”, em Portugués, contendo: orientagdes para uso correto; procedimentos de
seguranca e higienizacao; relagdo de oficinas de assisténcia técnica autorizada; certificado de garantia.

Normas técnicas e legislagdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136: 2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/ 250 V em corrente alternada —
Padronizacéo.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/ A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip.

- NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Resolugéo — CONAMA n°20 de 07/12/1994 - Institui o Selo Ruido, como forma de indicag&o do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), de uso obrigatério a partir desta Resolucéo para aparelhos eletrodomésticos, que venham a ser
produzidos, importados e que gerem ruido no seu funcionamento.

- NR12 — Portaria 197/2010 do Ministério do Trabalho e Emprego — Seguranga no trabalho em méaquinas e equipamentos.
- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e ndo citados, relacionados a fabricagdo do produto.
Documentagao Técnica:

- Apresentar Certificado de Conformidade com a NR 12 emitido por organismo habilitado para esta finalidade.

- Apresentar Certificado e ficha técnica do ago utilizado na fabricagdo do equipamento.

Garantia: Doze meses (1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia
deve ter como base na data de emissdo do Termo de Recebimento Definitivo do equipamento
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Fogdo industrial 3 bocas.

Descri¢ao: Fogao industrial, sem forno, com 3 bocas, baixa presséo, alimentado por GLP (gas liquefeito de petréleo), com
queimadores dotados de dispositivo “supervisor de chama”.

Dimensdes e tolerancias:

Dimensdes do corpo:

- Altura: 800 mm (+/- 10mm);

- Largura: 1070 mm (+/- 15mm);

- Profundidade: 490 (+/- 50mm).

Dimensdes minimas da grelha:

- 300 mm x 300 mm.

Obs: O design das grelhas deve garantir a possibilidade de apoio adequado de panelas com didmetro a partir de 300mm.
Dimensdes dos queimadores:

- Diametro do queimador tipo cachimbo: 85mm +/- 10mm

- Diametro do queimador tipo coroa: 180mm +/-10mm

Capacidade de combustéo e caracteristicas dos queimadores:

- 2 queimadores duplos, compostos de queimador tipo “cachimbo” de 300g/hora conjugado com queimador tipo “coroa” de
300g/h, perfazendo por boca, a capacidade de 600g/hora de GLP, dotados de espalhadores de chama.

- 1 queimador simples tipo “cachimbo” com capacidade de combustdo de 300g/hora de GLP, dotado de espalhador de
chama.

- Torneiras de controle tipo industrial, 3/8 x 3/8, fixadas e alimentadas pela gambiarra.

- Cada queimador (conjugado) deve possuir 2 torneiras de controle. Todas as torneiras deverdo ter limites intransponiveis
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nas posigdes aberto e fechada, assim como identificagéo de intensidade das chamas.

- Bicos injetores de rosca grossa. Reguladores de entrada de ar fixados a cada injetor.

- Pressao de trabalho: 2,8kPa.

Caracteristicas Construtivas:

- 4 pés em perfil “L” de ago inox, de abas iguais de 1 2" x 1/8 de espessura.

- Sapatas regulaveis constituidas de base metélica e ponteira maci¢ca de material polimérico, fixadas de modo que o
equipamento fique a aproximadamente 50mm do piso.

- Quadro inferior composto por travessa em perfil “U” de ago inox, em chapa 16 (1,50mm) com 60mm de altura e dobras
estruturais, soldadas entre si, formando um quadro rigido fixado aos pés através de parafuso e porcas de ago inox.

- Quadro superior composto por travessas em perfil “U” de ago inox em chapa 18 (1,25mm), tendo as travessas longitudinais
60mm de altura e as transversais 180mm de altura, soldadas entre si, formando um quadro rigido fixado aos pés através
de parafusos e porcas de ago. As travessas transversais constituem-se no painel de fechamento lateral do fogéo.

- Tampo (tempre) constituido em chapa de ago inox, chapa 14 (1,90mm), obtida através de corte a laser, em uma peca
Unica, onde se encaixam as grelhas em nimero de 3.

- Reforgos estruturais do tampo em ago inox, constituidos por perfil “L” em chapa 14 (1,90mm), de abas iguais de 1 4" x
1/16 de espessura, fixados por solda a ponto na forma de “V” ao longo da superficie inferior do tampo. Os reforgos devem
ser aplicados no perimetro do tampo, bem como em suas divisdes internas.

- Fixacdo do tampo aos pés, através de 4 cantoneiras de ago soldadas a face inferior do tampo e fixadas aos pés através
de parafusos e porcas de ago inox.

- Conjunto de apoio dos queimadores em ago inox, com 40mm de largura e 1/8” de espessura, com furagao para encaixe.
- Bandejas coletoras de residuos, fabricadas em ago inox, chapa 20 (0,90mm), com puxador desenvolvido na propria pega;
- Conjunto de guias corredicas em ago inox para as bandejas coletoras, chapa 18 (1,25mm).

- Grade inferior em ago inox para panelas, constituidas por perfil “U” em chapa 20 (0,90mm), com 70mm de largura e
espagamento maximo de 130mm.

- Grelhas de ferro fundido para apoio das panelas, removiveis, em nimero de 3.

- Tubo de distribuicdo em ago inox, com didametro interno de 17, fixado ao fogao por meio de 4 suportes em metal fundido,
fixados a estrutura através de parafusos sextavados e porcas em ago inox. O tubo de distribuigcdo devera contornar todo o
fogdo e a entrada do gas se fara através de conexao tipo “T”, de 17, com redugéo para 1/2”, situada no ponto médio da
lateral esquerda do fogdo. Ao “T” devera ser acoplado um niple duplo de 1/2” que por sua vez, devera ser conectado ao
terminal de acoplamento quando da instalagao do fog&o.

- Alimentacgdo do fogdo através de terminal de acoplamento em tubo metalico flexivel para condugdo de gases, conforme
ABNT NBR 14177 — Tubo flexivel metélico para instalacdes de gas combustivel de baixa pressao.

Requisitos de Segurancga:

- Os queimadores do fogdo devem possuir um dispositivo “supervisor de chama” que mantém aberto o fornecimento de gas
para o queimador e fecha automaticamente o fornecimento caso haja a extingdo acidental da chama. O dispositivo
“supervisor de chama” deve ser fabricado de acordo com a norma técnica ABNT NBR 15076 — Dispositivo supervisor de
chama para aparelhos que utilizam gas como combustivel.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagcdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

-Todas as soldas utilizadas nos componentes em ago inox deverdo ser de argbnio e possuir superficie lisa e homogénea,
ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou escorias.

- Elementos da estrutura do fogéo fabricados em ago inox AISI 304.

- Bandejas coletoras e guias corredicas em aco inox AlSI 304.

- Grade inferior para panelas em ago inox AlSI 304.

- Parafusos e porcas de ago inox.

- Ponteiras das sapatas em poliamida 6.0.

- Grelhas do fogdo em ferro fundido com acabamento em pintura termo-resistente. - Bicos injetores em latdo.

- Torneiras de controle em latdo com acabamento cromado.

- Queimadores tipo “cachimbo” e “coroa” em ferro fundido com acabamento em pintura termo-resistente.

- Espalhadores de chamas em ferro fundido com acabamento em pintura termoresistente.

- Todos os elementos fabricados em ago inox deverdo ser polidos (padrdo ASTM). - O equipamento e seus componentes
devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.

Embalagens e rotulacgéo:

- Engradado rigido de sarrafos de madeira em forma de gaiola, com medidas que envolvam as dimensdes maximas do
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fogdo, distanciado do solo 10 cm, por meio de tarugos ou sarrafos, de modo a permitir o manuseio por meio de porta pallets.
Obs.: A madeira utilizada na confecgéo da embalagem deve ser de procedéncia legal.

- Deve ser assegurada no transporte e no armazenamento, a devida protecdo das pegas e componentes por meio de
embalagens adequadas.

- Componentes do equipamento ndo devem ser embalados antes da montagem do produto, evitando que partes da
embalagem figuem aprisionadas ao mesmo.

- Devem constar no lado externo da embalagem, rétulos de féacil leitura com identificacdo do fabricante e do fornecedor,
cédigo do equipamento, e orientagdes sobre manuseio, transporte e estocagem.

Manual de instrucdes:

O equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugées” em Portugués, fixado em local visivel e seguro, contendo:
orientacdes para instalagéo e forma de uso correto. procedimentos de seguranca. regulagens, manutencao e limpeza.
procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica. relacdo de oficinas de assisténcia técnica
autorizadas, certificado de garantia.

Normas técnicas de referéncia

- ABNT NBR 14177 - Tubo flexivel metalico para instalagées de gas combustivel de baixa pressédo. - ABNT NBR 15076 -
Dispositivo supervisor de chama para aparelhos que utilizam gas como combustivel.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/ A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabricagdo do produto.
Documentacgéo técnica: Todo fogdo deve vir acompanhado do seguinte documento, emitido por profissional habilitado:
Laudo de ensaio de estanqueidade do fogao. Obs.: O teste de estanqueidade deve ser realizado individualmente para cada
fogao.

Garantia: Sessenta meses (5 anos), no minimo, de cobertura integral do equipamento.

OBS: A data para calculo da garantia deve ter como base a data de recebimento do equipamento.

Instalacdo do fogéo: a instalagdo do equipamento é de responsabilidade do cliente.

11

Fogéao industrial de 6 bocas.

Descricao: Fogao industrial central de 6 bocas com forno e torneiras de controle em dois lados opostos, fixadas em tubo
de alimentacéo (gambiarra), alimentado por GLP (géas liquefeito de petréleo) ou gas natural, e com queimadores dotados
de dispositivo “supervisor de chama”.

Dimensdées e tolerancias;

Dimensdes do corpo (sem considerar a gambiarra)

- Largura: 1570 mm +/- 50 mm

- Profundidade: 1080 mm +/- 50 mm

- Altura: 800 mm +/- 10 mm

Dimensdes maximas externas (com gambiarra)

- Largura: 1820 mm

- Profundidade: 1330 mm

Obs.: A largura minima de véo livre da porta do ambiente para passagem deste fogdo € de 1,40m. Dimensdes internas
minimas do forno

- Largura: 540 mm

- Profundidade: 660 mm

- Altura: 310 mm

Dimensdes das grelhas

400 mm x 400 mm +/- 15 mm

Obs.: O design das grelhas deve garantir a possibilidade de apoio adequado de panelas com diametro a partir de 300 mm).
Dimensdes dos queimadores

- Diametro do queimador tipo cachimbo: 85 mm +/- 10 mm

- Diametro do queimador tipo coroa: 180 mm +/- 10 mm

Capacidade de combustéo e caracteristicas dos queimadores:

- O fogéo deve possuir identificacéo do tipo de alimentagéo, gravada de forma indelével, em local visivel junto a conexao
com a rede de gas, através de uma das seguintes expressdes: “UTILIZAR GAS NATURAL” ou “UTILIZAR GLP”

- 6 queimadores duplos, compostos de queimador tipo “cachimbo” de 300g/hora conjugado com queimador tipo “coroa” de
300g/h, perfazendo por boca, a capacidade de 600g/ hora de GLP, dotados de espalhadores de chamas.

PROGAS
ARACEBA
VENANCIO

ITAJOBI

3.624,45

30




- Queimador do forno tubular em forma de “U”, com didmetro de 1”, e capacidade de queima de 800g/h.

- Torneiras de controle tipo industrial, 3/8” x 3/8” reforgadas, fixadas e alimentadas pela gambiarra.

- Cada queimador devera ser dotado de torneira individual. Os queimadores conjugados devem possuir duas torneiras de
controle. Todas as torneiras deverdo ter limites intransponiveis nas posi¢des aberto e fechado, assim como identificacdo de
intensidade das chamas. Torneira do forno deve possuir identificacdo diferenciada para facil localizagdo, além da
identificacdo para controle de temperatura.

- Bicos injetores de rosca grossa. Reguladores de entrada de ar fixados a cada injetor.

- Pressao de trabalho: 2,8 kPa

Caracteristicas construtivas:

Fogéo

- 4 pés em perfil “L” de ago inox, de abas iguais de 1 1/2” x 1/8” de espessura.

- Sapatas regulaveis constituidas de base metélica e ponteira macica de material polimérico, fixadas de modo que o
equipamento fique a aproximadamente 50 mm do piso.

- Quadro inferior composto por travessas em perfil “U” de ago inox, em chapa 16 (1,50mm) com 60 mm de altura e dobras
estruturais, soldadas entre si, formando um quadro rigido fixado aos pés através de parafusos e porcas de acgo inox.

- Quadro superior composto por travessas em perfil “U” de ago inox em chapa 18 (1,25mm), tendo as travessas longitudinais
60 mm de altura e as transversais180mm de altura, soldadas entre si, formando um quadro rigido fixado aos pés através
de parafusos e porcas de ago inox. As travessas transversais constituem-se no painel de fechamento lateral do fogao.

- Tampo (tempre) constituido em chapa de ago inox, chapa 14 (1,90mm), obtida através de corte a laser, em uma peca
Unica, onde se encaixam as grelhas em nimero de 6.

- Reforgos estruturais do tampo em ago inox, constituidos por perfil “L” em chapa 14 (1,90mm), de abas iguais de 1 1/4” x
1/16” de espessura, fixados por solda a ponto na forma de “V” ao longo da superficie inferior do tampo. Os reforgos devem
aplicados no perimetro do tampo, bem como em suas divisdes internas.

- Fixagao do tampo aos pés, através de 4 cantoneiras de aco inox soldadas a face inferior do tampo e fixadas aos pés
através de parafusos e porcas de ago inox.

- Conjunto de apoio dos queimadores em ago inox, com 40 mm de largura e 1/8” de espessura, com furagéo para encaixe.
- 6 bandejas coletoras em aco inox, chapa 20 (0,90 mm) com puxador desenvolvido na prépria pega. - Conjunto de guias
corredicas em acgo inox para as bandejas coletoras, chapa 18 (1,25 mm).

- Grade inferior em ago inox para panelas, constituidos por perfil “U” em chapa 20 (0,90 mm), com 70 mm de largura, e
espagamento maximo de 130 mm.

- Grelhas de ferro fundido para apoio de panelas, removiveis, em nimero de 6.

- Apoio e fixagao do forno através de cantoneiras de 1/4” x 1/8” e de parafusos autoatarraxantes de ago inox.

- Tubo de distribuicdo em ago inox com diametro interno de 1”, fixado ao fogédo por meio de 4 suportes em ferro fundido,
fixados a estrutura através de parafusos sextavados e porcas em aco inox. O tubo de distribuicdo devera contornar todo o
fogdo e a entrada do gas se fara através de conexao tipo “T”, de 17, com redugéo para 1/2”, situada no ponto médio da
lateral esquerda do fogdo. Ao “T” devera ser acoplado um niple duplo de 1/2” que por sua vez, devera ser conectado ao
terminal de acoplamento quando da instalagao do fogéao.

- Alimentacao do fogao através de terminal de acoplamento em tubo metalico flexivel para condugdo de gases conforme
ABNT NBR 14177 - Tubo flexivel metalico para instalagées de gas combustivel de baixa pressao.

EForno

- Paredes e teto confeccionados em chapa de aco inox, duplos, sendo a face interna confeccionada em chapa 20 (0,90mm)
e a face externa em chapa 18 (1,25mm). Isolamento entre elas de |a de vidro ou de rocha com espessura minima de 60 mm
e densidade minima 64 Kg/mg3.

- Corpo da porta em chapa de ago inox, dupla, com isolamento entre as chapas de 1a de vidro ou de rocha com espessura
minima de 60 mm e densidade minima 64 Kg/m3. Eixo de abertura da porta horizontal, dobradigas reforcadas com mola e
puxador plastico. Obs.: A porta deve possuir dispositivo que a mantenha aberta sem a aplicacéo de for¢a ou fechada de
forma hermética.

- Piso em placa de ferro fundido, bipartido e removivel, com orificio de visualizagdo das chamas. Alternativamente, o piso
pode ser fabricado em chapa de aco carbono, esmaltada a fogo. Espessura minima da chapa de 5 mm.

- 2 bandejas corredigas executadas em arame de ago inox, perfil de segéo circular @=1/4". Distancia maxima de 50 mm
entre arames.

Requisitos de seguranca:

Os queimadores do fogdo e do forno devem possuir um dispositivo “supervisor de chama” que mantém aberto o
fornecimento de gas para o queimador e fecha automaticamente o fornecimento caso haja a extingdo acidental da chama.
O dispositivo “supervisor de chama” deve ser fabricado de acordo com a norma técnica ABNT NBR 15076 Dispositivo
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supervisor de chama para aparelhos que utilizam gas como combustivel.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Todas as soldas utilizadas nos componentes em ago inox deverdo ser de argonio e possuir superficie lisa e homogénea,
ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies dsperas ou escorias.

- Elementos da estrutura do fogao fabricados em ago inox AISI 304.

- Bandejas coletoras e guias corredicas em aco inox AlSI 304.

- Grade inferior para panelas em ago inox AlS| 304.

- Parafusos e porcas de aco inox.

- Ponteiras das sapatas em poliamida 6.0.

- Grelhas do fogéo em ferro fundido com acabamento em pintura termo-resistente. - Paredes, teto e porta do forno em chapa
de acgo inox AlISI 304. - Puxador do forno em baquelite.

- Dobradicas do forno em ago inox.

- Piso em placa de ferro fundido com acabamento em pintura termo-resistente ou em chapa de ago carbono, esmaltada a
fogo.

- Bandejas do forno em arame de aco inox AlS| 304.

- Bicos injetores em latdo.

- Torneiras de controle em latdo com acabamento cromado.

- Queimadores tipo “cachimbo” e “coroa” em ferro fundido com acabamento em pintura termo-resistente.

- Espalhadores de chamas em ferro fundido com acabamento em pintura termoresistente.

- Queimador do forno em tubo de a¢o inox ou em ago carbono esmaltado a fogo.

- Tubo de alimentacgé&o do forno de cobre.

- Todos os elementos fabricados em aco inox deverao ser polidos (padrdo ASTM). - O equipamento e seus componentes
devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.

Acessorios:

Duas chapas bifeteiras de sobrepor lisas de ferro fundido, dotadas de duas algas com cabos em madeira e canal rebaixado
para drenagem. Dimens6es minimas: 400 mm x 400 mm +/- 15 mm. 5.8 Embalagem e rotulag&o:

- Engradado rigido de sarrafos de madeira em forma de gaiola, com medidas que envolvam as dimens@es maximas do
fogéo, distanciado do solo 10 cm, por meio de tarugos ou sarrafos, de modo a permitir o manuseio por meio de porta pallets.
Obs.: A madeira utilizada na confecgdo da embalagem deve ser de procedéncia legal.

- Deve ser assegurada no transporte e no armazenamento, a devida protecdo das pecas e componentes por meio de
embalagens adequadas.

- Componentes do equipamento ndo devem ser embalados antes da montagem do produto, evitando que partes da
embalagem figuem aprisionadas ao mesmo.

- Deve constar no lado externo da embalagem, rétulos de fécil leitura com identificagéo do fabricante e do fornecedor, cédigo
do equipamento, e orienta¢des sobre manuseio, transporte e estocagem.

Manual de instrucdes: Todo equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugdes”, em Portugués, fixado em
local visivel e seguro, contendo: orientagfes para instalagcdo e forma de uso correto; procedimentos de seguranca;
regulagens, manutencao e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relagdo de
oficinas de assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia.

Documentacgéo técnica:

- Todo fogdo deve vir acompanhado do seguinte documento, emitido por profissional habilitado: Laudo de ensaio de
estanqueidade do fogao. Obs.: O teste de estanqueidade deve ser realizado individualmente para cada fogao.

Normas técnicas de referéncia:

- ABNT NBR 14177 - Tubo flexivel metalico para instalagdes de gas combustivel de baixa pressdo. - ABNT NBR 15076 -
Dispositivo supervisor de chama para aparelhos que utilizam gas como combustivel.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e nédo citados, relacionados a fabricagdo do produto.

Garantia: Sessenta meses (5 anos), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia
deve ter como base a data de emisséo do recebimento do equipamento.

Instalacdo do fogéo: a instalag&o do equipamento é de responsabilidade do cliente.
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Forno industrial agas com 1 camara.

Descricao: Forno industrial com pés, alimentado por GLP (gas liquefeito de petr6leo) ou gas natural com porta de vidro de
abertura integral, e com queimador dotado de dispositivo “supervisor de chama”.

Dimensd&es e tolerancias:

Dimensdes

- Largura minima interna: 800 mm

- Profundidade minima interna: 600 mm

- Altura minima interna: 270 mm

- Altura do piso interno (pedra): 1000 mm +/- 100 mm

Capacidade de combustéo e caracteristicas dos queimadores:

- O forno deve possuir identificagdo do tipo de alimentacao, gravada de forma indelével, em local visivel junto a conexdo
com a rede de gés, através de uma das seguintes expressoes:

- “UTILIZAR GAS NATURAL” ou

- “UTILIZAR GLP”

- Queimador tubular em forma de “U”, com capacidade de queima de 1.060 g/h.

- Torneira de controle tipo industrial de variacdo continua, com limites intransponiveis nas posi¢des aberto e fechado e
identificacdo de intensidade das chamas (fechado/ minimo/ maximo).

- Bico(s) injetore(s) de rosca grossa. Regulador(es) de entrada de ar para o injetor. - Presséo de trabalho: 2,8 kPa.
Caracteristicas construtivas:

- Paredes e teto confeccionados em chapa de ago inox, duplos, sendo a face interna confeccionada em chapa 20 (0,90 mm)
e a face externa em chapa 18 (1,25 mm). Isolamento entre elas de |a de vidro ou de rocha com espessura minima de 60
mm e densidade minima 64 Kg/m3 .

- Porta em vidro temperado com sistema de abertura tipo “guilhotina” de abertura integral, com contrapesos. Obs.: A porta
deve possuir dispositivo que a mantenha aberta sem a aplicagéo de forca ou fechada de forma hermética.

- Piso interno em pedra refrataria removivel, inteirica ou bipartida.

- Orificios de visualizagao das chamas.

- 2 bandejas corredicas executadas em arame de ago inox, perfil de segao circular @=1/4". Distancia maxima de 50 mm
entre arames.

- Possibilidade de utilizag&o de bandejas em trés alturas.

- Termoémetro para controle de temperatura graduado de 0°a 300°Celsius.

- Alimentacéo do fogéo através de terminal de acoplamento em tubo metélico flexivel para conducéo de gases conforme
ABNT NBR 14177 - Tubo flexivel metalico para instalagées de gas combustivel de baixa pressao.

- Estrutura de sustentacéo dotada de:

- 4 pés em perfil “L” de ago inox, de abas iguais de 1 1/2” x 1/8” de espessura.

- Sapatas regulaveis constituidas de base metélica e ponteira maci¢a de material polimérico.

- Quadros superior e inferior compostos por travessas em perfil “U” de ago inox com espessura minima de chapa de 1,25mm
(chapa 18), soldadas entre si, formando um quadro rigido fixado aos pés através de parafusos e porcas de ago inox.

- Grade inferior em ago inox para utensilios, constituidos por perfil “U” em chapa 20 (0,90 mm), com 70 mm de largura, e
espagamento maximo de 130 mm.

Requisitos de segurancga:

- O queimador do forno deve possuir um dispositivo “supervisor de chama” que mantém aberto o fornecimento de gas para
o queimador e fecha automaticamente o fornecimento caso haja a extingdo acidental da chama. O dispositivo “supervisor
de chama” deve ser fabricado de acordo com a norma técnica ABNT NBR 15076 - Dispositivo supervisor de chama para
aparelhos que utilizam gas como combustivel.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Todas as soldas utilizadas nos componentes em aco inox deverdo ser de argonio e possuir superficie lisa e homogénea,
ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou escorias.

- Paredes e teto em chapa de ago inox AIS| 304.

- Articulag6es e pecas moveis em aco inox AlSI 304.

- Bandejas corredigas em aco inox AIS| 304.

- Estrutura de sustentacéo do forno em ago inox AIS| 304.

- Parafusos e porcas de aco inox.

PROGAS
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- Ponteiras das sapatas em poliamida 6.0

- Bico injetor em latdo.

- Torneiras de controle em latdo com acabamento cromado.

- Queimador do forno em tubo de a¢o inox ou em ago carbono esmaltado a fogo.

- Tubo de alimentagé&o do forno de cobre.

- Todos os elementos fabricados em aco inox deverdo ser polidos (padrdo ASTM). - O equipamento e seus componentes
devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.

Embalagem e rotulacéo:

- Engradado rigido de sarrafos de madeira em forma de gaiola, com medidas que envolvam as dimensdes maximas do
forno, distanciado do solo 10 cm, por meio de tarugos ou sarrafos, de modo a permitir o manuseio por meio de porta pallets.
Obs.: A madeira utilizada na confec¢cdo da embalagem deve ser de procedéncia legal.

- Deve ser assegurada no transporte e no armazenamento, a devida protecdo das pegas e componentes por meio de
embalagens adequadas.

- Componentes do equipamento ndo devem ser embalados antes da montagem do produto, evitando que partes da
embalagem figuem aprisionadas ao mesmo.

- Deve constar no lado externo da embalagem, rétulos de fécil leitura com identificacé@o do fabricante e do fornecedor, cédigo
do equipamento, e orienta¢des sobre manuseio, transporte e estocagem.

Manual de instru¢8es: Todo equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instru¢des”, em Portugués, fixado em
local visivel e seguro, contendo: OrientagGes para instalagdo e forma de uso correto; Procedimentos de seguranga;
Regulagens, manutencéo e limpeza; Procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; Relacdo de
oficinas de assisténcia técnica autorizadas; Certificado de garantia.

Documentacao técnica: Todo forno deve vir acompanhado do seguinte documento, emitido por profissional habilitado:
Laudo de ensaio de estanqueidade do forno. Obs.: O teste de estanqueidade deve ser realizado individualmente para cada
forno.

Normas técnicas de referéncia:

- ABNT NBR 14177 - Tubo flexivel metalico para instalacdes de gas combustivel de baixa pressdo. - ABNT NBR 15076 -
Dispositivo supervisor de chama para aparelhos que utilizam gas como combustivel.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabricagdo do produto.

Garantia: Sessenta meses (5 anos), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia
deve ter como base a data de recebimento do equipamento.

Instalacdo do fogéao: a instalacdo do equipamento é de responsabilidade do cliente.
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Forno microondas 30 litros.

Descrigao:

- Forno de micro-ondas certificado pelo INMETRO, conforme estabelecido na Portaria n.°174, de 10 de abril de 2012.
Eficiéncia Energética — Classe A (maior ou igual a 54%).

- Isolamento - Classe |

Capacidade: Volume util minimo de 30 litros, resultado do produto das dimensdes internas da cavidade do equipamento.
Caracteristicas construtivas:

- Gabinete monobloco em ago galvanizado revestido interna e externamente com pintura eletrostatica em po, na cor branca.
- lluminagé&o interna.

- Painel de controle digital com funcdes pré-programadas.

- Timer.

- Reldgio.

- Porta com visor central, dotada de puxador e/ou tecla de abertura.

- Dispositivos e travas de seguranca.

- Sapatas plasticas.

- Prato giratério em vidro.

- Dimensionamento da fiacéo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagéo. - Plugue e corddo de
alimentacédo com certificagdo INMETRO.

- Voltagem: 220V

- Indicacéo da voltagem no corddo de alimentagéo (rabicho) do aparelho.

ELECTROL
UX

PHILCO

BRASTEMP

CONSUL

LG

444,14

4.885,54
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- Selo de certificacdo INMETRO.

Requisitos de seguranca: Os requisitos de seguranca para o equipamento sdo aqueles indicados em 5.2 da Portaria
INMETRO n°174, de 10 de abril de 2012.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagcdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Todas as partes metélicas deverdo estar isentas de rebarbas e arestas cortantes. - Todas as fixa¢des visiveis, parafusos,
arruelas deverdo possuir prote¢cdo adequada contra corrosao/ oxida¢@o ou serem fabricados em ago inox.

- As dobradigas e vedagdes da porta, bem como partes associadas devem ser construidas de modo a suportar desgastes
em uso normal.

Embalagem e rotulacéo:

- Filmes de protecéo nas superficies externas do gabinete de facil remocao. - Estruturas em EPS (Isopor) de alta densidade
com elementos moldados de modo a garantir prote¢cdo adequada no transporte e armazenamento.

- Rotulagem da embalagem - deve constar do lado externo da embalagem, rétulos de féacil leitura com identificacdo do
fabricante e do fornecedor, indicagéo de voltagem / frequéncia e orientag8es sobre manuseio, transporte e estocagem.
Manual de instrugdes:

- O equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugbes”, em Portugués, contendo: instru¢des para instalagéo;
instrugbes para uso; instrugbes de seguranga; controles; regulagens de poténcia; instrucbes de cozimento e
descongelamento; orientagdes para manutengéo e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia
técnica; relagdo de oficinas de assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia

- As instrugBes devem ainda conter as seguintes adverténcias: “ATENCAO: Se as travas da porta ou a porta estiverem
danificadas, o forno néo deve ser operado até que tenha sido reparado por uma pessoa qualificada.” “ATENCAO: E perigoso
para qualquer pessoa que nao seja qualificada realizar qualquer servico ou operacgao de reparo que envolve a remog¢ao da
cobertura que dé protecdo contra a exposi¢do a energia de micro-ondas.” “ATENCAO: Liquidos e outros alimentos nao
devem ser aquecidos em recipientes fechados, uma vez que sao susceptiveis de explodir.”

- As instrugdes também devem incluir as seguintes observagdes: “Somente usar utensilios que sdo adequados para uso em
fornos micro-ondas.”

- “Quando o forno for usado para aquecer alimentos em recipientes de plastico ou papel, deve-se observar frequentemente
o forno, devido a possibilidade de ignigéo.”

- “O forno de micro-ondas é destinado para aquecer a comida e bebidas. Secagem de alimentos, roupas, pano Umido e
similares podem levar a risco de ignigao, lesdo ou fogo.”

- “Se observar fumaga, desligue ou desconecte o aparelho e mantenha a porta fechada, até o fogo se extinguir.”

- “Aquecimento de bebidas no micro-ondas pode resultar em erupgéo atrasada de bolhas, portanto, deve-se tomar cuidado
no manuseio do recipiente.”

- “O conteudo de mamadeiras ou objetos similares deve ser mexido ou agitado e a temperatura deve ser verificada antes
do consumo, a fim de evitar queimaduras.”

- “Ovos na casca ou inteiros ndo devem ser aquecidos em fornos de micro-ondas, uma vez que podem explodir, mesmo
apos o0 aquecimento por micro-ondas ter cessado.”

- “Detalhes para a necessidade de realizar limpeza de porta, cavidade e partes adjacentes.”

- “O forno deve ser limpo regularmente e quaisquer depdésitos de alimentos removidos.”

- As instrugdes devem conter a altura minima de espaco livre necessaria acima da superficie superior do forno.

Normas técnicas e legislacdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136/2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/250 V em corrente alternada —
Padronizacéao.

- ABNT NBR NM 60335-1:2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares. Parte 1: Requisitos gerais.

- ABNT NBR NM 60335-2-25:2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares. Parte 2-25: Requisitos
especificos para fornos microondas.

- Portaria n.° 174, de 10 de abril de 2012 - Aprova a revisdo do Regulamento Técnico de Avaliacdo da Conformidade para
fornos de microondas

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabricagéo do produto.

Garantia: Doze meses (1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia
deve ter como base a data de recebimento do equipamento.
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Freezer vertical 500 litros. Linha comercial.

Descricao: Freezer vertical, linha branca, sistema de refrigeracéo “frostfree”. Devera possuir selo INMETRO apresentando
classificacdo energética "A" no Programa Nacional de Conservacgao de Energia Elétrica - PROCEL, conforme estabelecido
na Portaria n.°20, de 01 de fevereiro de 2006

Dimens&es e tolerancias:

Dimensdes externas:

Largura: 660mm

Altura: 2000mm

Profundidade: 760mm

Peso: 102 kg

Capacidade util minima: 500 litros

Toleréncias +/- 200mm

Caracteristicas construtivas:

- Gabinete externo do tipo monobloco e porta revestida em chapa de ago com acabamento em pintura eletrostatica (em po),
na cor branca.

- Sistema de isolamento térmico em espuma de poliuretano injetado no gabinete e nas portas.

- Partes internas revestidas com painéis plasticos moldados com relevos para suporte das prateleiras e gavetas deslizantes.
- Gavetas transparentes e removiveis em acrilico.

- Compartimento de congelamento rapido.

- LAmpada interna.

- Formas para gelo.

- Gaxetas magnéticas para vedacéo hermética das portas com o gabinete.

- Batentes das portas dotados de sistema antitranspirante.

- Dobradigas metdlicas.

- Pés com rodizios.

- Sistema de controle de temperatura por meio de termostato ajustavel digital externo.

- Sistema de refrigeragdo “frostfree”.

- Gas refrigerante:

Obs.1: O gés a ser utilizado no processo de refrigeragao nao podera ser prejudicial & camada de o0z6nio, conforme protocolo
de Montreal de 1987; ao Decreto Federal n°99.280 de 07/06/90, e a Resolugdo Conama n°267 de 2000.

Obs. 2: O gas refrigerante deve ainda preferencialmente possuir baixo indice GWP (“Global Warming Potential” — Potencial
de Aquecimento Global), conforme Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n°5445 de 12/05/05.

- Plugue e cordéo de alimentagé@o com certificacdo INMETRO.

- Voltagem: 220V

- Indicagédo da voltagem no corddo de alimentagado (rabicho) do aparelho.

- Selo INMETRO apresentando classificagdo energética "A" no Programa Nacional de Conservacao de Energia Elétrica -
PROCEL.

Requisitos de seguranca:

- O produto deve atender os requisitos de seguranga estabelecidos na NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos
eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Gabinete e parte externa da porta em chapa de ago galvanizada ou fosfatizada com acabamento em pintura eletrostatica
em po, poliéster, na cor branca.

- Aramados galvanizados ou fosfatizados com acabamento em pintura eletrostatica em po, poliéster, na cor branca.

- Elementos de fixagé@o expostos, parafusos e arruelas deverdo possuir protecdo adequada contra corroséo/ oxidacao.
Embalagem e rotulacéo:

- Estrutura em EPS (Isopor) de alta densidade com elementos moldados de modo a garantir prote¢cdo adequada no
transporte e armazenamento.

- Devem constar no lado externo da embalagem, rétulos de facil leitura com identificagdo do fabricante e do fornecedor,
cadigo do equipamento, indicacao de voltagem/frequéncia poténcia e orientagcdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
Manual de instrucdes: O equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugées” em Portugués, fixado em local
visivel e seguro, contendo: orientagdes para instalagdo e forma de uso correto; procedimentos de seguranca; regulagens,
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manutencado e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relagdo de oficinas de
assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia.

Normas técnicas e legislacdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136: 2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/ 250 V em corrente alternada —
Padronizagéo.

- NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Protocolo de Montreal de 1987 - Estabelece medidas apropriadas para proteger a salde humana e o meio ambiente contra
os efeitos adversos que resultem, ou possam resultar, de atividades humanas que modifiguem, ou possam modificar, a
camada de oz6nio.

- Decreto Federal n.° 99.280 de 07 de junho de 1990 - Promulga a Convencao de Viena para a prote¢do da Camada de
Oz6nio e do Protocolo de Montreal sobre substancias que destroem a camada de ozénio.

- Protocolo de Kyoto de 1997 - Constitui-se no protocolo de tratado internacional com compromissos para a reducéo da
emissdo dos gases que agravam o efeito estufa, considerados como causas antropogénicas do aquecimento global.

- Resolugdo n° 267 de 2000 - CONAMA - Conselho Nacional do Meio Ambiente - Proibe em todo o territério nacional a
utilizac&o das substancias controladas, especificadas no Protocolo de Montreal sobre substancias que destroem a camada
de ozdbnio, e incluidas no Anexo desta Resolugéo, nos sistemas, equipamentos, instalagdes e produtos novos, nacionais e
importados.

- Decreto Federal n°5.445 de 12 de maio de 2005 - Promulga o Protocolo de Kyoto a Convengéo - Quadro das Nagdes
Unidas sobre Mudanca do Clima, aberto a assinaturas na cidade de Kyoto, Japao, em 11 de dezembro de 1997, por ocasiao
da Terceira Conferéncia das Partes da Convencéo - Quadro das Nac¢des Unidas sobre Mudanca do Clima.

- Lei Federal n.° 12.187 de 29 de dezembro de 2009 — Institui a Politica Nacional sobre a Mudanca do Clima — PNMC e da
outras providéncias.

- Decreto Federal n.° 7.390, de 09 de dezembro de 2010 - Regulamenta os artigos 6°, 11% 12°da Lei n.° 12.187, de 29 de
dezembro de 2009, que institui a Politica Nacional sobre Mudanga do Clima - PNMC, e dé& outras providéncias.

- Resolugdo — RDC n.° 20 de 22 de marco de 2007 — Regulamento técnico sobre disposi¢cdes para embalagens,
revestimentos, utensilios, tampas e equipamentos metélicos em contato com alimentos. - Lei Federal n.° 10.295, de 17 de
outubro de 2001 - Dispde sobre a Politica Nacional de Conservagao e Uso Racional de Energia.

- Decreto Federal n.° 4.059, de 19 de dezembro de 2001 - Regulamenta a Lei n.° 10.295, de 17 de outubro de 2001, que
dispde sobre a Politica Nacional de Conservagéo e Uso Racional de Energia, e da outras providéncias.

- Portaria INMETRO n.°20, de 01 de fevereiro de 2006 - Aprova o Regulamento de Avaliagdo da Conformidade de
Refrigeradores e seus Assemelhados, de uso doméstico e institui no ambito do Sistema Brasileiro de Avaliacdo da
Conformidade - SBAC, a etiquetagem compulséria para aparelhos de refrigeragdo de uso doméstico (refrigeradores e
freezer).

- Resolucédo — CONAMA n°20 de 07/12/1994 - Institui o Selo Ruido, como forma de indicagdo do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), de uso obrigatério a partir desta Resolugdo para aparelhos eletrodomésticos, que venham a ser
produzidos, importados e que gerem ruido no seu funcionamento.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabricagcao do produto.

Laudos técnicos de ensaios:

- O congelador devera possuir selo INMETRO apresentando classificacdo energética "A" no Programa Nacional de
Conservacao de Energia Elétrica - PROCEL, conforme estabelecido na Portaria n.°20, de 01 de fevereiro de 2006.
Garantia: Doze meses (1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia
deve ter como base a data de recebimento do equipamento.
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Lavadora de roupas 11 kg. Linha doméstica.

Descrigao: Lavadora de roupas automatica de uso doméstico na cor branca.

Dimensdes basicas e capacidade:

Largura maxima: 650 mm;

Profundidade méaxima: 680 mm;

Capacidade minima: 11kg.

Caracteristicas:

- Gabinete externo do tipo monobloco revestido em chapa de ago galvanizado ou fosfatizado com acabamento em pintura
eletrostatica a p6 (epdxi/poliéster) na cor branca.

- Painel de controle externo contendo botdes seletores e/ou teclas para programas de lavagem e/ou fungbes pré-
programadas, niveis de consumo de agua, enxague e centrifugagao.

- Todas as fungbes devem ser identificadas.
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- Tecla ou botao de acionamento liga/desliga.

- Programacéo para diferentes tipos de lavagem.

- Mangueiras para entrada d"agua com filtro e de saida para drenagem.

- Minimo trés niveis de agua.

- Centrifugacéo .

- Filtro para retencao de fiapos .

-Dispenser para sabéo .

- Dispenser para amaciante .

- Dispenser para alvejante

- Compartimento interno (cesto) em acgo inox e/ou plastico PP (polipropileno).

- Acesso ao cesto pela parte superior da maquina.

- Sapatas niveladoras.

- Dispositivo de seguran¢a da tampa (desligamento ou travamento).

- Dimensionamento da fiagdo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagéao.

- Voltagem: 220V

- Cordéo de alimentacéo (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicac¢é@o da voltagem.

Garantia: Minima de um ano a partir da data da entrega, de cobertura integral do equipamento. O fabricante/contratado é
obrigado a dar assisténcia técnica gratuita na sua rede credenciada de assisténcia, durante o periodo da garantia,
substituindo as pecas com defeito.

10.
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Liquidificador semi-industrial 2 litros.

Descricao Liquidificador semi-industrial de 2 litros, fabricado em conformidade com a Norma Regulamentadora do Ministério
do Trabalho e Emprego NR12 - Seguranca no Trabalho em Maquinas e Equipamentos.

Capacidade: Copo com capacidade util de 2 litros.

Caracteristicas construtivas:

- Copo removivel, confeccionado em chapa de ago inox, em pega Unica, sem soldas, com espessura de 1 mm.

- Flange do copo em material plastico injetado, em cor clara.

- Algcas em ago inox, espessura de chapa de 1,25mm, com bordas rebatidas para o lado interno e soldadas em toda extensao
de modo a nédo haver retengéo de residuos. Fixa¢édo das algas ao copo com soldas lisas, uniformes e sem frestas de modo
a evitar o acumulo de residuos.

- Tampa do copo em ago inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, com dobras estruturais que permitam a limpeza
interna.

- Gabinete do motor em aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, flange superior e ao da base em material plastico
injetado, em cor clara. Dreno da flange posicionado de modo a néo haver entrada de liquidos no gabinete do motor.

- Sapatas antivibratérias em material aderente.

- Facas, eixo, buchas, porca fixadora do eixo da faca e pino elastico de tragdo da faca em ago inox. - O conjunto formado
pelas facas, eixo e elementos de fixacdo deve ser removivel para limpeza, sem a necessidade de utilizagdo de ferramentas.
- Flange de acoplamento do motor, pinos de tracdo e elementos de fixacdo em ago inox.

- Interruptor liga/desliga.

- Interruptor para pulsar.

- Motor monofésico de %2 HP.

- Dimensionamento e robustez da fiag&o, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagao.

- Voltagem do aparelho: 220V

- Indicacdo da voltagem na chave comutadora.

- Cordao de alimentagéo (rabicho) com 1200 mm de comprimento.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Copo, tampa, algas e gabinete em acgo inox AISI 304, com acabamento BB N.7 do lado externo e 2B do lado interno,
conforme padrbes ASTM.

- Flange do copo, base e flange do gabinete em polipropileno injetado virgem, em cor clara.

- Facas em aco inox AISI 420 temperado.

- Eixo, buchas e porca fixadora do eixo da faca em ago inox AISI 304.

- Pino elastico de tragdo da faca em ago inox AISI 304.

- Flange de acoplamento, pinos de tracdo e elementos de fixagdo em aco inox AlSI 304.
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- O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
Embalagem e rotulacéo:

- O aparelho deve ser acondicionado em caixa de papeléo ondulado com calgos internos que evitem o balango no transporte.
Envolver a caixa de papeldo com engradado de madeira de modo a permitir o empilhamento seguro.

- Devem constar no lado externo da embalagem, rétulos de féacil leitura com identificacdo do fabricante e do fornecedor,
cadigo do equipamento, indicacado de voltagem/frequéncia poténcia e orientagdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
- Cordéo de alimentacgéo (rabicho) com alerta sobre comutacéo da voltagem.

Manual de instrugdes:

- O equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugdes”, em Portugués, contendo: instrugdes de comutacédo de
voltagem; orientacBes para instalacdo e forma de uso correto; procedimentos de seguranca; regulagens, manutencéo e
limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relagdo de oficinas de assisténcia técnica
autorizadas; certificado de garantia.

Laudos técnicos de ensaios:

Declaragédo de comprovagéo da composi¢ao do ago inox. “Certificado de conformidade com a NR12” emitido por organismo
habilitado para esta finalidade.

Normas técnicas e legislacdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136: 2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/250 V em corrente alternada —
Padronizacéao.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/ A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip.

- Resolugdo — RDC n° 20 de 22 de margo de 2007 — Regulamento técnico sobre disposi¢cGes para embalagens,
revestimentos, utensilios, tampas e equipamentos metélicos em contato com alimentos. - NM 60335-1: 2006 - Seguranga
de aparelhos eletrodomeésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Resolucédo — CONAMA n°20 de 07/12/1994 - Institui o Selo Ruido, como forma de indicagéo do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), de uso obrigatério a partir desta Resolucéo para aparelhos eletrodomésticos, que venham a ser
produzidos, importados e que gerem ruido no seu funcionamento.

- IN MM n° 3, de 07 de fevereiro de 2000 - Fica estabelecido o dia 15 de mar¢o de 2000, para a obrigatoriedade da aposi¢éo
do Selo Ruido na embalagem do eletrodoméstico liquidificador, nacional e importado, comercializado no pais.

- NR12 — Segurancga no Trabalho em Maquinas e Equipamentos (Portaria n 0 197, de 17 de dezembro de 2010).

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabricagdo do produto.

Garantia: Doze meses (1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia
deve ter como base a data recebimento do equipamento.

[@%]
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Liquidificador industrial 8 litros.

Descrigao: Liquidificador industrial de 8 litros, fabricado em conformidade com a Norma Regulamentadora do Ministério do
Trabalho e Emprego NR12 - Seguranga no Trabalho em Maquinas e Equipamentos.

Capacidade: Copo com capacidade Util de 8 litros.

Caracteristicas construtivas:

- Copo removivel confeccionado em chapa de ago inox, em peca Unica, sem soldas, com espessura de 1 mm.

- Flange do copo em material plastico injetado, em cor clara.

- Alcas em ago inox, espessura de chapa de 1,25mm, com bordas rebatidas para o lado interno e soldadas em toda extensao
de modo a néo haver retengdo de residuos. Fixacéo das algas ao copo com soldas lisas, uniformes e sem frestas de modo
a evitar o acumulo de residuos.

- Tampa do copo em aco inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, com dobras estruturais que permitam a limpeza
interna.

- Gabinete do motor em ag¢o inox, espessura minima de chapa de 0,6mm, flange superior e ao da base em material plastico
injetado, em cor clara. Dreno da flange posicionado de modo a nédo haver entrada de liquidos no gabinete do motor.

- Sapatas antivibratérias em material aderente.

- Facas, eixo, buchas, porca fixadora do eixo da faca e pino elastico de tragdo da faca em ago inox. - O conjunto formado
pelas facas, eixo e elementos de fixacéo deve ser removivel para limpeza, sem a necessidade de utilizagdo de ferramentas.
- Flange de acoplamento do motor, pinos de tracdo e elementos de fixacdo em ago inox.

- Interruptor liga/desliga.

- Interruptor para pulsar.

- Motor monofésico de ¥z HP.
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- Dimensionamento e robustez da fiagéo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagao.

- Voltagem do aparelho: 220V

- Indicagdo da voltagem na chave comutadora.

- Cordéo de alimentagéo (rabicho) com 1200 mm de comprimento.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagcdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Copo, tampa, algas e gabinete em acgo inox AISI 304, com acabamento BB N.7 do lado externo e 2B do lado interno,
conforme padrdes ASTM.

- Flange do copo, base e flange do gabinete em polipropileno injetado virgem, em cor clara.

- Facas em ago inox AlSI 420 temperado.

- Eixo, buchas e porca fixadora do eixo da faca em ago inox AlSI 304.

- Pino elastico de tragdo da faca em ago inox AISI 304.

- Flange de acoplamento, pinos de tragcéo e elementos de fixagdo em aco inox AlSI 304.

- O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
Embalagem e rotulacéo:

- O aparelho deve ser acondicionado em caixa de papeldo ondulado com calgos internos que evitem o balango no transporte.
Envolver a caixa de papeldo com engradado de madeira de modo a permitir o empilhamento seguro.

- Devem constar no lado externo da embalagem, rétulos de facil leitura com identificacdo do fabricante e do fornecedor,
cédigo do equipamento, indicacéo de voltagem / frequéncia poténcia e orientagdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
- Cordao de alimentagéo (rabicho) com alerta sobre comutacéo da voltagem.

Manual de instrugdes: Todo equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugées”, em Portugués, contendo:
Instrugbes de comutagéo de voltagem; Orientacdes para instalacéo e forma de uso correto; Procedimentos de seguranga;
Regulagens, manutencéo e limpeza; Procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; Relagdo de
oficinas de assisténcia técnica autorizadas; Certificado de garantia.

Normas técnicas e legislagdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136: 2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/250 V em corrente alternada —
Padronizacéo.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/ A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip.

- Resolugdo — RDC n°® 20 de 22 de mar¢co de 2007 — Regulamento técnico sobre disposi¢cdes para embalagens,
revestimentos, utensilios, tampas e equipamentos metalicos em contato com alimentos. - NM 60335-1:2006 - Seguranga
de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Resolugcao — CONAMA n°20 de 07/12/1994 - Institui o Selo Ruido, como forma de indicagao do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), de uso obrigatério a partir desta Resolucéo para aparelhos eletrodomésticos, que venham a ser
produzidos, importados e que gerem ruido no seu funcionamento.

- IN MM n° 3, de 07 de fevereiro de 2000 - Fica estabelecido o dia 15 de mar¢o de 2000, para a obrigatoriedade da aposi¢do
do Selo Ruido na embalagem do eletrodoméstico liquidificador, nacional e importado, comercializado no pais.

- NR12 — Seguranca no trabalho em maquinas e equipamentos (Portaria 197/2010 do Ministério do Trabalho e Emprego).
- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e nao citados, relacionados a fabricacéo do produto.

Laudos técnicos de ensaios:

- Declaragdo de comprovagéo da composicéo do aco inox. “Certificado de conformidade com a NR12” emitido por organismo
habilitado para esta finalidade.

Garantia: Doze meses (1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia
deve ter como base a data de recebimento do equipamento.
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Maquina de lavar lougas. Linha comercial.
Descricao: Lava louga industrial, tipo monocamara.

Pré-requisitos: é de responsabilidade do cliente toda instalagéo predial.
Dimensd&es e tolerancia:

Da maquina

- Largura: 595mm

- Profundidade: 615mm

- Altura: 840mm
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Espaco (til de lavagem

- Largura: 495mm

- Profundidade: 495mm

- Altura: 340mm

Tolerancia: +/-20%

Caracteristicas construtivas:

- Operag0es: lavagem e enxague, realizados através de bragos giratérios superiores e inferiores.

- Producéo mecénica: 576 pratos ou 270 bandejas ou 3.200 talheres ou 1.152 copo/hora.

- Capacidade por gaveta: 33 pratos (@ 190mm) 18 pratos (& 300mm) ou 9 bandejas ou 100 talheres ou 36 copos (& 70mm)
ou 50 xicaras (@ 60mm). - Capacidade mecanica: minima de 32 ciclos (gavetas por hora).

- Tempo de ciclo: (lavagem + enxague): 112 segundos.

- Painel de comando: uma tecla liga/desliga e uma de operagéo.

- Auto-star: que inicia automaticamente o ciclo ao se fechar a porta.

- Porta rigida e resistente para apoio das gavetas na carga e descarga de lougas.

- Controles automaticos: de tempo de ciclo, do nivel de dgua do tanque de lavagem e das temperaturas das aguas da
lavagem e do enxague.

- Seguranca: interruptor que interrompe o ciclo caso a porta seja aberta. Filtro de moto-bomba de lavagem, dreno, bragos
de lavagem e enxague e tampdes desses bracos removiveis manualmente, sem necessidade de ferramentas.

- Aquecimento de agua para lavagem e enxague: elétrico.

- Temperatura da 4gua para lavagem: de 55° 65°C

- Temperatura da dgua para enxague: de 80°a 90°C

- Poténcia da bomba de lavagem: 1cv.

- Poténcia da bomba de enxague: 0,5cv.

- Voltagem: 220V

Acessorios

- Aquecedor elétrico de agua e enxague.

- Conjunto pressurizador de enxague.

- Kit de gavetas, contendo 01 gaveta (rack’s) de pinos para pratos e bandejas; ¥ gaveta (rack) lisa para cumbucas, molheiras
e pecas de tamanhos diversos.

- Kit de instalagéo contendo mangueiras de agua e esgoto e cabo elétrico com 1 metro de comprimento, no minimo.
Acess0rios opcionais

- Gavetas (rack’s) para copos em tamanhos diversos;

- Gavetas (rack’s) para 200 talheres em pé.

- Estrutura de apoio em ago inoxidavel.

- Cobertura H: acréscimo de 6cm na altura de lavagem.

- Kit 440 volts.

- Termdmetros digitais.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Todas as soldas utilizadas nos componentes em ago inox deverdo ser de argdnio e possuir superficie lisa e homogénea,
ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou escorias.

- Estrutura do equipamento fabricado em ago inoxidavel AIS| 304.

- O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
Embalagem e rotulacéo:

- Engradado rigido de sarrafos de madeira em forma de gaiola, com medidas que envolvam as dimensGes méaximas do
equipamento, distanciado do solo 10 cm, por meio de tarugos ou sarrafos, de modo a permitir 0 manuseio por meio de porta
pallets.

§ 1° Obs.: A madeira utilizada na confec¢do da embalagem deve ser de procedéncia legal.

- Deve ser assegurada no transporte e no armazenamento, a devida protecdo das pegcas e componentes por meio de
embalagens adequadas.

- Componentes do equipamento ndo devem ser embalados antes da montagem do produto, evitando que partes da
embalagem fiqguem aprisionadas ao mesmo.

- Devem constar no lado externo da embalagem, rétulos de facil leitura com identificagdo do fabricante e do fornecedor,
cadigo do equipamento, indicacdo de voltagem/frequéncia poténcia e orientagdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
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Manual de instrucdes: O equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugées” em Portugués, fixado em local
visivel e seguro, contendo: orientagdes para instalagdo e forma de uso correto; procedimentos de seguranca; regulagens,
manutencdo e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relagdo de oficinas de
assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia.

Normas técnicas e legislagdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136: 2010 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/ 250 V em corrente alternada —
Padronizagéo.

- INMETRO - Portaria N2 371, de 29 de dezembro de 2009 — Requisitos de Avaliagdo da Conformidade para aparelhos
eletrodomésticos e similares.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/ A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel
Plate, Sheet, and Strip.

- NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabricagdo do produto.
Documentacdo técnica: Apresentar Certificado e ficha técnica do aco utilizado na fabricagdo do equipamento.

Garantia: Vinte e quatro meses (2 anos), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para célculo da
garantia deve ter como base na data de recebimento do equipamento.

12.

11

Mixer de alimentos. Linha doméstica.

Descricao: Mixer de alimentos, linha doméstica, com capacidade de 1 litro.

Dimens&es aproximadas e tolerancia:

Altura: 430mm

Largura: 60mm

Profundidade: 650mm

Tolerancia: +/- 10%

Caracteristicas construtivas:

- Capacidade volumétrica do copo: 1 litro.

- Cabo (alga) ergonémico.

- Lamina de dupla agéo, possibilitando cortar na vertical e na horizontal.

- Recipiente para trituracao.

- Tampa e lamina do triturador removiveis.

- Base antirespingos.

- Botéo turbo.

- Motor de 400W.

- Dimensionamento e robustez da fiagcao, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagao.

- Cordao de alimentagéo (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicagdo da voltagem.

- Voltagem: 220V

Matérias primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagdo do produto devem atender as normas técnicas especificas para cada material.
- Corpo do aparelho construido em polipropileno e borracha.

- Jarra para a polpa construida em acrilico SAN.

- Jarra em plastico virgem de 1°uso, atoxico.

- O produto e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
Embalagem e rotulagéo: O produto deve ser acondicionado em caixa de papeldo reforcado, descartavel e reciclavel, com
acomodac0es internas que assegurem a devida protecéo durante o transporte e armazenamento.

- Deve constar no lado externo da embalagem, rétulos de facil leitura com identificag&o do fabricante e do fornecedor, codigo
do equipamento, e orienta¢des sobre manuseio, transporte e estocagem.

Manual de instru¢des O equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugdes”, em Portugués, contendo, no
minimo: orientacdes para instalagdo e uso correto; procedimentos de seguranga; regulagens, manutencao e limpeza;
procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; certificado de garantia preenchido (data de emissao
do Termo de Recebimento Definitivo e nimero da Nota Fiscal).

Normas técnicas e legislacédo de referéncia:

- ABNT NBR 14136: 2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/250 V em corrente alternada —
Padronizacéo.
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- Resolugdo — RDC n° 20 de 22 de margo de 2007 — Regulamento técnico sobre disposi¢cdes para embalagens,
revestimentos, utensilios, tampas e equipamentos metélicos em contato com alimentos. - NM 60335-1: 2006 - Seguranga
de aparelhos eletrodomeésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Resolugdo — CONAMA n°20 de 07/12/1994 - Institui 0 Selo Ruido, como forma de indicacé@o do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), de uso obrigatério a partir desta Resolucéo para aparelhos eletrodomésticos, que venham a ser
produzidos, importados e que gerem ruido no seu funcionamento.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabricagdo do produto.

Garantia: Vinte e quatro meses (2 anos), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da
garantia deve ter como base na data de recebimento do equipamento.

13.

16

11

Processador de alimentos/centrifuga. Doméstico.

Descrig¢do: Multiprocessador de alimentos, com laminas multifuncionais, modelo doméstico.

Capacidade: Tigela grande: aprox. 2 litros de ingredientes liquidos ou 3 kg de massa.

Caracteristicas construtivas:

- LAminas multifuncionais fabricadas em aco inoxidavel.

- Tigela extragrande, com capacidade aprox. para 2 litros de ingredientes liquidos ou 3kg de massa.

- Tampa da tigela com bocal largo para absorver frutas, leqgumes e verduras inteiras.

- Com 2 ajustes de velocidade e fungéo pulsar que permita o controle preciso da duragéo e frequéncia do processamento.
- Seguranga: deteccao de tampa e tigela e freio mecéanico de 1,5s.

- Cabo com armazenamento integrado.

- Base firme com pés antideslizantes (ventosa).

- Motor com poténcia de 700W.

- Voltagem: 220V.

- Dimensionamento e robustez da fiag&o, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagao.

- Cordao de alimentagéo (rabicho) certificado pelo INMETRO, com indicagdo da voltagem.

- Os acessorios devem combinar com a cor da velocidade; e possibilitar a limpeza em lava lougas. - Acessorios:

batedor para mistura de massas leves e pesadas;

1 faca de corte em ago inoxidavel para carnes, legumes e verduras;

2 discos de metal para ralar e picar em pedagos finos e médios;

liquidificador (jarra) com tampa, com capacidade para 1,5 litros para misturar, triturar e mexer ingredientes variados;

1 disco emulsificador para preparar alimentos como clara em neve e maionese.

Matérias primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricagdo do produto devem atender as normas técnicas especificas para cada material.
- Estrutura, piléo e botéo de velocidade fabricados em ABS.

- Disco emulsificador fabricado em PP.

- Pildo interno, tigela com tampa e liquidificador fabricados em SAN.

- Discos e laminas de corte fabricados em aco inoxidavel.

- O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.
Embalagem e rotulacéo:

- O produto deve ser acondicionado em caixa de papeléo reforcado, descartavel e reciclavel, com acomodacdes internas
que assegurem a devida protecdo durante o transporte e armazenamento. - Deve constar no lado externo da embalagem,
rétulos de facil leitura com identificacdo do fabricante e do fornecedor, cédigo do equipamento, e orientagGes sobre
manuseio, transporte e estocagem.

Manual de instrucdes: O equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugdes”, em Portugués, contendo:
orientacbes para instalacdo e uso correto; procedimentos de seguranga; regulagens, manutencdo e limpeza;
procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; certificado de garantia.

Normas técnicas e legislacdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136:2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/250 V em corrente alternada —
Padronizagéo.

- Resolugdo — RDC n° 20 de 22 de margo de 2007 — Regulamento técnico sobre disposicfes para embalagens,
revestimentos, utensilios, tampas e equipamentos metalicos em contato com alimentos. - NM 60335-1:2006 - Seguranga
de aparelhos eletrodomeésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Resolug@o — CONAMA n°20 de 07/12/1994 - Institui o Selo Ruido, como forma de indicagéo do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), de uso obrigatério a partir desta Resolucéo para aparelhos eletrodomésticos, que venham a ser
produzidos, importados e que gerem ruido no seu funcionamento.
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- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e néo citados, relacionados a fabrica¢éo do produto.
Garantia: Vinte e quatro meses (2 anos), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da
garantia deve ter como base a data de recebimento do equipamento.

14.

11

Refrigerador tipo “Frostfree” de 410 litros. Linha doméstica.

Descrigao:

- Refrigerador vertical combinado, linha branca, sistema de refrigeragéo “frostfree”, voltagem 220 V. O refrigerador devera
possuir selo INMETRO apresentando classificagdo energética "A" no Programa Nacional de Conservagdo de Energia
Elétrica - PROCEL, conforme estabelecido na Portaria n.°20, de 01 de fevereiro de 2006.

Dimensdes:

Capacidade total minima de 410 litros.

Largura méaxima: 750 mm

Caracteristicas construtivas:

- Gabinete externo do tipo monobloco e portas revestidas em chapa de ago com acabamento em pintura eletrostatica (em
p6), na cor branca.

- Sistema de isolamento térmico em espuma de poliuretano injetado no gabinete e nas portas. - Gabinete tipo "duplex" com
duas (2) portas (freezer e refrigerador). - Partes internas revestidas com painéis plasticos moldados com relevos para
suporte das prateleiras internas deslizantes.

- Conjunto de prateleiras de vidro temperado removiveis e regulaveis.

- Prateleiras da porta e cestos plasticos, removiveis e regulaveis.

- Gaveta plastica para acondicionamento de frutas, verduras e legumes.

- Prateleira e/ou gaveta plastica no compartimento do freezer.

- Formas para gelo no compartimento do freezer.

- Gaxetas magnéticas para vedacdo hermética das portas com o gabinete.

- Batentes das portas dotados de sistema antitranspirante.

- Dobradigas metdlicas.

- Sapatas niveladoras.

- Sistema de controle de temperatura por meio de termostato ajustavel.

- Sistema de refrigeragao “frostfree”.

- Gas refrigerante R600a.

Obs.1: O gés a ser utilizado no processo de refrigeragao nao podera ser prejudicial & camada de o0z6nio, conforme protocolo
de Montreal de 1987; ao Decreto Federal n® 99.280 de 07/06/90, e a Resolugdo Conama n°267 de 2000.

Obs. 2: O gas refrigerante deve ainda possuir baixo indice GWP (“Global Warming Potential” — Potencial de Aquecimento
Global), conforme Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n°5445 de 12/05/05.

- Dimensionamento da fia¢&o, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operacao. - Plugue e cordéo de
alimentacdo com certificagdo INMETRO.

- Voltagem: 220V

- Indicagéo da voltagem no corddo de alimentacéo (rabicho) do aparelho.

- Selo INMETRO apresentando classificacdo energética "A" no Programa Nacional de Conservacdo de Energia Elétrica -
PROCEL.

Requisitos de segurancga:

O produto deve atender os requisitos de seguranga estabelecidos na NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos
eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Gabinete e parte externa da(s) porta(s) em chapa de ago galvanizada ou fosfatizada com acabamento em pintura
eletrostatica em p@, poliéster, na cor branca.

- Aramados galvanizados ou fosfatizados com acabamento em pintura eletrostatica em p6, poliéster, na cor branca.

- Elementos de fixagé@o expostos, parafusos e arruelas deveréo possuir protecdo adequada contra corrosdo/ oxidagéo.
Embalagem e rotulagéo:

- Estruturas em EPS (Isopor) de alta densidade com elementos moldados de modo a garantir protecdo adequada no
transporte e armazenamento.

- Rotulagem da embalagem - deve constar do lado externo da embalagem, rétulos de facil leitura com identificacdo do
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fabricante e do fornecedor, indicagéo de voltagem / frequéncia e orientacdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
Manual de instrugdes: Todo equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugdes”, em Portugués, fixado em
local visivel e seguro, contendo: orientagcdes para instalagdo e forma de uso correto; procedimentos de seguranga;
regulagens, manutencéo e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relacdo de
oficinas de assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia.

Normas técnicas e legislacdo de referéncia:

- ABNT NBR 14136/2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/ 250 V em corrente alternada —
Padronizagéo.

- NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Protocolo de Montreal de 1987 - Estabelece medidas apropriadas para proteger a saide humana e o meio ambiente contra
os efeitos adversos que resultem, ou possam resultar, de atividades humanas que modifiguem, ou possam modificar, a
camada de oz6nio.

- Decreto Federal n.° 99.280 de 07 de junho de 1990 - Promulga a Convencéo de Viena para a prote¢do da Camada de
Oz6nio e do Protocolo de Montreal sobre substancias que destroem a camada de ozdnio.

- Protocolo de Kyoto de 1997 - Constitui-se no protocolo de tratado internacional com compromissos para a reducéo da
emissdo dos gases que agravam o efeito estufa, considerados como causas antropogénicas do aquecimento global.

- Resolugéo n° 267 de 2000 - CONAMA - Conselho Nacional do Meio Ambiente - Proibe em todo o territério nacional a
utilizacéo das substancias controladas, especificadas no Protocolo de Montreal sobre substancias que destroem a camada
de ozdnio, e incluidas no Anexo desta Resolucdo, nos sistemas, equipamentos, instalages e produtos novos, nacionais e
importados.

- Decreto Federal n°5.445 de 12 de maio de 2005 - Promulga o Protocolo de Kyoto a Convengéo - Quadro das Nagdes
Unidas sobre Mudanca do Clima, aberto a assinaturas na cidade de Kyoto, Jap&do, em 11 de dezembro de 1997, por ocasiao
da Terceira Conferéncia das Partes da Convencgéo - Quadro das Na¢des Unidas sobre Mudanca do Clima.

- Lei Federal n.° 12.187 de 29 de dezembro de 2009 — Institui a Politica Nacional sobre a Mudanca do Clima — PNMC e da
outras providéncias.

- Decreto Federal n.° 7.390, de 09 de dezembro de 2010 - Regulamenta os artigos 6°, 11°% 12°da Lei n.° 12.187, de 29 de
dezembro de 2009, que institui a Politica Nacional sobre Mudancga do Clima - PNMC, e d& outras providéncias.

- Resolugdo — RDC n.° 20 de 22 de marco de 2007 — Regulamento técnico sobre disposi¢cdes para embalagens,
revestimentos, utensilios, tampas e equipamentos metélicos em contato com alimentos. - Lei Federal n.° 10.295, de 17 de
outubro de 2001 - Dispde sobre a Politica Nacional de Conservagdo e Uso Racional de Energia.

- Decreto Federal n.° 4.059, de 19 de dezembro de 2001 - Regulamenta a Lei n.° 10.295, de 17 de outubro de 2001, que
dispbe sobre a Politica Nacional de Conservacao e Uso Racional de Energia, e da outras providéncias.

- Portaria INMETRO n.°20, de 01 de fevereiro de 2006 - Aprova o Regulamento de Avaliagdo da Conformidade de
Refrigeradores e seus Assemelhados, de uso doméstico e institui no &mbito do Sistema Brasileiro de Avaliacdo da
Conformidade - SBAC, a etiquetagem compulséria para aparelhos de refrigeragdo de uso doméstico (refrigeradores e
freezer).

- Resolugcao — CONAMA n°20 de 07/12/1994 - Institui o Selo Ruido, como forma de indicagao do nivel de poténcia sonora,
medido em decibel - dB(A), de uso obrigatério a partir desta Resolugdo para aparelhos eletrodomésticos, que venham a ser
produzidos, importados e que gerem ruido no seu funcionamento.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e ndo citados, relacionados a fabricagao do produto.
Documentacao técnica:

- O refrigerador devera possuir selo INMETRO apresentando classificagcdo energética "A" no Programa Nacional de
Conservacao de Energia Elétrica - PROCEL, conforme estabelecido na Portaria n.°20, de 01 de fevereiro de 2006.

- Declaragédo de uso do gas refrigerante especificado. Ficha técnica do fabricante do gas refrigerante. Garantia: Doze meses
(1 ano), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia deve ter como base na data
de recebimento do equipamento

15.
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Refrigerador vertical em inox, 4 portas (1.000 litros). Linha comercial.
Descricao: Refrigerador industrial vertical de 4 portas, capacidade Gtil minima de 1000 litros, voltagem 220 V, compressor
de 1/2 hp, sistema de transmisséo térmica convectiva, através de evaporadores e condensadores com sistema de ar forcado
(sistema frost-free), dotado de 8 prateleiras ajustaveis.

Caracteristicas construtivas:

- Gabinete tipo monobloco revestido interna e externamente em aco inox, em chapa 22 (0,80 mm). - Isolamento do gabinete
de poliuretano injetado, com espessura minima de 55 mm e densidade minima de 36 kg/ m3 .

- Sapatas regulaveis constituidas de base metalica e ponteira macica de material polimérico, fixadas de modo que a base

GELOPAR

MONARCH
A

FRILUX

KOFISA

5.060,30

55.663,30

45




do equipamento situe-se a aproximadamente 150 mm do piso.

- Portas revestidas interna e externamente em aco inox, em chapa 22 (0,80 mm).

- Isolamento da porta de poliuretano injetado, com espessura minima de 45 mm e densidade minima de 36 kg/m3.

- Vedagao hermética em todo o perimetro das portas, constituida de gaxeta magnética sanfonada.

- Puxadores, trincos e dobradicas em ago inox. Trincos com travamento automatico.

- Barreira térmica em todo o perimetro dos batentes das portas para evitar a condensacéo, constituida de resisténcia elétrica
de baixa poténcia, intercambiavel. - Sistema de controle de temperatura por meio de termostato regulavel, dotado de
termémetro digital, com posicionamento frontal de facil acesso.

- Sistema de refrigeracéo por transmisséo térmica convectiva, dotado de compressor hermético de 1/2 hp, monofasico 220
V (conforme tenséo local), com sistema de ar forgado e degelo automatico (sistema “frost-free”). Obs.: O compressor deve
ser instalado na parte superior do equipamento.

- O gés a ser utilizado no processo de refrigeragédo nao podera ser prejudicial a camada de ozdnio, conforme protocolo de
Montreal de 1987; ao Decreto Federal n°99.280 de 07/06/90, e a Resolu¢do Conama n°267 de 2000.

- O gas refrigerante deve ainda possuir preferencialmente, baixo indice GWP (“Global Warming Potential” — Potencial de
Aguecimento Global), conforme Protocolo de Kyoto de 1997 e Decreto Federal n°5445 de 12/05/05.

- 8 prateleiras em grade de aco inox, perfil de segéo circular com didmetro de 1/4”. Distancia maxima de 25 mm entre
arames.

- As paredes internas do gabinete devem ser dotadas de dispositivos em aco inox que possibilitem o ajuste de altura das
prateleiras a cada 70 mm (+/- 10 mm).

- Piso interno do gabinete revestido em aco inox, em chapa 22 (0,80mm). A base deve ter formato de bandeja com rebaixo
para o direcionamento de qualquer liquido derramado no interior do gabinete para o dreno, com vistas ao seu escoamento.
- Painel superior em aco inox, em chapa 22 (0,75mm), para protegdo do sistema de refrigeracéo e elétrico do equipamento.
- Dimensionamento da fiacéo, plugue e conectores elétricos compativeis com a corrente de operagéo. - Plugue e corddo de
alimentagao com certificagdo INMETRO.

- Conexdes de fiagdo com bornes dotados de parafusos para compresséao dos fios. - Todo o sistema elétrico deve ser fixado
ao gabinete por meio de bracadeiras.

- Indicagéao da voltagem no corddo de alimentagao (rabicho) do aparelho. Comprimento minimo do cordao: 2,0m.

- O equipamento deve ser projetado para a temperatura de trabalho de até + 8°C quando submetido a ambientes de até +
43°C.

- Devem ser utilizados componentes (sistema de refrigeracédo) que do ponto de vista de poténcia consumida permitam a
otimizagdo no consumo de energia durante a sua vida Util.

Matérias-primas, tratamentos e acabamentos:

- As matérias primas utilizadas na fabricacdo do equipamento devem atender as normas técnicas especificas para cada
material.

- Todas as soldas utilizadas nos componentes em aco inox deverdo ser de argbnio e possuir superficie lisa e homogénea,
ndo devendo apresentar pontos cortantes, superficies asperas ou escorias.

- Revestimento interno e externo do gabinete, do piso e das portas em ago inox AlSI 304, acabamento brilhante.

- Prateleiras em arame de ago inox AlSI 304.

- Parafusos e porcas de ago inox.

- Painel superior para protecdo do sistema de refrigeracéo e elétrico do equipamento em ago inox AlSI 304.

- Ponteiras das sapatas em poliamida 6.0.

- O equipamento e seus componentes devem ser isentos de rebarbas, arestas cortantes ou elementos perfurantes.

- No produto acabado, o filme plastico de protecéo das chapas de ago inox deve poder ser facilmente removido pelo usuario,
sendo imprescindivel que na montagem do aparelho o filme seja previamente removido:

de todas as suas partes internas;

das dobras das portas;

de qualquer outra parte junto a dobras;

Sob qualquer elemento sobreposto

Embalagem e rotulacéo:

- Caixa de papeldo com engradado de madeira na base ou engradado rigido de sarrafos de madeira em forma de gaiola,
com medidas que envolvam as dimens6es maximas da geladeira, distanciado do solo 10 cm, por meio de tarugos ou
sarrafos, de modo a permitir o manuseio por meio de porta pallets. Para protecéo da superficie do aparelho utilizar papelédo
ondulado ou saco plastico tipo bolha. Obs.: A madeira utilizada na confec¢do da embalagem deve ser de procedéncia legal.
- Deve ser assegurada no transporte e no armazenamento, a devida protecdo das pecas e componentes por meio de
embalagens adequadas.

CONSERVE
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- Componentes do equipamento ndo devem ser embalados antes da montagem do produto, evitando que partes da
embalagem figuem aprisionadas ao mesmo.

- Devem constar no lado externo da embalagem, rétulos de féacil leitura com identificagcdo do fabricante e do fornecedor,
cédigo do equipamento, indicacdo de voltagem / frequéncia e orientagdes sobre manuseio, transporte e estocagem.
Manual de instrugdes: Todo equipamento deve vir acompanhado de “Manual de Instrugées”, em Portugués, fixado em
local visivel e seguro, contendo: orientagcdes para instalagdo e forma de uso correto; procedimentos de seguranga;
regulagens, manutencéo e limpeza; procedimentos para acionamento da garantia e/ou assisténcia técnica; relacdo de
oficinas de assisténcia técnica autorizadas; certificado de garantia.

Normas técnicas e legislacdo de referéncia :

- ABNT NBR 14136:2012 - Plugues e tomadas para uso doméstico e analogo até 20 A/ 250 V em corrente alternada —
Padronizagéo.

- AISI - American Iron and Stell Institute.

- ASTM/ A480M - Standart Specification for General Requeriments for Flat-Rolled Stainless and Heart - Resisting Steel Plate,
Sheet, and Strip.

- NM 60335-1: 2006 - Seguranca de aparelhos eletrodomésticos e similares - Parte 1: Requisitos gerais.

- Protocolo de Montreal de 1987 - Estabelece medidas apropriadas para proteger a saide humana e o meio ambiente contra
os efeitos adversos que resultem, ou possam resultar, de atividades humanas que modifiquem, ou possam modificar, a
camada de ozonio.

- Decreto Federal n.° 99.280 de 07 de junho de 1990 - Promulga a Convengédo de Viena para a prote¢do da Camada de
Oz6nio e do Protocolo de Montreal sobre substancias que destroem a camada de ozénio.

- Protocolo de Kyoto de 1997 - Constitui-se no protocolo de tratado internacional com compromissos para a reducéo da
emissao dos gases que agravam o efeito estufa, considerados como causas antropogénicas do aquecimento global.

- Resolugéo n° 267 de 2000 - CONAMA - Conselho Nacional do Meio Ambiente - Proibe em todo o territério nacional a
utilizac&o das substancias controladas, especificadas no Protocolo de Montreal sobre substancias que destroem a camada
de ozdnio, e incluidas no Anexo desta Resolucéo, nos sistemas, equipamentos, instalagdes e produtos novos, nacionais e
importados.

- Decreto Federal n°5.445 de 12 de maio de 2005 - Promulga o Protocolo de Kyoto a Convengéo - Quadro das Nagdes
Unidas sobre Mudanca do Clima, aberto a assinaturas na cidade de Kyoto, Jap&o, em 11 de dezembro de 1997, por ocasiao
da Terceira Conferéncia das Partes da Convencgéo - Quadro das Na¢des Unidas sobre Mudanca do Clima.

- Lei Federal n.° 12.187 de 29 de dezembro de 2009 — Institui a Politica Nacional sobre a Mudanca do Clima — PNMC e da
outras providéncias.

- Decreto Federal n.° 7.390, de 09 de dezembro de 2010 - Regulamenta os artigos 6°, 11°% 12°da Lei n.° 12.187, de 29 de
dezembro de 2009, que institui a Politica Nacional sobre Mudanca do Clima - PNMC, e d& outras providéncias.

- Resolugdo — RDC n.° 20 de 22 de marco de 2007 — Regulamento técnico sobre disposi¢cdes para embalagens,
revestimentos, utensilios, tampas e equipamentos metalicos em contato com alimentos. - Lei Federal n.° 10.295, de 17 de
outubro de 2001 - Dispde sobre a Politica Nacional de Conservagao e Uso Racional de Energia.

- Decreto Federal n.° 4.059, de 19 de dezembro de 2001 - Regulamenta a Lei n.° 10.295, de 17 de outubro de 2001, que
dispbe sobre a Politica Nacional de Conservacao e Uso Racional de Energia, e da outras providéncias.

- Outras normas e dispositivos legais técnicos vigentes e ndo citados, relacionados a fabricagao do produto.
Documentacgédo técnica: Certificado e ficha técnica do aco utilizado na fabricagdo do equipamento. Declaragdo do gas
refrigerante utilizado no equipamento. Ficha técnica do fabricante do gas refrigerante.

Garantia:

Vinte e quatro meses (2 anos), no minimo, de cobertura integral do equipamento. OBS: A data para calculo da garantia deve
ter como base a data de recebimento do equipamento.

Validade dos produtos 12 meses, salvo itens 06, 07, 08, 14, 15, 16 e 18 que possuem garantia maior.
Validade da proposta 60 dias.

Declaro que cumpro com os requisitos de habilitac&o e fornecimento

Decremento minimo dos lances R$ 1.000,00, salvo lotes 04, 07, 12 e 13 que € R$ 100,00

Nome completo e assinatura do representante legal da empresa VER ITEM 1.2, 1.3, 1.5, 3.10 e 3.10.1



ANEXO Il

(MODELO)

AO (A) PREGOEIRO (A)
REF. PREGAO ELETRONICO ....../201......

DECLARACAO

Declaramos para os fins de direito, na qualidade de licitante do presente processo
licitatorio, que, em cumprimento ao inciso XXXIII do artigo 7.° da Constituicdo Federal
combinado ao inciso V do artigo 27 da Lei n.° 8.666/93, ndo possuimos em nosso quadro
funcional pessoas menores de 18 (dezoito) anos em trabalho noturno, perigoso ou insalubre
e, de menores de 16 (dezesseis) anos em qualquer trabalho, salvo na condicéo de aprendiz,
a contar dos 14 (quatorze) anos.

Por ser expressao da verdade, firmamos a presente.

.................................. ,em.....de ......cccoeeiiiiiiiiin.. de 2019,

(Assinatura)
RAZAO SOCIAL:
CNPJ:

NOME DO REPRESENTANTE LEGAL.:
(PROCURADOR JUNTAR PROCURAGAO OU CREDENCIAMENTO)

CPF:
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ANEXO IV

(MODELO)

AO (A) PREGOEIRO (A)
REF. PREGAO ELETRONICO ....../201......

DECLARACAO DE IDONEIDADE

(Razéo Social da lICItANTE) ........cceviiiiiiiiiiiieee e , por meio de
seu responsavel legal, declara, sob as penas da lei, que ndo foi considerada
INIDONEA/IMPEDIDA para licitar ou contratar com a Administracdo Publica, nos termos do
art. 87, IV, da Lei de LicitacOes e art. 7° da Lei 10.520/02.

Por ser expressédo da verdade, firmamos a presente.

.................................. ,em....de......cccoeeiiiiieiiin.. de 2019,

(Assinatura)
RAZAO SOCIAL:
CNPJ:

NOME DO REPRESENTANTE LEGAL:
(PROCURADOR JUNTAR PROCURAGAO OU CREDENCIAMENTO)

CPF:
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ANEXO V

(MODELO)
AO (A) PREGOEIRO (A)
REF. PREGAO ELETRONICO ....../201......
DECLARACAO
(Razéo Social da liICItante) ............eiiiiiiiiiiiieeeee e e e , por

meio de seu Diretor ou Responséavel Legal, declara, sob as penas da lei, que cumpre
plenamente com os requisitos de habilitacao.

Por ser expresséo da verdade, firmamos a presente.

.................................. ,em.....de ......cccoeeiiiiiiiiin.. de 2019,

(Assinatura)
RAZAO SOCIAL:
CNPJ:

NOME DO REPRESENTANTE LEGAL:
(PROCURADOR JUNTAR PROCURAGAO OU CREDENCIAMENTO)

CPF:
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