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EDITAL DE CHAMADA PUBLICA 01/2026
Processo n° 202/2026

O Municipio de Vacaria comunica aos interessados que esta procedendo a
CHAMADA PUBLICA, para fins de habilitagdo dos fornecedores e recebimento das
propostas de géneros alimenticios da agricultura familiar e do empreendedor familiar rural,
para alimentacao escolar, em conformidade com a Lei n°® 11.947/09 e Resolugdo FNDE n°.
06/20 e suas alteracoes.

Abertura ocorrera no dia 28/04/2026 no horario das 09h, na Prefeitura Municipal de
Vacaria, sito na Rua Ramiro Barcelos, n® 915, Centro, no setor de licitagbes.

JUSTIFICATIVA

A chamada publica do PNAE nao é procedimento licitatério como previsto na lei 14.133/21,
trata-se de procedimento auténomo previsto em lei prépria 11.947/09, portanto, ndo se faz
necessaria justificativa para realizagdo de chamada na forma presencial.

1. DA APRESENTAGAO DOS ENVELOPES:

Para participacdo da chamada publica, de acordo com a resolucédo n° 06 de 08 de maio de
2020 do FNDE e alteragbes supervenientes, os fornecedores da Agricultura Familiar,
deverao apresentar os documentos de habilitacdo e a sua proposta em envelopes distintos,
lacrados, ndo transparentes, identificados, respectivamente, como de n° 1 e n° 2, para o que
se sugere a seguinte inscri¢ao:

PREFEITURA MUNICIPAL DE VACARIA/RS

EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N.° 01/2026

ENVELOPE N.° 01 — HABILITAGAO E PROJETO DE VENDA
PROPONENTE (NOME COMPLETO)

TELEFONE:

E-MAIL:

PREFEITURA MUNICIPAL DE VACARIA/RS
EDITAL DE CHAMADA PUBLICA N.° 01/2026
ENVELOPE N.° 02 - PROJETO DE VENDA
PROPONENTE (NOME COMPLETO)
TELEFONE:

E-MAIL:

SOLICITAMOS SEJA PREENCHIDA A PLANILHA DO EXCEL (EM ANEXO)
COM SUA PROPOSTA E ENCAMINHADA POR EMAIL: licita@vacaria.rs.gov.br
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ou juntamente com um pen drive para coépia pelo setor de licitagoes.

2. DA HABILITAGAO (ENVELOPE N° 1):

2.1. DOCUMENTOS PARA FORNECEDORES INDIVIDUAIS, DETENTORES DE DAP
FISICA (NAO ORGANIZADOS EM GRUPO):

| — a prova de inscricdo no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;

Il — o extrato da DAP/CAF Fisica do agricultor familiar participante, emitido nos ultimos 60
dias;

Il — o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e/ou Empreendedor
Familiar Rural para Alimentacdo Escolar com: 1 - assinatura do agricultor participante; 2 — o
nome; 3 — o n° do CPF; e 4 — o n° da DAP/CAF fisica; (Modelo ANEXO VII da Resolugao n°
06/2020, em consonancia com o anexo 2 e item 4 do edital)

IV — a prova de atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas es-
pecificas;

V — a declaragéo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao oriundos de produ-
gao propria, relacionada no projeto de venda;

VI - Declaragao de que nao emprega menor, em cumprimento ao inciso XXXIII do art. 7° da
Constituicdo da Republica;

VIl - Declaragdo, sob as penas da lei, que ndo foi considerada INIDONEA para licitar ou
contratar com a Administragao Publica.

2.2. DOS GRUPOS INFORMAIS DE AGRICULTORES FAMILIARES, DETENTORES DA
DAP/CAF FISICA (ORGANIZADOS EM GRUPO):

| — a prova de inscricdo no Cadastro de Pessoa Fisica — CPF;

Il — o extrato da DAP/CAF Fisica de cada agricultor familiar participante, emitido nos ultimos
60 dias;

[l — o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar e/ou Empreendedor
Familiar Rural para Alimentagdo Escolar com: 1 - assinatura de todos os agricultores partici-
pantes; 2 — o nome; 3 — o0 n° do CPF; e 4 — o0 n° da DAP/CAF fisica de cada agricultor famili-
ar fornecedor; (Modelo ANEXO VII da Resolugéo n°® 06/2020, , em consonancia com o ane-
X0 2 e item 4 do edital)

IV — a prova de atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas es-
pecificas;

V — a declaragéo de que os géneros alimenticios a serem entregues sao oriundos de produ-
¢ao propria, relacionada no projeto de venda;

VI - Declaragéao de que ndao emprega menor, em cumprimento ao inciso XXXIII do art. 7° da
Constituicao da Republica;

VIl - Declaragdo, sob as penas da lei, que n&o foi considerada INIDONEA para licitar ou
contratar com a Administracao Publica.

2.3. DOS GRUPOS FORMAIS DETENTORES DE DAP/CAF JURIDICA
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| — a prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoa Juridica — CNPJ;

Il — o extrato da DAP/CAF Juridica para associagdes e cooperativas, emitido nos ultimos 60
dias;

lll — o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar para Alimentacao
Escolar com: 1 — assinatura do seu representante legal; 2 — n°® do CNPJ; o n°® da DAP/CAF
Juridica; (Modelo ANEXO VIl da Resolu¢ao n° 06/2020, em consonancia com o anexo 2 e
item 4 do edital)

IV — as copias do estatuto e ata de posse da atual diretoria da entidade registrada no 6rgao
competente;

V — a prova de regularidade com a Fazenda Federal, relativa a Seguridade Social;

VI — a prova de regularidade junto ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico — FGTS;

VIl — a declaragdo de que os géneros alimenticios a serem entregues s&o produzidos pelos
associados/cooperados;

VIIl — a declaragéo do seu representante legal de responsabilidade pelo controle do atendi-
mento do limite individual de venda de seus cooperados/associados;

IX - a prova de atendimento de requisitos higiénico-sanitarios previstos em normativas espe-
cificas;

Xl - Declaracao de que ndo emprega menor, em cumprimento ao inciso XXXIII do art. 7° da
Constituicao da Republica;

Xl - Declaragdo, sob as penas da lei, que n&o foi considerada INIDONEA para licitar ou
contratar com a Administragao Publica.

2.4. Para todos, além dos respectivos documentos solicitados:

| — Prova de atendimento de requisitos previstos em lei especifica, quando for o caso; e,
quando cotarem produtos de origem animal:

I.I - Documentagao comprobatéria de Servigco de Inspecéo Sanitaria, podendo ser municipal,
estadual ou federal;

I.Il - Prova de regularidade da atividade perante o 6rgdo ambiental competente.

2.5. Todas as declaragbes devem ser assinadas pelo representante legal ou com procuragao
com poderes para o ato;

2.6. Todos os documentos apresentados para o certame deverao ser originais, ou cépias
autenticadas por tabelido.

Observacao: Os documentos expedidos pela internet poderdo ser apresentados em forma
original, ou cépia reprografica sem autenticagao, entretanto, estardo sujeitos a verificagao de
suas autenticidades através de consulta realizada pela Comissao de Licitagdes.

2.7. Todos os documentos apresentados para o certame deverdo ser correspondentes
unicamente a pessoa fisica, quando for o caso, a matriz da licitante ou a filial que ora se
habilita para este certame licitatério (devem ser em nome de uma Unica empresa, razéo
social). Os documentos que nao contiverem data de validade expressa serao aceitos com
data de expedigado nao superior a 30 (trinta) dias retroativos a data de abertura da licitagao,
salvo disposicdo em contrario neste edital.
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2.8 - O descumprimento das clausulas acima podera ocasionar a inabilitacdo da licitante.
Fica exclusivamente facultado a Comissdo Julgadora a abertura de prazo para
regularizagdo da documentacado. A inabilitagdo/ndo regularizagcdo, no prazo previsto, caso
oportunizado, implicara em decadéncia ao direito de contratacdo, sem prejuizo das demais
sanc¢des previstas, sendo facultado a Administracdo convocar os licitantes remanescentes,
na ordem de classificagao.

2.9. Na auséncia ou desconformidade de qualquer documento necessario a habilitagdo, ou
de amostras a serem apresentadas, fica facultada a administracdo a abertura de prazo para
a regularizacao das desconformidades.

3. DA PROPOSTA/PROJETO DE VENDA

3.1. As propostas e os documentos de habilitagdo deverdo ser enviados exclusivamente por
meio do sistema eletrénico, até a data e horario estabelecidos no preambulo deste edital,
observando os itens 4 e 5 deste Edital, e poderdo ser retirados ou substituidos até a
abertura da sesséao publica.

3.2. O licitante devera declarar, em campo proprio do sistema, sendo que a falsidade da
declaracao sujeitara o licitante as sangodes legais:

3.2.1. O cumprimento dos requisitos para a habilitagdo e a conformidade de sua proposta
com as exigéncias do edital, respondendo o declarante pela veracidade das suas
informacdes, na forma da lei;

3.2.2. Que cumpre as exigéncias de reserva de cargos para pessoa com deficiéncia e para
reabilitado da Previdéncia Social, previstas em lei e em outras normas especificas.

3.3. Outros eventuais documentos complementares a proposta e a habilitagdo, que venham
a ser solicitados pelo pregoeiro, deverdo ser encaminhados no prazo maximo de 02 (duas)
horas.

3.1 - A proposta deve descrever o produto quanto a caracterizacdo do mesmo e a
quantidade a ser fornecida, conforme este edital. Podera estar acompanhada de folha de
rosto ou do projeto de venda.

3.2 — Devem constar na Proposta através de Folha de Rosto OU a cépia do projeto de
venda contendo: o nome, o CPF e n° da DAP/CAF Fisica de cada agricultor familiar

fornecedor quando se tratar de Fornecedor Individual ou Grupo Informal, e/ou o CNPJ e
DAP/CAF Juridica da organizagao produtiva quando se tratar de Grupo Formal.

4 PRODUTOS A SEREM ADQUIRIDOS E PREGCOS A SEREM PAGOS PELO MUNICIPIO:
A quantidade de géneros alimenticios a serem adquiridos € estimada com base nos
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cardapios de alimentacdo escolar, elaborados pela Nutricionista do Municipio (maiores
informacdes (054)3232-1267 com a Nutricionista Clarissa).

Observacgao: Os itens idénticos, que se repetem, devem possuir valores idénticos.

4.1. Deverao ser apresentadas amostras dos seguintes produtos:
- Arroz branco organico

- Arroz parboilizado organico

- Feijao carioca organico

- Feijao preto organico

- Geléia de uva com macéa sem acgucar
- Suco de maca

- Suco de uva tinto

- Suco de tangerina

- Suco de laranja com macga

- Leite em pé instantaneo

- Leite integral longa vida

- Biscoito caseira salgado tipo “vovo sentada
- Biscoito de polvilho

- Bolacha caseira

- Bolacha caseira integral

- Bolacha caseira de milho

- Pao cachorro quente

- Po caseiro

- Pao caseiro integral

- Pao de milho

- Agnoline

- Massa caseira tipo macarrao

- Carne bovina moida 12

- Carne bovina demais cortes (bife, picado, iscas, cubos)

- Carne suina moida

- Carne suina demais cortes (bife, iscas, picado)

- Aipim organico descascado e congelado

- Batata baroa/mandioquinha organica descascada picada congelada
- Seleta de legumes

- Polpa de frutas congeladas

- Pinh&o cozido e moido

- Amostras pré-aprovadas devido ao fato de ja serem fornecedores e/ou teste anterior do
produto:

Cooperativa Regional de produtores Ecologistas do Litoral Norte do RS e sul de SC Ltda:
arroz branco, arroz parboilizado

Cooperativa dos Trabalhadores da reforma Agraria Terra Livre Ltda: arroz branco, arroz
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parboilizado

Cooperativa Central de Comercializacdo da Agricultura Familiar CECAF: arroz branco, arroz
parboilizado, biscoito de arroz, leite em po, leite integral longa vida, suco de laranja com
maga, carne suina moida e carne suina demais cortes (bife, iscas, picado), agnoline,
macarréo caseiro

Cooperativa Santa Clara Ltda: leite em po e leite integral longa vida

Cristiano Trevisan: suco de uva e suco de tangerina

Ana Paula Trevisan: suco de uva e suco de tangerina

Devino Trevisan: suco de uva e suco de tangerina

Cooperativa Lagoense de Agricultura Familiar: biscoito caseiro vovo sentada, bolacha
caseira, bolacha caseira integral, p&o cachorro quente, pao caseiro, pao caseiro integral e
pao de milho, carne suina moida e carne suina demais cortes (bife, iscas, picado), agnoline,
massa caseira tipo macarrao

Cooperativa Ouro do Sul: carne moida 12, carne bovina tipo bife, carne bovina tipo picado,
carne bovina tipo cubos, carne bovina tipo iscas, carne suina tipo iscas, carne suina tipo
picado, carne suina moida, carne suina tipo bife

Charlene Carraro: feijao carioca, suco de uva tinto, geléia de uva com maga sem acgucar,
aipim organico descascado e congelado, batata baroa/mandioquinha organica descascada
picada congelada, pinhdo cozido e moido

Marcelo Carraro: feijdo carioca, suco de uva, geléia de uva com maga sem agucar
Agroindustria Tomé: agnoline, massa caseira tipo macarrao

4.2. As amostras serdo analisadas quanto a validade, peso liquido, embalagem, composicéo
(ingredientes), caracteristicas organolépticas (cor, odor, sabor, textura, aspecto) e
informacao nutricional;

4.2.1. Maiores informacdes sobre as amostras, vide item 6.

4.3. Os géneros pereciveis serao solicitados por cronogramas e entregues em cada
escola pelos préprios fornecedores.

4.4. Obedecer ao horario das entregas nas escolas das 08:00h as 11:00h e 13:00h as
16:30h;

4.5. Os produtos pereciveis devem ser de 12 qualidade e na ocasidao da entrega deverao
apresentar grau de maturagdo que permite suportar a manipulagdo, o transporte e
conservacdo em condicbes adequadas para o consumo, com auséncia de sujidades,
parasitas e larvas;

4.6. Os fornecedores deverao repor os produtos dentro do prazo de validade e/ou vida util,
no caso de qualquer alteragdo dos mesmos;

4.7. Os prazos e locais de entrega deverao ser conforme especificado no cronograma de
entrega previamente enviado pelo Setor de Merenda aos fornecedores vencedores de cada
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item, sendo que a primeira entrega somente ocorrera apds assinatura do contrato ou do
recebimento da nota de empenho.

4.8. O Municipio reserva-se o direito de realizar alteragdes nos cronogramas de entrega ou
nas quantidades destinadas por local, conforme a demanda, desde que o total ndo
ultrapasse a quantidade requerida dos produtos.

4.9. Os produtos deverdo ser entregues de acordo com o cronograma de entrega, apos
escolha dos vencedores, elaborado pela Secretaria Municipal de Educacdo. (Maiores
informacdes pelo fone 054 - 32321267)

4.10. Todos os produtos deverdo atender ao disposto na legislagdo de alimentos,
estabelecida pela Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria/ Ministério da Saude e pelo
Ministério da Agricultura, Pecuaria e Abastecimento (Resolucdo RDC n° 259/02 e 216/2004
—ANVISA).

5. CRITERIOS PARA A ESCOLHA DO FORNECEDOR:

5.1. S6 serao aceitas e classificadas as propostas cujo valor ndo seja superior ao maximo
definido neste edital, todos constantes da tabela item 4.

5.1.1. Devera ser respeitado, também, o limite maximo individual de venda do agricultor
familiar e do empreendedor familiar rural para a alimentagcdo escolar, de acordo com o
constante no Artigo 39 da resolugéo n° 06/2020 do FNDE.

5.2. Para selecéo, os projetos de venda habilitados serdo divididos em: grupo de projetos de
fornecedores locais, grupo de projetos do territério rural, grupo de projetos do Estado e
grupo de propostas do Pais;

5.2.1. Entre os grupos de projetos, sera observada a seguinte ordem de prioridade para
selegao:

| - O grupo de projetos de fornecedores locais tera prioridade sobre os demais grupos;

Il - O grupo de projetos de fornecedores de Regiao Geografica Imediata tem prioridade
sobre os da regido intermediaria, as do Estado e do Pais;

[l - O grupo de projetos de fornecedores da Regidao Geografica Intermediaria tem
prioridade sobre o do Estado e do Pais.

IV - O grupo de projetos de fornecedores do Estado tem prioridade sobre o Pais.

5.2.2. Em cada grupo de projetos sera observada a seguinte ordem de prioridade para
selegao:
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| - Os assentamentos de reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas e as co-
munidades quilombolas, os grupos formais e informais de mulheres e de jovens agricultores
nao havendo prioridade entre estes:

a) para efeitos do disposto neste inciso, devem ser considerados Grupos Formais e Gru-
pos Informais de assentamentos da reforma agraria, comunidades quilombolas e/ou indi-
genas e de mulheres aqueles em que a composicao seja de, no minimo, 50%+1 (cinquenta
por cento mais um) dos cooperados/associados das organizagdes produtivas respectiva-
mente, conforme identificacdo na (s) DAP/CAF(s);

b) no caso de empate entre Grupos Formais de assentamentos da reforma agraria, comu-
nidades quilombolas e/ou indigenas e mulheres, terao prioridade organizacées produtivas
com maior porcentagem de assentados da reforma agréaria, quilombolas ou indigenas e
mulheres no seu quadro de associados/cooperados. Para empate entre Grupos Informais,
terao prioridade os grupos com maior porcentagem de fornecedores assentados da refor-
ma agraria, quilombolas ou indigenas, conforme identificacdo na(s) DAP/CAF(s).

c) Entende-se por jovem agricultor os jovens rurais da agricultura familiar com idade entre
quinze e vinte e nove anos.

Il - Os fornecedores de géneros alimenticios certificados como organicos ou agroecologi-
cos, segundo a Lei n° 10.831, de 23 de dezembro de 2003 e alteracdes, o Decreto n°
6.323/2007 e o devido cadastro no MAPA,;

lll - Os Grupos Formais (organizagdes produtivas detentoras de Declaragdo de Aptidao ao
PRONAF - DAP Juridica) sobre os Grupos Informais (Agricultores familiares, detentores de
Declaragao de Aptiddo ao PRONAF - DAP Fisica, organizados em grupos) e estes sobre os
Fornecedores Individuais (detentores de DAP Fisica) e estes, sobre Centrais de Cooperati-
vas (detentoras de DAP Juridica conforme Portarias do MAPA que regulamentam a DAP)
(DAP ou CAF);

5.3. Caso a Administracdo ndo obtenha as quantidades necessarias de produtos oriundos
do grupo de projetos de fornecedores locais, estas deverdo ser complementadas com os
projetos dos demais grupos, de acordo com os critérios de sele¢cdo e priorizagédo
estabelecidos no caput do item 5.2 e nos subitens 5.2.1 € 5.2.2.

5.4. Das aquisi¢cdes de géneros alimenticios da Unidade Familiar de Produgao Agraria —
UFPA, identificada por declaracdo de Aptidao ao Pronaf — DAP ou pelo Cadastro Nacional
da Agricultura Familiar — CAF, realizadas pelas entidades executoras, no minimo 50% do
valor adquirido devera ser em nome da mulher, comprovado por nota fiscal de venda.

5.4.1. A mulher membro da UFPA sera identificada por meio de numero de CPF, e no
extrato do CAF deve constar como méo de obra.

5.4.2. A aquisigao sera comprovada por meio de nota fiscal de venda, emitida em nome e
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CPF da mulher.

5.5. Para efeitos do disposto neste item 5, serdo considerados Grupos Formais e grupos
Informais de assentamentos da reforma agraria, comunidades quilombolas e/ou indigenas e
mulheres aqueles em que a composi¢do seja de, no minimo, 50% 1 (cinquenta por cento
mais um) dos associados/cooperados das organizagdes produtivas, no caso do grupo for-
mal, e 50% 1 (cinquenta por cento mais um) dos fornecedores agricultores familiares, no
caso de grupo informal, conforme identificagcao na(s) DAP/CAF(s).

5.6. No caso de empate entre Grupos Formais de assentamentos da reforma agraria, comu-
nidades quilombolas e/ou indigenas e mulheres, em referéncia ao disposto no subitem 5.2.2
inciso | deste item 5, terdo prioridade organizag¢des produtivas com maior porcentagem de
assentados da reforma agraria, quilombolas ou indigenas no seu quadro de associa-
dos/cooperados. Para empate entre Grupos Informais, terdo prioridade os grupos com maior
porcentagem de fornecedores assentados da reforma agraria, quilombolas ou indigenas -,
conforme identificacdo na(s) DAP(s)/ CAF(s).

5.7. No caso de empate entre Grupos Formais, em referéncia ao disposto no subitem 5.2.2
inciso Il deste item 5, terédo prioridade organizagdes produtivas com maior porcentagem de
agricultores familiares e/ou empreendedores familiares rurais no seu quadro de associados/
cooperados, conforme DAP/CAF Juridica.

5.8. Em caso de persisténcia de empate, sera realizado sorteio ou, em havendo consenso
entre as partes, podera optar-se pela divisdo no fornecimento dos produtos a serem adquiri-
dos entre as organizacoes finalistas.

5.9. A pesquisa para identificar o &mbito das regides geograficas imediatas e intermediarias
segue, enquanto ainda nao houver alteragbes, a Resolugdo FNDE n°. 06/20, que utiliza
como parametro o que estabelece o IBGE 2017;

6. DAS AMOSTRAS DOS PRODUTOS:

6.1. As amostras dos produtos a serem adquiridos pelo Municipio deverao ser apresentadas
apos a fase de habilitagdo, no prazo de 24h.

6.2. As amostras deverao ser identificadas com o nimero do edital, o nome do fornecedor
(grupo formal) e a especificagao do produto.

6.3. A ndo apresentacdo da amostra ou a apresentacdo de amostra em desacordo com as
exigéncias deste edital implicara na automatica desclassificagdo do item e/ou da proposta.

6.4. As amostras serao analisadas pela Secretaria Municipal de Educagao, que observara
como critérios de avaliagao, além das especificagbes descritas para cada género alimenticio,
conforme item 4.2 do edital, os seguintes critérios: validade, peso liquido, embalagem,
composicao (ingredientes), caracteristicas organolépticas (cor, odor, sabor, textura, aspecto)

9
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e informacao nutricional.

6.5 A analise ficara a cargo de profissional da area da nutrigdo, que emitira seu parecer em
laudo devidamente assinado e identificado, aprovando ou desaprovando o produto.

6.6. As amostras devem ser entregues diretamente no setor de Merenda Escolar, na
Secretaria Municipal de Educacao, sito a Rua Ramiro Barcelos n° 276, com a nutricionista
Clarissa Fanzelau.

7. CRITERIOS DE ACEITABILIDADE:

7.1. Serao desclassificadas as propostas que se apresentarem em desconformidade com
este edital e/ou ultrapassarem o limite do Artigo 39 da resolugdo 06/2020 FNDE.

8. PERIODO DE VIGENCIA:

8.1. O 1° Semestre do presente exercicio financeiro, podendo ser prorrogado a critério da
Administragao.

9. DA CONTRATAGAO:

9.1. Declarado vencedor, o agricultor familiar (grupo formal) devera assinar o contrato no
prazo de 05 dias.

10. DO PAGAMENTO:

10.1. O fornecedor sera remunerado exclusivamente de acordo com os itens, quantidades e
precos previstos no item 4 deste edital.

10.2. O pagamento sera através de cheque nominal ou ordem bancaria, ou a critério do
setor de Pagamentos do Municipio, conforme a entrega dos produtos, mediante a
apresentagao de documento fiscal correspondente ao fornecimento efetuado, no prazo de
até 30 (trinta) dias da entrega dos géneros alimenticios.

10.3. Ocorrendo atraso no pagamento, os valores seréo corrigidos monetariamente pelo
IPCA/FGV do periodo, ou outro indice que vier a substitui-lo, € a Administracdo compensara
a contratada com juros de 0,5% ao més, pro rata die.

11. RESPONSABILIDADES DOS FORNECEDORES:

11.1. Os fornecedores que aderirem a este processo deverdao atender e aceitar todas as
exigéncias legais e regulatérias a execucdo do seu objeto, sujeitando-se, em caso de
declaragao falsa, as penalidades previstas na lei.

11.2. O fornecedor se compromete a fornecer os géneros alimenticios conforme o disposto

10
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no objeto do edital apresentado em seu projeto, conforme modelo ANEXO VIl da Resolugéo
n°® 06/2020. Compromete-se também a manter o padrdo de identidade e de qualidade
estabelecidos na legislagdo vigente e as especificagbes técnicas elaboradas pela
Coordenadoria de Alimentacao Escolar (Resolugdo RDC n° 259/02 — ANVISA e alteragdes).

11.3. O fornecedor se compromete a fornecer os géneros alimenticios nos precos
estabelecidos nesta chamada publica durante a vigéncia do contrato;

11.4. O fornecedor se compromete a fornecer os géneros alimenticios para as escolas
conforme cronograma de entrega fornecido pelo setor de Merenda.

11.5. Sera de responsabilidade exclusiva do agricultor o ressarcimento de eventuais
prejuizos decorrentes da ma qualidade dos produtos ou do atraso no fornecimento.

12. SANGOES ADMINISTRATIVAS

12.1. O licitante ou o contratado sera responsabilizado administrativamente pelas seguintes
infracdes:

a) dar causa a inexecuc¢ao parcial do contrato;

b) dar causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragdo, ao
funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;

¢) dar causa a inexecugao total do contrato;

d) deixar de entregar a documentagéao exigida para o certame;

e) ndo manter a proposta, salvo em decorréncia de fato superveniente devidamente
justificado;

f) ndo celebrar o contrato ou ndo entregar a documentagdo exigida para a contratagao,
quando convocado dentro do prazo de validade de sua proposta;

g) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da licitagdo sem motivo
justificado;

h) apresentar declaragdo ou documentagcdo falsa exigida para o certame ou prestar
declaragao falsa durante a licitagdo ou a execucgao do contrato;

i) fraudar a licitagdo ou praticar ato fraudulento na execugéo do contrato;

j) comportar-se de modo iniddneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

I) praticar atos ilicitos com vistas a frustrar os objetivos da licitagéo;

m) praticar ato lesivo previsto no art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.
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12.2. Serao aplicadas ao responsavel pelas infracbes administrativas previstas no item 22.1
deste edital as seguintes sangdes:

a) adverténcia;

b) multa de no minimo 0,5% (cinco décimos por cento) e maximo de 30% (trinta por cento)
do valor do objeto licitado ou contratado;

c) impedimento de licitar e contratar, no &mbito da Administracdo Publica direta e indireta do
orgéo licitante, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos.

d) declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar no dmbito da Administragdo Publica
direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo minimo de 3 (trés) anos e maximo
de 6 (seis) anos.

12.3 As sancgbes previstas nas alineas “a”, “c” e “d” do item 22.2. do presente Edital poderao

ser aplicadas cumulativamente com a prevista na alinea “b” do mesmo item.

12.4. A aplicacdo de multa de mora ndo impedira que a Administracdo a converta em
compensatoria e promova a extingdo unilateral do contrato com a aplicacdo cumulada de

outras sangoes, conforme previsto no item 22.2 do presente Edital.

12.5. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor de
pagamento eventualmente devido pela Administragdo ao contratado, além da perda desse

valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente.

12.6. A aplicagdo das sangdes previstas no item 22.2. deste Edital ndo exclui, em hipotese

alguma, a obrigacao de reparagéao integral do dano causado a Administragcao Publica.

12.7. Na aplicacdo da sancgao prevista no item 22.2, alinea “b”, do presente edital, sera
facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de

sua intimacgao.

12.8. Para aplicacdo das sangbes previstas nas alineas “c” e “d” do item 22.2 do presente

12
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Edital o licitante ou o contratado sera intimado para, no prazo de 15 (quinze) dias Uteis,
contado da data de intimacado, apresentar defesa escrita e especificar as provas que

pretenda produzir.

12.9. Na hipotese de deferimento de pedido de produ¢do de novas provas ou de juntada de
provas julgadas indispensaveis pela comissao, o licitante ou o contratado podera apresentar

alegacdes finais no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data da intimagao.

12.10. Serao indeferidas pela comissdo, mediante decisdo fundamentada, provas ilicitas,
impertinentes, desnecessarias, protelatérias ou intempestivas.

12.11. A personalidade juridica podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso
do direito para facilitar, encobrir ou dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos nesta Lei
ou para provocar confusdo patrimonial, €, nesse caso, todos os efeitos das sancgbes
aplicadas a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e sécios com
poderes de administracio, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo ramo com
relacdo de coligacado ou controle, de fato ou de direito, com o sancionado, observados, em

todos os casos, o contraditério, a ampla defesa e a obrigatoriedade de analise juridica prévia.

12.12. E admitida a reabilitagdo do licitante ou contratado perante a prépria autoridade que
aplicou a penalidade, exigidos, cumulativamente:

a) reparagao integral do dano causado a Administragdo Publica;

b) pagamento da multa;

¢) transcurso do prazo minimo de 1 (um) ano da aplicagdo da penalidade, no caso de
impedimento de licitar e contratar, ou de 3 (trés) anos da aplicagao da penalidade, no caso
de declaracao de inidoneidade;

d) cumprimento das condi¢gdes de reabilitagao definidas no ato punitivo;

e) analise juridica prévia, com posicionamento conclusivo quanto ao cumprimento dos

requisitos definidos neste artigo.

13. DA DOTAGAO ORGAMENTARIA
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Orgao: 08 — Secretaria Municipal de Educacdo

Unidade Orgamentaria: 08.07 — Escolas Municipais

Projeto / Atividade: 2.043 Manutencdo da Merenda Escolar aos Educandos
Elemento de Despesa: 3.3.90.30.00 — Material de Consumo

Fonte de Recurso 1552 Transferéncias de Recursos do FNDE refer
Detalhamento da Fonte: 3002 PNAE Alimentacao Escolar - Ensino Fundam -
Dot 306/ Desd 1163

Dotacdo Orgcamentaria:

Orgao: 08 — Secretaria Municipal de Educacéo

Unidade Orcamentaria: 08.07 — Escolas Municipais

Projeto / Atividade: 2.043 Manutencao da Merenda Escolar aos Educandos
Elemento de Despesa: 3.3.90.30.00 — Material de Consumo

Fonte de Recurso 1552 Transferéncias de Recursos do FNDE refer/
Detalhamento da Fonte: 2006 Programa Nacional Alimentagao Creches-
Dot 308/ Desd 1165

Dotagao Orgamentaria:

Orgao: 08 — Secretaria Municipal de Educac&o

Unidade Orgamentaria: 08.07 — Escolas Municipais

Projeto / Atividade: 2.043 Manutencao da Merenda Escolar aos Educandos
Elemento de Despesa: 3.3.90.30.00 — Material de Consumo

Fonte de Recurso 1552 Transferéncias de Recursos do FNDE refer/
Detalhamento da Fonte: 3003 PNAE - Alimentagao Escolar - AEE-

Dot 307/ Desd 1164

Dotacao Orgamentaria:

Orgao: 08 — Secretaria Municipal de Educagéo

Unidade Orgamentaria: 08.07 — Escolas Municipais

Projeto / Atividade: 2.043 Manutencao da Merenda Escolar aos Educandos
Elemento de Despesa: 3.3.90.30.00 — Material de Consumo

Fonte de Recurso 1552 Transferéncias de Recursos do FNDE refer/
Detalhamento da Fonte: 3073 PNAE - Alimentagao Escolar - Pre Escola-
Dot 309 Desd 1166

Dotacao Orgcamentaria:

Orgao: 08 — Secretaria Municipal de Educagéo

Unidade Orcamentaria: 08.07 — Escolas Municipais

Projeto / Atividade: 2.043 Manutencao da Merenda Escolar aos Educandos
Elemento de Despesa: 3.3.90.30.00 — Material de Consumo

Fonte de Recurso 1552 Transferéncias de Recursos do FNDE refer/
Detalhamento da Fonte: 3010 PNAE - Alimentagao Escolar - EJA-

Dot 310 Desd 1167
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14. DOS RECURSOS

Das decisdes proferidas decorrentes da presente chamada publica, cabera recurso a
autoridade superior no prazo de 03 dias uteis, e contrarrazdées no mesmo prazo, conforme
art. 165 da Lei n° 14.133/21.

15. ANEXOS
Constituem anexos e fazem parte integrante deste edital:

Anexo 1 — Cardapio (054) 32321856 (ramal 1237) — Clarissa.

Anexo 2 — Projeto de venda — Vide modelo anexo VIl Resolugao 06/20 FNDE

Anexo 3 — Cronograma e locais de entrega dos géneros alimenticios (054) 32321856 (ramal
1237) — Clarissa.

Anexo 4 — Minuta de Contrato

Anexo 5 — Proposta de Precos (Preenchimento obrigatério).

Informagdes serao prestadas aos interessados no horario das 08h as 11h30min e
das 13h30min as 18h, na Prefeitura Municipal de Vacaria/RS, no Setor de Licitagdes, na Rua
Ramiro Barcelos, n.° 915, Centro, ou pelo fone (054) 3231 6410. Edital pelo site
www.vacaria.rs.gov.br

Vacaria, 06 de abril de 2026

André Luiz Rokoski
Prefeito Municipal
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TERMO DE REFERENCIA

CAPITULO |
DA DEFINIGAO DO OBJETO

1. OBJETO

1.1. O presente Termo de referéncia tem por objeto realizar uma Chamada Publica para futura aquisi¢ao de géneros alimenticios pereciveis e nao
pereciveis provenientes da agricultura familiar para uso na alimentagao escolar dos alunos da rede municipal atendidos pela Secretaria Municipal
de Educacio.
ITEM | QUANT. | DESCRICAO
LOTE 1 - PRE-ESCOLA Valor Unitario Médio Valor Total R$
R$
1 240,00 | Kg Arroz branco organico. Grupo beneficiado. Classe longo fino. Tipo 1. 6,52 1.564,80
Constituido de gréos inteiros. Processo de fabricagdo: o arroz é seco,
descascado, polido, classificado, selecionado e empacotado. Nao contém
gluten. Isento de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos,
tracas e larvas) ou outros fatores que o tornem impréprio para o consumo.
Livre de avarias em excesso como graos mofados, ardidos (com coloragao
escura proveniente de processo de fermentagao), picados ou manchados,
gessados (coloragdo opaca semelhante a gesso), verdes, quebrados,
amarelos, rajados (com estria vermelha), quirera (grao muito
fragmentado). Acondicionado em embalagem plastica (polietileno) atdxica,
termossoldada, transparente e resistente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de validade,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg do produto.
Validade minima de 12 meses. Prazo de fabricacédo: O produto ndo podera
ter data de fabricagdo anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da
entrega.
2 540,00 | Kg Arroz sub-grupo parboilizado organico. Grupo beneficiado. Classe 7,06 3.812,40
longo fino. Tipo 1. Constituido de gréos inteiros. Nao contém gluten. Isento
de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos, tracas e larvas)




ou outros fatores que o tornem improprio para o consumo. Acondicionado
em embalagem plastica (polietileno) atéxica, termossoldada, transparente
e resistente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricagdao: O produto ndo podera ter data de fabricacao
anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da entrega.

60,00

Kg Canjiquinha de milho. Grupo: misturada. Subgrupo: despeliculada.
Classe: amarela. Tipo 1. Obtida de milho degerminado, moido e
classificado. Isenta de sujidades e insetos/parasitas (como carunchos,
tragas e larvas), bolores ou outros fatores que a tornem imprépria para o
consumo. Nao contém gluten. Acondicionada em embalagem plastica
(polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e transparente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, prazo de validade, informacdes nutricionais, numero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 500g do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: O produto nado podera ter data de fabricacdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega.

8,35

501,00

150,00

Vidros Extrato de tomate organico, simples concentrado. Ingredientes:
tomate e sal. Sem conservantes, com registro na vigilancia sanitaria. Em
vidros de 590g com lacre. Valido por 18 meses contar da data de entrega.

24,91

3.736,50

130,00

Kg Feijao carioca organico em grao. Classe cores. Tipo 1. Grupo | ano.
Graos inteiros. Nao contém gluten. Isento de sujidades e insetos/parasitas
(como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros fatores que o tornem
impréprio para consumo. Livre de avarias em excesso como Qgraos
brotados, chochos e imaturos, danificados, descoloridos ou manchados,
despeliculados, partidos ou quebrados. Acondicionado em embalagem
plastica atdxica, termossoldada, resistente e transparente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo
de validade, informacgbes nutricionais, numero de lote, quantidade do

15,01

1.951,30




produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg
do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricagdo: O produto
nao podera ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da
entrega.

200,00

Kg Feijao preto organico em grao. Classe preto. Tipo 1. Grupo 1
comum. Grdos inteiros. Ndo contém gluten. Isento de sujidades e
insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros
fatores que o tornem impréprio para consumo. Livre de avarias em
excesso como graos brotados, chochos e imaturos, danificados,
descoloridos ou manchados, despeliculados, partidos ou quebrados.
Acondicionado em embalagem plastica atoxica, termossoldada, resistente
e transparente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 6
meses. Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagao
anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

13,94

2.788,00

N

60,00

Vd Geléia de uva e maga sem adicao de agucar. Produto organico, sem
gluten, sem conservante, sem corantes. Ingredientes: uva e maga
organicos. Textura homogénea. Pasta compacta. Produzido de frutas
selecionadas, sas e limpas. Caracteristicas sensoriais: aspecto, coloragao,
odor e sabor caracteristicos. Com registro na vigilancia sanitaria. Livre de
impurezas ou outros fatores que o tornem impréprio para o consumo.
Armazenagem: Manter em local fresco e arejado. Apds aberto manter sob
refrigeracado e consumir em até 7 dias. Acondicionado em vidros de 280g.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagéo,
procedéncia, prazo de validade, informagbes nutricionais, numero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Validade minima de 24
meses.

17,04

1.022,40

200,00

Litros Suco de maga. Sem acgucar e sem conservantes. 100% de suco.
Feito com frutas selecionadas. Pasteurizado. Nao fermentado. Nao
alcodlico. Rico em vitamina C. Ingredientes: suco de macé integral. Sem

15,04

3.008,00




adicdo de acucar, conservantes e corantes. Nao contém gluten.
Caracteristicas  sensoriais: aspecto, coloragdo, odor e sabor
caracteristicos. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Nao deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do
envase e sabor que indiquem fermentagdo. Isento de sujidades, corpos
estranhos, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Com registro na vigilancia sanitaria. Acondicionado em garrafas
de vidro ou embalagem plastica ou tetra pack. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de validade,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter entre 1 litro a
1,5 litros do produto. Validade minima de 12 meses. Prazo de fabricagao:
O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 45 (quarenta e
cinco) dias da data da entrega.

240,00

Litros Suco de laranja e mag¢a. 100% suco. Produto saudavel, nutritivo e
natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta. Nao
fermentado. N&o alcodlico. Ndo fervido. Nao concentrado. Ingredientes:
100% laranja e maga. Sem adigao de agucar e conservantes. Nao contém
gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacgao.
Por se tratar de produto natural podera ocorrer presenga de pequenos
cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar bolhas,
abaulamento na tampa do envase e sabor que indiqguem fermentagao.
Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na vigilancia
sanitaria. Acondicionado em embalagens Tetra Pack, fechados com tampa
de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase devera conter 1 litro do produto. Pode ser consumido
puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua. Validade

14,46

3.470,40




minima de 24 meses. Prazo de fabricagédo: O produto ndo podera ter data
de fabricacio anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

10

260,00

Litros Suco de uva tinto integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Nao fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. N&o concentrado.
Ingredientes: 100% uva. Sem adicdo de acgucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Por se tratar de produto natural podera ocorrer presencga de
pequenos cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar
bolhas, abaulamento na tampa do envase e sabor que indiquem
fermentacdo. Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na
vigilancia sanitaria. Acondicionado em embalagens de vidro, garrafas ou
garrafées, retornaveis, fechados com tampa de rosquear. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo
de validade, informacgdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter
entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode ser consumido puro ou diluido em 1
parte de suco para 2 partes de agua. Validade minima de 24 meses. Prazo
de fabricacado: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior a 60
(sessenta) dias da data da entrega.

18,84

4.898,40

1"

180,00

Litros Suco de tangerina integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Nao fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. Nao concentrado.
Ingredientes: 100% tangerina. Sem adi¢cdo de agucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Nao deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do
envase e sabor que indiquem fermentagdo. Isento de sujidades, corpos
estranhos, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Com registro na vigilAncia sanitaria. Acondicionado em

20,50

3.690,00




embalagens de vidro, garrafas ou garrafbes, retornaveis, fechados com
tampa de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagcédo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase podera conter entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode
ser consumido puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua.
Validade minima de 24 meses. Prazo de fabricagédo: O produto ndo podera
ter data de fabricacio anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

12

120,00

Kg Agnoline/Capeletti de frango. Massa caseira. Ingredientes: farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agua, recheio de carne de
frango, sal, gordura vegetal hidrogenada, conservante sorbato de potassio
e corante natural beta caroteno. Contém gluten. Armazenamento: resfriado
entre 0°C e 7°C ou congelado a -12°C. Acondicionado em bandejas de
isopor ou embalagens plasticas contendo 500g do produto. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia, prazo
de validade, informagbes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada bandeja/embalagem
contém 500g do produto. Validade minima de 120 dias congelado ou 7
dias resfriado.

46,35

5.562,00

13

150,00

Kg Massa caseira tipo macarrao. Ingredientes: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico, agua, sal, gordura vegetal
hidrogenada, conservante sorbato de potassio e corante natural beta
caroteno. Contém gluten. Armazenamento: resfriado entre 0°C e 7°C ou
congelado a -12°C. Acondicionado em bandejas de isopor ou embalagens
plasticas contendo 500g do produto. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de validade,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada bandeja/embalagem contém 500g
do produto. Validade minima de 120 dias congelado ou 7 dias resfriado.

24,82

3.723,00

14

140,00

Kg Biscoito salgado caseiro tipo “vové sentada”. Ingredientes: farinha
de trigo, ovos e sal. Acondicionada em sacos plasticos, com peso e data
de fabricacéo especificados na embalagem. Validade minima de 15 dias.

36,52

5.112,80




15

160,00

Pacote Biscoito de polvilho. Tipo rosquinha. Sabor tradicional. Sem
conservantes. 0% gordura trans. Ingredientes: polvilho, éleo vegetal, ovos
e sal. Podera conter leite. Nao contém gluten. Livre de impurezas ou
outros fatores que o tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em
embalagem plastica atoxica, termossoldada, transparente e resistente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais, numero de lote,
guantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 80g do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega.

7,58

1.212,80

16

70,00

Pacotes Biscoito de arroz integral. Ndo contém gluten. 0% colesterol.
Ingredientes: arroz integral e sal. Pode conter soja. Acondicionada em
embalagem plastica (polietilieno) atoxica, termossoldada e resistente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, prazo de validade, informacdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e nao deve estar violada. Peso liquido: cada
embalagem contém 150g do produto. Validade minima de 12 meses.
Prazo de fabricacao: O produto nao podera ter data de fabricagao anterior
a 45 (quarenta e cinco) dias da data da entrega.

8,46

592,20

17

200,00

Kg Pao caseiro. Peso médio de 550g cada unidade. De primeira
qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico,
agua, sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e
que nao descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacao. Devera ter boa aparéncia.
Sera rejeitado o pado queimado ou mal assado. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pado deve apresentar
crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e nido deve

22,60

4.520,00




apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com
o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor: préprio. Sabor:
préprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem farelos. Em
perfeitas condi¢gdes de higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e
bolores. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condigdes que n&o produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagdo de Boas Praticas de Fabricagdo. Acondicionados em
embalagens plasticas atoxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. As embalagens também deverdo estar
limpas, secas e nao poderao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagcédo e/ou
deterioracdo, ou que ndo resista a manipulagcdo, transporte e
armazenamento.

18

140,00

Kg Pao caseiro integral. Peso médio de 550g cada unidade. De primeira
qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido félico, fermento
biolégico, agua, sal, podendo conter outras substancias alimenticias
aprovadas e que nao descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado
com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacao. Devera ter boa aparéncia.
Sera rejeitado o pé&o queimado ou mal assado. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pao deve apresentar
crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e n&do deve
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com
o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor: proprio. Sabor:

28,36

3.970,40




préprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem farelos. Em
perfeitas condi¢cdes de higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e
bolores. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condigcdes que n&o produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislacdo de Boas Praticas de Fabricacdo. Acondicionados em
embalagens plasticas atdxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. As embalagens também deverao estar
limpas, secas e nao poderdao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioragdo, ou que nao resista a manipulagdo, transporte e
armazenamento.

19

200,00

Kg Pao de milho. Peso médio de 500g cada unidade. De primeira
qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de milho, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico,
fermento biolégico, agua, sal, podendo conter outras substancias
alimenticias aprovadas e que nao descaracterizem o produto. O pao deve
ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao. Devera ter
boa aparéncia. Sera rejeitado o pao queimado ou mal assado.
Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pao deve
apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve
homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e nao
deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados.
Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de
acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor:
préprio. Sabor: préprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem
farelos. Em perfeitas condicdes de higiene. Auséncia de sujidades,
parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido, processado,

25,95

5.190,00




embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢ées que nao
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substéncias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo de Boas Praticas de Fabricagdo. Acondicionados
em embalagens plasticas atdxicas, resistentes e transparentes de forma
que o produto seja entregue integro. As embalagens também deverao
estar limpas, secas e n&o poderao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagcédo e/ou
deterioracdo, ou que ndo resista a manipulagcdo, transporte e
armazenamento.

20

400,00

Pacotes Pao de forma para sanduiche. Produto obtido pela cocgdo, em
condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico, agua, sal,
podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e que nao
descaracterizem o produto. O p&o deve ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Devera ter boa aparéncia. Sera rejeitado o pao
queimado ou mal assado. Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa
cozida: O pao deve apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser
poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos ao ser
comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos
ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-
pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca,
branco-parda. Odor: préprio. Sabor: préprio. Contém gluten. Sem corantes
artificiais e sem farelos. Em perfeitas condicées de higiene. Auséncia de
sujidades, parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em
condigdes que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo de Boas Praticas de
Fabricacdo. Acondicionados em embalagens plasticas atoxicas,

8,69

3.476,00

10



resistentes e transparentes de forma que o produto seja entregue integro.
As embalagens também deverdo estar limpas, secas e ndo poderao
transmitir odor ou sabor estranhos ao produto. Sera considerada impropria
e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioragcdo, ou que nao resista a
manipulagéo, transporte e armazenamento. Peso liquido: cada embalagem
contém 500g do produto. Validade minima de 7 dias.

21

60,00

Kg Leite em poé integral. Instantdneo. Ingredientes: leite integral e/ou
leite concentrado integral e emulsificante lecitina de soja. Ndo conte
gluten. Acondicionado em embalagens plasticas tipo saché, aluminizadas,
termossoldadas, atoxicas e resistentes. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagcdo, procedéncia, informacao
nutricionais, validade, quantidade do produto e o numero de registro no
Ministério da Agricultura/ SIF/ DIPOA e carimbo de inspegéo do SIF. Peso
liquido: cada embalagem contém 1 kg do produto. Rendimento: 10
colheres de sopa bem cheias para 1 litro de agua. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricagao: O produto ndo podera ter data de fabricagao
anterior a 45 (quarenta e cinco dias) dias da data da entrega.

44,34

2.660,40

22

2.004,00

Litros Leite integral longa vida. Leite de vaca, do tipo “longa vida”,
homogeneizado, submetido ao processo de ultrapasteurizagdo e
envasado, sob condigdes assépticas em embalagens esterilizadas
hermeticamente fechadas. Ingredientes: leite fluido integral, monofosfato
de sddio, difosfato de sodio e trifosfato de sodio estabilizante citrato de
sédio. Nao contém gluten. Nao deve conter qualquer tipo de impurezas ou
elementos estranhos. Acondicionado em embalagem asséptica tetra pak
ou sachet. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagao nutricionais, validade, quantidade
do produto e o numero de registro no Ministério da Agricultura/ SIF/ DIPOA
e carimbo de inspecao do SIF. Peso liquido: cada embalagem contém 1
litro do produto. Validade minima de 4 meses. Prazo de fabricagdo: O
produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 15 (quinze) dias da
data da entrega.

5,03

10.080,12

11



23

200,00

Dz Ovos. De galinha. Tipo grande. Peso médio de 55g cada unidade.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: estar limpos, apresentar
casca lisa, integra, sem deformacdo, pouco porosa, resistente, com
calcificagdo uniforme e formato caracteristico, apresentar gema
translucida, firme e consistente, livre de defeito, ocupando a parte central
do ovo e sem germe desenvolvido, apresentar clara transparente, densa,
firme, espessa, limpida, sem manchas ou turvacdo e com as chalazas
intactas. Serdo considerados improprios para 0 consumo 0S OVOS que
apresentem: alteracbes da gema e da clara (gema aderente a casca,
gema arrebentada, com manchas escuras, presenca de sangue
alcangcando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria,
ou em adiantado estado de desenvolvimento); mumificacdo (ovo seco),
podriddo, presenca de fungos externa ou internamente, cor, odor e sabor
anormais, ovos sujos externamente ou que tenham estado em contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos que
possam infecta-los ou infesta-los, rompimento da casca ou membrana
testacea, contenham substancias tdxicas. Acondicionados em bandejas
com 12 (doze) ou 30 (trinta) unidades. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que n&o transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto. Deve apresentar os seguintes dados de
rotulagem: nome, enderego e CNPJ do produtor/embalador, data da
embalagem e prazo de validade, classificagdo segundo a cor da casca e
peso, peso liquido, condicbes de transporte e armazenamento e
empilhamento maximo, numero do registro de roétulo do produto no
SIF/DIPOA, carimbo padronizado do SIF. Validade minima de 20 dias.
Prazo de fabricacdo: O produto n&o podera ter data de fabricagdo anterior
5 (cinco) dias da data da entrega.

11,37

2.274,00

24

100,00

Kg Carne bovina moida, congelada, de 12 categoria (coxdao de dentro,
coxao de fora, patinho), com no maximo 5% de gordura, sem cartilagens e
0ssos, podendo conter no maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas
gerais: manipulado em condi¢gdes higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,

52,24

5.224,00

12



devendo ser congelada. O rétulo do produto devera apresentar
informacbées da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo ou Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor préprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atdxica, limpa, nao
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias
para este fim.

25

130,00

Kg Carne bovina de 12 sem osso, tipo patinho ou coxdao mole, Corte
tipo bife. Resfriada. Embalada a vacuo. Caracteristicas gerais:
manipulada em condi¢cdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Aspecto proprio, nao
amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor préprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.
O roétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacao ou no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura

54,91

7.138,30

13



de estocagem armazenamento e conservacgao, peso liquido e condigbes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atoéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proprias para este fim.

26

130,00

Kg Carne bovina de 12 sem osso, tipo patinho ou coxdao mole. Corte
tipo picado bovino. Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo.
Porcionada em pedacos de aproximadamente de 2 x 2cm. Caracteristicas
gerais: manipulada em condi¢des higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria.
Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas
esverdeadas, odor e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos,
larvas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo. O rétulo do produto devera apresentar
informacdées da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagcdo ou no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificagdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proéprias para este fim.

53,29

6.927,70

27

130,00

kg Carne bovina de 12, desossada, tipo patinho ou coxdao mole. Corte

53,34

6.934,20

14



tipo cubos. Resfriada. Embalada a vacuo. Porcionada em pedacos de
aproximadamente 50g. Caracteristicas gerais: manipulada em condi¢des
higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspecéao veterinaria. Aspecto préprio, ndo amolecida e nem pegajosa,
cor propria sem manchas esverdeadas, odor e sabor proprio, com
auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. O rétulo
do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com nome e
endereco do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro
na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagcado ou no Ministério
da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente,
atoxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificagdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagado dos excessos
de gordura e aponevroses). Acondicionada em embalagem plastica
transparente a vacuo, atoxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a
integridade do produto. Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proéprias para este fim.

28

130,00

Kg Carne bovina de 12 sem osso, tipo patinho ou coxdao mole. Corte
tipo iscas. Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo. Caracteristicas
gerais: manipulada em condi¢des higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria.
Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas
esverdeadas, odor e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos,
larvas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteracdo. O rétulo do produto devera apresentar
informacbes da procedéncia com nome e endereco do

53,50

6.955,00

15



abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo ou no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atoxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificagdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proprias para este fim.

29

130,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil ou paleta. Corte tipo iscas.
Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo. Caracteristicas gerais:
manipulada em condi¢cdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspec¢ao veterinaria. Aspecto proprio, nao
amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor préprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.
O roétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagcao ou no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condigcdes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagcao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O

29,66

3.855,80
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transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas préprias para este fim.

30

130,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil ou paleta. Corte tipo picado
suino. Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo. Porcionada em
pedacos de aproximadamente de 2 x 2cm. Caracteristicas gerais:
manipulada em condi¢cdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Aspecto proprio, nao
amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor préprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.
O roétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagao ou no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas préprias para este fim.

29,56

3.842,80

31

120,00

Kg Carne suina moida, tipo pernil ou paleta, congelada. Com no
maximo 5% de gordura, sem cartilagens e o0ssos, podendo conter no
maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas gerais: manipulado em
condigdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais
sadios, abatidos sob inspecao veterinaria, devendo ser congelada. O
rétulo do produto devera apresentar informacdes da procedéncia com
nome e endereco do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo ou

29,27

3.512,40
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Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificagdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
prépria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor proprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atoxica, limpa, nao
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias
para este fim.

32

130,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil. Corte tipo bife. Resfriada.
Embalada a vacuo. Caracteristicas gerais: manipulada em condigdes
higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspecéao veterinaria. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa,
cor prépria sem manchas esverdeadas, odor e sabor proprio, com
auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. O rétulo
do produto devera apresentar informacdes da procedéncia com nome e
enderego do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro
na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagao ou no Ministério
da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢do do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagcéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservacgao, peso liquido e condigcdes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o

32,27

4.195,10
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processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada unidade de bife devera conter entre 80g
a 120g. Cada pacote devera conter entre 1 kg do produto. O transporte do
produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas
térmicas proprias para este fim.

33

150,00

Kg Polpa de fruta congelada (amora, butia, uva, framboesa, morango
e frutas vermelhas). Acondicionada em embalagens plasticas com
identificagdo de peso, informagdes nutricionais, numero do lote, fabricacéo
e validade. Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg
do produto. O transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada
e isotérmica ou em caixas térmicas proprias para este fim.

27,94

4.191,00

34

80,00

Kg Abobrinha italiana de primeira qualidade. Cor: de verde claro a
verde médio com faixas de cor verde-escura. Peso médio entre 380g a
450g cada unidade. Comprimento médio de 20 cm. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente
(firme), com coloragdo uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragdes com exposicdo de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doengcas que impliquem em qualquer grau de decomposicao,
desintegracgéo e fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenga de
cavidades, murcha/enrugada). Acondicionada em embalagens plasticas
resistentes, com identificacdo de peso, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

5,95

444,00

35

120,00

Kg Aipim (mandioca) organico descascado congelado de primeira
qualidade. Novo. Quando levado ao cozimento deve apresentar-se

13,45

1.614,00
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amolecido. Tamanho uniforme. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragéo
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto. Em perfeitas condicbes de conservagao e
maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiros e limpos.
Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de
danos mecéanicos (como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposigcao
de polpa), danos fisiologicos, pragas e doencas que impliquem em
qualquer grau de decomposi¢cdo, desintegracdo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podriddo, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas
resistentes lacradas, com identificacdo de peso. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas, que nao transmitam odor ou sabor
estranhos ao produto.

36

190,00

Unidades Alface americana de primeira qualidade. Peso médio entre
250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem desenvolvidas e
com aspecto de produto fresco, com excelente grau de hidratacao, vigcosas
e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em perfeitas condicdes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,68

1.079,20

37

330,00

Unidades Alface lisa ou crespa de primeira qualidade. Peso médio
entre 250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratacédo, vigosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em
perfeitas condi¢gdes de conservagéo e maturagao (no ponto de consumo).
Deveréo estar inteiras e limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

4,00

1.320,00
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38

35,00

Kg Alho de primeira qualidade. Desenresteado. Os bulbos de alho
deveréo ter o didametro transversal maior ou igual e 4,2 cm. Peso médio de
35g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagdo e maturagdo (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

35,05

1.226,75

39

65,00

Kg Alho poré. Peso médio de aproximadamente 500g cada unidade.
Devem estar bem desenvolvidos e com aspecto de produto fresco, com
excelente grau de hidratagdo, vicosos e com os talos firmes. Sem danos
por insetos. Em perfeitas condigdes de conservacdo e maturagcdo (no
ponto de consumo). Deverdo estar inteiros e limpos. Isentos de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

11,10

721,50

40

900,00

Kg Banana prata de primeira qualidade. Peso médio de 125g cada fruta.
Comprimento variando entre 13 cm e 18 cm. Em perfeitas condi¢cdes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo, ou seja, nem verde e
nem apodrecida). A polpa e o pedunculo, quando houver, deverdao se
apresentar intactos e firmes e limpos. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

7,01

6.309,00

41

230,00

Kg Batata doce de primeira qualidade. Amarela. Formato alongado. Peso
médio entre 200g a 350g cada unidade. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,86

1.347,80

42

800,00

Kg Batata inglesa de primeira qualidade. Peso médio entre 140g a 190g
cada unidade. Didmetro transversal maior que 4,5cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagédo (no ponto de consumo). Deverao

5,59

4.472,00
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estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

43

150,00

Kg Batata salsa/baroa ou mandioquinha organica descascada
congelada de primeira qualidade. Caracteristicas sensoriais: aspecto,
coloracdo, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas condicbes de
conservacgao. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podriddo, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas
resistentes lacradas, com identificacdo de peso. Peso liquido: cada
embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.O produto devera
estar acondicionado em embalagens limpas, que ndo transmitam odor ou
sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6 (seis) meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser feito
em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias para
este fim.

25,78

3.867,00

44

650,00

Kg Bergamota de primeira qualidade. Com calibre (didametro equatorial)
medio entre 7,0cm e 7,8 cm cada unidade. Peso médio entre 140g a 180g
cada unidade. Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao (no
ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar
inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades,
corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,53

3.594,50

45

230,00

Kg Beterraba sem rama de primeira qualidade. Peso médio entre 160g a
200g cada unidade. Em perfeitas condi¢des de conservacdo e maturagao
(no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,87

1.350,10

46

230,00

Unidade Brécolis de primeira qualidade. Com folhas e flores sas.

6,60

1.518,00

22



Coloragédo verde escura. Peso médio de 300g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido,
turgescente (firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

47

250,00

Kg Cebola de cabega de primeira qualidade. Classe meédia. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condi¢des de conservagédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,91

1.477,50

48

120,00

Kg Cebola roxa de primeira qualidade. Classe média. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condicdes de conservagcédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

6,35

762,00

49

280,00

Kg Cenoura de primeira qualidade. Categoria: Extra. Peso médio de 120g
cada unidade. Comprimento médio entre 14 cm e 22 cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagado (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

5,83

1.632,40

50

230,00

Kg Chuchu de primeira qualidade. Comprimento entre 11 cm a 18 cm.
Peso médio entre 300g a 400g cada unidade. Em perfeitas condicbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e

6,70

1.541,00
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qualidade.

51

180,00

Kg Couve-chinesa de primeira qualidade. Peso médio entre 1 kg a 2 kg
cada unidade. Em perfeitas condi¢gdes de conservagao e maturagao (no
ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuragbes, amassados), danos fisiologicos,
pragas e doengas que impliquem em qualquer grau de decomposicéo,
desintegracao e fermentacao dos tecidos.

6,33

1.139,40

52

230,00

Unidade Couve-flor de primeira qualidade. Peso médio de 500g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Em perfeitas condicbes de conservagédo e
maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas.
Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

8,00

1.840,00

53

150,00

Molhos Couve - folha de primeira qualidade. Couve manteiga. Peso
médio entre 400g a 500g cada molho. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vigosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos.
Coloracao uniforme verde escuro, brilhante. Tamanho uniforme. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecanicos (como folhas rasgadas ou
amassadas), danos fisiologicos, pragas e doengas que impliguem em
qualquer grau de decomposi¢cdo, desintegracédo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podriddo, descoloragéo, folhas com manchas escuras
ou amarelas, folhas envelhecidas, murchas/enrugadas). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes, transportada em caixas de PVC

4,47

670,50

24



vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

54

800,00

Kg Laranja de primeira qualidade. Calibre médio (didmetro equatorial)
entre 6,6 cm e 7,2 cm. Peso médio entre 180g a 200g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,31

4.248,00

55

630,00

Kg Maca gala ou fuji - Categoria 1. Podendo admitir até 2 (dois) defeitos
por fruta, de intensidade enquadrada como categoria 1. Com calibre
minimo de 180. As macgas devem-se apresentar: inteiras, sas, limpas,
praticamente isentas de matérias estranhas e impurezas Vvisiveis,
praticamente isentas de parasita, isentas de umidade exterior anormal,
isentas de odores estranhos, praticamente isentas de danos causados por
altas ou baixas temperaturas durante a estocagem, e em apropriado grau
de desenvolvimento fisidlogico. Acondicionada em rede plastica resistente,
ou caixas de papeldo ou de PVC vazadas, com identificagdo de peso.

12,15

7.654,50

56

500,00

Kg Melao de primeira qualidade. Polpa firme de coloragdo branco a
creme. Peso entre 1 kg a 1,5 kg cada unidade. Forma oval, de apice
arredondado, casca grossa, aderente a polpa, com lenticelas esparsas,
graudas e bem visiveis, de textura firme e consistentes, com fibras
abundantes. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecido). A polpa devera
apresentar-se intacta e firme. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras,

11,60

5.800,00
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cortes, perfuragbes com exposi¢cao de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doengas que impliquem em qualquer grau de decomposigao,
desintegracao e fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiguem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passado,
presenga de cavidades, amassados, murcho/enrugado). Acondicionado
em embalagens plasticas resistentes, com identificagdo de peso,
transportado em caixas de PVC vazadas. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que ndo transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto e que ndo sejam abrasivas.

57

500,00

Kg Melancia redonda/comprida de primeira qualidade. Fruto
arredondado ou alongado, de polpa vermelha, casca verde lustrosa com
estrias verde-escuras no sentido do comprimento. Peso médio de 9 a 12
kg cada unidade. A ressonancia do fruto ao impacto deve ser grave e oca.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloracdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condicdes de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverado estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragdes com exposicdo de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doengcas que impliquem em qualqguer grau de decomposicao,
desintegracgéo e fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiguem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passada,
presenga de cavidades, amassados). Acondicionada em embalagens
plasticas resistentes, com identificacdo de peso, transportada em caixas
de PVC vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens
limpas e secas, que n&o transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e
gue nao sejam abrasivas.

4,38

2.190,00

58

230,00

Kg Moranga cabotia de primeira qualidade. Peso médio entre 2,0 kg a
2,5 kg cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:

4,54

1.044,20
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inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Em perfeitas condicbes de
conservagao e maturagcdo. Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

59

120,00

Kg Moranguinho de primeira qualidade. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloracdo uniforme tipica da variedade. Em perfeitas
condi¢cbes de conservagao e maturagcado. Deverdo estar inteiros e limpos.
Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

27,78

3.333,60

60

45,00

Kg Pinhao cozido moido embalado a vacuo. Ingredientes: 100% pinh&o.
Isento de sujidades, insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas),
bolores ou outros fatores que o tornem impréprio para consumo. Nao
contém gluten. Acondicionado a vacuo em embalagem plastica atéxica,
termossoldada, resistente e transparente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 500g do produto.
Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricagdao: O produto n&do podera
ter data de fabricagao anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

33,70

1.516,50

61

200,00

Kg Repolho branco de primeira qualidade. Peso médio entre 1,5 kg a
2,5 kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

4,82

964,00

62

165,00

Kg Repolho roxo de primeira qualidade. Peso médio entre 1,0 kg a 1,5
kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as

6,15

1.014,75
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caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragéo uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

63

150,00

Molhos Rucula. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/macgo. As
folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vigosas e com os talos firmes. Coloragdo uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagdo e maturagdo (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,07

610,50

64

50,00

Kg Seleta de legumes congelada. Contendo cenoura, moranga, brécolis,
couve flor e milho, podendo conter outros legumes. Caracteristicas
sensoriais: aspecto, coloracdo, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas
condigbes de conservagao. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenca de cavidades,
murcho). O produto deve ser fornecido congelado acondicionado em
embalagens plasticas resistentes lacradas, com identificacdo de peso.
Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.
O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas, que nao
transmitam odor ou sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6
(seis) meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de
fabricagao anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do
produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas
térmicas proprias para este fim.

23,17

1.158,50

65

480,00

Kg Tomate longa vida de primeira qualidade. Classe média ou grande:

9,07

4.353,60
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6,5 a 9 cm de diametro equatorial. Peso médio entre 150g a 200g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Os tomates deverdo apresentar a cor entre 30 a 90% da cor
final (nem verde e nem passado). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

66

600,00

Molhos Tempero verde/cheiro verde de primeira qualidade. Contendo:
cebolinha, salsa, salvia. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/maco.
As folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau
de hidratacao, vicosas e com os talos firmes. Coloragdo uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigcbes de conservagcao e maturagao (no ponto
de consumo). Deveréo estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,14

2.484,00

67

80,00

Kg Vagem de primeira qualidade. Fruto da familia das leguminosas,
consumido imaturo. Comprimento médio de 8,5 cm. Peso médio de 12g
cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira,
bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragcéo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Deverao estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como
rachaduras, cortes, perfuragdes), danos fisioldgicos, pragas e doengas que
impliquem em qualquer grau de decomposi¢cdo, desintegracdo e
fermentacdo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridao, passada, presenca de cortes
ou cavidades, murchas/enrugadas, com pontos escuros, fibrosa,

15,49

1.239,20
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deformagdo da casca — tortuosidade excessiva). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes ou caixas de PVC vazadas, com
identificacdo de peso. O produto devera estar acondicionado em
embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos
ao produto e que n&o sejam abrasivas.

LOTE 2 - ENSINO FUNDAMENTAL

65,00

Kg Acucar mascavo. Apresentacdo: p6 fino de cor marrom escuro. Isento
de aditivos ou conservantes. Embalado em saco plastico de 500g. Nao
contém gluten. Prazo de validade de 12 meses.

14,82

963,30

450,00

Kg Arroz branco organico. Grupo beneficiado. Classe longo fino. Tipo 1.
Constituido de gréos inteiros. Processo de fabricagdo: o arroz é seco,
descascado, polido, classificado, selecionado e empacotado. Nao contém
gluten. Isento de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos,
tracas e larvas) ou outros fatores que o tornem impréprio para o consumo.
Livre de avarias em excesso como graos mofados, ardidos (com coloragao
escura proveniente de processo de fermentagao), picados ou manchados,
gessados (coloragdo opaca semelhante a gesso), verdes, quebrados,
amarelos, rajados (com estria vermelha), quirera (grao muito
fragmentado). Acondicionado em embalagem plastica (polietileno) atdxica,
termossoldada, transparente e resistente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de validade,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg do produto.
Validade minima de 12 meses. Prazo de fabricagao: O produto nao podera
ter data de fabricagdo anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da
entrega.0

6,52

2.934,00

1.650,00

Kg Arroz sub-grupo parboilizado organico. Grupo beneficiado. Classe
longo fino. Tipo 1. Constituido de gréos inteiros. Nao contém gluten. Isento
de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos, tracas e larvas)
ou outros fatores que o tornem improprio para o consumo. Acondicionado
em embalagem plastica (polietileno) atdxica, termossoldada, transparente

7,06

11.649,00
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e resistente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricagao: O produto ndo podera ter data de fabricacao
anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da entrega.

190,00

Kg Canjiquinha de milho. Grupo: misturada. Subgrupo: despeliculada.
Classe: amarela. Tipo 1. Obtida de milho degerminado, moido e
classificado. Isenta de sujidades e insetos/parasitas (como carunchos,
tragas e larvas), bolores ou outros fatores que a tornem imprépria para o
consumo. Nao contém gluten. Acondicionada em embalagem plastica
(polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e transparente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, prazo de validade, informacdes nutricionais, numero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 500g do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega.

8,35

1.586,50

460,00

Vidros Extrato de tomate organico, simples concentrado. Ingredientes:
tomate e sal. Sem conservantes, com registro na vigilancia sanitaria. Em
vidros de 590g com lacre. Valido por 18 meses contar da data de entrega.

24,91

11.458,60

380,00

Kg Feijao carioca organico em grao. Classe cores. Tipo 1. Grupo | ano.
Graos inteiros. Nao contém gluten. Isento de sujidades e insetos/parasitas
(como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros fatores que o tornem
impréprio para consumo. Livre de avarias em excesso como Qgraos
brotados, chochos e imaturos, danificados, descoloridos ou manchados,
despeliculados, partidos ou quebrados. Acondicionado em embalagem
plastica atdxica, termossoldada, resistente e transparente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo
de validade, informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg
do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricacdo: O produto

15,01

5.703,80
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nao podera ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da
entrega.

720,00

Kg Feijao preto organico em grao. Classe preto. Tipo 1. Grupo 1
comum. Grdos inteiros. Ndo contém gluten. Isento de sujidades e
insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros
fatores que o tornem impréprio para consumo. Livre de avarias em
excesso como graos brotados, chochos e imaturos, danificados,
descoloridos ou manchados, despeliculados, partidos ou quebrados.
Acondicionado em embalagem plastica atoxica, termossoldada, resistente
e transparente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 6
meses. Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagao
anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

13,94

10.036,80

240,00

Litros Suco de maga. Sem acucar e sem conservantes. 100% de suco.
Feito com frutas selecionadas. Pasteurizado. Nao fermentado. Nao
alcodlico. Rico em vitamina C. Ingredientes: suco de macga integral. Sem
adicdo de acucar, conservantes e corantes. Nao contém gluten.
Caracteristicas  sensoriais: aspecto, coloragdo, odor e sabor
caracteristicos. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Nao deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do
envase e sabor que indiquem fermentagdo. Isento de sujidades, corpos
estranhos, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Com registro na vigilancia sanitaria. Acondicionado em garrafas
de vidro ou embalagem plastica ou tetra pack. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de validade,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter entre 1 litro a
1,5 litros do produto. Validade minima de 12 meses. Prazo de fabricagao:
O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 45 (quarenta e

15,04

3.609,60
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cinco) dias da data da entrega.

600,00

Litros Suco de laranja e mag¢a. 100% suco. Produto saudavel, nutritivo e
natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta. Nao
fermentado. N&o alcodlico. Ndo fervido. Nao concentrado. Ingredientes:
100% laranja e maga. Sem adigcédo de agucar e conservantes. Nao contém
gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao.
Por se tratar de produto natural podera ocorrer presenga de pequenos
cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar bolhas,
abaulamento na tampa do envase e sabor que indiguem fermentagao.
Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na vigilancia
sanitaria. Acondicionado em embalagens Tetra Pack, fechados com tampa
de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase devera conter 1 litro do produto. Pode ser consumido
puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua. Validade
minima de 24 meses. Prazo de fabricagédo: O produto ndo podera ter data
de fabricagéo anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

14,46

8.676,00

10

750,00

Litros Suco de uva tinto integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Nao fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. Nao concentrado.
Ingredientes: 100% uva. Sem adigdo de acgucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Por se tratar de produto natural podera ocorrer presencga de
pequenos cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar
bolhas, abaulamento na tampa do envase e sabor que indiquem
fermentacdo. Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na
vigilancia sanitaria. Acondicionado em embalagens de vidro, garrafas ou

18,84

14.130,00
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garrafées, retornaveis, fechados com tampa de rosquear. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo
de validade, informagbes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter
entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode ser consumido puro ou diluido em 1
parte de suco para 2 partes de agua. Validade minima de 24 meses. Prazo
de fabricagcédo: O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 60
(sessenta) dias da data da entrega.

1"

600,00

Litros Suco de tangerina integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Nao fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. N&o concentrado.
Ingredientes: 100% tangerina. Sem adi¢cdo de agucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Nao deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do
envase e sabor que indiquem fermentacdo. Isento de sujidades, corpos
estranhos, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Com registro na vigildncia sanitaria. Acondicionado em
embalagens de vidro, garrafas ou garrafbes, retornaveis, fechados com
tampa de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificacado, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase podera conter entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode
ser consumido puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua.
Validade minima de 24 meses. Prazo de fabricagao: O produto nao podera
ter data de fabricagdo anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

20,50

12.300,00

12

60,00

Kg Agnoline/Capeletti de frango. Massa caseira. Ingredientes: farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agua, recheio de carne de
frango, sal, gordura vegetal hidrogenada, conservante sorbato de potassio
e corante natural beta caroteno. Contém gluten. Armazenamento: resfriado
entre 0°C e 7°C ou congelado a -12°C. Acondicionado em bandejas de
isopor ou embalagens plasticas contendo 500g do produto. A embalagem

46,35

2.781,00
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devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia, prazo
de validade, informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada bandeja/embalagem
contém 500g do produto. Validade minima de 120 dias congelado ou 7
dias resfriado.

13

100,00

Pacote Biscoito de polvilho. Tipo rosquinha. Sabor tradicional. Sem
conservantes. 0% gordura trans. Ingredientes: polvilho, dleo vegetal, ovos
e sal. Podera conter leite. Nao contém gluten. Livre de impurezas ou
outros fatores que o tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em
embalagem plastica atdxica, termossoldada, transparente e resistente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, prazo de validade, informacdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e n&o deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 80g do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega.

7,58

758,00

14

190,00

Kg Bolacha caseira, pesando cada biscoito aproximadamente 15g,
acondicionada em sacos plasticos, com peso e data de fabricagao
especificados na embalagem. Validade minima de 15 dias.

27,70

5.263,00

15

120,00

Kg Bolacha caseira integral, pesando cada biscoito aproximadamente
15g, acondicionada em sacos plasticos, com peso e data de fabricagao
especificados na embalagem. Validade minima de 15 dias.

28,94

3.472,80

16

140,00

Kg Bolacha caseira de milho, pesando cada biscoito aproximadamente
15g, acondicionada em sacos plasticos, com peso e data de fabricagao
especificados na embalagem. Validade minima de 15 dias.

27,12

3.796,80

17

280,00

Kg Cuca caseira. Sem recheio. Peso médio de 600g cada unidade.
Ingredientes: ovos, farinha de trigo, agucar, 6leo, leite, fermento, manteiga
(para a cobertura com farofa). De primeira qualidade. Recém fabricada na
data de entrega. O produto deve ser fabricado com matérias primas de
primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Devera ter boa aparéncia. Sera rejeitado o
produto queimado ou mal assado. Contém gluten. Sem conservantes e/ou

25,33

7.092,40
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corantes artificiais. Em perfeitas condi¢des de higiene. Auséncia de
sujidades, parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em
condigbes que n&o produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo de Boas Praticas de
Fabricacdo. Acondicionadas em embalagens plasticas atdxicas,
resistentes e transparentes de forma que o produto seja entregue integro,
com peso e data de fabricagdo e validade especificados no rotulo. As
embalagens também deverao estar limpas, secas e nédo poderao transmitir
odor ou sabor estranhos ao produto. Sera considerada impropria e sera
recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioragcdo, ou que nao resista a
manipulagéo, transporte e armazenamento.

18

490,00

Kg Paes para cachorro-quente. Peso médio de 50g cada unidade. De
primeira qualidade. Produzidos na data da entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico,
agua, sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e
que nao descaracterizem o produto. O pédo deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacido. Devera ter boa aparéncia.
Sera rejeitado o pado queimado ou mal assado. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pédo deve apresentar
crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e nido deve
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com
o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor: préprio. Sabor:
préprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem farelos. Em
perfeitas condi¢cdes de higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e
bolores. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,

23,08

11.309,20
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transportado e conservado em condigdes que n&o produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagdo de Boas Praticas de Fabricagdo. Acondicionados em
embalagens plasticas atdxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. As embalagens também deverdo estar
limpas, secas e nao poderao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagcédo e/ou
deterioracdo, ou que ndo resista a manipulagcdo, transporte e
armazenamento.

19

250,00

Pacotes Pao de forma para sanduiche. Produto obtido pela cocgdo, em
condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico, agua, sal,
podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e que nao
descaracterizem o produto. O p&o deve ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Devera ter boa aparéncia. Sera rejeitado o pao
queimado ou mal assado. Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa
cozida: O pao deve apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser
poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos ao ser
comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos
ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-
pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca,
branco-parda. Odor: préprio. Sabor: préprio. Contém gluten. Sem corantes
artificiais e sem farelos. Em perfeitas condicées de higiene. Auséncia de
sujidades, parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em
condigdes que ndo produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo de Boas Praticas de
Fabricacdo. Acondicionados em embalagens plasticas atoxicas,

8,69

2.172,50
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resistentes e transparentes de forma que o produto seja entregue integro.
As embalagens também deverdo estar limpas, secas e ndo poderao
transmitir odor ou sabor estranhos ao produto. Sera considerada impropria
e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioragcdo, ou que nao resista a
manipulagéo, transporte e armazenamento. Peso liquido: cada embalagem
contém 500g do produto. Validade minima de 7 dias.

20

1.200,00

Litros Bebida lactea sabores diversos (morango, coéco, péssego,
salada de fruta). Ingredientes: leite pasteurizado integral, soro de leite,
agucar, polpa de fruta e fermento lacteo. Em embalagens de 1 litro. Prazo
de validade de 45 dias.

5,73

6.876,00

21

100,00

Kg Leite em poé integral. Instantdneo. Ingredientes: leite integral e/ou
leite concentrado integral e emulsificante lecitina de soja. Ndo conte
gluten. Acondicionado em embalagens plasticas tipo saché, aluminizadas,
termossoldadas, atoxicas e resistentes. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagcdo, procedéncia, informacao
nutricionais, validade, quantidade do produto e o numero de registro no
Ministério da Agricultura/ SIF/ DIPOA e carimbo de inspegéo do SIF. Peso
liquido: cada embalagem contém 1 kg do produto. Rendimento: 10
colheres de sopa bem cheias para 1 litro de agua. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricagao: O produto ndo podera ter data de fabricagao
anterior a 45 (quarenta e cinco dias) dias da data da entrega.

44,34

4.434,00

22

6.000,00

Litros Leite integral longa vida. Leite de vaca, do tipo “longa vida”,
homogeneizado, submetido ao processo de ultrapasteurizagdo e
envasado, sob condigdes assépticas em embalagens esterilizadas
hermeticamente fechadas. Ingredientes: leite fluido integral, monofosfato
de sodio, difosfato de sodio e trifosfato de sodio estabilizante citrato de
sédio. Nao contém gluten. Nao deve conter qualquer tipo de impurezas ou
elementos estranhos. Acondicionado em embalagem asséptica tetra pak
ou sachet. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagao nutricionais, validade, quantidade
do produto e o numero de registro no Ministério da Agricultura/ SIF/ DIPOA

5,03

30.180,00
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e carimbo de inspecdo do SIF. Peso liquido: cada embalagem contém 1
litro do produto. Validade minima de 4 meses. Prazo de fabricagdo: O
produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 15 (quinze) dias da
data da entrega.

23

380,00

Dz Ovos. De galinha. Tipo grande. Peso médio de 55g cada unidade.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: estar limpos, apresentar
casca lisa, integra, sem deformacdo, pouco porosa, resistente, com
calcificagdo uniforme e formato caracteristico, apresentar gema
translucida, firme e consistente, livre de defeito, ocupando a parte central
do ovo e sem germe desenvolvido, apresentar clara transparente, densa,
firme, espessa, limpida, sem manchas ou turvacdo e com as chalazas
intactas. Serdo considerados improprios para 0 consumo 0S OVOS que
apresentem: alteracbes da gema e da clara (gema aderente a casca,
gema arrebentada, com manchas escuras, presenca de sangue
alcangcando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria,
ou em adiantado estado de desenvolvimento); mumificacdo (ovo seco),
podriddo, presenca de fungos externa ou internamente, cor, odor e sabor
anormais, ovos sujos externamente ou que tenham estado em contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos que
possam infecta-los ou infesta-los, rompimento da casca ou membrana
testacea, contenham substancias tdxicas. Acondicionados em bandejas
com 12 (doze) ou 30 (trinta) unidades. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que n&o transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto. Deve apresentar os seguintes dados de
rotulagem: nome, enderego e CNPJ do produtor/embalador, data da
embalagem e prazo de validade, classificagdo segundo a cor da casca e
peso, peso liquido, condicbes de transporte e armazenamento e
empilhamento maximo, numero do registro de rétulo do produto no
SIF/DIPOA, carimbo padronizado do SIF. Validade minima de 20 dias.
Prazo de fabricacdo: O produto n&o podera ter data de fabricagdo anterior
5 (cinco) dias da data da entrega.

11,37

4.320,60

24

355,00

Kg Carne bovina moida, congelada, de 12 categoria (coxdo de dentro,

52,24

18.545,20
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coxao de fora, patinho), com no maximo 5% de gordura, sem cartilagens e
0ssos, podendo conter no maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas
gerais: manipulado em condi¢gdes higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo ser congelada. O rétulo do produto devera apresentar
informacbées da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo ou Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor proprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atoxica, limpa, nao
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias
para este fim.

25

350,00

Kg Carne suina moida, tipo pernil ou paleta, congelada. Com no
maximo 5% de gordura, sem cartilagens e ossos, podendo conter no
maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas gerais: manipulado em
condicbes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais
sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria, devendo ser congelada. O
rétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e lrrigacdo ou
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do CISPOA ou

29,27

10.244,50
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SIF; identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservacgao, peso liquido e condigbes
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor proprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atdxica, limpa, ndo
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricacédo: O produto nao podera ter data de fabricagao anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas proprias
para este fim.

26

170,00

Kg Amora. Acondicionada em embalagens plasticas com identificacao de
peso.

23,40

3.978,00

27

100,00

Kg Mirtilo. Acondicionada em embalagens plasticas com identificacéo de
peso.

42,66

4.266,00

28

100,00

Kg Framboesa. Acondicionado em embalagens plasticas com
especificacdo de peso na embalagem.

37,00

3.700,00

29

200,00

Kg Polpa de fruta congelada (amora, butia, uva, framboesa, morango
e frutas vermelhas). Acondicionada em embalagens plasticas com
identificacdo de peso, informagdes nutricionais, numero do lote, fabricacéo
e validade. Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg
do produto. O transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada
e isotérmica ou em caixas térmicas préprias para este fim.

27,94

5.588,00

30

125,00

Kg Abobrinha italiana de primeira qualidade. Cor: de verde claro a
verde médio com faixas de cor verde-escura. Peso médio entre 380g a
450g cada unidade. Comprimento médio de 20 cm. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condicbes de

5,55

693,75

41



conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragdes com exposicdo de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doengas que impliquem em qualquer grau de decomposigao,
desintegracao e fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenca de
cavidades, murcha/enrugada). Acondicionada em embalagens plasticas
resistentes, com identificacdo de peso, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

31

430,00

Unidades Alface americana de primeira qualidade. Peso médio entre
250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem desenvolvidas e
com aspecto de produto fresco, com excelente grau de hidratagao, vigosas
e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,68

2.442,40

32

870,00

Unidades Alface lisa ou crespa de primeira qualidade. Peso médio
entre 250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vicosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em
perfeitas condi¢ées de conservagéo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deverao estar inteiras e limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

4,00

3.480,00

33

75,00

Kg Alho de primeira qualidade. Desenresteado. Os bulbos de alho
deverao ter o diametro transversal maior ou igual e 4,2 cm. Peso médio de
35g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:

35,05

2.628,75
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inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagao e maturagdo (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

34

160,00

Kg Alho poro. Peso médio de aproximadamente 500g cada unidade.
Devem estar bem desenvolvidos e com aspecto de produto fresco, com
excelente grau de hidratacéo, vicosos e com os talos firmes. Sem danos
por insetos. Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagdo (no
ponto de consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

11,10

1.776,00

35

2.250,00

Kg Banana prata de primeira qualidade. Peso médio de 125g cada fruta.
Comprimento variando entre 13 cm e 18 cm. Em perfeitas condi¢cdes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo, ou seja, nem verde e
nem apodrecida). A polpa e o pedunculo, quando houver, deverdao se
apresentar intactos e firmes e limpos. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

7,01

15.772,50

36

500,00

Kg Batata doce de primeira qualidade. Amarela. Formato alongado. Peso
médio entre 200g a 350g cada unidade. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,86

2.930,00

37

1.250,00

Kg Batata inglesa de primeira qualidade. Peso médio entre 140g a 190g
cada unidade. Diametro transversal maior que 4,5cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

5,59

6.987,50
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38

150,00

Kg Batata salsa/baroa ou mandioquinha organica descascada
congelada de primeira qualidade. Caracteristicas sensoriais: aspecto,
coloragdo, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas condi¢des de
conservacgao. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o0 consumo ou o
rendimento (mofo, podriddo, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas
resistentes lacradas, com identificagdo de peso. Peso liquido: cada
embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.O produto devera
estar acondicionado em embalagens limpas, que nao transmitam odor ou
sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6 (seis) meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser feito
em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias para
este fim.

25,78

3.867,00

39

1.400,00

Kg Bergamota de primeira qualidade. Com calibre (didametro equatorial)
meédio entre 7,0cm e 7,8 cm cada unidade. Peso médio entre 140g a 180g
cada unidade. Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao (no
ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar
inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades,
corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,53

7.742,00

40

560,00

Kg Beterraba sem rama de primeira qualidade. Peso médio entre 160g a
200g cada unidade. Em perfeitas condicdes de conservacao e maturacao
(no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,87

3.287,20

41

370,00

Unidade Brécolis de primeira qualidade. Com folhas e flores sas.
Coloragédo verde escura. Peso médio de 300g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido,
turgescente (firme), com coloracdo uniforme tipica da variedade, superficie

6,60

2.442,00

44



lisa. Em perfeitas condi¢des de conservagcdo e maturagao (no ponto de
consumo). Deverdo estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

42

920,00

Kg Cebola de cabeca de primeira qualidade. Classe média. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condicdes de conservagédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,91

5.437,20

43

300,00

Kg Cebola roxa de primeira qualidade. Classe média. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condi¢ées de conservagédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

6,35

1.905,00

44

680,00

Kg Cenoura de primeira qualidade. Categoria: Extra. Peso médio de 120g
cada unidade. Comprimento médio entre 14 cm e 22 cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagado (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

5,83

3.964,40

45

430,00

Kg Chuchu de primeira qualidade. Comprimento entre 11 cm a 18 cm.
Peso médio entre 300g a 400g cada unidade. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

6,70

2.881,00

46

330,00

Kg Couve-chinesa de primeira qualidade. Peso médio entre 1 kg a 2 kg
cada unidade. Em perfeitas condi¢gdes de conservagdao e maturagdo (no

6,33

2.088,90

45



ponto de consumo). Deverao estar inteiras e limpas. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuragbes, amassados), danos fisiologicos,
pragas e doengas que impliqguem em qualquer grau de decomposigao,
desintegracao e fermentacao dos tecidos.

47

370,00

Unidade Couve-flor de primeira qualidade. Peso médio de 500g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloracdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Em perfeitas condi¢des de conservacdo e
maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas.
Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

8,00

2.960,00

48

200,00

Molhos Couve - folha de primeira qualidade. Couve manteiga. Peso
médio entre 400g a 500g cada molho. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vigosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos.
Coloracado uniforme verde escuro, brilhante. Tamanho uniforme. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecanicos (como folhas rasgadas ou
amassadas), danos fisiologicos, pragas e doengas que impliguem em
qualquer grau de decomposicdo, desintegracdo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, descoloracao, folhas com manchas escuras
ou amarelas, folhas envelhecidas, murchas/enrugadas). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

4,47

894,00

46



49

1.600,00

Kg Laranja de primeira qualidade. Calibre médio (didmetro equatorial)
entre 6,6 cm e 7,2 cm. Peso médio entre 180g a 200g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloragc&o uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagado (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,31

8.496,00

50

1.200,00

Kg Maca gala ou fuji - Categoria 1. Podendo admitir até 2 (dois) defeitos
por fruta, de intensidade enquadrada como categoria 1. Com calibre
minimo de 180. As magas devem-se apresentar: inteiras, sas, limpas,
praticamente isentas de matérias estranhas e impurezas Vvisiveis,
praticamente isentas de parasita, isentas de umidade exterior anormal,
isentas de odores estranhos, praticamente isentas de danos causados por
altas ou baixas temperaturas durante a estocagem, e em apropriado grau
de desenvolvimento fisidlogico. Acondicionada em rede plastica resistente,
ou caixas de papelao ou de PVC vazadas, com identificagdo de peso.

12,15

14.580,00

51

600,00

Kg Melao de primeira qualidade. Polpa firme de coloragdo branco a
creme. Peso entre 1 kg a 1,5 kg cada unidade. Forma oval, de apice
arredondado, casca grossa, aderente a polpa, com lenticelas esparsas,
graudas e bem visiveis, de textura firme e consistentes, com fibras
abundantes. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloracdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condicdes de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecido). A polpa devera
apresentar-se intacta e firme. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras,
cortes, perfuragbes com exposi¢cao de polpa), danos fisioldgicos, pragas e
doencas que impliquem em qualquer grau de decomposicao,
desintegracéo e fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que

11,60

6.960,00

47



prejudiguem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passado,
presenga de cavidades, amassados, murcho/enrugado). Acondicionado
em embalagens plasticas resistentes, com identificagdo de peso,
transportado em caixas de PVC vazadas. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto e que ndo sejam abrasivas.

52

500,00

Kg Moranga cabotia de primeira qualidade. Peso médio entre 2,0 kg a
2,5 kg cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Em perfeitas condicbes de
conservagao e maturagcdo. Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,54

2.270,00

53

170,00

Kg Pinhao cozido moido embalado a vacuo. Ingredientes: 100% pinh&o.
Isento de sujidades, insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas),
bolores ou outros fatores que o tornem impréprio para consumo. Nao
contém gluten. Acondicionado a vacuo em embalagem plastica atéxica,
termossoldada, resistente e transparente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 500g do produto.
Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricagdao: O produto n&do podera
ter data de fabricagao anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

33,70

5.729,00

54

470,00

Kg Repolho branco de primeira qualidade. Peso médio entre 1,5 kg a
2,5 kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

4,82

2.265,40

48



55

370,00

Kg Repolho roxo de primeira qualidade. Peso médio entre 1,0 kg a 1,5
kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragdo uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

6,15

2.275,50

56

450,00

Molhos Rucula. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/macgo. As
folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vigosas e com os talos firmes. Coloragcdo uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagdo e maturagdo (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,07

1.831,50

57

250,00

Kg Seleta de legumes congelada. Contendo cenoura, moranga, brécolis,
couve flor e milho, podendo conter outros legumes. Caracteristicas
sensoriais: aspecto, coloracdo, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas
condigbes de conservagao. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenca de cavidades,
murcho). O produto deve ser fornecido congelado acondicionado em
embalagens plasticas resistentes lacradas, com identificacdo de peso.
Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.
O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas, que nao
transmitam odor ou sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6
(seis) meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de
fabricacdo anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do
produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas

23,17

5.792,50

49



térmicas proprias para este fim.

58

870,00

Kg Tomate longa vida de primeira qualidade. Classe média ou grande:
6,5 a 9 cm de diametro equatorial. Peso médio entre 150g a 200g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Os tomates deverdo apresentar a cor entre 30 a 90% da cor
final (nem verde e nem passado). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

9,07

7.890,90

59

1.100,00

Molhos Tempero verde/cheiro verde de primeira qualidade. Contendo:
cebolinha, salsa, salvia. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/maco.
As folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau
de hidratacao, vicosas e com os talos firmes. Coloragao uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigcbes de conservagcao e maturagao (no ponto
de consumo). Deveréo estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,14

4.554,00

60

120,00

Kg Vagem de primeira qualidade. Fruto da familia das leguminosas,
consumido imaturo. Comprimento médio de 8,5 cm. Peso médio de 12g
cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira,
bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragcéo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Deverao estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como
rachaduras, cortes, perfuragdes), danos fisiolégicos, pragas e doengas que
impliquem em qualquer grau de decomposi¢cdo, desintegracdo e
fermentacdo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o

15,49

1.858,80

50



consumo ou o rendimento (mofo, podridao, passada, presenga de cortes
ou cavidades, murchas/enrugadas, com pontos escuros, fibrosa,
deformagdo da casca — tortuosidade excessiva). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes ou caixas de PVC vazadas, com
identificacdo de peso. O produto devera estar acondicionado em
embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos
ao produto e que n&o sejam abrasivas.

LOTE 3 -EJA

40,00

Kg Arroz sub-grupo parboilizado organico. Grupo beneficiado. Classe
longo fino. Tipo 1. Constituido de graos inteiros. Nao contém gluten. Isento
de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos, tracas e larvas)
ou outros fatores que o tornem improprio para o consumo. Acondicionado
em embalagem plastica (polietileno) atéxica, termossoldada, transparente
e resistente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricagao: O produto ndo podera ter data de fabricacao
anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da entrega.

7,06

282,40

15,00

Kg Canjiquinha de milho. Grupo: misturada. Subgrupo: despeliculada.
Classe: amarela. Tipo 1. Obtida de milho degerminado, moido e
classificado. Isenta de sujidades e insetos/parasitas (como carunchos,
tragas e larvas), bolores ou outros fatores que a tornem imprépria para o
consumo. Nao contém gluten. Acondicionada em embalagem plastica
(polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e transparente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, prazo de validade, informacdes nutricionais, numero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 500g do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: O produto nado podera ter data de fabricacdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega.

8,35

125,25

51



10,00

Vidros Extrato de tomate organico, simples concentrado. Ingredientes:
tomate e sal. Sem conservantes, com registro na vigilancia sanitaria. Em
vidros de 590g com lacre. Valido por 18 meses contar da data de entrega.

24,91

249,10

15,00

Kg Feijao carioca organico em grao. Classe cores. Tipo 1. Grupo | ano.
Graos inteiros. Nao contém gluten. Isento de sujidades e insetos/parasitas
(como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros fatores que o tornem
impréprio para consumo. Livre de avarias em excesso como graos
brotados, chochos e imaturos, danificados, descoloridos ou manchados,
despeliculados, partidos ou quebrados. Acondicionado em embalagem
plastica atdxica, termossoldada, resistente e transparente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo
de validade, informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg
do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricacdo: O produto
nao podera ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da
entrega.

15,01

225,15

20,00

Kg Feijao preto organico em grao. Classe preto. Tipo 1. Grupo 1
comum. Graos inteiros. Nao contém gluten. Isento de sujidades e
insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros
fatores que o tornem impréprio para consumo. Livre de avarias em
excesso como graos brotados, chochos e imaturos, danificados,
descoloridos ou manchados, despeliculados, partidos ou quebrados.
Acondicionado em embalagem plastica atdxica, termossoldada, resistente
e transparente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 6
meses. Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagao
anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

13,94

278,80

20,00

Litros Suco de laranja e mag¢a. 100% suco. Produto saudavel, nutritivo e
natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta. Nao
fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. Nao concentrado. Ingredientes:

14,46

289,20

52



100% laranja e maga. Sem adigcédo de agucar e conservantes. Nao contém
gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservagao.
Por se tratar de produto natural podera ocorrer presenga de pequenos
cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar bolhas,
abaulamento na tampa do envase e sabor que indiqguem fermentagao.
Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na vigilancia
sanitaria. Acondicionado em embalagens Tetra Pack, fechados com tampa
de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase devera conter 1 litro do produto. Pode ser consumido
puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua. Validade
minima de 24 meses. Prazo de fabricagédo: O produto ndao podera ter data
de fabricacdo anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

30,00

Litros Suco de uva tinto integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Nao fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. Nao concentrado.
Ingredientes: 100% uva. Sem adigdo de acgucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Por se tratar de produto natural podera ocorrer presencga de
pequenos cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar
bolhas, abaulamento na tampa do envase e sabor que indiquem
fermentacdo. Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na
vigilancia sanitaria. Acondicionado em embalagens de vidro, garrafas ou
garrafées, retornaveis, fechados com tampa de rosquear. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia, prazo
de validade, informagbes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter

18,84

565,20

53



entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode ser consumido puro ou diluido em 1
parte de suco para 2 partes de agua. Validade minima de 24 meses. Prazo
de fabricagcédo: O produto ndo podera ter data de fabricagcdo anterior a 60
(sessenta) dias da data da entrega.

30,00

Litros Suco de tangerina integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Nao fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. N&o concentrado.
Ingredientes: 100% tangerina. Sem adi¢cao de agucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Nao deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do
envase e sabor que indiquem fermentacdo. Isento de sujidades, corpos
estranhos, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Com registro na vigildncia sanitaria. Acondicionado em
embalagens de vidro, garrafas ou garrafbes, retornaveis, fechados com
tampa de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagcdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase podera conter entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode
ser consumido puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua.
Validade minima de 24 meses. Prazo de fabricagdo: O produto nao podera
ter data de fabricagdo anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

20,50

615,00

10,00

Kg Agnoline/Capeletti de frango. Massa caseira. Ingredientes: farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agua, recheio de carne de
frango, sal, gordura vegetal hidrogenada, conservante sorbato de potassio
e corante natural beta caroteno. Contém gluten. Armazenamento: resfriado
entre 0°C e 7°C ou congelado a -12°C. Acondicionado em bandejas de
isopor ou embalagens plasticas contendo 500g do produto. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo
de validade, informagbes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada bandeja/embalagem
contém 500g do produto. Validade minima de 120 dias congelado ou 7

46,35

463,50

54



dias resfriado.

10

20,00

Kg Massa caseira tipo macarrao. Ingredientes: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, agua, sal, gordura vegetal
hidrogenada, conservante sorbato de potassio e corante natural beta
caroteno. Contém gluten. Armazenamento: resfriado entre 0°C e 7°C ou
congelado a -12°C. Acondicionado em bandejas de isopor ou embalagens
plasticas contendo 500g do produto. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de validade,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada bandeja/embalagem contém 500g
do produto. Validade minima de 120 dias congelado ou 7 dias resfriado.

24,82

496,40

1"

10,00

Kg Paes para cachorro-quente. Peso médio de 50g cada unidade. De
primeira qualidade. Produzidos na data da entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico,
agua, sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e
que nao descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacgao. Devera ter boa aparéncia.
Sera rejeitado o pé&o queimado ou mal assado. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pao deve apresentar
crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e n&o deve
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com
o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor: préprio. Sabor:
proprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem farelos. Em
perfeitas condi¢cdes de higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e
bolores. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condicbes que nao produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a

23,08

230,80
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legislacdo de Boas Praticas de Fabricagcdo. Acondicionados em
embalagens plasticas atdxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. As embalagens também deverao estar
limpas, secas e ndo poderdo transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioragdo, ou que ndo resista a manipulagdo, transporte e
armazenamento.

12

36,00

Litros Leite integral longa vida. Leite de vaca, do tipo “longa vida”,
homogeneizado, submetido ao processo de ultrapasteurizagdo e
envasado, sob condigdes assépticas em embalagens esterilizadas
hermeticamente fechadas. Ingredientes: leite fluido integral, monofosfato
de sodio, difosfato de sodio e trifosfato de sodio estabilizante citrato de
sédio. Nao contém gluten. Nao deve conter qualquer tipo de impurezas ou
elementos estranhos. Acondicionado em embalagem asséptica tetra pak
ou sachet. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagao nutricionais, validade, quantidade
do produto e o numero de registro no Ministério da Agricultura/ SIF/ DIPOA
e carimbo de inspecado do SIF. Peso liquido: cada embalagem contém 1
litro do produto. Validade minima de 4 meses. Prazo de fabricagdo: O
produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 15 (quinze) dias da
data da entrega.

5,03

181,08

13

25,00

Dz Ovos. De galinha. Tipo grande. Peso médio de 55g cada unidade.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: estar limpos, apresentar
casca lisa, integra, sem deformacdo, pouco porosa, resistente, com
calcificacdo uniforme e formato caracteristico, apresentar gema
translucida, firme e consistente, livre de defeito, ocupando a parte central
do ovo e sem germe desenvolvido, apresentar clara transparente, densa,
firme, espessa, limpida, sem manchas ou turvacédo e com as chalazas
intactas. Serdo considerados improprios para 0 consumo 0S OVOS que
apresentem: alteracbes da gema e da clara (gema aderente a casca,
gema arrebentada, com manchas escuras, presenca de sangue

11,37

284,25
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alcangcando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria,
ou em adiantado estado de desenvolvimento); mumificacdo (ovo seco),
podriddo, presencga de fungos externa ou internamente, cor, odor e sabor
anormais, ovos sujos externamente ou que tenham estado em contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos que
possam infecta-los ou infesta-los, rompimento da casca ou membrana
testacea, contenham substancias toxicas. Acondicionados em bandejas
com 12 (doze) ou 30 (trinta) unidades. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto. Deve apresentar os seguintes dados de
rotulagem: nome, enderego e CNPJ do produtor/embalador, data da
embalagem e prazo de validade, classificagdo segundo a cor da casca e
peso, peso liquido, condicbes de transporte e armazenamento e
empilhamento maximo, numero do registro de roétulo do produto no
SIF/DIPOA, carimbo padronizado do SIF. Validade minima de 20 dias.
Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior
5 (cinco) dias da data da entrega.

14

10,00

Kg Carne bovina moida, congelada, de 12 categoria (coxao de dentro,
coxao de fora, patinho), com no maximo 5% de gordura, sem cartilagens e
0ssos, podendo conter no maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas
gerais: manipulado em condi¢gdes higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo ser congelada. O rétulo do produto devera apresentar
informacdées da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo ou Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢oes
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia

52,24

522,40
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de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor proprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atoxica, limpa, nao
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter entre 500g a 1 kg do produto. Validade minima
de 6 meses. Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de
fabricacdo anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do
produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas
térmicas proprias para este fim.

15

15,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil ou paleta. Corte tipo iscas.
Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo. Caracteristicas gerais:
manipulada em condi¢cdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Aspecto proprio, nao
amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor préprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.
O roétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagcao ou no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condigcbes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proprias para este fim.

29,66

444,90

16

15,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil ou paleta. Corte tipo picado
suino. Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo. Porcionada em

29,56

443,40
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pedacos de aproximadamente de 2 x 2cm. Caracteristicas gerais:
manipulada em condi¢cdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Aspecto proprio, nao
amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor préoprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.
O roétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagcao ou no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condigbes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas préprias para este fim.

17

15,00

Kg Carne suina moida, tipo pernil ou paleta, congelada. Com no
maximo 5% de gordura, sem cartilagens e o0ssos, podendo conter no
maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas gerais: manipulado em
condigdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais
sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria, devendo ser congelada. O
rétulo do produto devera apresentar informacdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo ou
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do CISPOA ou
SIF; identificagdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condicoes

29,27

439,05

59



de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
prépria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor préprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atoxica, limpa, nao
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias
para este fim.

18

15,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil. Corte tipo bife. Resfriada.
Embalada a vacuo. Caracteristicas gerais: manipulada em condigdes
higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspecéao veterinaria. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa,
cor prépria sem manchas esverdeadas, odor e sabor proprio, com
auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. O rétulo
do produto devera apresentar informacdes da procedéncia com nome e
enderego do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro
na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagao ou no Ministério
da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condigcbes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada unidade de bife devera conter entre 80g
a 120g. Cada pacote devera conter entre 1 kg do produto. O transporte do
produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas

32,27

484,05

60



térmicas proprias para este fim.

19

10,00

Kg Polpa de fruta congelada (amora, butia, uva, framboesa, morango
e frutas vermelhas). Acondicionada em embalagens plasticas com
identificagdo de peso, informagdes nutricionais, numero do lote, fabricacéo
e validade. Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg
do produto. O transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada
e isotérmica ou em caixas térmicas proprias para este fim.

27,94

279,40

20

15,00

Kg Abobrinha italiana de primeira qualidade. Cor: de verde claro a
verde médio com faixas de cor verde-escura. Peso médio entre 380g a
450g cada unidade. Comprimento médio de 20 cm. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente
(firme), com coloragdo uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragdes com exposicdo de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doengcas que impliquem em qualqguer grau de decomposicao,
desintegracgéo e fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenga de
cavidades, murcha/enrugada). Acondicionada em embalagens plasticas
resistentes, com identificacdo de peso, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

5,95

83,25

21

15,00

Kg Aipim (mandioca) organico descascado congelado de primeira
qualidade. Novo. Quando levado ao cozimento deve apresentar-se
amolecido. Tamanho uniforme. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragéo
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto. Em perfeitas condicbes de conservagao e

13,45

201,75
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maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiros e limpos.
Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de
danos mecénicos (como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposicao
de polpa), danos fisiologicos, pragas e doengas que impliquem em
qualquer grau de decomposicdo, desintegracdo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podriddo, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas
resistentes lacradas, com identificacdo de peso. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas, que nao transmitam odor ou sabor
estranhos ao produto.

22

15,00

Unidades Alface americana de primeira qualidade. Peso médio entre
250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem desenvolvidas e
com aspecto de produto fresco, com excelente grau de hidratagao, vigcosas
e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em perfeitas condicdes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,68

85,20

23

20,00

Unidades Alface lisa ou crespa de primeira qualidade. Peso médio
entre 250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratacédo, vigosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em
perfeitas condicdes de conservacédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréo estar inteiras e limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

4,00

80,00

24

4,00

Kg Alho de primeira qualidade. Desenresteado. Os bulbos de alho
deveréo ter o didmetro transversal maior ou igual e 4,2 cm. Peso médio de
35g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme

35,05

140,20
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tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagdo e maturagdo (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

25

7,00

Kg Alho poro. Peso médio de aproximadamente 500g cada unidade.
Devem estar bem desenvolvidos e com aspecto de produto fresco, com
excelente grau de hidratag&o, vicosos e com os talos firmes. Sem danos
por insetos. Em perfeitas condigdes de conservacdo e maturagcdo (no
ponto de consumo). Deverdo estar inteiros e limpos. Isentos de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

11,10

77,70

26

25,00

Kg Banana prata de primeira qualidade. Peso médio de 125g cada fruta.
Comprimento variando entre 13 cm e 18 cm. Em perfeitas condi¢cbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo, ou seja, nem verde e
nem apodrecida). A polpa e o pedunculo, quando houver, deverdo se
apresentar intactos e firmes e limpos. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

7,01

175,25

27

20,00

Kg Batata doce de primeira qualidade. Amarela. Formato alongado. Peso
médio entre 200g a 350g cada unidade. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,86

117,20

28

40,00

Kg Batata inglesa de primeira qualidade. Peso médio entre 140g a 190g
cada unidade. Diametro transversal maior que 4,5cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagado (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

5,59

223,60

29

5,00

Kg Batata salsa/baroa ou mandioquinha organica descascada

25,78

128,90
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congelada de primeira qualidade. Caracteristicas sensoriais: aspecto,
coloracdo, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas condi¢cbes de
conservacgao. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podriddo, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas
resistentes lacradas, com identificacdo de peso. Peso liquido: cada
embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.O produto devera
estar acondicionado em embalagens limpas, que ndo transmitam odor ou
sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6 (seis) meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser feito
em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas proprias para
este fim.

30

25,00

Kg Bergamota de primeira qualidade. Com calibre (didametro equatorial)
medio entre 7,0cm e 7,8 cm cada unidade. Peso médio entre 140g a 180g
cada unidade. Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao (no
ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar
inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades,
corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,63

138,25

31

25,00

Kg Beterraba sem rama de primeira qualidade. Peso médio entre 160g a
200g cada unidade. Em perfeitas condi¢des de conservacdo e maturagao
(no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,87

146,75

32

20,00

Unidade Brécolis de primeira qualidade. Com folhas e flores sas.
Coloracdo verde escura. Peso médio de 300g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido,
turgescente (firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condicdes de conservacdo e maturacdo (no ponto de

6,60

132,00
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consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

33

25,00

Kg Cebola de cabega de primeira qualidade. Classe meédia. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condi¢ées de conservagédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,91

147,75

34

10,00

Kg Cebola roxa de primeira qualidade. Classe média. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condicdes de conservacédo e maturagao (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

6,35

63,50

35

30,00

Kg Cenoura de primeira qualidade. Categoria: Extra. Peso médio de 120g
cada unidade. Comprimento médio entre 14 cm e 22 cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagado (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

5,83

174,90

36

25,00

Kg Chuchu de primeira qualidade. Comprimento entre 11 cm a 18 cm.
Peso médio entre 300g a 400g cada unidade. Em perfeitas condi¢cbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

6,70

167,50

37

15,00

Kg Couve-chinesa de primeira qualidade. Peso médio entre 1 kg a 2 kg
cada unidade. Em perfeitas condi¢gdes de conservagao e maturagao (no
ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade

6,33

94,95
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externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuragbes, amassados), danos fisiologicos,
pragas e doengas que impliquem em qualquer grau de decomposicéo,
desintegracéo e fermentacéo dos tecidos.

38

20,00

Unidade Couve-flor de primeira qualidade. Peso médio de 500g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Em perfeitas condicbes de conservagédo e
maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas.
Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

8,00

160,00

39

25,00

Molhos Couve - folha de primeira qualidade. Couve manteiga. Peso
médio entre 400g a 500g cada molho. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vigosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos.
Coloracdo uniforme verde escuro, brilhante. Tamanho uniforme. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigdes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecanicos (como folhas rasgadas ou
amassadas), danos fisiologicos, pragas e doengas que impliguem em
qualquer grau de decomposicdo, desintegracdo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podriddo, descoloragéo, folnas com manchas escuras
ou amarelas, folhas envelhecidas, murchas/enrugadas). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

4,47

111,75

40

25,00

Kg Laranja de primeira qualidade. Calibre médio (didmetro equatorial)

5,31

132,75
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entre 6,6 cm e 7,2 cm. Peso médio entre 180g a 200g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

41

25,00

Kg Maca gala ou fuji - Categoria 1. Podendo admitir até 2 (dois) defeitos
por fruta, de intensidade enquadrada como categoria 1. Com -calibre
minimo de 180. As macgas devem-se apresentar: inteiras, sas, limpas,
praticamente isentas de matérias estranhas e impurezas Vvisiveis,
praticamente isentas de parasita, isentas de umidade exterior anormal,
isentas de odores estranhos, praticamente isentas de danos causados por
altas ou baixas temperaturas durante a estocagem, e em apropriado grau
de desenvolvimento fisidlogico. Acondicionada em rede plastica resistente,
ou caixas de papeldo ou de PVC vazadas, com identificagdo de peso.

12,15

303,75

42

10,00

Kg Melao de primeira qualidade. Polpa firme de coloragdo branco a
creme. Peso entre 1 kg a 1,5 kg cada unidade. Forma oval, de apice
arredondado, casca grossa, aderente a polpa, com lenticelas esparsas,
graudas e bem visiveis, de textura firme e consistentes, com fibras
abundantes. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecido). A polpa devera
apresentar-se intacta e firme. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras,
cortes, perfuragdes com exposi¢cao de polpa), danos fisioldgicos, pragas e
doengas que impliquem em qualqguer grau de decomposicao,
desintegracao e fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiguem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passado,

11,60

116,00

67



presenga de cavidades, amassados, murcho/enrugado). Acondicionado
em embalagens plasticas resistentes, com identificagdo de peso,
transportado em caixas de PVC vazadas. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que n&o transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto e que ndo sejam abrasivas.

43

25,00

Kg Moranga cabotia de primeira qualidade. Peso médio entre 2,0 kg a
2,5 kg cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Em perfeitas condicbes de
conservagao e maturacdo. Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,54

113,50

44

5,00

Kg Pinhao cozido moido embalado a vacuo. Ingredientes: 100% pinh&o.
Isento de sujidades, insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas),
bolores ou outros fatores que o tornem impréprio para consumo. N&o
contém gluten. Acondicionado a vacuo em embalagem plastica atoxica,
termossoldada, resistente e transparente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de validade,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 500g do produto.
Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera
ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

33,70

168,50

45

20,00

Kg Repolho branco de primeira qualidade. Peso médio entre 1,5 kg a
2,5 kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragdo uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

4,82

96,40

46

15,00

Kg Repolho roxo de primeira qualidade. Peso médio entre 1,0 kg a 1,5

6,15

92,25
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kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigdes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

47

15,00

Molhos Rucula. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/macgo. As
folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vicosas e com os talos firmes. Coloragao uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigcbes de conservagcao e maturagao (no ponto
de consumo). Deveréo estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,07

61,05

48

8,00

Kg Seleta de legumes congelada. Contendo cenoura, moranga, brécolis,
couve flor e milho, podendo conter outros legumes. Caracteristicas
sensoriais: aspecto, coloragao, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas
condicbes de conservacao. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenca de cavidades,
murcho). O produto deve ser fornecido congelado acondicionado em
embalagens plasticas resistentes lacradas, com identificacdo de peso.
Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.
O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas, que nao
transmitam odor ou sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6
(seis) meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de
fabricacdo anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do
produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas
térmicas proéprias para este fim.

23,17

185,36
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49

40,00

Kg Tomate longa vida de primeira qualidade. Classe média ou grande:
6,5 a 9 cm de didmetro equatorial. Peso médio entre 150g a 200g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condicdes de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Os tomates deverédo apresentar a cor entre 30 a 90% da cor
final (nem verde e nem passado). Deverédo estar inteiros e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

9,07

362,80

50

35,00

Molhos Tempero verde/cheiro verde de primeira qualidade. Contendo:
cebolinha, salsa, salvia. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/macgo.
As folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau
de hidratacdo, vicosas e com os talos firmes. Coloragao uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagdo e maturagdo (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,14

144,90

51

8,00

Kg Vagem de primeira qualidade. Fruto da familia das leguminosas,
consumido imaturo. Comprimento médio de 8,5 cm. Peso médio de 12g
cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira,
bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloracédo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condicdes de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como
rachaduras, cortes, perfuragdes), danos fisioldgicos, pragas e doengas que
impliquem em qualquer grau de decomposi¢cdo, desintegragdo e
fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passada, presenca de cortes

15,49

123,92
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ou cavidades, murchas/enrugadas, com pontos escuros, fibrosa,
deformagdo da casca — tortuosidade excessiva). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes ou caixas de PVC vazadas, com
identificacdo de peso. O produto devera estar acondicionado em
embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos
ao produto e que ndo sejam abrasivas.

LOTE 4 - CRECHE

210,00

Kg Arroz branco orgéanico. Grupo beneficiado. Classe longo fino. Tipo 1.
Constituido de graos inteiros. Processo de fabricagdo: o arroz é seco,
descascado, polido, classificado, selecionado e empacotado. Nao contém
gluten. Isento de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos,
tragas e larvas) ou outros fatores que o tornem impréprio para o consumo.
Livre de avarias em excesso como graos mofados, ardidos (com coloragao
escura proveniente de processo de fermentagao), picados ou manchados,
gessados (coloracdo opaca semelhante a gesso), verdes, quebrados,
amarelos, rajados (com estria vermelha), quirera (grdo muito
fragmentado). Acondicionado em embalagem plastica (polietileno) atdxica,
termossoldada, transparente e resistente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg do produto.
Validade minima de 12 meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera
ter data de fabricacdo anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da
entrega.0

6,52

1.369,20

570,00

Kg Arroz sub-grupo parboilizado organico. Grupo beneficiado. Classe
longo fino. Tipo 1. Constituido de gréaos inteiros. Nao contém gluten. Isento
de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos, tracas e larvas)
ou outros fatores que o tornem improéprio para o consumo. Acondicionado
em embalagem plastica (polietileno) atdxica, termossoldada, transparente
e resistente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagéo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso

7,06

4.024,20
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liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricagcdo: O produto ndo podera ter data de fabricagao
anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da entrega.

50,00

Kg Canjiquinha de milho. Grupo: misturada. Subgrupo: despeliculada.
Classe: amarela. Tipo 1. Obtida de milho degerminado, moido e
classificado. Isenta de sujidades e insetos/parasitas (como carunchos,
tracas e larvas), bolores ou outros fatores que a tornem imprépria para o
consumo. Nao contém gluten. Acondicionada em embalagem plastica
(polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e transparente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais, niumero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 500g do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricacido anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega.

8,35

417,50

205,00

Vidros Extrato de tomate organico, simples concentrado. Ingredientes:
tomate e sal. Sem conservantes, com registro na vigilancia sanitaria. Em
vidros de 590g com lacre. Valido por 18 meses contar da data de entrega.

24,91

5.106,55

150,00

Kg Feijao carioca organico em grao. Classe cores. Tipo 1. Grupo | ano.
Graos inteiros. Nao contém gluten. Isento de sujidades e insetos/parasitas
(como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros fatores que o tornem
improprio para consumo. Livre de avarias em excesso como graos
brotados, chochos e imaturos, danificados, descoloridos ou manchados,
despeliculados, partidos ou quebrados. Acondicionado em embalagem
plastica atdxica, termossoldada, resistente e transparente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia, prazo
de validade, informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg
do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricagédo: O produto
nao podera ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da
entrega.

15,01

2.251,50

420,00

Kg Feijao preto organico em grao. Classe preto. Tipo 1. Grupo 1

13,94

5.854,80
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comum. Graos inteiros. Nao contém gluten. Isento de sujidades e
insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros
fatores que o tornem impréprio para consumo. Livre de avarias em
excesso como graos brotados, chochos e imaturos, danificados,
descoloridos ou manchados, despeliculados, partidos ou quebrados.
Acondicionado em embalagem plastica atoxica, termossoldada, resistente
e transparente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, prazo de validade, informag¢des nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 6
meses. Prazo de fabricagao: O produto ndo podera ter data de fabricacao
anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

150,00

Vd Geléia de uva e maga sem adigcao de agucar. Produto organico, sem
gluten, sem conservante, sem corantes. Ingredientes: uva e maga
organicos. Textura homogénea. Pasta compacta. Produzido de frutas
selecionadas, sas e limpas. Caracteristicas sensoriais: aspecto, coloracéao,
odor e sabor caracteristicos. Com registro na vigilancia sanitaria. Livre de
impurezas ou outros fatores que o tornem improprio para o consumo.
Armazenagem: Manter em local fresco e arejado. Apos aberto manter sob
refrigeracdo e consumir em até 7 dias. Acondicionado em vidros de 280g.
A embalagem devera conter externamente os dados de identificagao,
procedéncia, prazo de validade, informacdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Validade minima de 24
meses.

17,04

2.556,00

200,00

Suco de maga integral. Sem agucar e sem conservantes. 100% de suco.
Feito com frutas selecionadas. Pasteurizado. Ndo fermentado. Nao
alcodlico. Rico em vitamina C. Ingredientes: suco de maca integral. Sem
adicdo de acgucar, conservantes e corantes. Nao contém gluten.
Caracteristicas  sensoriais: aspecto, coloracdo, odor e sabor
caracteristicos. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservacao. Nao deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do

15,04

3.008,00
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envase e sabor que indiquem fermentagcdo. Isento de sujidades, corpos
estranhos, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Com registro na vigilancia sanitaria. Acondicionado em garrafas
de vidro ou embalagem plastica ou tetra pack. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter entre 1 litro a
1,5 litros do produto. Validade minima de 12 meses. Prazo de fabricagao:
O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 45 (quarenta e
cinco) dias da data da entrega.

220,00

Litros Suco de laranja e maga. 100% suco. Produto saudavel, nutritivo e
natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta. Nao
fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. Nao concentrado. Ingredientes:
100% laranja e maga. Sem adigédo de agucar e conservantes. Nao contém
gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao.
Por se tratar de produto natural podera ocorrer presenga de pequenos
cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar bolhas,
abaulamento na tampa do envase e sabor que indiquem fermentacgao.
Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na vigilancia
sanitaria. Acondicionado em embalagens Tetra Pack, fechados com tampa
de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase devera conter 1 litro do produto. Pode ser consumido
puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua. Validade
minima de 24 meses. Prazo de fabricagao: O produto ndo podera ter data
de fabricacao anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

14,46

3.181,20

10

360,00

Litros Suco de uva tinto integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Nao fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. Nao concentrado.

18,84

6.782,40
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Ingredientes: 100% uva. Sem adicdo de acucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Por se tratar de produto natural podera ocorrer presencga de
pequenos cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar
bolhas, abaulamento na tampa do envase e sabor que indiquem
fermentacdo. Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na
vigilancia sanitaria. Acondicionado em embalagens de vidro, garrafas ou
garrafdes, retornaveis, fechados com tampa de rosquear. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia, prazo
de validade, informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e n&o deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter
entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode ser consumido puro ou diluido em 1
parte de suco para 2 partes de agua. Validade minima de 24 meses. Prazo
de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior a 60
(sessenta) dias da data da entrega.

1"

220,00

Kg Agnoline/Capeletti de frango. Massa caseira. Ingredientes: farinha de
trigo enriquecida com ferro e acido fdlico, agua, recheio de carne de
frango, sal, gordura vegetal hidrogenada, conservante sorbato de potassio
e corante natural beta caroteno. Contém gluten. Armazenamento: resfriado
entre 0°C e 7°C ou congelado a -12°C. Acondicionado em bandejas de
isopor ou embalagens plasticas contendo 500g do produto. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo
de validade, informagbes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada bandeja/embalagem
contém 500g do produto. Validade minima de 120 dias congelado ou 7
dias resfriado.

46,35

10.197,00

12

160,00

Kg Massa caseira tipo macarrao. Ingredientes: farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido félico, agua, sal, gordura vegetal
hidrogenada, conservante sorbato de potassio e corante natural beta
caroteno. Contém gluten. Armazenamento: resfriado entre 0°C e 7°C ou

24,82

3.971,20
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congelado a -12°C. Acondicionado em bandejas de isopor ou embalagens
plasticas contendo 500g do produto. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada bandeja/embalagem contém 500g
do produto. Validade minima de 120 dias congelado ou 7 dias resfriado.

13

220,00

Kg Biscoito salgado caseiro tipo “vové sentada”. Ingredientes: farinha
de trigo, ovos e sal. Acondicionada em sacos plasticos, com peso e data
de fabricacao especificados na embalagem. Validade minima de 15 dias.

36,52

8.034,40

14

180,00

Pacotes Biscoito de polvilho. Tipo rosquinha. Sabor tradicional. Sem
conservantes. 0% gordura trans. Ingredientes: polvilho, 6leo vegetal, ovos
e sal. Podera conter leite. Nao contém gluten. Livre de impurezas ou
outros fatores que o tornem impréprio para o consumo. Acondicionado em
embalagem plastica atdxica, termossoldada, transparente e resistente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacao,
procedéncia, prazo de validade, informacdes nutricionais, nimero de lote,
quantidade do produto e n&o deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 80g do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagao anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega.

7,58

1.364,40

15

90,00

Kg Biscoito de arroz organico. Nao contém gluten. 0% colesterol.
Ingredientes: arroz integral e sal. Pode conter soja. Acondicionada em
embalagem plastica (polietilieno) atdxica, termossoldada e resistente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, prazo de validade, informagbes nutricionais, numero de lote,
quantidade do produto e nao deve estar violada. Peso liquido: cada
embalagem contém 150g do produto. Validade minima de 12 meses.
Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagao anterior
a 45 (quarenta e cinco) dias da data da entrega.

8,46

761,40

16

230,00

Kg Pao caseiro. Peso médio de 550g cada unidade. De primeira
qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgdo, em condi¢des técnicas adequadas, de massa preparada com

22,60

5.198,00

76



farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico,
agua, sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e
que nao descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacéo. Devera ter boa aparéncia.
Sera rejeitado o p&o queimado ou mal assado. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pado deve apresentar
crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e n&o deve
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com
o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor: préprio. Sabor:
proprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem farelos. Em
perfeitas condi¢cdes de higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e
bolores. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condicdes que na&o produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislacdo de Boas Praticas de Fabricacdo. Acondicionados em
embalagens plasticas atdxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. As embalagens também deverao estar
limpas, secas e nao poderdo transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioragcdo, ou que ndo resista a manipulagdo, transporte e
armazenamento.

17

210,00

Kg Pao caseiro integral. Peso médio de 550g cada unidade. De primeira
qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido félico, fermento
biolégico, agua, sal, podendo conter outras substéncias alimenticias
aprovadas e que ndo descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado

28,36

5.955,60

77



com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacao. Devera ter boa aparéncia.
Sera rejeitado o pédo queimado ou mal assado. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pédo deve apresentar
crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e nédo deve
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com
o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor: préprio. Sabor:
préprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem farelos. Em
perfeitas condi¢cdes de higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e
bolores. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condigdes que n&o produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagdo de Boas Praticas de Fabricagdo. Acondicionados em
embalagens plasticas atoxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. As embalagens também deverdo estar
limpas, secas e nao poderdao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagcédo e/ou
deterioracdo, ou que ndo resista a manipulagcdo, transporte e
armazenamento.

18

200,00

Kg Pao de milho. Peso médio de 500g cada unidade. De primeira
qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de milho, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico,
fermento biolégico, agua, sal, podendo conter outras substancias
alimenticias aprovadas e que nao descaracterizem o produto. O pao deve
ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao. Devera ter
boa aparéncia. Sera rejeitado o pdo queimado ou mal assado.

25,95

5.190,00

78



Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pao deve
apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve
homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e nao
deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados.
Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de
acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor:
préprio. Sabor: préprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem
farelos. Em perfeitas condicbes de higiene. Auséncia de sujidades,
parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢cées que nao
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo de Boas Praticas de Fabricagdo. Acondicionados
em embalagens plasticas atoxicas, resistentes e transparentes de forma
que o produto seja entregue integro. As embalagens também deverao
estar limpas, secas e nao poderao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioragcdo, ou que ndo resista a manipulagdo, transporte e
armazenamento.

19

400,00

Pacotes Pao de forma para sanduiche. Produto obtido pela cocgédo, em
condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico, fermento bioldgico, agua, sal,
podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e que nao
descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Devera ter boa aparéncia. Sera rejeitado o pao
queimado ou mal assado. Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa
cozida: O pao deve apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser
poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos ao ser
comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos
ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-

8,69

3.476,00

79



pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca,
branco-parda. Odor: préprio. Sabor: préprio. Contém gluten. Sem corantes
artificiais e sem farelos. Em perfeitas condicdes de higiene. Auséncia de
sujidades, parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em
condigbes que n&o produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo de Boas Praticas de
Fabricacdo. Acondicionados em embalagens plasticas atdxicas,
resistentes e transparentes de forma que o produto seja entregue integro.
As embalagens também deverdo estar limpas, secas e nao poderao
transmitir odor ou sabor estranhos ao produto. Sera considerada impropria
e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagdo e/ou deterioragdo, ou que nao resista a
manipulacgéo, transporte e armazenamento. Peso liquido: cada embalagem
contém 500g do produto. Validade minima de 7 dias.

20

60,00

Kg Leite em po integral. Instantaneo. Ingredientes: leite integral e/ou
leite concentrado integral e emulsificante lecitina de soja. Ndo conte
glaten. Acondicionado em embalagens plasticas tipo saché, aluminizadas,
termossoldadas, atoxicas e resistentes. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, informagao
nutricionais, validade, quantidade do produto e o numero de registro no
Ministério da Agricultura/ SIF/ DIPOA e carimbo de inspecao do SIF. Peso
liquido: cada embalagem contém 1 kg do produto. Rendimento: 10
colheres de sopa bem cheias para 1 litro de agua. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagao
anterior a 45 (quarenta e cinco dias) dias da data da entrega.

44,34

2.660,40

21

2.652,00

Litros Leite integral longa vida. Leite de vaca, do tipo “longa vida”,
homogeneizado, submetido ao processo de ultrapasteurizagcdo e
envasado, sob condigbes assépticas em embalagens esterilizadas
hermeticamente fechadas. Ingredientes: leite fluido integral, monofosfato
de sédio, difosfato de sddio e trifosfato de sddio estabilizante citrato de

5,03

13.339,56

80



sodio. Nao contém gluten. Nao deve conter qualquer tipo de impurezas ou
elementos estranhos. Acondicionado em embalagem asséptica tetra pak
ou sachet. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, informagao nutricionais, validade, quantidade
do produto e o numero de registro no Ministério da Agricultura/ SIF/ DIPOA
e carimbo de inspecdo do SIF. Peso liquido: cada embalagem contém 1
litro do produto. Validade minima de 4 meses. Prazo de fabricagdo: O
produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 15 (quinze) dias da
data da entrega.

22

230,00

Dz Ovos. De galinha. Tipo grande. Peso médio de 55g cada unidade.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: estar limpos, apresentar
casca lisa, integra, sem deformacdo, pouco porosa, resistente, com
calcificacdo uniforme e formato caracteristico, apresentar gema
translucida, firme e consistente, livre de defeito, ocupando a parte central
do ovo e sem germe desenvolvido, apresentar clara transparente, densa,
firme, espessa, limpida, sem manchas ou turvagdo e com as chalazas
intactas. Serdo considerados impréoprios para 0 consumo 0S OVOS que
apresentem: alteragbes da gema e da clara (gema aderente a casca,
gema arrebentada, com manchas escuras, presenca de sangue
alcancando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria,
ou em adiantado estado de desenvolvimento); mumificagdo (ovo seco),
podriddo, presencga de fungos externa ou internamente, cor, odor e sabor
anormais, ovos sujos externamente ou que tenham estado em contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos que
possam infecta-los ou infesta-los, rompimento da casca ou membrana
testacea, contenham substancias toxicas. Acondicionados em bandejas
com 12 (doze) ou 30 (trinta) unidades. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que n&o transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto. Deve apresentar os seguintes dados de
rotulagem: nome, enderego e CNPJ do produtor/embalador, data da
embalagem e prazo de validade, classificagdo segundo a cor da casca e
peso, peso liquido, condicbes de transporte e armazenamento e

11,37

2.615,10
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empilhamento maximo, numero do registro de roétulo do produto no
SIF/DIPOA, carimbo padronizado do SIF. Validade minima de 20 dias.
Prazo de fabricagéo: O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior
5 (cinco) dias da data da entrega.

23

260,00

Kg Carne bovina moida, congelada, de 12 categoria (coxao de dentro,
coxao de fora, patinho), com no maximo 5% de gordura, sem cartilagens e
0ssos, podendo conter no maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas
gerais: manipulado em condi¢des higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo ser congelada. O rétulo do produto devera apresentar
informagdes da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo ou Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condigbes
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor proprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atdxica, limpa, nao
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricacédo: O produto ndo podera ter data de fabricagao anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas proprias
para este fim.

52,24

13.582,40

24

130,00

Kg Carne bovina de 12 sem osso, tipo patinho ou coxdao mole, Corte
tipo bife. Resfriada. Embalada a vacuo. Caracteristicas gerais:
manipulada em condi¢cdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Aspecto préprio, ndo

54,91

7.138,30

82



amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéao.
O rétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo ou no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificagdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atdxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificagdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagcdo dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proprias para este fim.

25

130,00

Kg Carne bovina de 12 sem osso, tipo patinho ou coxdao mole. Corte
tipo picado bovino. Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo.
Porcionada em pedacos de aproximadamente de 2 x 2cm. Caracteristicas
gerais: manipulada em condi¢gdes higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspegdo veterinaria.
Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas
esverdeadas, odor e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos,
larvas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. O rétulo do produto devera apresentar
informagdes da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo ou no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, niumero do lote, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura

53,29

6.927,70
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de estocagem armazenamento e conservacgao, peso liquido e condigbes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atoéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proprias para este fim.

26

130,00

kg Carne bovina de 12, desossada, tipo patinho ou coxao mole. Corte
tipo cubos. Resfriada. Embalada a vacuo. Porcionada em pedacos de
aproximadamente 50g. Caracteristicas gerais: manipulada em condicoes
higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspecao veterinaria. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa,
cor prépria sem manchas esverdeadas, odor e sabor proprio, com
auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. O rétulo
do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com nome e
enderego do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro
na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagao ou no Ministério
da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢do do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condigdes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente,
atdxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Acondicionada em embalagem plastica
transparente a vacuo, atoxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a
integridade do produto. Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proprias para este fim.

53,34

6.934,20

84



27

130,00

Kg Carne bovina de 12 sem osso, tipo patinho ou coxdao mole. Corte
tipo iscas. Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo. Caracteristicas
gerais: manipulada em condi¢gdes higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria.
Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas
esverdeadas, odor e sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos,
larvas e de qualquer substancia contaminante que possa altera-la ou
encobrir alguma alteragdo. O rétulo do produto devera apresentar
informagdes da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo ou no Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecédo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservacgao, peso liquido e condigbes
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, nao violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificacdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagao dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas préprias para este fim.

53,50

6.955,00

28

130,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil ou paleta. Corte tipo iscas.
Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo. Caracteristicas gerais:
manipulada em condi¢cdes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Aspecto préprio, ndo
amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragao.
O rétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e endereco do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuéria e Irrigacdo ou no

29,66

3.855,80
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Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificagdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificagdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminacdo dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica
ou em caixas térmicas proprias para este fim.

29

130,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil ou paleta. Corte tipo picado
suino. Resfriada ou Congelada. Embalada a vacuo. Porcionada em
pedacos de aproximadamente de 2 x 2cm. Caracteristicas gerais:
manipulada em condi¢gbes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes
de animais sadios, abatidos sob inspecao veterinaria. Aspecto proprio, ndo
amolecida e nem pegajosa, cor propria sem manchas esverdeadas, odor e
sabor proprio, com auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer
substancia contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéao.
O rétulo do produto devera apresentar informagdes da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo ou no
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecao do CISPOA ou
SIF; identificagdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atdxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificagcdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada pacote devera conter 1 kg do produto. O
transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica

29,56

3.842,80
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ou em caixas térmicas proprias para este fim.

30

220,00

Kg Carne suina moida, tipo pernil ou paleta, congelada. Com no
maximo 5% de gordura, sem cartilagens e ossos, podendo conter no
maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas gerais: manipulado em
condi¢cbes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais
sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria, devendo ser congelada. O
rétulo do produto devera apresentar informagdées da procedéncia com
nome e endereco do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e lrrigacdo ou
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservacgao, peso liquido e condigbes
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor proprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atdxica, limpa, nao
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricacado: O produto ndo podera ter data de fabricagao anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas proprias
para este fim.

29,27

6.439,40

31

130,00

Kg Carne suina sem osso, tipo pernil. Corte tipo bife. Resfriada.
Embalada a vacuo. Caracteristicas gerais: manipulada em condigdes
higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais sadios, abatidos
sob inspecéao veterinaria. Aspecto préprio, ndo amolecida e nem pegajosa,
cor prépria sem manchas esverdeadas, odor e sabor préprio, com
auséncia de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia
contaminante que possa altera-la ou encobrir alguma alteragéo. O rétulo
do produto devera apresentar informag¢des da procedéncia com nome e

32,27

4.195,10
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endereco do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro
na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagcdo ou no Ministério
da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspe¢cao do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacdo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢des
de armazenamento. Acondicionada em embalagem plastica transparente a
vacuo, atéxica, limpa, ndo violada, resistente, que garanta a integridade do
produto, com especificagdo de peso e a data de validade. Durante o
processamento, deve ser realizada a aparagem (eliminagdo dos excessos
de gordura e aponevroses). Cada unidade de bife devera conter entre 80g
a 120g. Cada pacote devera conter entre 1 kg do produto. O transporte do
produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas
térmicas proéprias para este fim.

32

120,00

Kg Polpa de fruta congelada (amora, butia, uva, framboesa, morango
e frutas vermelhas). Acondicionada em embalagens plasticas com
identificacdo de peso, informagdes nutricionais, numero do lote, fabricagcédo
e validade. Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg
do produto. O transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada
e isotérmica ou em caixas térmicas proprias para este fim.

27,94

3.352,80

33

115,00

Kg Abobrinha italiana de primeira qualidade. Cor: de verde claro a
verde médio com faixas de cor verde-escura. Peso médio entre 380g a
450g cada unidade. Comprimento médio de 20 cm. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragdes com exposicdo de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doencas que impliguem em qualquer grau de decomposicao,

5,55

638,25
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desintegracao e fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenga de
cavidades, murcha/enrugada). Acondicionada em embalagens plasticas
resistentes, com identificacdo de peso, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

34

150,00

Kg Aipim (mandioca) orgadnico descascado congelado de primeira
qualidade. Novo. Quando levado ao cozimento deve apresentar-se
amolecido. Tamanho uniforme. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloracao
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto. Em perfeitas condicdes de conservagao e
maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiros e limpos.
Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de
danos mecéanicos (como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposicao
de polpa), danos fisioldgicos, pragas e doengas que impliquem em
qualquer grau de decomposicdo, desintegracdo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas
resistentes lacradas, com identificacdo de peso. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas, que nao transmitam odor ou sabor
estranhos ao produto.

13,45

2.017,50

35

200,00

Unidades Alface americana de primeira qualidade. Peso médio entre
250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem desenvolvidas e
com aspecto de produto fresco, com excelente grau de hidratagao, vigosas
e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em perfeitas condicbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e

5,68

1.136,00
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qualidade.

36

330,00

Unidades Alface lisa ou crespa de primeira qualidade. Peso médio
entre 250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vicosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em
perfeitas condi¢ées de conservagédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deverao estar inteiras e limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

4,00

1.320,00

37

45,00

Kg Alho de primeira qualidade. Desenresteado. Os bulbos de alho
deverao ter o diametro transversal maior ou igual e 4,2 cm. Peso médio de
35g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigcbes de conservagcao e maturagao (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

35,05

1.577,25

38

60,00

Kg Alho poro. Peso médio de aproximadamente 500g cada unidade.
Devem estar bem desenvolvidos e com aspecto de produto fresco, com
excelente grau de hidratacéo, vicosos € com os talos firmes. Sem danos
por insetos. Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagéo (no
ponto de consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

11,10

666,00

39

1.150,00

Kg Banana prata de primeira qualidade. Peso médio de 125g cada fruta.
Comprimento variando entre 13 cm e 18 cm. Em perfeitas condi¢des de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo, ou seja, nem verde e
nem apodrecida). A polpa e o pedunculo, quando houver, deverdao se
apresentar intactos e firmes e limpos. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

7,01

8.061,50
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40

270,00

Kg Batata doce de primeira qualidade. Amarela. Formato alongado. Peso
meédio entre 200g a 350g cada unidade. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,86

1.582,20

41

1.000,00

Kg Batata inglesa de primeira qualidade. Peso médio entre 140g a 190g
cada unidade. Diametro transversal maior que 4,5cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

5,59

5.590,00

42

180,00

Kg Batata salsa/baroa ou mandioquinha organica descascada
congelada de primeira qualidade. Caracteristicas sensoriais: aspecto,
coloragcdo, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas condi¢cdes de
conservacgao. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas
resistentes lacradas, com identificagdo de peso. Peso liquido: cada
embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.O produto devera
estar acondicionado em embalagens limpas, que nido transmitam odor ou
sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6 (seis) meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndao podera ter data de fabricagdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser feito
em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias para
este fim.

25,78

4.640,40

43

750,00

Kg Bergamota de primeira qualidade. Com calibre (diametro equatorial)
médio entre 7,0cm e 7,8 cm cada unidade. Peso médio entre 140g a 180g
cada unidade. Em perfeitas condigcdes de conservagdo e maturagao (no
ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar

5,63

4.147,50
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inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades,
corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

44

250,00

Kg Beterraba sem rama de primeira qualidade. Peso médio entre 160g a
200g cada unidade. Em perfeitas condi¢des de conservacao e maturagao
(no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,87

1.467,50

45

315,00

Unidade Brécolis de primeira qualidade. Com folhas e flores sas.
Coloragédo verde escura. Peso médio de 300g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido,
turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condi¢des de conservagcdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Deverdo estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

6,60

2.079,00

46

330,00

Kg Cebola de cabeca de primeira qualidade. Classe média. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condicdes de conservacédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,91

1.950,30

47

160,00

Kg Cebola roxa de primeira qualidade. Classe média. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condi¢ées de conservagéo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

6,35

1.016,00

48

330,00

Kg Cenoura de primeira qualidade. Categoria: Extra. Peso médio de 120g
cada unidade. Comprimento médio entre 14 cm e 22 cm. Em perfeitas

5,83

1.923,90

92



condigdes de conservagao e maturagado (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

49

280,00

Kg Chuchu de primeira qualidade. Comprimento entre 11 cm a 18 cm.
Peso médio entre 300g a 400g cada unidade. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

6,70

1.876,00

50

180,00

Kg Couve-chinesa de primeira qualidade. Peso médio entre 1 kg a 2 kg
cada unidade. Em perfeitas condi¢gdes de conservagao e maturagdo (no
ponto de consumo). Deverao estar inteiras e limpas. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuragbes, amassados), danos fisiologicos,
pragas e doencgas que impliqguem em qualquer grau de decomposigao,
desintegracéo e fermentacdo dos tecidos.

6,33

1.139,40

51

315,00

Unidade Couve-flor de primeira qualidade. Peso médio de 500g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloracdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Em perfeitas condi¢des de conservacdo e
maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas.
Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

8,00

2.520,00

52

160,00

Molhos Couve - folha de primeira qualidade. Couve manteiga. Peso
médio entre 400g a 500g cada molho. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vigcosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos.
Coloracado uniforme verde escuro, brilhante. Tamanho uniforme. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e

4,47

715,20
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limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecanicos (como folhas rasgadas ou
amassadas), danos fisiologicos, pragas e doengas que impliguem em
qualquer grau de decomposicdo, desintegracdo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, descoloragéo, folhas com manchas escuras
ou amarelas, folhas envelhecidas, murchas/enrugadas). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

53

1.000,00

Kg Laranja de primeira qualidade. Calibre médio (didmetro equatorial)
entre 6,6 cm e 7,2 cm. Peso médio entre 180g a 200g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condi¢des de conservagcdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverado estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,31

5.310,00

54

700,00

Kg Maca gala ou fuji - Categoria 1. Podendo admitir até 2 (dois) defeitos
por fruta, de intensidade enquadrada como categoria 1. Com calibre
minimo de 180. As magas devem-se apresentar: inteiras, sas, limpas,
praticamente isentas de matérias estranhas e impurezas Vvisiveis,
praticamente isentas de parasita, isentas de umidade exterior anormal,
isentas de odores estranhos, praticamente isentas de danos causados por
altas ou baixas temperaturas durante a estocagem, e em apropriado grau
de desenvolvimento fisidlogico. Acondicionada em rede plastica resistente,
ou caixas de papelado ou de PVC vazadas, com identificagdo de peso.

12,15

8.505,00

55

700,00

Kg Melao de primeira qualidade. Polpa firme de coloragdo branco a
creme. Peso entre 1 kg a 1,5 kg cada unidade. Forma oval, de apice
arredondado, casca grossa, aderente a polpa, com lenticelas esparsas,

11,60

8.120,00
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graudas e bem visiveis, de textura firme e consistentes, com fibras
abundantes. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecido). A polpa devera
apresentar-se intacta e firme. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras,
cortes, perfuragbes com exposi¢cao de polpa), danos fisioldgicos, pragas e
doengcas que impliquem em qualqguer grau de decomposicao,
desintegracgéo e fermentacéo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiguem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passado,
presenga de cavidades, amassados, murcho/enrugado). Acondicionado
em embalagens plasticas resistentes, com identificacdo de peso,
transportado em caixas de PVC vazadas. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto e que ndo sejam abrasivas.

56

750,00

Kg Melancia redonda/comprida de primeira qualidade. Fruto
arredondado ou alongado, de polpa vermelha, casca verde lustrosa com
estrias verde-escuras no sentido do comprimento. Peso médio de 9 a 12
kg cada unidade. A ressonancia do fruto ao impacto deve ser grave e oca.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde € nem apodrecida). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragdes com exposicdo de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doencas que impliquem em qualquer grau de decomposicao,

4,38

3.285,00
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desintegracao e fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passada,
presenga de cavidades, amassados). Acondicionada em embalagens
plasticas resistentes, com identificagdo de peso, transportada em caixas
de PVC vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens
limpas e secas, que n&o transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e
gue nao sejam abrasivas.

57

300,00

Kg Moranga cabotia de primeira qualidade. Peso médio entre 2,0 kg a
2,5 kg cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Em perfeitas condicbes de
conservagao e maturacdo. Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,54

1.362,00

58

120,00

Kg Moranguinho de primeira qualidade. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade. Em perfeitas
condicbes de conservagao e maturacado. Deverdo estar inteiros e limpos.
Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

27,78

3.333,60

59

50,00

Kg Pinhao cozido moido embalado a vacuo. Ingredientes: 100% pinh&o.
Isento de sujidades, insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas),
bolores ou outros fatores que o tornem impréprio para consumo. Nao
contém gluten. Acondicionado a vacuo em embalagem plastica atoxica,
termossoldada, resistente e transparente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificacdo, procedéncia, prazo de validade,
informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 500g do produto.
Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricagcdo: O produto ndo podera
ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

33,70

1.685,00

60

250,00

Kg Repolho branco de primeira qualidade. Peso médio entre 1,5 kg a
2,5 kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as

4,82

1.205,00
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caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragéo uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

61

170,00

Kg Repolho roxo de primeira qualidade. Peso médio entre 1,0 kg a 1,5
kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservacgao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

6,15

1.045,50

62

200,00

Molhos Rucula. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/macgo. As
folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vicosas e com os talos firmes. Coloragao uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condicbes de conservagcao e maturagao (no ponto
de consumo). Deveréo estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,07

814,00

63

200,00

Kg Seleta de legumes congelada. Contendo cenoura, moranga, brécolis,
couve flor e milho, podendo conter outros legumes. Caracteristicas
sensoriais: aspecto, coloragao, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas
condicbes de conservagao. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenca de cavidades,
murcho). O produto deve ser fornecido congelado acondicionado em

23,17

4.634,00
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embalagens plasticas resistentes lacradas, com identificacdo de peso.
Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.
O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas, que nao
transmitam odor ou sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6
(seis) meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de
fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do
produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas
térmicas proprias para este fim.

64

550,00

Kg Tomate longa vida de primeira qualidade. Classe média ou grande:
6,5 a 9 cm de didmetro equatorial. Peso médio entre 150g a 200g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Os tomates deverédo apresentar a cor entre 30 a 90% da cor
final (nem verde e nem passado). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

9,07

4.988,50

65

600,00

Molhos Tempero verde/cheiro verde de primeira qualidade. Contendo:
cebolinha, salsa, salvia. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/macgo.
As folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau
de hidratacdo, vicosas e com os talos firmes. Coloragao uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagao e maturagdo (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,14

2.484,00

66

80,00

Kg Vagem de primeira qualidade. Fruto da familia das leguminosas,
consumido imaturo. Comprimento médio de 8,5 cm. Peso médio de 12g
cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira,
bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloracédo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.

15,49

1.239,20
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Em perfeitas condicdes de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como
rachaduras, cortes, perfuragdes), danos fisiolégicos, pragas e doengas que
impliquem em qualquer grau de decomposigdo, desintegragdo e
fermentacdo dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passada, presenga de cortes
ou cavidades, murchas/enrugadas, com pontos escuros, fibrosa,
deformagdo da casca — tortuosidade excessiva). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes ou caixas de PVC vazadas, com
identificacdo de peso. O produto devera estar acondicionado em
embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos
ao produto e que ndo sejam abrasivas.

LOTE 5 - AEE

35,00

Kg Arroz branco orgéanico. Grupo beneficiado. Classe longo fino. Tipo 1.
Constituido de graos inteiros. Processo de fabricagdo: o arroz é seco,
descascado, polido, classificado, selecionado e empacotado. Nao contém
gluten. Isento de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos,
tragas e larvas) ou outros fatores que o tornem impréprio para o consumo.
Livre de avarias em excesso como graos mofados, ardidos (com coloracao
escura proveniente de processo de fermentagao), picados ou manchados,
gessados (coloracdo opaca semelhante a gesso), verdes, quebrados,
amarelos, rajados (com estria vermelha), quirera (grdo muito
fragmentado). Acondicionado em embalagem plastica (polietileno) atdxica,
termossoldada, transparente e resistente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg do produto.
Validade minima de 12 meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera
ter data de fabricacdo anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da
entrega.0

6,52

228,20
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75,00

Kg Arroz sub-grupo parboilizado organico. Grupo beneficiado. Classe
longo fino. Tipo 1. Constituido de gréos inteiros. N&o contém gluten. Isento
de sujidades, bolores, insetos/parasitas (como carunchos, tracas e larvas)
ou outros fatores que o tornem improéprio para o consumo. Acondicionado
em embalagem plastica (polietileno) atéxica, termossoldada, transparente
e resistente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 12
meses. Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagao
anterior a 45 (quarenta e cinco) dias da data da entrega.

7,06

529,50

25,00

Kg Canjiquinha de milho. Grupo: misturada. Subgrupo: despeliculada.
Classe: amarela. Tipo 1. Obtida de milho degerminado, moido e
classificado. Isenta de sujidades e insetos/parasitas (como carunchos,
tracas e larvas), bolores ou outros fatores que a tornem imprépria para o
consumo. Nao contém gluten. Acondicionada em embalagem plastica
(polietileno) atoxica, termossoldada, resistente e transparente. A
embalagem devera conter externamente os dados de identificacéo,
procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais, niumero de lote,
quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote
contém 500g do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricacido anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega.

8,35

208,75

40,00

Vidros Extrato de tomate organico, simples concentrado. Ingredientes:
tomate e sal. Sem conservantes, com registro na vigilancia sanitaria. Em
vidros de 590g com lacre. Valido por 18 meses contar da data de entrega.

24,91

996,40

25,00

Kg Feijao carioca organico em grao.Classe cores. Tipo 1. Grupo | anao.
Graos inteiros. Nao contém gluten. Isento de sujidades e insetos/parasitas
(como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros fatores que o tornem
improprio para consumo. Livre de avarias em excesso como Qraos
brotados, chochos e imaturos, danificados, descoloridos ou manchados,
despeliculados, partidos ou quebrados. Acondicionado em embalagem

15,01

375,25
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plastica atoxica, termossoldada, resistente e transparente. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo
de validade, informagbes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e ndo deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 1 kg
do produto. Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricagao: O produto
nao podera ter data de fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da
entrega.

60,00

Kg Feijao preto organico em grao. Classe preto. Tipo 1. Grupo 1
comum. Graos inteiros. Nao contém gluten. Isento de sujidades e
insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas), bolores ou outros
fatores que o tornem impréprio para consumo. Livre de avarias em
excesso como graos brotados, chochos e imaturos, danificados,
descoloridos ou manchados, despeliculados, partidos ou quebrados.
Acondicionado em embalagem plastica atoxica, termossoldada, resistente
e transparente. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada pacote contém 1 kg do produto. Validade minima de 6
meses. Prazo de fabricagao: O produto ndo podera ter data de fabricacao
anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

13,94

836,40

40,00

Suco de maga integral. Sem agucar e sem conservantes. 100% de suco.
Feito com frutas selecionadas. Pasteurizado. Ndo fermentado. Nao
alcodlico. Rico em vitamina C. Ingredientes: suco de maca integral. Sem
adicdo de acgucar, conservantes e corantes. N&o contém gluten.
Caracteristicas  sensoriais: aspecto, coloracdo, odor e sabor
caracteristicos. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Nao deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do
envase e sabor que indiquem fermentagcdo. Isento de sujidades, corpos
estranhos, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Com registro na vigilancia sanitaria. Acondicionado em garrafas
de vidro ou embalagem plastica ou tetra pack. A embalagem devera conter

15,04

601,60
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externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter entre 1 litro a
1,5 litros do produto. Validade minima de 12 meses. Prazo de fabricagao:
O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 45 (quarenta e
cinco) dias da data da entrega.

45,00

Litros Suco de laranja e maga. 100% suco. Produto saudavel, nutritivo e
natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta. Nao
fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. Nao concentrado. Ingredientes:
100% laranja e maga. Sem adigédo de agucar e conservantes. Nao contém
gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade,
isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao.
Por se tratar de produto natural podera ocorrer presenga de pequenos
cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar bolhas,
abaulamento na tampa do envase e sabor que indiquem fermentacgao.
Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na vigilancia
sanitaria. Acondicionado em embalagens Tetra Pack, fechados com tampa
de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificagdo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase devera conter 1 litro do produto. Pode ser consumido
puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua. Validade
minima de 24 meses. Prazo de fabricagao: O produto ndo podera ter data
de fabricacio anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

14,46

650,70

45,00

Litros Suco de uva tinto integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Nao fermentado. Nao alcodlico. Nao fervido. Nao concentrado.
Ingredientes: 100% uva. Sem adicdo de acucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservacgao. Por se tratar de produto natural podera ocorrer presencga de

18,84

847,80
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pequenos cristais precipitados no fundo da garrafa. Nao deve apresentar
bolhas, abaulamento na tampa do envase e sabor que indiquem
fermentacdo. Isento de sujidades, corpos estranhos, bolores ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Com registro na
vigilancia sanitaria. Acondicionado em embalagens de vidro, garrafas ou
garrafdes, retornaveis, fechados com tampa de rosquear. A embalagem
devera conter externamente os dados de identificagao, procedéncia, prazo
de validade, informagdes nutricionais, numero de lote, quantidade do
produto e n&o deve estar violada. Peso liquido: cada envase podera conter
entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode ser consumido puro ou diluido em 1
parte de suco para 2 partes de agua. Validade minima de 24 meses. Prazo
de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricacdo anterior a 60
(sessenta) dias da data da entrega.

10

45,00

Litros Suco de tangerina integral. Natural. Produto saudavel, nutritivo e
100% natural, que mantém as vitaminas e propriedades naturais da fruta.
Ndo fermentado. Na&ao alcodlico. Nao fervido. N&o concentrado.
Ingredientes: 100% tangerina. Sem adigéo de agucar e conservantes. Nao
contém gluten. Devera ser fabricado com matérias primas de primeira
qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de
conservagao. Ndo deve apresentar bolhas, abaulamento na tampa do
envase e sabor que indiquem fermentagado. Isento de sujidades, corpos
estranhos, bolores ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Com registro na vigilancia sanitaria. Acondicionado em
embalagens de vidro, garrafas ou garrafbes, retornaveis, fechados com
tampa de rosquear. A embalagem devera conter externamente os dados
de identificagédo, procedéncia, prazo de validade, informagdes nutricionais,
numero de lote, quantidade do produto e ndo deve estar violada. Peso
liquido: cada envase podera conter entre 1 litro a 2 litros do produto. Pode
ser consumido puro ou diluido em 1 parte de suco para 2 partes de agua.
Validade minima de 24 meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera
ter data de fabricagao anterior a 60 (sessenta) dias da data da entrega.

20,50

922,50

1"

25,00

Kg Bolacha caseira, pesando cada biscoito aproximadamente 15g,

27,70

692,50
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acondicionada em sacos plasticos, com peso e data de fabricagcao
especificados na embalagem. Validade minima de 15 dias.

12 25,00 Kg Biscoito salgado caseiro tipo “vové sentada”. Ingredientes: farinha 36,52 913,00
de trigo, ovos e sal. Acondicionada em sacos plasticos, com peso e data
de fabricacéo especificados na embalagem. Validade minima de 15 dias.

13 30,00 Kg Pao caseiro. Peso médio de 550g cada unidade. De primeira 22,60 678,00

qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo enriquecida com ferro e acido félico, fermento bioldgico,
agua, sal, podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e
que nao descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado com
matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacéo. Devera ter boa aparéncia.
Sera rejeitado o pé&o queimado ou mal assado. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pao deve apresentar
crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e n&o deve
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com
o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor: préprio. Sabor:
proprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais € sem farelos. Em
perfeitas condi¢cdes de higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e
bolores. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condicdes que nao produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biolégicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislacdo de Boas Praticas de Fabricacdo. Acondicionados em
embalagens plasticas atdxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. As embalagens também deverdo estar
limpas, secas e nao poderdao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacdo e/ou
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deterioragdo, ou que ndo resista a manipulagdo, transporte e
armazenamento.

14

20,00

Kg Pao caseiro integral. Peso médio de 550g cada unidade. De primeira
qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de trigo integral enriquecida com ferro e acido fdlico, fermento
biolégico, agua, sal, podendo conter outras substancias alimenticias
aprovadas e que nao descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado
com matérias primas de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa,
parasitos e em perfeito estado de conservacido. Devera ter boa aparéncia.
Sera rejeitado o pédo queimado ou mal assado. Caracteristicas
organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pédo deve apresentar
crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve homogéneo,
elastico, ndo aderente aos dedos ao ser comprimido e n&o deve
apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados. Cor: A
parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de acordo com
o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor: préprio. Sabor:
préprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem farelos. Em
perfeitas condi¢cdes de higiene. Auséncia de sujidades, parasitos, larvas e
bolores. O produto deve ser obtido, processado, embalado, armazenado,
transportado e conservado em condigdes que n&o produzam,
desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou biologicas
que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser obedecida a
legislagdo de Boas Praticas de Fabricagdo. Acondicionados em
embalagens plasticas atodxicas, resistentes e transparentes de forma que o
produto seja entregue integro. As embalagens também deverdo estar
limpas, secas e nao poderdao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminacido e/ou
deterioracdo, ou que ndo resista a manipulagdo, transporte e
armazenamento.

28,36

567,20

15

25,00

Kg Pao de milho. Peso médio de 500g cada unidade. De primeira

25,95

648,75
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qualidade. Recém fabricado na data de entrega. Produto obtido pela
cocgao, em condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com
farinha de milho, farinha de trigo enriquecida com ferro e acido fdlico,
fermento biologico, agua, sal, podendo conter outras substancias
alimenticias aprovadas e que nao descaracterizem o produto. O pao deve
ser fabricado com matérias primas de primeira qualidade, isentos de
matéria terrosa, parasitos e em perfeito estado de conservacao. Devera ter
boa aparéncia. Sera rejeitado o pao queimado ou mal assado.
Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa cozida: O pao deve
apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser poroso, leve
homogéneo, elastico, nao aderente aos dedos ao ser comprimido e nao
deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos ou avermelhados.
Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-pardacenta, ou de
acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca, branco-parda. Odor:
préprio. Sabor: préprio. Contém gluten. Sem corantes artificiais e sem
farelos. Em perfeitas condicbes de higiene. Auséncia de sujidades,
parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido, processado,
embalado, armazenado, transportado e conservado em condi¢cdes que nao
produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias fisicas, quimicas ou
biolégicas que coloquem em risco a saude do consumidor. Deve ser
obedecida a legislagdo de Boas Praticas de Fabricagdo. Acondicionados
em embalagens plasticas atoxicas, resistentes e transparentes de forma
que o produto seja entregue integro. As embalagens também deverao
estar limpas, secas e nao poderao transmitir odor ou sabor estranhos ao
produto. Sera considerada impropria e sera recusada, a embalagem
defeituosa ou inadequada, que exponha o produto a contaminagdo e/ou
deterioragcdo, ou que ndo resista a manipulagdo, transporte e
armazenamento.

16

50,00

Pacotes Pao de forma para sanduiche. Produto obtido pela cocgéao, em
condigdes técnicas adequadas, de massa preparada com farinha de trigo
enriquecida com ferro e acido fdlico, fermento bioldgico, agua, sal,
podendo conter outras substancias alimenticias aprovadas e que nao

8,69

434,50
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descaracterizem o produto. O pao deve ser fabricado com matérias primas
de primeira qualidade, isentos de matéria terrosa, parasitos e em perfeito
estado de conservacdo. Devera ter boa aparéncia. Sera rejeitado o pao
queimado ou mal assado. Caracteristicas organolépticas: Aspecto: massa
cozida: O pao deve apresentar crosta/casca fina e macia. O miolo deve ser
poroso, leve homogéneo, elastico, ndo aderente aos dedos ao ser
comprimido e ndo deve apresentar grumos duros, pontos negros, pardos
ou avermelhados. Cor: A parte externa deve ser amarelada, amarelo-
pardacenta, ou de acordo com o tipo; o miolo deve ser de cor branca,
branco-parda. Odor: préprio. Sabor: préprio. Contém gluten. Sem corantes
artificiais e sem farelos. Em perfeitas condicdes de higiene. Auséncia de
sujidades, parasitos, larvas e bolores. O produto deve ser obtido,
processado, embalado, armazenado, transportado e conservado em
condigdes que n&o produzam, desenvolvam e/ou agreguem substancias
fisicas, quimicas ou biolégicas que coloquem em risco a saude do
consumidor. Deve ser obedecida a legislagdo de Boas Praticas de
Fabricacdo. Acondicionados em embalagens plasticas atdxicas,
resistentes e transparentes de forma que o produto seja entregue integro.
As embalagens também deverdo estar limpas, secas e nao poderao
transmitir odor ou sabor estranhos ao produto. Sera considerada impropria
e sera recusada, a embalagem defeituosa ou inadequada, que exponha o
produto a contaminagcdo e/ou deterioragdo, ou que nao resista a
manipulacao, transporte e armazenamento. Peso liquido: cada embalagem
contém 500g do produto. Validade minima de 7 dias.

17 | 180,00 | Litros Bebida lactea sabores diversos (morango, coco, péssego, 5,73 1.031,40
salada de fruta). Ingredientes: leite pasteurizado integral, soro de leite,
acucar, polpa de fruta e fermento lacteo. Em embalagens de 1 litro. Prazo
de validade de 45 dias.

18 | 360,00 | Litros Leite integral longa vida. Leite de vaca, do tipo “longa vida”, 5,03 1.810,80

homogeneizado, submetido ao processo de ultrapasteurizagdo e
envasado, sob condigcdes assépticas em embalagens esterilizadas
hermeticamente fechadas. Ingredientes: leite fluido integral, monofosfato
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de sodio, difosfato de sddio e trifosfato de sddio estabilizante citrato de
sédio. Nao contém gluten. Nao deve conter qualquer tipo de impurezas ou
elementos estranhos. Acondicionado em embalagem asséptica tetra pak
ou sachet. A embalagem devera conter externamente os dados de
identificacdo, procedéncia, informagao nutricionais, validade, quantidade
do produto e o numero de registro no Ministério da Agricultura/ SIF/ DIPOA
e carimbo de inspecdo do SIF. Peso liquido: cada embalagem contém 1
litro do produto. Validade minima de 4 meses. Prazo de fabricagdo: O
produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 15 (quinze) dias da
data da entrega.

19

50,00

Dz Ovos. De galinha. Tipo grande. Peso médio de 55g cada unidade.
Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: estar limpos, apresentar
casca lisa, integra, sem deformacdo, pouco porosa, resistente, com
calcificagcdo uniforme e formato caracteristico, apresentar gema
translucida, firme e consistente, livre de defeito, ocupando a parte central
do ovo e sem germe desenvolvido, apresentar clara transparente, densa,
firme, espessa, limpida, sem manchas ou turvacdo e com as chalazas
intactas. Serdo considerados improprios para 0 consumo 0S OVOS que
apresentem: alteracbes da gema e da clara (gema aderente a casca,
gema arrebentada, com manchas escuras, presengca de sangue
alcangcando também a clara, presenga de embrido com mancha orbitaria,
ou em adiantado estado de desenvolvimento); mumificacdo (ovo seco),
podridao, presenca de fungos externa ou internamente, cor, odor e sabor
anormais, ovos sujos externamente ou que tenham estado em contato
com substancias capazes de transmitir odores ou sabores estranhos que
possam infecta-los ou infesta-los, rompimento da casca ou membrana
testacea, contenham substancias tdxicas. Acondicionados em bandejas
com 12 (doze) ou 30 (trinta) unidades. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto. Deve apresentar os seguintes dados de
rotulagem: nome, enderego e CNPJ do produtor/embalador, data da
embalagem e prazo de validade, classificagdo segundo a cor da casca e

11,37

568,50
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peso, peso liquido, condigcbes de transporte e armazenamento e
empilhamento maximo, numero do registro de rotulo do produto no
SIF/DIPOA, carimbo padronizado do SIF. Validade minima de 20 dias.
Prazo de fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior
5 (cinco) dias da data da entrega.

20

50,00

Kg Carne bovina moida, congelada, de 12 categoria (coxao de dentro,
coxao de fora, patinho), com no maximo 5% de gordura, sem cartilagens e
0ssos, podendo conter no maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas
gerais: manipulado em condi¢gdes higiénicas sanitarias adequadas,
provenientes de animais sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria,
devendo ser congelada. O rétulo do produto devera apresentar
informacbées da procedéncia com nome e endereco do
abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o registro na Secretaria
Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigagdo ou Ministério da
Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspecdo do CISPOA ou SIF;
identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricacédo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condi¢oes
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor prdprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atdxica, limpa, nao
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricagdo: O produto ndao podera ter data de fabricacdo anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias
para este fim.

52,24

2.612,00

21

50,00

Kg Carne suina moida, tipo pernil ou paleta, congelada. Com no
maximo 5% de gordura, sem cartilagens e ossos, podendo conter no
maximo 3% de aponevroses. Caracteristicas gerais: manipulado em

29,27

1.463,50
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condicbes higiénicas sanitarias adequadas, provenientes de animais
sadios, abatidos sob inspecdo veterinaria, devendo ser congelada. O
rétulo do produto devera apresentar informagdées da procedéncia com
nome e enderec¢o do abatedouro/fabricante, constando obrigatoriamente o
registro na Secretaria Estadual da Agricultura, Pecuaria e Irrigacdo ou
Ministério da Agricultura/SIF/DIPOA e carimbo de inspec¢ao do CISPOA ou
SIF; identificacdo da categoria e tipo de carne, numero do lote, data de
fabricagéo, prazo de validade e prazo maximo de consumo, temperatura
de estocagem armazenamento e conservagao, peso liquido e condigbes
de armazenamento. Aspecto proprio, ndo amolecida e nem pegajosa, cor
propria sem manchas esverdeadas, cheiro e sabor proprio, com auséncia
de sujidades, parasitos, larvas e de qualquer substancia contaminante que
possa altera-la ou encobrir alguma alteragdo. Odor e sabor proprios.
Acondicionada em embalagem plastica transparente, atdxica, limpa, nado
violada, resistente, que garanta a integridade do produto. Peso liquido:
cada pacote podera conter 1 kg do produto. Validade minima de 6 meses.
Prazo de fabricacédo: O produto ndo podera ter data de fabricagao anterior
a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser
feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas proprias
para este fim.

22 12,00 Kg Amora. Acondicionada em embalagens plasticas com identificacao de 23,40 280,80
peso.

23 9,00 Kg Mirtilo. Acondicionada em embalagens plasticas com identificacéo de 42,66 383,94
peso.

24 9,00 Kg Framboesa. Acondicionado em embalagens plasticas com 37,00 333,00
especificacdo de peso na embalagem.

25 15,00 Kg Polpa de fruta congelada (amora, butia, uva, framboesa, morango 27,94 419,10

e frutas vermelhas). Acondicionada em embalagens plasticas com
identificagéo de peso, informagdes nutricionais, numero do lote, fabricagao
e validade. Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg
do produto. O transporte do produto devera ser feito em carroceria fechada
e isotérmica ou em caixas térmicas proprias para este fim.
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26

10,00

Kg Abobrinha italiana de primeira qualidade. Cor: de verde claro a
verde médio com faixas de cor verde-escura. Peso médio entre 380g a
450g cada unidade. Comprimento médio de 20 cm. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecéanicos (como rachaduras, cortes,
perfuragdes com exposicdo de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doengas que impliquem em qualquer grau de decomposigao,
desintegracao e fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiquem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenga de
cavidades, murcha/enrugada). Acondicionada em embalagens plasticas
resistentes, com identificacdo de peso, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

5,55

55,50

27

15,00

Kg Aipim (mandioca) orgadnico descascado congelado de primeira
qualidade. Novo. Quando levado ao cozimento deve apresentar-se
amolecido. Tamanho uniforme. Deve apresentar as caracteristicas de
qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloracao
uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor
caracteristicos do produto. Em perfeitas condicdes de conservagao e
maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiros e limpos.
Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de
danos mecanicos (como rachaduras, cortes, perfuragdes com exposi¢cao
de polpa), danos fisiolégicos, pragas e doengas que impliquem em
qualquer grau de decomposicdo, desintegracdo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o0 consumo ou o

13,45

201,75

111



rendimento (mofo, podriddo, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas
resistentes lacradas, com identificagcdo de peso. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas, que nao transmitam odor ou sabor
estranhos ao produto.

28

35,00

Unidades Alface americana de primeira qualidade. Peso médio entre
250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem desenvolvidas e
com aspecto de produto fresco, com excelente grau de hidratagado, vigosas
e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,68

198,80

29

60,00

Unidades Alface lisa ou crespa de primeira qualidade. Peso médio
entre 250g e 300g cada unidade. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vicosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos. Em
perfeitas condi¢ées de conservagéo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deverao estar inteiras e limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

4,00

240,00

30

6,00

Kg Alho de primeira qualidade. Desenresteado. Os bulbos de alho
deverao ter o diametro transversal maior ou igual e 4,2 cm. Peso médio de
35g cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteiro, bem desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme
tipica da variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condicbes de conservagcao e maturagao (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

35,05

210,30

31

8,00

Kg Alho poro. Peso médio de aproximadamente 500g cada unidade.
Devem estar bem desenvolvidos e com aspecto de produto fresco, com

11,10

88,80
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excelente grau de hidratagdo, vicosos e com os talos firmes. Sem danos
por insetos. Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagdo (no
ponto de consumo). Deverao estar inteiros e limpos. Isentos de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

32

100,00

Kg Banana prata de primeira qualidade. Peso médio de 125g cada fruta.
Comprimento variando entre 13 cm e 18 cm. Em perfeitas condi¢des de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo, ou seja, nem verde e
nem apodrecida). A polpa e o pedunculo, quando houver, deverdao se
apresentar intactos e firmes e limpos. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

7,01

701,00

33

60,00

Kg Batata doce de primeira qualidade. Amarela. Formato alongado. Peso
médio entre 200g a 350g cada unidade. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,86

351,60

34

100,00

Kg Batata inglesa de primeira qualidade. Peso médio entre 140g a 190g
cada unidade. Diametro transversal maior que 4,5cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagado (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

5,59

559,00

35

15,00

Kg Batata salsa/baroa ou mandioquinha organica descascada
congelada de primeira qualidade. Caracteristicas sensoriais: aspecto,
coloragcédo, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas condi¢cdes de
conservacgao. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podridao, presenga de cavidades, murcho). O produto
deve ser fornecido congelado acondicionado em embalagens plasticas

25,78

386,70
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resistentes lacradas, com identificagdo de peso. Peso liquido: cada
embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.O produto devera
estar acondicionado em embalagens limpas, que n&o transmitam odor ou
sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6 (seis) meses. Prazo de
fabricacdo: O produto ndo podera ter data de fabricagdo anterior a 30
(trinta) dias da data da entrega. O transporte do produto devera ser feito em
carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas préprias para este fim.

36

100,00

Kg Bergamota de primeira qualidade. Com calibre (didametro equatorial)
meédio entre 7,0cm e 7,8 cm cada unidade. Peso médio entre 140g a 180g
cada unidade. Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagao (no
ponto de consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar
inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades,
corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

5,53

553,00

37

60,00

Kg Beterraba sem rama de primeira qualidade. Peso médio entre 160g a
200g cada unidade. Em perfeitas condicdes de conservacdo e maturacao
(no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,87

352,20

38

40,00

Unidade Brécolis de primeira qualidade. Com folhas e flores sas.
Coloragédo verde escura. Peso médio de 300g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido,
turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condicdes de conservacdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Deverdo estar inteiros e limpos. Isentos de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade.

6,60

264,00

39

60,00

Kg Cebola de cabeca de primeira qualidade. Classe média. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condicdes de conservacado e maturagao (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade

5,91

354,60
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externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

40

15,00

Kg Cebola roxa de primeira qualidade. Classe média. Diametro
transversal maior que 5 cm. Peso médio de 80g a 110g cada unidade. Em
perfeitas condicdes de conservagédo e maturagdo (no ponto de consumo).
Deveréao estar inteiras, limpas e apresentarem as raizes cortadas rente a
base, ndo se admitindo presenca de rebrote de raiz. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

6,35

95,25

41

60,00

Kg Cenoura de primeira qualidade. Categoria: Extra. Peso médio de 120g
cada unidade. Comprimento médio entre 14 cm e 22 cm. Em perfeitas
condigdes de conservagao e maturagédo (no ponto de consumo). Deverao
estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade.

5,83

349,80

42

60,00

Kg Chuchu de primeira qualidade. Comprimento entre 11 cm a 18 cm.
Peso médio entre 300g a 400g cada unidade. Em perfeitas condi¢cbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

6,70

402,00

43

40,00

Kg Couve-chinesa de primeira qualidade. Peso médio entre 1 kg a 2 kg
cada unidade. Em perfeitas condi¢gdes de conservagao e maturagao (no
ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade
externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos
(como rachaduras, cortes, perfuracbes, amassados), danos fisiologicos,
pragas e doengas que impliqguem em qualquer grau de decomposigao,
desintegracao e fermentacao dos tecidos.

6,33

253,20

44

40,00

Unidade Couve-flor de primeira qualidade. Peso médio de 500g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem
desenvolvida, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da

8,00

320,00

115



variedade, superficie lisa. Em perfeitas condicbes de conservagédo e
maturacdo (no ponto de consumo). Deverdo estar inteiras e limpas.
Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou
outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

45

20,00

Molhos Couve - folha de primeira qualidade. Couve manteiga. Peso
médio entre 400g a 500g cada molho. As folhas devem estar bem
desenvolvidas e com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratagdo, vigosas e com os talos firmes. Sem danos por insetos.
Coloracdo uniforme verde escuro, brilhante. Tamanho uniforme. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigdes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade. Livre de danos mecanicos (como folhas rasgadas ou
amassadas), danos fisiologicos, pragas e doengas que impliguem em
qualquer grau de decomposi¢cdo, desintegracdo e fermentacdo dos
tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o consumo ou o
rendimento (mofo, podriddo, descoloragéo, folnas com manchas escuras
ou amarelas, folhas envelhecidas, murchas/enrugadas). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes, transportada em caixas de PVC
vazadas. O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas e
secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos ao produto e que nao
sejam abrasivas.

4,47

89,40

46

85,00

Kg Laranja de primeira qualidade. Calibre médio (didmetro equatorial)
entre 6,6 cm e 7,2 cm. Peso médio entre 180g a 200g cada unidade. Deve
apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira, bem desenvolvida,
turgescente (firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie
lisa. Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecida). Deverao estar inteiras e
limpas. Isentas de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

5,31

451,35

47

85,00

Kg Maca gala ou fuji - Categoria 1. Podendo admitir até 2 (dois) defeitos

12,15

1.032,75
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por fruta, de intensidade enquadrada como categoria 1. Com calibre
minimo de 180. As mac¢as devem-se apresentar: inteiras, sas, limpas,
praticamente isentas de matérias estranhas e impurezas Vvisiveis,
praticamente isentas de parasita, isentas de umidade exterior anormal,
isentas de odores estranhos, praticamente isentas de danos causados por
altas ou baixas temperaturas durante a estocagem, e em apropriado grau
de desenvolvimento fisidlogico. Acondicionada em rede plastica resistente,
ou caixas de papeldo ou de PVC vazadas, com identificacdo de peso.

48

60,00

Kg Melao de primeira qualidade. Polpa firme de coloragdo branco a
creme. Peso entre 1 kg a 1,5 kg cada unidade. Forma oval, de apice
arredondado, casca grossa, aderente a polpa, com lenticelas esparsas,
graudas e bem visiveis, de textura firme e consistentes, com fibras
abundantes. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condigdes de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo, ou seja, nem verde e nem apodrecido). A polpa devera
apresentar-se intacta e firme. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como rachaduras,
cortes, perfuragcbes com exposi¢cao de polpa), danos fisiolégicos, pragas e
doengas que impliquem em qualquer grau de decomposigao,
desintegracao e fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que
prejudiguem o consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, passado,
presenga de cavidades, amassados, murcho/enrugado). Acondicionado
em embalagens plasticas resistentes, com identificagdo de peso,
transportado em caixas de PVC vazadas. O produto devera estar
acondicionado em embalagens limpas e secas, que n&o transmitam odor
ou sabor estranhos ao produto e que ndo sejam abrasivas.

11,60

696,00

49

60,00

Kg Moranga cabotia de primeira qualidade. Peso médio entre 2,0 kg a
2,5 kg cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade:
inteira, bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloragcdo uniforme

4,54

272,40
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tipica da variedade, superficie lisa. Em perfeitas condicbes de
conservagao e maturagdo. Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de
umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

50

60,00

Kg Repolho branco de primeira qualidade. Peso médio entre 1,5 kg a
2,5 kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragéo uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

4,82

289,20

51

15,00

Kg Pinhao cozido moido embalado a vacuo. Ingredientes: 100% pinh&o.
Isento de sujidades, insetos/parasitas (como carunchos, tragas e larvas),
bolores ou outros fatores que o tornem impréprio para consumo. Nao
contém gluten. Acondicionado a vacuo em embalagem plastica atéxica,
termossoldada, resistente e transparente. A embalagem devera conter
externamente os dados de identificagdo, procedéncia, prazo de validade,
informacdes nutricionais, numero de lote, quantidade do produto e nao
deve estar violada. Peso liquido: cada pacote contém 500g do produto.
Validade minima de 6 meses. Prazo de fabricagdao: O produto n&do podera
ter data de fabricagao anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega.

33,70

505,50

52

50,00

Kg Repolho roxo de primeira qualidade. Peso médio entre 1,0 kg a 1,5
kg cada unidade. Podado, sem as folhas externas. Deve apresentar as
caracteristicas de qualidade: inteiro, bem desenvolvido, turgescente
(firme), com coloragao uniforme tipica da variedade, superficie lisa. Com
aroma e sabor caracteristicos do produto. Em perfeitas condigbes de
conservagao e maturagao (no ponto de consumo). Deverao estar inteiros e
limpos. Isentos de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos
estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua aparéncia e
qualidade.

6,15

307,50
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53

30,00

Molhos Rucula. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/macgo. As
folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau de
hidratacdo, vicosas e com os talos firmes. Coloragcdo uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagao e maturagao (no ponto
de consumo). Deveréo estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,07

122,10

54

15,00

Kg Seleta de legumes congelada. Contendo cenoura, moranga, brécolis,
couve flor e milho, podendo conter outros legumes. Caracteristicas
sensoriais: aspecto, coloragao, odor e sabor caracteristicos. Em perfeitas
condicbes de conservagao. Isentos de umidade externa anormal. Sem
sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam alterar sua
aparéncia e qualidade. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podriddo, presenca de cavidades,
murcho). O produto deve ser fornecido congelado acondicionado em
embalagens plasticas resistentes lacradas, com identificacdo de peso.
Peso liquido: cada embalagem podera conter entre 500g a 1kg do produto.
O produto devera estar acondicionado em embalagens limpas, que nao
transmitam odor ou sabor estranhos ao produto. Validade minima de 6
(seis) meses. Prazo de fabricagdo: O produto ndo podera ter data de
fabricagdo anterior a 30 (trinta) dias da data da entrega. O transporte do

produto devera ser feito em carroceria fechada e isotérmica ou em caixas térmicas
préprias para este fim.

23,17

347,55

55

75,00

Kg Tomate longa vida de primeira qualidade. Classe média ou grande:
6,5 a 9 cm de diametro equatorial. Peso médio entre 150g a 200g cada
unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteiro, bem
desenvolvido, turgescente (firme), com coloragdo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condi¢des de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Os tomates deverao apresentar a cor entre 30 a 90% da cor
final (nem verde e nem passado). Deverdo estar inteiros e limpos. Isentos

9,07

680,25
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de umidade externa anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros
defeitos que possam alterar sua aparéncia e qualidade.

56

75,00

Molhos Tempero verde/cheiro verde de primeira qualidade. Contendo:
cebolinha, salsa, salvia. Peso médio entre 150g a 200g cada molho/macgo.
As folhas devem estar com aspecto de produto fresco, com excelente grau
de hidratagéo, vigcosas e com os talos firmes. Coloragdo uniforme verde,
brilhante. Tamanho uniforme. Com aroma e sabor caracteristicos do
produto. Em perfeitas condigbes de conservagdo e maturagdo (no ponto
de consumo). Deverao estar inteiros, bem desenvolvidos e limpos. Isentos
de umidade externa anormal. Sem sujidades ou outros defeitos que
possam alterar sua aparéncia e qualidade.

4,14

310,50

57

25,00

Kg Vagem de primeira qualidade. Fruto da familia das leguminosas,
consumido imaturo. Comprimento médio de 8,5 cm. Peso médio de 12g
cada unidade. Deve apresentar as caracteristicas de qualidade: inteira,
bem desenvolvida, turgescente (firme), com coloracédo uniforme tipica da
variedade, superficie lisa. Com aroma e sabor caracteristicos do produto.
Em perfeitas condicdes de conservagdo e maturagdo (no ponto de
consumo). Deverdo estar inteiras e limpas. Isentas de umidade externa
anormal. Sem sujidades, corpos estranhos ou outros defeitos que possam
alterar sua aparéncia e qualidade. Livre de danos mecanicos (como
rachaduras, cortes, perfuracdes), danos fisioldgicos, pragas e doengas que
impliquem em qualquer grau de decomposigdo, desintegragdo e
fermentacao dos tecidos. Auséncia de defeitos graves que prejudiquem o
consumo ou o rendimento (mofo, podridao, passada, presenga de cortes
ou cavidades, murchas/enrugadas, com pontos escuros, fibrosa,
deformagdo da casca — tortuosidade excessiva). Acondicionada em
embalagens plasticas resistentes ou caixas de PVC vazadas, com
identificacdo de peso. O produto devera estar acondicionado em
embalagens limpas e secas, que nao transmitam odor ou sabor estranhos
ao produto e que n&o sejam abrasivas.

15,49

387,25

TOTAL

R$ 854.166,88
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2. VIGENCIA E PRORROGACAO

2.1. O prazo de vigéncia da contratacéo é por 12 (Doze) meses prorrogaveis na forma da legislagao vigente.

3. CLASSIFICAGCAO DOS BENS/ SERVICOS

3.1 Os bens a serem adquiridos enquadram-se na classificagdo de bens comuns. Materiais de consumo géneros alimenticios.

CAPITULOII

DA FUNDAMENTAGAO DA CONTRATAGAO, DESCRIGAO DA SOLUGAO E REQUISITOS DA
CONTRATACAO.

4. NECESSIDADE DA CONTRATACAO
1.1. 4.1 A contratagdo € necessaria para realizar o cumprimento da Resolugao/FNDE n°® 06, de 08 de maio de 2020 e Lei n® 15.226/2025 que

determina que do total dos recursos financeiros repassados pelo FNDE no ambito do PNAE, no minimo 45% (quarenta e cinco por cento) deve
ser utilizado na aquisicao de géneros alimenticios diretamente da Agricultura Familiar e do Empreendedor Familiar Rural ou suas organizagoes,
priorizando os assentamentos da reforma agraria, as comunidades tradicionais indigenas, as comunidades quilombolas e grupos
formais/informais com maioria de mulheres visando fortalecer o desenvolvimento da agricultura familiar local, criando melhores condigbes para

qgquem vive no campo e favorecendo o acesso de alimentos saudaveis e de qualidade ao alunado.

5. DESCRIGAO DA SOLUGAO

5.1 Oferecer géneros alimenticios pereciveis € ndo pereciveis para compor a alimentagao escolar dos estudantes atendidos pela Secretaria
Municipal de Educacéo.

6. REQUISITOS DA CONTRATAGAO

6.1 Os produtos propostos deverdo, obrigatoriamente, atender as exigéncias de qualidade, observados os padrées e normas baixadas pelos
orgaos competentes de controle e fiscalizagdo de qualidade industrial, em especial ANVISA ou equiparadas, cuja apresentagdo em
desconformidade ensejara em desclassificagado e/ou aplicagéo de sangdes administrativas cabiveis.

6.2 A Administracao rejeitara, no todo ou em parte, servico ou fornecimento executado em desacordo com as especificacbes solicitadas,
consoante disposto no art. 140, §1° da Lei n® 14.133/2021.
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CAPITULO I
DO MODELO DE EXECUGAO DO OBJETO

7. DESCRICAO DOS SERVIGOS

7.1 A aquisi¢cdes dos géneros alimenticios tem como objetivo compor os cardapios da alimentagdo escolar dos alunos atendidos na rede
municipal de ensino, no &mbito do Programa Nacional de Alimentacdo Escolar (PNAE).

8. DO LOCAL E PRAZO DE ENTREGA
8.1. PRAZO

O prazo de entrega dos bens € de 5 dias mediante solicitacdo prévia do Setor de Alimentagcdo Escolar, contados da assinatura do contrato e a
contar do 1° dia util posterior & data da confirmacdo do recebimento, pela ADJUDICATARIA, da nota de empenho que sera enviada por e-mail ou
outro meio de contato que tenha sido previamente disponibilizado pela ADJUDICATARIA. A entrega dos bens, que devera ocorrer mediante
solicitagao prévia do Setor de Alimentagdo Escolar da Secretaria Municipal de Educacao, tera periodicidade semanal/quinzenal ou mensal, de
acordo com a especificidade de cada item.

8.2. LOCAL

Secretaria Municipal de Educagao, sendo os géneros ndo pereciveis entregues diretamente no depdsito de Merenda Escolar situado na Rua
Firmino Camargo Branco 1376 e os géneros pereciveis entregues em cada escola mediante cronograma previamente enviado ao fornecedor,
conforme enderecos descritos abaixo:

ESCOLAS DE ENSINO FUNDAMENTAL ENDERECO
Cecy Sa Brito Rua Fidelcino Zanotto Lemos n° 292
Bairro: Haidée — Km 05
General Osorio Rua Alipio Ramiro Porto n°® 85
Bairro: Maua — Km 04
Dom Henrique Gelaim Rua Luis Faccioli n® 119
Bairro: Sao José
Pedro Alvares Cabral Rua Marco Aurélio n°® 191
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Bairro: Petropolis

Duque de Caxias

Rua Padre Anchieta n°® 1330
Bairro: Jardim Toscano

Inacio Souza Pires

Rua Sao Miguel n° 325
Bairro: Santa Cruz

Coronel Avelino

Rua Leonardo Broglio Garbin n°® 265
Bairro: Borges

Juventina Morena de Oliveira

Rua Av. Brito Velho n° 11
Bairro: Barcelos

Soli Gonzaga dos Santos

Rua Edson n° 321
Bairro: Monte Claro

Nabor Moura de Azevedo

Rua Felipe Camaréao n° 140
Bairro: Imperial

APAE

Rua General Oso6rio n° 80
Bairro: Centro

Romeu Antonio Biazus

Rua Ramiro Barcelos n°® 276
Bairro: Centro

Professor Luiz Augusto de Medeiros Branco*
(*a ser inaugurada durante o exercicio de 2026)

Rua Rui Balestro n°® 59
Bairro: Altos da Glodria

ESCOLAS DE EDUCAGAO INFANTIL

ENDERECO

Irma Delma Gema Gotardo

Rua Felipe dos Santos n° 189
Bairro: Imperial

Mathias Claro de Lima

Rua Edson n° 432.
Bairro: Monte Claro

Cecy Sa Brito (creche)

Rua Fidelcino Zanotto Lemos n° 292
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Bairro: Haidée — Km 05

Ceny Paim Mezari

Rua Guaporé n° 120
Bairro: Maua

Lenyr Casagrande Tonela

Rua Anténia Teixeira Borges n° 189
Bairro: Borges

Irma Maria Erica Caimi

Rua Luis Faccioi n® 183
Bairro: Sao José

Erlina Portela Gervino

Rua Olavo Bilac n°® 49
Bairro: Barcelos

Synval Guazzelli

Rua Taquari n° 60
Bairro: Municipal

Irma Toffoli

Rua Padre Anchieta n°1415
Bairro: Jardim Toscano

Joao Alberto Paim Borges

Rua Vidal de Negreiros n° 419
Bairro: Gloria

Clotilde Soares Ferreira

Rua Nilo Peganha n® 1380
Bairro: Petropolis

Hildo Afonso Parizotto

Rua Liberato Salzano Vieira da Cunha n° 939
Bairro: Jardim dos Pampas

Irineu Luiz Chilanti

Rua Tomé de Souza n° 381
Bairro: Vitéria

8.3. HORARIO
Das 08h as 11 e das 14h as 17h.

9. OBRIGAGOES DA CONTRATANTE




9.1. Sao obrigacdes da Contratante:
a) receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas neste Termo de Referéncia;

b) verificar minuciosamente, no prazo fixado, a conformidade do objeto recebido provisoriamente com as especificagdes constantes na TR e da
proposta, para fins de aceitagdo e recebimento definitivo;

¢) comunicar a Contratada, por escrito, sobre imperfeigdes, falhas ou irregularidades verificadas no objeto fornecido, para que seja substituido,
reparado ou corrigido;

d) acompanhar e fiscalizar o cumprimento das obrigagdes da Contratada, através de comissao/servidor especialmente designado;

e) efetuar o pagamento a Contratada no valor correspondente ao fornecimento do objeto, no prazo e forma estabelecidos neste Termo de
Referéncia;

f) a Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pela Contratada com terceiros, ainda que vinculados a execugao do
Contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato da Contratada, de seus empregados, prepostos ou
subordinados.

10. OBRIGAGOES DA CONTRATADA

10.1. A Contratada deve cumprir todas as obrigagdes constantes neste Termo de Referéncia e sua proposta, assumindo como exclusivamente
seus 0s riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execucéo do objeto e, ainda:

O prazo de validade na data da entrega nao podera ser inferior a metade do prazo total recomendado pelo fabricante.

a) efetuar a entrega do objeto em perfeitas condi¢des, conforme especificagdes, prazo e local constantes na contratacdo, acompanhado da
respectiva nota fiscal.

b) responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cdédigo de Defesa do
Consumidor (Lei n°® 8.078, de 1990);

¢) comunicar a Contratante, no prazo maximo de 24 (vinte e quatro) horas que antecede a data da entrega, os motivos que impossibilitem o
cumprimento do prazo previsto, com a devida comprovacao;

d) manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagbes assumidas, todas as condi¢des de habilitagido e
qualificacao exigidas na licitagao;

e) indicar preposto para representa-la durante a execugao do contrato.

f) iindicar outras obrigagdes referentes ao objeto no caso concreto.

g) O prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a metade do prazo total recomendado pelo fabricante.

h) Os bens poderao ser rejeitados, no todo ou em parte, quando em desacordo com as especificagdes constantes neste Termo de Referéncia e
na proposta, devendo ser substituidos no prazo de 05 (cinco) dias, a contar da notificagcdo da contratada, as suas custas, sem prejuizo da
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aplicagao das penalidades.

i) Responsabilizar-se pelos vicios e danos decorrentes do objeto, de acordo com os artigos 12, 13 e 17 a 27, do Cddigo de Defesa do
Consumidor (Lei n° 8.078, de 1990);

11. DA SUBCONTRATACAO

11.1. E permitida a subcontratacéo do objeto deste Termo de Referéncia?

( X') Nao.

() Sim. Justificar e indicar quais itens/servigos podem ser subcontratados:

12. GARANTIA (E/OU VALIDADE)
(x) O prazo de validade na data da entrega ndo podera ser inferior a metade do prazo total recomendado pelo fabricante.
(x) Durante o periodo da garantia, a ADJUDICATARIA obriga-se a efetuar, sem 6énus para a Prefeitura Municipal de Vacaria, a troca dos itens que
apresentarem algum problema.
CAPITULO IV
DO MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

13. CONTROLE E FISCALIZAGAO DA EXECUGAO

13.1. Nos termos do art. 117, da Lei n° 14.133/2021, sera designado representante para acompanhar e fiscalizar a entrega do objeto contratado,
anotando em registro proprio todas as ocorréncias relacionadas com a execugao e determinando o que for necessario a regularizagao de falhas
ou defeitos observados.

13.3. O fiscal do contrato informara a seus superiores, em tempo habil para a ado¢ao das medidas convenientes, a situacdo que demandar
decisao ou providéncia que ultrapasse sua competéncia.

13.4. O fiscal do contrato podera ser auxiliado pelos 6rgdos de assessoramento juridico e de controle interno da Administragdo, que deverao
dirimir davidas e subsidia-lo com informacdes relevantes para prevenir riscos na execugao contratual.

13.5. O responsavel pela fiscalizagao do contrato sera a servidora municipal Clarissa Verardo Fanzelau.

14. DOS PROCEDIMENTOS DE TESTES E INSPECOES

14.1. O CONTRATANTE reserva-se ao direito de promover avaliacbes, inspe¢des e diligéncias visando esclarecer quaisquer situagdes
relacionadas ao fornecimento do objeto contratado, sendo obrigagdo da CONTRATADA acolhé-las.
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CAPITULO V
DOS CRITERIOS DE MEDIGAO E PAGAMENTO

Valor médio de referéncia e valor total dos itens estao informados na planilha da definigdo do objeto. O valor médio de referéncia foi obtido através de
no minimo 3 orgamentos em estabelecimentos locais que atuam no ramo do objeto, cooperativas de agricultura familiar, produtores familiares
individuais, sitios eletrbnicos especializados e sitios eletrénicos de acesso publico (Centrais de Abastecimento — CEASA RS e CEASA SC e portal
TCE-RS LicitaCon Cidadao). (OBS: planilhas de orcamentos estdo anexas a esse documento)

15. DO PAGAMENTO E REAJUSTAMENTO

15.1. O pagamento sera efetuado no prazo de até 30 (Trinta) dias apds a apresentagcdo da Nota Fiscal detalhando o objeto fornecido, com o
devido recebimento e a aprovagao da fiscal do contrato, de acordo com o empenho, por meio de depdsito bancario.

CAPITULO VI
FORMA E CRITERIOS DE SELEGCAO DO FORNECEDOR

16 MODALIDADE, TIPO DE LICITAGAO E CRITERIO DE JULGAMENTO

16.1. Considerando a natureza, os valores estimados do objeto a ser contratado, e a especificidade da aquisicdo de géneros da agricultura
familiar, a contratagao sera por meio de Chamada Publica.

16.2. Sera selecionado o fornecedor que atender a todos os critérios de aceitabilidade de precos e de habilitacdo exigidos neste Termo de
Referéncia, o critério de julgamento a ser adotado sera o descrito na Resolu¢gdo/FNDE n° 06, de 08 de maio de 2020 e Lei15.226/2025.

18. CRITERIOS DE APRESENTACAO E ACEITACAO DA PROPOSTA
18.1. A proposta de prego devera conter as seguintes indicagdes:
a) identificacdo do proponente (Razao Social/Nome e CNPJ/CPF).

b) a proposta financeira devera ser formulada, contendo preco unitario por item, total por item e total geral, onde deverédo estar incluidos,
contabilizados e previstos todos os custos inerentes a execugao do objeto, indicando, no que for aplicavel, a marca, o modelo, prazo de validade
ou de garantia; numero do registro ou inscricdo do bem no 6rgao competente, quando for o caso;

¢) prazo de validade da proposta que devera ser de no minimo 60 (sessenta) dias.
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d) apresentada a proposta, o proponente estara automaticamente aceitando e se sujeitando as clausulas e condi¢gdes do presente Termo de

Referéncia.

19. CRITERIOS DE HABILITAGAO - DOCUMENTAGAO EXIGIDA
19.1 ATESTADOS(S) DE CAPACIDADE TECNICA

( ) Sim (X ) Nao

19.2 VISTORIA

(X ) Nao () Sim ( ) Opcional ( ) Obrigatoria.
19.3 DOCUMENTO OFICIAL DO FABRICANTE

(X) Nao () Sim

19.4 AMOSTRA

( ) Néo (X)) Sim

Deverao ser apresentadas amostras dos seguintes produtos:
- Arroz branco organico

- Arroz parboilizado organico

- Feijao carioca organico

- Feijao preto orgéanico

- Geléia de uva com maca sem acucar

- Suco de maca

- Suco de uva tinto

- Suco de tangerina

- Suco de laranja com maca

- Leite em po instantaneo

- Leite integral longa vida

- Biscoito caseira salgado tipo “vové sentada
- Biscoito de polvilho

- Bolacha caseira

- Bolacha caseira integral

- Bolacha caseira de milho

- Pao cachorro quente
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- Pao caseiro

- P&o caseiro integral

- Pao de milho

- Agnoline

- Massa caseira tipo macarrao

- Carne bovina moida 12

- Carne bovina demais cortes (bife, picado, iscas, cubos)
- Carne suina moida

- Carne suina demais cortes (bife, iscas, picado)

- Aipim orgénico descascado e congelado

- Batata baroa/mandioquinha organica descascada picada congelada
- Seleta de legumes

- Polpa de frutas congeladas

- Pinh&o cozido e moido

- Amostras pré-aprovadas devido ao fato de ja serem fornecedores e/ou teste anterior do produto:

Cooperativa Regional de produtores Ecologistas do Litoral Norte do RS e sul de SC Ltda: arroz branco, arroz parboilizado

Cooperativa dos Trabalhadores da reforma Agraria Terra Livre Ltda: arroz branco, arroz parboilizado

Cooperativa Central de Comercializacao da Agricultura Familiar CECAF: arroz branco, arroz parboilizado, biscoito de arroz, leite em po, leite
integral longa vida, suco de laranja com maca, carne suina moida e carne suina demais cortes (bife, iscas, picado), agnoline, macarrao caseiro
Cooperativa Santa Clara Ltda: leite em po6 e leite integral longa vida

Cristiano Trevisan: suco de uva e suco de tangerina

Ana Paula Trevisan: suco de uva e suco de tangerina

Devino Trevisan: suco de uva e suco de tangerina

Cooperativa Lagoense de Agricultura Familiar: biscoito caseiro vovo sentada, bolacha caseira, bolacha caseira integral, pao cachorro quente, pao
caseiro, pao caseiro integral e pao de milho, carne suina moida e carne suina demais cortes (bife, iscas, picado), agnoline, massa caseira tipo
macarrao

Cooperativa Ouro do Sul: carne moida 12, carne bovina tipo bife, carne bovina tipo picado, carne bovina tipo cubos, carne bovina tipo iscas, carne
suina tipo iscas, carne suina tipo picado, carne suina moida, carne suina tipo bife

Charlene Carraro: feijao carioca, suco de uva tinto, geléia de uva com maca sem agucar, aipim organico descascado e congelado, batata
baroa/mandioquinha organica descascada picada congelada, pinhdo cozido e moido

Marcelo Carraro: feijao carioca, suco de uva, geléia de uva com macga sem acgucar
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Agroindustria Tomé: agnoline, massa caseira tipo macarrao

As amostras serao analisadas quanto a validade, peso liquido, embalagem, composic¢ao (ingredientes), caracteristicas organolépticas (cor, odor,
sabor, textura, aspecto) e informagao nutricional.

20. ESTIMATIVA DE PRECOS.

Os orcamentos que fundamentam esta estimativa de preco de referéncia foram por mim obtidos, sdo verdadeiros e representam o melhor
resultado que pude obter seguindo as orientagdes das normas que regem a matéria.

Clarissa Verardo Fanzelau
Nutricionista CRN2 5578

21. ADEQUAGCAO ORGAMENTARIA

21.1. Os recursos destinados a cobertura das despesas ora pretendidos se encontram alocados no Orgcamento Geral do Municipio e seréo
custeadas com recursos financeiros provenientes de recursos vinculados repassados pelo Fundo Nacional de Desenvolvimento da Educagao
(FNDE) para o Programa Nacional de Alimentac&o Escolar.

CAPITULO VII
DISPOSICOES GERAIS E INFORMACOES COMPLEMENTARES

Secretaria Municipal de Educagéao
Vacaria, 26 de fevereiro de 2026

Adriana Ferreira Boeira
SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCACAO
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Clarissa Verardo Fanzelau
RESPONSAVEL PELA ELABORAQAO
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Anexo 1 — Cardapio (054) 3232-1267 — Clarissa.
Anexo 2 — Projeto de venda — MODELO ANEXO Il da Resolugéo 06/20 FNDE

MODELO DE PROJETOS DE VENDA

Modelo proposto para os Grupos Formais

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA

ALIMENTAGCAO ESCOLAR/PNAE

IDENTIFICACAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAL/CHAMADA PUBLICA N°

| - IDENTIFICAGAO DOS FORNECEDORES

GRUPO FORMAL

1. Nome do Proponente

2. CNPJ

3. Endereco

4. Municipio/UF

5. E-mail

6. DDD/Fone

7. CEP

8. N° DAP/CAF Juridica 9. Banco

10. Agéncia Corrente

11. Conta N° da Conta

12. N° de Associados

13. N° de Associados de acordo com a
Lei n°® 11.326/2006

14. N° de Associados com DAP/CAF Fisica

15. Nome do representante legal

16.CPF

17.DDD/Fone

18. Endereco

19. Municipio/UF
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Il - IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO

PNAE/FNDE/MEC

1.Nome da Entidade 2. CNPJ 3. Municipio/UF

4. Enderego 5. DDD/Fone

6. Nome do representante e e-mail 7. CPF

Il - RELAGAO DE PRODUTOS
1.Produt 2. Unidade 3. Quantidade 4. Prego de Aquisigao* 5. Cronograma de
0 Entrega dos
4.1. Unitario | 4.2.Total produtos

1

2

3

4

5

Obs.: * Prego publicado no Edital n xxx/xxxx (0 mesmo que consta na chamada publica).

Declaro estar de acordo com as condigbes estabelecidas neste projeto e que as informagdes acima conferem com as condigdes de

fornecimento.

Local e Data:

Assinatura do Representante do Grupo Formal | Fone/E-mail:
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(continuacao)

MODELO DE PROJETO DE VENDA

Modelo Proposto para os Grupos Informais

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALII\!IENTiCIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA
ALIMENTACAO ESCOLAR/PNAE

IDENTIFICACAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAL/CHAMADA PUBLICA N°--

| — IDENTIFICAGAO DOS FORNECEDORES

GRUPO INFORMAL

1. Nome do Proponente 2. CPF
3. Endereco 4. Municipio/UF 5. CEP
6. E-mail (quando houver) 7. Fone

8.0rganizado por Entidade
Articuladora () Sim () Nao

9.Nome da Entidade

Articuladora (quando houver)

10. E-mail/Fone

Il - FORNECEDORES PARTICIPANTES
1. Nome do Agricultor(a) Familiar 2.CP 3.DA 4. Banco 5.N° Agéncia | 6. N° Conta
F P/CA Corrente
F

D A[DB|WIN =
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ll- IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO

PNAE/FNDE/MEC
1. Nome da Entidade | 2.CNPJ | 3.Municipio
4. Endereco 5.DDD/Fone
6. Nome do representante e e-mail 7.CPF
IV - RELAGCAO DE FORNECEDORES E PRODUTOS
1. Identificacdo do Agricultor 2. Produto 3.Unidade 4.Quantidade 5.Preco de 6.Valor Total
(a) Familiar Aquisicao*
/Unidade

Total agricultor

Total agricultor

Total agricultor

Obs.: * Preco publicado no Edital n xxx/xxxx (0 mesmo que consta na chamada

Total do projeto

publica).
V - TOTALIZAGAO POR PRODUTO
6.Cronograma
1.Produto 2.Unidade 3.Quantidade | 4.Preco/Unidade 5.Valor Total de Entrega

por dos
Produto Produtos

1

2

3

4

5

6 Total do projeto:

7

8
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Declaro estar de acordo com as condi¢des estabelecidas neste projeto e que as informacdes acima conferem com as condi¢des de

fornecimento.

Local e Data: Assinatura do Representante do Grupo Fone/E-mail:
Informal
Local e Agricultores (as) Fornecedores (as) do Assinatura
Data: Grupo Informal

1

2

3

4

5

6

7

8

9

10

11

12
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(continuacao)

MODELO DE PROJETO DE VENDA

Modelo Proposto para os Fornecedores Individuais

PROJETO DE VENDA DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTAGAO

ESCOLAR/PNAE
IDENTIFICACAO DA PROPOSTA DE ATENDIMENTO AO EDITAL/CHAMADA
PUBLICA N°--
I- IDENTIFICAGAO DO FORNECEDOR
FORNECEDOR (A) INDIVIDUAL

1. Nome do Proponente 2. CPF
3. Endereco 4. Municipio/UF 5.CEP
6. N° da DAP/CAF Fisica 7. DDD/Fone 8.E-mail (quando houver)
9.Banco 10.N° da Agéncia 11.N° da Conta Corrente
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Il- RELAGAO DOS PRODUTOS

Produt
o)

Unidad
e

Quantidade

Preco de Aquisicao® Cronograma de Entrega

Unitario Total dos produtos

7
3
4
5
6
7
8
O

bs.: Preco publicado no Edital n xxx/xxxx (0 mesmo que consta na chamada publica).

Il - IDENTIFICAGAO DA ENTIDADE EXECUTORA DO

PNAE/FNDE/MEC
Nome CNPJ Municipio
Endereco Fone
Nome do Representante Legal CPF:

Declaro estar de acordo com as condigdes estabelecidas neste projeto e que as informagdes acima conferem com as condigbes de
fornecimento.

Local e Data:

Assinatura do Fornecedor Individual

CPF
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ANEXO 1l

CONTRATO N.° XX/20XX

CONTRATO DE AQUISICAO DE GENEROS ALIMENTICIOS DA AGRICULTURA
FAMILIAR PARA A ALIMENTACAO ESCOLAR/PNAE

A (nome da entidade executora), pessoa juridica de direito publico, com sede a Rua
N.° _inscrita no CNPJ sob n.° ,
representada neste ato pelo (a) Prefeito(a) Municipal, o (a) Sr. (a) ,
doravante denominado CONTRATANTE, e por outro lado (nome do grupo formal ou

informal ou fornecedor individual), com situado a Av._, n.° , em (municipio),
inscrita no CNPJ sob n.° , (para grupo formal), CPF sob
n.° (grupos informais e individuais),

doravante denominado (a) CONTRATADO (A), fundamentados nas disposi¢des da Lei n°
11.947/2009 e da Lei n® 14.133/21, e tendo em vista 0 que consta na Chamada Publica
n° , resolvem celebrar o presente
contrato mediante as clausulas que seguem:

CLAUSULA PRIMEIRA:

E objeto desta contratacdo a aquisicio de GENEROS ALIMENTICIOS DA
AGRICULTURA FAMILIAR PARA ALIMENTACAO ESCOLAR, para alunos da rede de
educacao basica publica, verba FNDE/PNAE, semestre de 20XX, descritos no quadro
previsto na Clausula Quarta, todos de acordo com a chamada publica n°, o qual fica
fazendo parte integrante do presente contrato, independentemente de anexacédo ou
transcrigao.

CLAUSULA SEGUNDA:

O CONTRATADO se compromete a fornecer os géneros alimenticios da
Agricultura Familiar ao CONTRATANTE conforme descrito na Clausula Quarta
deste Contrato.

CLAUSULA TERCEIRA:

O limite individual de venda de géneros alimenticios do CONTRATADO, sera de até
R$ 40.000,00 (vinte mil reais) por DAP/CAF por ano civil, referente a sua produgéo,
conforme a legislacdo do Programa Nacional de Alimentagao Escolar.

CLAUSULA QUARTA:

Pelo fornecimento dos géneros alimenticios, nos quantitativos descritos abaixo (no
quadro), de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar, o (a) CONTRATADO (A)
recebera o valor total de R$

( )-

a.0 recebimento das mercadorias dar-se-a mediante apresentagao do Termo de Rece-
bimento e das Notas Fiscais de Venda pela pessoa responsavel pela alimentagao no local
de entrega, consoante anexo deste Contrato.

b.O prego de aquisi¢cao é o prego pago ao fornecedor da agricultura familiar e no calculo
do preco ja devem estar incluidas as despesas com frete, recursos humanos e materiais,
assim como com o0s encargos fiscais, sociais, comerciais, trabalhistas e previdenciarios e
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quaisquer outras despesas necessarias ao cumprimento das obrigagdes decorrentes do
presente contrato.

Preco de Aquisicao

Periodicidade | Prego

Produto Unidade Quantidade de Energia Unitario Preco
(divulgado Total
na chamada
publica)

N OO~ WDN -

Valor Total do Contrato

CLAUSULA QUINTA:

As despesas decorrentes do presente contrato correrdo a conta das seguintes dotagdes

orcamentarias: ;
PROG. ALIMENTACAO ESCOLAR - PNAE.

CLAUSULA SEXTA:

O CONTRATANTE, ap6s receber os documentos descritos na Clausula Quarta, alinea

a’, e apos a tramitagdo do processo para instrugcdo e liquidacdo, efetuara o seu
pagamento no valor correspondente as entregas do més anterior.

CLAUSULA SETIMA:

Ocorrendo atraso no pagamento, os valores serao corrigidos monetariamente pelo IGP-
M/FGV do periodo, ou outro indice que vier a substitui-lo, e a Administracado compensara
a contratada com juros de 0,5% ao més, pro rata die.

CLAUSULA OITAVA:

O CONTRATANTE se compromete em guardar pelo prazo estabelecido no §7° do artigo
57 da Resolugao do FNDE que dispde sobre o PNAE as cépias das Notas Fiscais de
Compra, os Termos de Recebimento e Aceitabilidade, apresentados nas prestacbes de
contas, bem como o Projeto de Venda de Géneros Alimenticios da Agricultura Familiar
para Alimentacdo Escolar e documentos anexos, estando a disposicao para
comprovagao.

CLAUSULA NONA:

E de exclusiva responsabilidade do CONTRATADO o ressarcimento de danos causados
ao CONTRATANTE ou a terceiros, decorrentes de sua culpa ou dolo na execugao do
contrato, ndo excluindo ou reduzindo esta responsabilidade a fiscalizagao.
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CLAUSULA DECIMA:

O CONTRATANTE em razao da supremacia do interesse publico sobre os interesses
particulares podera:

a. modificar unilateralmente o contrato para melhor adequacéo as finalidades de interes-
se publico, respeitando os direitos do CONTRATADO;

b. rescindir unilateralmente o contrato, nos casos de infragdo contratual ou inaptidao do
CONTRATADO;

c. fiscalizar a execugao do contrato;
d. aplicar sangbes motivadas pela inexecucgao total ou parcial do ajuste;
Sempre que o CONTRATANTE alterar ou rescindir o contrato sem restar caracterizada

culpa do CONTRATADO, devera respeitar o equilibrio econémico-financeiro, garantindo-
Ihe 0 aumento da remuneracgao respectiva ou a indenizagao por despesas ja realizadas.

CLAUSULA DECIMA PRIMEIRA:
A multa aplicada apds regular processo administrativo podera ser descontada dos

pagamentos eventualmente devidos pelo CONTRATANTE ou, quando for o caso,
cobrada judicialmente.

CLAUSULA DECIMA SEGUNDA:
A fiscalizagdo do presente contrato ficara a cargo do respectivo fiscal de contrato, da

Secretaria Municipal de Educacgao, da Entidade Executora, do Conselho de Alimentacao
Escolar — CAE e outras entidades designadas pelo contratante ou pela legislacao.

CLAUSULA DECIMA TERCEIRA:
O presente contrato rege-se, ainda, pela chamada publica n.° [20XX, pela

Resolugcdo CD/FNDE n° _ _/20XX, pela Lei n® 14.133/21 e pela Lei n° 11.947/2009, em
todos os seus termos.

CLAUSULA DECIMA QUARTA:

Este Contrato podera ser aditado a qualquer tempo, mediante acordo formal entre as
partes, resguardadas as suas condi¢des essenciais.

CLAUSULA DECIMA QUINTA:

As comunicacdes com origem neste contrato deverao ser formais e expressas, por meio
de carta e/ou e-mail, que somente tera validade se enviada mediante registro de
recebimento, transmitido pelas partes.

CLAUSULA DECIMA SEXTA:

Este Contrato, desde que observada a formalizagdo preliminar a sua efetivagao,
consoante Clausula Décima Quinta, podera ser rescindido, de pleno direito,
independentemente de notificagdo ou interpelagao judicial ou extrajudicial, nos seguintes
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casos:
a. por acordo entre as partes;

b. pelainobservancia de qualquer de suas condicoes;
c.  por quaisquer dos motivos previstos em lei.

CLAUSULA DECIMA SETIMA:

O presente contrato vigorara da sua assinatura até a entrega total dos produtos mediante
o cronograma apresentado (Clausula Quarta) ou até__de de

CLAUSULA DECIMA OITAVA:

E competente o Foro da Comarca de para dirimir
qualquer controvérsia que se originar deste contrato.

E, por estarem assim, justos e contratados, assinam o presente instrumento em trés vias
de igual teor e forma, na presenca de duas testemunhas.

de de .(municipio)

CONTRATADO(S) (Individual ou Grupo Informal)

CONTRATADA (Grupo Formal)

PREFEITO MUNICIPAL

TESTEMUNHAS:
1.
2.
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