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Data:

1. DADOS DO ESTABELECIMENTO

SIM N°

RAZAO SOCIAL

NOME FANTASIA

ENDERECO/LOCALIDADE

2. DADOS DO PROPRIETARIO/RESPONSAVEL

NOME

CPF | RG TELEFONE

3. DADOS DO RESPONSAVEL TECNICO

NOME

FORMACAO

N° DE CADASTRO NO CONSELHO PROFISSIONAL

CPF | RG | TELEFONE

4. MOTIVO DA INSPECAO

(_ ) SOLICITACAO DE REGISTRO (_ ) RENOVACAO DO REGISTRO

( ) DENUNCIA ( )OUTRO

(_ ) REINSPECAO

5. LOCALIZACAO

() ZONA URBANA [ () ZONA SUBURBANA [ () ZONA RURAL

6. ESTABELECIMENTO EM ATIVIDADE

( )SIM

( )NAO

7. CASO DE AFIRMATIVO NO ITEM 6 POSSUI TITULO DE REGISTRO

(_)SIM | (_)NAO

8. TIPO DE INSPECAO

() PERMANENTE | () PERIODICA

9. CLASSIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

CARNES

( ) ABATEDOURO
BOVINOS/BUBALINOS
( ) ABATEDOURO

( )ABATEDOURO OVINOS/CAPRINOS () UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE CARNE E

FRIGORIFICO () ABATEDOURO PRODUTOS CARNEOS
SUINOS/JAVALIS

( ) ABATEDOURO
AVES/PEQUENOS ANIMAIS

PESCADO OVOS

(_ ) ABATEDOURO FRIGORIFICO DE PESCADO (_ ) ENTREPOSTO DE OVOS

( ) UNIDADE DE BENEFICAMENTO DE PESCADOE | ) b4 5RiCA DE CONSERVAS DE OVOS

MEL LEITE
() UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE PRODUTOS | (_ ) GRANJA LEITEIRA
DE ABELHAS E DERIVADOS (_ ) POSTO DE REFRIGERACAO
OUTROS (_ ) USINA DE BENEFICIAMENTO
() UNIDADE DE BENEFICIAMENTO DE PRODUTOS | (_ ) QUEIJARIA
(

NAO COMESTIVEIS ) ENTREPOSTO DE DERIVADOS LACTEOS




1. MANUTENCAO DAS INSTALACOES E EQUIPAMENTOS (o NC” NA/NO”
2. AGUA DE ABASTECIMENTO Cc NC” NA/NO*
3. AGUAS RESIDUAIS c NC” NA/NO”
4. CONTROLE INTEGRADO DE PRAGAS (o NC” NA/NO”

C - Conforme; NC - Ndo Conforme; NA - Nao se Aplica; NO - Nao Observado




5. LIMPEZA E SANITIZACAO (PPHO) c NC* | NA/NO®
6. HIGIENE, HABITOS HIGIENICOS E SAUDE DOS FUNCIONARIOS c NC" | NA/NO®
7. PROCEDIMENTO SANITARIO OPERACIONAL (PSO) c NC* | NA/NO®
8. CONTROLE DE MATERIAS-PRIMAS, INGR. EMBALAGENS c NC* | NA/NO*

C - Conforme; NC - Ndo Conforme; NA - Nao se Aplica; NO - Nao Observado




9. CONTROLE DE TEMPERATURAS c NC” NA/NO”
10. CALIBRACAO E AFERICAO DE INSTRUMENTOS DE CONTROLE c NC” NA/NO”
11. ANALISES LABORATORIAIS (AUTOCONTROLE) c NC” NA/NO”
12. PROGRAMA DE APCCC c NC” NA/NO”

C - Conforme; NC - Ndo Conforme; NA - Nao se Aplica; NO - Nao Observado




13. RASTREABILIDADE E RECOLHIMENTO | ¢ | NC | NANO®




14. TREINAMENTO DE FUNCIONARIOS c NC” NA/NO”
15. VENTILACAO c NC” NA/NO”
16. ILUMINACAO c NC” NA/NO”

C - Conforme; NC - Nao Conforme; NA - Nao se Aplica; NO - Nao Observado

RESERVADO AO SIM




Parecer do SIM sobre este documento

1. AVALIACAO DO ESTADO GERAL DO ESTABELECIMENTO

( ) BOM | ( ) REGULAR | ( ) INSUFICIENTE

2. CONSIDERACOES FINAIS E OBSERVACOES

ASSINATURA E CARIMBO DO ASSINATURA DO ]
RESPONSAVEL PELA INSPECAO PROPRIETARIO/RESPONSAVEL PELO
ESTABELECIMENTO
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