PREFEITURA MUNICIPAL DE .

DECRETO N° 101/2021

Regulamenta a Lei n° 2.323 de 19 de abril de
2006 que dispb6e sobre a inspegao industrial e
sanitdria dos produtos de origem animal.

AMADEU DE ALMEIDA BOEIRA, Prefeito Municipal de Vacaria, no uso das atribui¢cdes
conferidas pela Lei Organica Municipal, DECRETA:

TiTULO|
DAS DISPOSIGOES PRELIMINARES E DO AMBITO DE ATUAGAO

Capitulo |
DISPOSICOES PRELIMINARES

Art. 1° O presente Regulamento institui as normas que regulam, em todo o territério do Municipio
de Vacaria, a inspecao industrial e sanitaria de produtos de origem animal, instituidas pela Lei n°
2.323 de 19 de abril de 2006.

Paragrafo Unico. E inerente & inspecdo regulamentada por este Decreto a fiscalizacdo
correspondente.

§ 1° As atividades de que trata o caput serdo executadas pelo municipio de Vacaria.

§ 2° As atividades de que trata o caput devem observar as competéncias e as normas prescritas
pelo Sistema Nacional de Vigilancia Sanitaria — SNVS.
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Capitulo Il
DO AMBITO DE ATUAGAO

Art. 2° Alinspecao e a fiscalizacao de estabelecimentos de produtos de origem animal de que trata
este Decreto, sdo de competéncia do Servico de Inspe¢ao Municipal — S.I.M., vinculado a
Secretaria da Agricultura e Meio Ambiente de Vacaria.

Art. 3° Ficam sujeitos a inspecéao e fiscalizagao prevista neste Decreto os animais destinados ao
abate, a carne e seus derivados, o pescado e seus derivados, 0s ovos e seus derivados, o leite e
seus derivados e os produtos de abelhas e seus derivados, comestiveis e ndo comestiveis, com
adicdo ou nao de produtos vegetais.

Paragrafo unico. A inspecao e a fiscalizagdo a que se refere este artigo abrangem, sob o ponto de
vista industrial e sanitario, a inspecdo ante mortem e post mortem dos animais, a recepcao, a
manipulacdo, o beneficiamento, a industrializagcdo, o fracionamento, a conservacdo, o
acondicionamento, a embalagem, a rotulagem, o armazenamento, a expedi¢do e o transito de
quaisquer matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 4° A inspecéo e a fiscalizagao de que trata este Decreto serdo realizadas:

| - Nos estabelecimentos que recebam as diferentes espécies de animais previstas neste Decreto
para abate ou industrializagao;

Il - Nos estabelecimentos que recebam o pescado e seus derivados para manipulacio,
distribui¢cdo ou industrializagao;

lll - Nos estabelecimentos que produzam e recebam ovos e seus derivados para distribuicdo ou
industrializacao;

IV - Nos estabelecimentos que recebam o leite e seus derivados para beneficiamento ou
industrializacao;

V - Nos estabelecimentos que extraiam ou recebam produtos de abelhas e seus derivados para
beneficiamento ou industrializacao;

VI - Nos estabelecimentos que recebam, manipulem, armazenem, conservem, acondicionem ou
expecam matérias-primas e produtos de origem animais comestiveis e ndo comestiveis,
procedentes de estabelecimentos registrados.
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Art. 5° Para os fins deste Decreto, entende-se por estabelecimento de produtos de origem animal,
sob inspegdo municipal, qualquer instalagao industrial na qual sejam abatidos ou industrializados
animais produtores de carnes e onde sejam obtidos, recebidos, manipulados, beneficiados,
industrializados, fracionados, conservados, armazenados, acondicionados, embalados, rotulados
ou expedidos, com finalidade industrial ou comercial, a carne e seus derivados, o pescado e seus
derivados, os ovos e seus derivados, o leite e seus derivados ou os produtos de abelhas e seus
derivados incluidos os estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem
animal conforme dispde a Lei Federal n® 8.171, de 1991, e suas normas regulamentadoras.

Art. 6° A concessao de registro e a realizagao de inspecao pelo S.I.M. isenta o estabelecimento de
qualquer outra fiscalizagédo sanitaria federal, estadual ou municipal.

” ”

Art. 7° Para os fins deste Decreto, a designacao “produto”, “subproduto”, “mercadoria” ou “género”
significa que se trata de produto ou matéria-prima de origem animal.

Art. 8° Para os fins deste Decreto, sdo adotados os seguintes conceitos:

| - Andlise de autocontrole: analise efetuada pelo estabelecimento para controle de processo e
monitoramento da conformidade das matérias-primas, dos ingredientes, dos insumos e dos
produtos;

Il - Andlise de Perigos e Pontos Criticos de Controle — APPCC: sistema que identifica, avalia e
controla perigos que sao significativos para a inocuidade dos produtos de origem animal;

Il - Analise Fiscal: analise laboratorial coletada pelos servidores do S.I.M.;

IV - Analise Pericial: analise laboratorial realizada a partir da amostra oficial de contraprova,
quando o resultado da amostra da analise fiscal for contestado por uma das partes envolvidas,
para assegurar amplo direito de defesa ao interessado, quando pertinente;

V - Boas Praticas de Fabricacdo — BPF: condigdes e procedimentos higiénico-sanitarios e
operacionais sistematizados, aplicados em todo o fluxo de produgéo, com o objetivo de garantir a
inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos de origem animal;

VI — Desinfecgao: procedimento que consiste na eliminacdo de agentes infecciosos por meio de
tratamentos fisicos ou agentes quimicos;

VIl - Equivaléncia de servigos de inspecdo: condicdo na qual as medidas de inspecédo e
fiscalizacdo higiénico-sanitaria e tecnoldgica aplicadas por diferentes servicos de inspecao



PREFEITURA MUNICIPAL DE .

permitam alcangar os mesmos objetivos de inspegao, fiscalizagcdo, inocuidade e qualidade dos
produtos;

VIII - Espécies de agougue: bovinos, bubalinos, equideos, suinos, ovinos, caprinos, lagomorfos e
aves domésticas, bem como os animais silvestres criados em cativeiro, abatidos em
estabelecimentos sob inspec¢éo veterinaria;

IX - Espécies de cacga: aquelas definidas por norma do 6rgao publico federal competente;

X — Higienizagdo: procedimento que consiste na execugdo de duas etapas distintas, limpeza e
sanitizacao;

X| — Limpeza: remocao fisica de residuos organicos, inorganicos ou de outro material indesejavel
das superficies das instalacdes, dos equipamentos e dos utensilios;

Xl — Sanitizagdo: aplicagao de agentes quimicos aprovados pelo 6rgao regulador da saude ou de
métodos fisicos nas superficies das instalagdes, dos equipamentos e dos utensilios,
posteriormente aos procedimentos de limpeza, com vistas a assegurar nivel de higiene aceitavel
do ponto de vista microbiolégico;

Xl - Padrao de identidade: conjunto de parametros que permite identificar um produto de origem
animal quanto a sua natureza, a sua caracteristica sensorial, a sua composi¢do, ao seu tipo de
processamento e ao seu modo de apresentacao, a serem fixados por meio de Regulamento
Técnico de Identidade e Qualidade;

XIV - Procedimento Padrdo de Higiene Operacional: PPHO - procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
estabelecer a forma rotineira pela qual o estabelecimento evita a contaminagao direta ou cruzada
do produto e preserva sua qualidade e integridade, por meio da higiene, antes, durante e depois
das operagdes;

XV - Programas de autocontrole: programas desenvolvidos, procedimentos descritos,
desenvolvidos, implantados, monitorados e verificados pelo estabelecimento, com vistas a
assegurar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos;

XVI — Qualidade: conjunto de parametros que permite caracterizar as especificagbes de um
produto de origem animal em relagdo a um padrao desejavel ou definido quanto aos seus fatores
intrinsecos e extrinsecos, higiénico-sanitarios e tecnologicos;
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XVIlI — Rastreabilidade: é a capacidade de identificar a origem e seguir a movimentagdo de um
produto de origem animal durante as etapas de producgédo, distribuicdo e comercializagdo, assim
como das matérias-primas, dos ingredientes e dos insumos utilizados em sua fabricagao;

XVIII - Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade — RTIQ: ato normativo com o objetivo de
fixar a identidade e as caracteristicas minimas de qualidade que os produtos de origem animal
devem atender;

Art. 9° A inspecdo municipal sera instalada em carater permanente nos estabelecimentos de
carnes e derivados que abatem as diferentes espécies de agougue e de caca.

§ 1° Nos demais estabelecimentos previstos neste Decreto, a inspe¢do municipal sera instalada
em carater periddico.

§ 2° A frequéncia de inspecao e a fiscalizagdo de que trata o § 1° sera estabelecida em normas
complementares.

Art. 10° A inspecéo e a fiscalizagao industrial e sanitaria de produtos de origem animal abrangem,
entre outros, os seguintes procedimentos:

| - Inspecao ante mortem e post mortem das diferentes espécies animais;

Il - Verificagcdo das condi¢cbes higi€nico-sanitarias das instalagdes, dos equipamentos e do
funcionamento dos estabelecimentos;

Il - Verificagao da pratica de higiene e dos habitos higiénicos pelos manipuladores de alimentos;

IV - Verificagdo dos programas de autocontrole dos estabelecimentos;

V - Verificagdo da rotulagem e dos processos tecnolégicos dos produtos de origem animal quanto
ao atendimento da legislagao especifica;

VI - Coleta de amostras para analises fiscais e avaliacdo dos resultados de analises fisicas,
microbioldgicas, fisico-quimicas, de biologia molecular, histolégicas e demais que se fizerem
necessarias a verificagdo da conformidade dos processos produtivos ou dos produtos de origem
animal, podendo abranger também aqueles existentes nos mercados de consumo;

VII - Avaliagdo do bem-estar dos animais destinados ao abate;
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VIII - Verificagao da agua de abastecimento;

IX - Fases de obtencdo, recebimento, manipulagdo, beneficiamento, industrializagao,
fracionamento, conservagao, armazenagem, acondicionamento, embalagem, rotulagem,
expedicdo e transporte de todos os produtos, comestiveis e ndo comestiveis, e suas matérias-
primas, com adi¢ao ou nao de vegetais;

X - Classificagcdo de produtos e derivados, de acordo com os tipos € os padrdes fixados em
legislacao especifica ou em férmulas registradas;

XlI - Verificacdo das matérias-primas e dos produtos de origem animal em transito no ambito
municipal;

XII - Verificagdo dos meios de transporte de animais vivos e produtos derivados e suas matérias-
primas destinados a alimentacdo humana;

XIII - Controle de residuos e contaminantes em produtos de origem animal;

XIV - Controles de rastreabilidade dos animais, das matérias-primas, dos insumos, dos
ingredientes e dos produtos ao longo da cadeia produtiva;

XV - Certificagcao sanitaria dos produtos de origem animal;

XVI - Outros procedimentos de inspeg¢do, sempre que recomendarem a pratica e o
desenvolvimento da industria de produtos de origem animal.

Art. 11° Os procedimentos de inspecdo e de fiscalizacdo poderdao ser alterados pelo S.I.M.,
mediante a aplicagdo da analise de risco, de acordo com o nivel de desenvolvimento tecnoldgico,
envolvendo, no que couber, toda a cadeia produtiva, segundo os preceitos instituidos e
universalizados, com vistas a seguranga alimentar.

Paragrafo Unico. Excepcionalmente, em periodo que for decretado situagdo de emergéncia ou
calamidade publica pela autoridade municipal e a critério do S.I.M., as frequéncias das inspegdes
periddicas poderao sofrer alteracdes, podendo ser realizadas quinzenalmente, mensalmente ou
até mesmo interrompidas. Fica a critério do S.I.M. a solicitacdo de envio por e-mail das planilhas
de autocontroles das empresas para verificagdo do cumprimento dos mesmos, substituindo as
verificagdes in loco.
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Art. 12° A inspecao e a fiscalizagao previstas neste Decreto sdo de atribuicdo do Servidor do
S.I.M. com formagao em Medicina Veterinaria, respeitadas as devidas competéncias.

Art. 13° Os servidores do S.I.LM., no exercicio de suas funcbes, terdao livre acesso aos
estabelecimentos de que trata o art. 2°.

TiTULO I
DA CLASSIFICACAO GERAL

Art. 14° Os estabelecimentos de produtos de origem animal de que trata este decreto, sdo
classificados em:

| - Estabelecimentos de carnes e derivados;

Il - Estabelecimentos de pescado e derivados;
[l - Estabelecimentos de ovos e derivados;

IV - Estabelecimentos de leite e derivados;

V - Estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados.

Capitulo |
DOS ESTABELECIMENTOS DE CARNES E DERIVADOS

Art. 15° Os estabelecimentos de carnes e derivados sdo classificados em:

| - Abatedouro-frigorifico;
Il - Unidade de beneficiamento de carne e produtos carneos;

Il - Estabelecimento de pequeno porte de conservas de carnes.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por Abatedouro-frigorifico o estabelecimento
destinado ao abate dos animais produtores de carne, a recepg¢do, a manipulagdo, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cdo dos produtos oriundos do abate,
dotado de instalagdes de frio industrial, podendo realizar o recebimento, a manipulagado, a
industrializagao, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigdo de produtos
comestiveis e ndo comestiveis.
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§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de carne e produtos
carneos o estabelecimento destinado a recepg¢do, a manipulagdo, ao acondicionamento, a
rotulagem, a armazenagem e a expedicdo de carne e produtos carneos, podendo realizar
industrializacdo de produtos comestiveis e o recebimento, a manipulagéo, a industrializagdo, o
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢ao de produtos ndo comestiveis.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se estabelecimento de pequeno porte de conservas de
carnes a pequena unidade de producdo com mao de obra especificamente familiar, com area e
equipamentos adequados para seu funcionamento, sendo dotado de instalagdes de frio industrial.

Capitulo Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE PESCADO E DERIVADOS

Art. 16° Os estabelecimentos de pescado e derivados sao classificados em:

| - Abatedouro-frigorifico de pescado;

Il - Unidade de beneficiamento de pescado e produtos de pescado.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por abatedouro-frigorifico de pescado o
estabelecimento destinado ao abate de pescado, recepcdo, lavagem, manipulagéo,
acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedigdo dos produtos oriundos do abate,
podendo realizar recebimento, manipulagio, industrializacdo, acondicionamento, rotulagem,
armazenagem e expedi¢cdo de produtos comestiveis e ndo comestiveis.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de pescado e
produtos de pescado o estabelecimento destinado a recepgao, a lavagem do pescado recebido da
produgdo primaria, a manipulagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicao de pescado e de produtos de pescado, podendo realizar também sua industrializagao e
0 recebimento, a manipulagdo, a industrializacdo, o acondicionamento, a rotulagem, a
armazenagem e a expedigao de produtos ndo comestiveis.

Capitulo Il
DOS ESTABELECIMENTOS DE OVOS E DERIVADOS

Art. 17° Os estabelecimentos de ovos sao classificados em:
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| - Granja avicola;

Il - Unidade de beneficiamento de ovos e derivados.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja avicola o estabelecimento destinado a
produgao, a ovoscopia, a classificagdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a
expedicdo de ovos oriundos, exclusivamente, de produgdo propria destinada a comercializagao
direta.

§ 2° E permitida & granja avicola a comercializagdo de ovos para a unidade de beneficiamento de
ovos e derivados.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de beneficiamento de ovos e derivados o
estabelecimento destinado a producdo, a recepcdo, a ovoscopia, a classificacdo, a
industrializagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigédo de ovos ou de
seus derivados.

§ 4° E facultada a classificagdo de ovos quando a unidade de beneficiamento de ovos e derivados
receber ovos ja classificados.

§ 5° Se a unidade de beneficiamento de ovos e derivados destinar-se, exclusivamente, a
expedicao de ovos, podera ser dispensada a exigéncia de instalagdes para a industrializacdo de
OVvOs.

Capitulo IV
DOS ESTABELECIMENTOS DE LEITE E DERIVADOS

Art. 18° Os estabelecimentos de leite e derivados sdo classificados em:

| - Granja leiteira;

Il - Posto de refrigeracéo;

[l - Usina de beneficiamento;

IV - Fabrica de laticinios;

V - Agroindustria familiar de derivados lacteos;
VI - Agroindustria familiar de queijos artesanais;

VIl - Entreposto de derivados lacteos.
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§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por granja leiteira o estabelecimento destinado a
produgdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao acondicionamento, a
rotulagem, & armazenagem e a expedicdo de leite para o consumo humano direto, podendo
também elaborar derivados lacteos a partir de leite exclusivo de sua produgao, envolvendo as
etapas de pré-beneficiamento, beneficiamento, manipulacéo, fabricagdo, maturagéo, ralagao,
fracionamento, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e expedicao.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por posto de refrigeracdo o estabelecimento
intermediario entre as propriedades rurais e as usinas de beneficiamento ou fabricas de laticinios
destinado a selegao, a recepgao, a mensuragao de peso ou volume, a filtragao, a refrigeragao, ao
acondicionamento e a expedicao de leite cru, facultando-se a estocagem temporaria do leite até
sua expedicao.

§ 3° Para os fins deste Decreto, entende-se por usina de beneficiamento o estabelecimento
destinado a recepgdo, ao pré-beneficiamento, ao beneficiamento, ao envase, ao
acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedicao de leite para o consumo humano
direto, facultando-se a transferéncia, a manipulagao, a fabricagdo, a maturagao, o fracionamento,
a ralagao, o acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢cao de derivados lacteos,
sendo também permitida a expedicao de leite fluido a granel de uso industrial.

§ 4° Para os fins deste Decreto, entende-se por fabrica de laticinios o estabelecimento destinado a
fabricacdo de derivados lacteos, envolvendo as etapas de recepcao de leite e derivados, de
transferéncia, de refrigeracao, de beneficiamento, de manipulacdo, de fabricagdo, de maturacéo,
de fracionamento, de ralacdo, de acondicionamento, de rotulagem, de armazenagem e de
expedicao de derivados lacteos, sendo também permitida a expedi¢ao de leite fluido a granel de
uso industrial.

§ 5° Para os fins deste Decreto, entende-se agroindustria familiar de derivados lacteos a pequena
unidade de producgao destinada a produgao de produtos lacteos, excluido o leite em natureza, com
mao de obra predominantemente familiar.

§ 6° Para os fins deste Decreto, entende-se por agroindustria familiar de queijos artesanais o
estabelecimento localizado em propriedade rural destinado a fabricagdo de queijos tradicionais
com caracteristicas especificas, elaborados exclusivamente com leite de sua prépria producéo,
que envolva as etapas de fabricagao, maturagao, acondicionamento, rotulagem, armazenagem e
expedicao, e que encaminhe o produto para um entreposto de derivados lacteos, caso nao realize
0 processamento completo do queijo.

§ 7° Para o fim deste Decreto, entende-se entreposto de derivados lacteos o estabelecimento
destinado ao recebimento, maturacdo, classificacdo, fracionamento e acondicionamento de
produtos lacteos, excluidos o leite em natureza.

Capitulo V



PREFEITURA MUNICIPAL DE .

DOS ESTABELECIMENTOS DE PRODUTOS DE ABELHAS E DERIVADOS

Art. 19° Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados sao classificados em:

| - Unidade de extracao e beneficiamento de produtos de abelhas; e

Il - Entreposto de beneficiamento de produtos de abelhas e derivados.

§ 1° Para os fins deste Decreto, entende-se por unidade de extragcdo e beneficiamento de
produtos de abelhas o estabelecimento destinado ao recebimento de matérias-primas de
produtores rurais, a extragdo, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedigao
dos produtos de abelhas, facultando-se o beneficiamento e o fracionamento.

§ 2° Para os fins deste Decreto, entende-se por entreposto de beneficiamento de produtos de
abelhas e derivados o estabelecimento destinado a recepcao, a classificacdo, ao beneficiamento,
a industrializagao, ao acondicionamento, a rotulagem, a armazenagem e a expedi¢ao de produtos
e matérias-primas pré-beneficiadas provenientes de outros estabelecimentos de produtos de
abelhas e derivados, facultando-se a extragao de matérias-primas recebidas de produtores rurais.

§ 3° E permitida a recepcdo de matéria-prima previamente extraida pelo produtor rural, desde que
atendido o disposto neste Decreto e em normas complementares.

TiTuLo I
DO REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS

Capitulo |
DO REGISTRO

Art. 20° Os estabelecimentos de produtos de origem animal assim classificados, devem estar sob
inspecao industrial e sanitaria a nivel municipal, de acordo com a Lei 2.323 de 19 de abril de 2006
e obrigam-se a obter registro junto ao S.I.M da Secretaria Municipal da Agricultura e Meio
Ambiente.

Art. 21° Para fins de registro e de controle das atividades realizadas pelos estabelecimentos, o
S.I.M. estabelecera, em normas complementares, as diferentes atividades permitidas para cada
classificacdo de estabelecimento prevista neste Decreto.
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Art. 22° Para a solicitagdo de registro de estabelecimento, sera obrigatéria a apresentagdo dos
seguintes documentos, em duas vias:

| - Requerimento ao Servigo de Inspegéo Municipal, solicitando aprovagao do projeto ou o registro
do estabelecimento, indicando o CNPJ ou a Inscricdo Estadual ou a comprovacao de inclusdo no
Programa de Agroindustria Familiar do RS, com o numero de registro do Taldo de Produtor,
endereco completo e telefone;

Il - Copia atualizada do CNPJ ou talao de produtor rural;
[l - Memorial Descritivo da Constru¢cao com informagdes sobre a obra;

IV - Memorial Econémico Sanitario que devera constar com detalhes a descricdo das atividades
realizadas no estabelecimento;

V - Memorial descritivo do processo de fabricagdo, de composicao e de rotulagem;

VI - Termo de compromisso, no qual o estabelecimento concorde em acatar as exigéncias deste
Decreto, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

VII — Anotagdo de Responsabilidade Técnica (ART) do profissional que sera responsavel pelas
atividades industriais e sanitarias envolvendo produtos de origem animal, homologada pelo
respectivo conselho de classe, devendo o mesmo possuir ensino superior e atribuicdes que lhe
permitam exercer tal atividade;

VIl - Planta baixa do estabelecimento, planta hidrossanitaria, planta com a distribuicdo dos
equipamentos no estabelecimento e quando o S.I.M. julgar necessario planta da fachada e planta
de localizagdo e situacdo, devidamente assinada por engenheiro ou arquiteto responsavel,
registrado no CREA;

IX - Analise de agua, conforme norma complementar.
X - Licenga ambiental;
Xl - Licenga de instalagéo e Licenga operacional.

Paragrafo unico. Podem ser exigidas informagdées ou documentagdes adicionais previstas em
outros regulamentos, para melhor subsidiar a andlise do registro.

Art. 23° A construgdo do estabelecimento deve obedecer a outras exigéncias que estejam
previstas em legislagdo da Unido, do Estado do Rio Grande do Sul, do Municipio e de outros
6rgaos de normatizagao técnica, desde que nao contrariem as exigéncias de ordem sanitaria ou
industrial previstas neste Decreto ou em normas complementares editadas pelo S.I.M.

Art. 24° O Servidor do S.I.M. com formagdo em Medicina Veterinaria emitira um parecer sobre o
atendimento das exigéncias fixadas neste Decreto e nas normas complementares para o
Secretario Municipal de Agricultura e Meio Ambiente de Vacaria que, diante de um parecer
favoravel, emitird o titulo de registro. O titulo de registro constara o nimero do registro, o0 nome
empresarial, a classificagdo, a localizagcdo do estabelecimento e observacdes relacionadas a
aprovagao do registro.
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Art. 25° Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independentes, situadas na
mesma area industrial, pertencentes ou ndo a mesma empresa, podera ser dispensada a
construgao isolada de dependéncias que possam ser comuns.

Art. 26° Nos estabelecimentos que realizem atividades em instalagdes independentes, situadas na
mesma area industrial, pertencentes ou ndao a mesma empresa, podera ser dispensada a
construgao isolada de dependéncias sociais que possam ser comuns.

Art. 27° Cada estabelecimento, caracterizado pelo niumero do registro, sera responsabilizado pelo
atendimento as disposicoes deste Decreto e das normas complementares nas dependéncias que
sejam comuns e que afetem direta ou indiretamente a sua atividade.

Art. 28° Estabelecimentos de mesmo grupo empresarial localizados em uma mesma area
industrial seréo registrados sob 0 mesmo numero.

Art. 29° E necessaria a aprovagao prévia pelo S.I.M. dos projetos e do cronograma de execugéo,
para inicio das obras.

Art. 30° Projetos de estabelecimentos sujeitos a Inspe¢éo e que ndo tenham sido aprovados pelo
S.1.M., séo de inteira responsabilidade dos proprietarios.

Art. 31° Nao sera registrado o estabelecimento destinado a produgéo de alimentos para consumo
humano, quando situado nas proximidades de outro que, por sua natureza, possa influir na
qualidade do produto.

Capitulo Il
DA TRANSFERENCIA

Art. 32° Nenhum estabelecimento previsto neste Decreto pode ser alienado, alugado ou
arrendado, sem que, respectivamente, seja transferido o registro junto ao S.I.M.

§ 1° No caso do adquirente, locatario ou arrendatario se negar a promover a transferéncia, o fato
devera ser imediatamente comunicado por escrito ao S.I.M. pelo alienante, locador ou arrendador.
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§ 2° Os empresarios ou as sociedades empresarias responsaveis por esses estabelecimentos
devem notificar os interessados na aquisi¢ao, na locagdo ou no arrendamento a situagéao em que
se encontram, durante as fases do processamento da transagdo comercial, em face das
exigéncias deste Decreto.

§ 3° Enquanto a transferéncia ndo se efetuar, o empresario e a sociedade empresaria em nome
dos quais esteja registrado o estabelecimento continuardo responsaveis pelas irregularidades que
se verifiquem no estabelecimento.

Art. 33° No caso do alienante, locador ou arrendante ter feito a comunicacéo a que se refere o §
1°, e 0 adquirente, locatario ou arrendatario ndo apresentar, dentro do prazo maximo de 30 (trinta)
dias, os documentos necessarios a transferéncia, sera cassado o registro do estabelecimento.

Art. 34° Assim que o estabelecimento for adquirido, locado ou arrendado, e for realizada a
transferéncia do registro, o novo empresario, ou a sociedade empresaria, sera obrigado a cumprir
todas as exigéncias formuladas ao anterior responsavel, sem prejuizo de outras que venham a ser
determinadas.

Art. 35° O processo de transferéncia obedecera, no que for aplicavel, o mesmo critério
estabelecido para o registro.

Capitulo Ill
DA REFORMA E AMPLIAGAO DE ESTABELECIMENTOS

Art. 36° Qualquer ampliagdo, remodelagao ou construgéo nos estabelecimentos registrados, tanto
de suas dependéncias quanto de suas instalagbes, que implique alteragdo da capacidade de
producéo, do fluxo de matérias-primas, dos produtos ou dos funcionarios, s6 podera ser feita apds
apresentagdo dos seguintes documentos:

| - Requerimento ao Servico de Inspecao Municipal, solicitando aprovagdo do projeto de
ampliacao, remodelagao ou reforma;

Il - Memorial Descritivo da Construcdo com informagdes sobre a obra;

lll - Planta baixa do estabelecimento, planta hidrossanitaria, planta com a distribuicdo dos
equipamentos no estabelecimento, devidamente assinada por engenheiro ou arquiteto
responsavel, registrado no CREA;

IV - Memorial Econdmico Sanitario que devera constar com detalhes a descricao das atividades
realizadas no estabelecimento;
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Paragrafo unico. Podem ser exigidas informag¢des ou documentagdes adicionais previstas em
outros regulamentos, para melhor subsidiar a analise da ampliagdo, remodelag¢ao ou reforma.

Art. 37° Para o estabelecimento ja edificado, além dos documentos listados no art. 36, deve ser
realizada inspeg¢ao para avaliacdo das dependéncias industriais e sociais, dos equipamentos, do
fluxograma, da agua de abastecimento e de escoamento de aguas residuais, com parecer
conclusivo em laudo elaborado por servidor do S.I.M. com formac¢ado em Medicina Veterinaria.

Capitulo IV
DA PARALISAGCAO DAS ATIVIDADES E DO CANCELAMENTO DO REGISTRO

Art. 38° Podera ser solicitado o encerramento temporario ou definitivo das atividades a pedido do
responsavel legal pelo estabelecimento.

§1° - O pedido devera ser protocolado através de requerimento assinado pelo representante legal
do estabelecimento dirigido ao Responsavel pelo Servico de Inspe¢ao Municipal (S.I.M.),
contendo a descrigdo dos motivos da solicitagao.

§2° - Sera realizada pela fiscalizagdo do S.1.M. a vistoria de encerramento temporario ou definitivo
e serdo recolhidos, lacrados ou inutilizados os rétulos, embalagens, carimbos, placas de
identificagdo, equipamentos e demais materiais ou utensilios que a fiscalizagdo do S.I.M. julgar
necessario.

§3° - A partir da data da vistoria de encerramento temporario ou definitivo fica o estabelecimento
oficialmente impedido da fabricacdo de produtos para comercializagao.

§4° - No caso de encerramento temporario, o periodo sera de 6 (seis) meses a contar da data da
vistoria.

§5° - Decorrido o periodo de 6 (seis) meses de encerramento temporario, o estabelecimento
devera comunicar por escrito ao S.I.M. a decisdo de retorno ou nao das atividades, devendo o
S.I.M. dar encaminhamento aos procedimentos necessarios.

§6° Qualquer estabelecimento que interrompa seu funcionamento por periodo superior a seis
meses somente podera reiniciar os trabalhos apds inspecao prévia de suas dependéncias, suas
instalacdes e seus equipamentos, observada a sazonalidade das atividades industriais.

§7° - O S.I.LM. declarara as atividades definitivamente encerradas apdés 12 (doze) meses da
vistoria de encerramento temporario, no caso de o proprietario do estabelecimento ndo comunicar
por escrito o S.I.M. sobre a decisido de retorno ou n&o das atividades.

Art. 39° O cancelamento do registro do estabelecimento pode ocorrer nas seguintes situagdes:
| - A pedido do responsavel legal do estabelecimento;

Il - Por interdicdo ou suspensao do estabelecimento pelo periodo de um ano;
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[l - Por nao realizar transferéncia da titularidade do registro do S.I.M. no prazo de trinta dias;

IV- Por cassacao do registro pelo S.I.M.

§1° - Para fins de cancelamento de que trata o inciso |, o responsavel legal do estabelecimento
deve apresentar ao S.I.M. a solicitacdo de cancelamento.

§2° - Para fins de cancelamento de que trata o inciso Il, deve ser encaminhado ao S.I.M. o
processo administrativo que comprove que a sang¢ao nao foi levantada no periodo de 12 (doze)
meses.

§3° - Para fins de atendimento do inciso Ill, o registro sera cancelado no caso de o adquirente,
locatario ou arrendatario nao apresentar, dentro do prazo maximo de 30 (trinta) dias, os
documentos necessarios a transferéncia, apds o alienante, locador ou arrendador ter comunicado
ao S.I.M. a negacgao da realizacao da transferéncia pelos primeiros.

§4° - Para fins de atendimento do inciso IV, o registro sera cancelado mediante proposicédo de
sancdo de cassagdo de registro do estabelecimento pelo S.I.M., instruida no processo de
apuracao de infracdo, com documentacdo comprobatéria e histérico detalhado de todas as
infracOes transitadas em julgado, de forma a caracterizar a reincidéncia na pratica em infragcoes
graduadas como gravissimas ou na reincidéncia em infragdes cujas penalidades tenham sido a
interdicdo do estabelecimento ou a suspenséao de atividades.

Art. 40° O cancelamento do registro do estabelecimento sera realizado pelo responsavel pelo
S.I.M., por meio da emissdo de modelo proprio de Termo de Cancelamento de Registro.

Art. 41° Para o retorno das atividades, apés o periodo de encerramento temporario, o
procedimento devera obedecer no que lhe for aplicavel, ao mesmo critério estabelecido para o
registro do estabelecimento.

Art. 42° Para ambos os pedidos de encerramento, temporario ou definitivo, o S.I.M. devera
informar o nome do estabelecimento, o niumero de registro, a atividade e a lista de produtos
produzidos para o servigo de Vigilancia Sanitaria e demais érgaos que o S.I.M. julgar necessario.

Art. 43° Pode o S.I.M., a qualquer momento, realizar fiscalizagdo, por denuncia ou nao, nas
instalagbes dos estabelecimentos com encerramento temporario ou definitivo.

Art. 44° O cancelamento do registro ndo prejudica a aplicagdo das acgbes fiscais e penalidades
cabiveis decorrentes da infragcéo a legislacao.
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TiTULO IV
DAS CONDICOES GERAIS DOS ESTABELECIMENTOS

Capitulo |
DAS INSTALACOES E DOS EQUIPAMENTOS

Art. 45° Nao sera autorizado o funcionamento de estabelecimento que ndo esteja completamente
instalado e equipado para a finalidade a que se destine, conforme projeto aprovado pelo S.I.M.

§1° - As instalacbes e os equipamentos de que trata o caput compreendem as dependéncias
minimas, os equipamentos e os utensilios diversos, em face da capacidade de producado de cada
estabelecimento e do tipo de produto elaborado.

§2° - Os estabelecimentos serdo normatizados de forma diferenciada em face da sua
classificacdo. O S.I.M. emitira normas técnicas para instalagdes e equipamentos e no caso de
auséncia destas, adotar-se-a0 as normas técnicas do Orgao Estadual ou Federal de Inspecéo.

Art. 46° O estabelecimento de produtos de origem animal deve dispor das seguintes condi¢des
basicas e comuns, respeitadas as particularidades tecnoldgicas cabiveis, sem prejuizo de outros
critérios estabelecidos em normas complementares:

| - Localizacdo em pontos distantes de fontes emissoras de mau cheiro e de potenciais
contaminantes;

Il - Localizacdo em terreno com area suficiente para circulacéo e fluxo de veiculos de transporte;

Il - Area delimitada e suficiente para construcdo das instalagdes industriais e das demais
dependéncias;

IV - Patio e vias de circulagao pavimentada e perimetro industrial em bom estado de conservacao
e limpeza;

V - Dependéncias e instalagdes compativeis com a finalidade do estabelecimento e apropriadas
para obtencdo, recepcdo, manipulagdo, beneficiamento, industrializagdo, fracionamento,
conservacgdo, acondicionamento, embalagem, rotulagem, armazenamento ou expedicdo de
matérias-primas e produtos comestiveis ou ndo comestiveis;

VI - Dependéncias e instalagbes industriais de produtos comestiveis separadas por paredes
inteiras daquelas que se destinem ao preparo de produtos ndo comestiveis e daquelas nao
relacionadas com a produgao;

VII - Dependéncias e instalagdes para armazenagem de ingredientes, aditivos, coadjuvantes de
tecnologia, embalagens, rotulagem, materiais de higienizagao, produtos quimicos e substancias
utilizadas no controle de pragas;
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VIII - Ordenamento das dependéncias, das instalagcbes e dos equipamentos, para evitar
estrangulamentos no fluxo operacional e prevenir a contaminagao cruzada;

IX - Paredes e separacbes revestidas ou impermeabilizadas e construidas para facilitar a
higienizagao;

X - Pé-direito com altura suficiente para permitir a disposicdo adequada dos equipamentos e
atender as condi¢des higiénico-sanitarias e tecnoldgicas especificas para suas finalidades;

Xl - Forro nas dependéncias onde se realizem trabalhos de recepc¢ao, manipulacao e preparo de
matérias-primas e produtos comestiveis. Na area de recepcao do leite e na sala de matanca de
abatedouros, em se tratando de cobertura em estrutura metalica com telhas de aluminio ou tipo
"calhetao", é dispensado o forro.

Xl - Pisos impermeabilizados com material resistente e de facil higienizagdo, construidos de
forma a facilitar a coleta das aguas residuais e a sua drenagem para seus efluentes sanitarios e
industriais;

XIII - Ralos de facil higienizacao e sifonados;

XIV - Barreiras sanitarias que possuam equipamentos e utensilios especificos nos acessos a area
de producao e pias para a higienizagdo de maos nas areas de produgao;

XV - Janelas, portas e demais aberturas construidas e protegidas de forma a prevenir a entrada
de vetores e pragas e evitar o acumulo de sujidades;

XVI - Luz natural ou artificial e ventilagdo adequada em todas as dependéncias;

XVII - Equipamentos e utensilios resistentes a corrosao, de facil higienizacao e atdxicos que nao
permitam o acumulo de residuos;

XVIII - Equipamentos ou instrumentos de controle de processo de fabricagao calibrados e
aferidos, se considerados necessarios para o controle técnico e sanitario da producao;

XIX - Dependéncia para higienizacao de recipientes utilizados no transporte de matérias-primas e
produtos;

XX - Equipamentos e utensilios exclusivos para produtos nédo comestiveis e identificados na cor
vermelha;

XXI - Rede de abastecimento de dgua com instala¢cdes para armazenamento e distribuicdo, em
volume suficiente para atender as necessidades industriais e sociais e, quando for o caso,
instalagcdes para tratamento de agua;

XXII - Agua potavel nas areas de producdo industrial;

XXIII - Rede diferenciada e identificada para agua nao potavel, quando a agua for utilizada para
outras aplicagdes, de forma que nao oferega risco de contaminagao aos produtos;

XXIV - Rede de esgoto projetada e construida de forma a permitir a higienizacao dos pontos de
coleta de residuos, dotada de dispositivos e equipamentos destinados a prevenir a contaminacao
das éareas industriais;

XXV - Vestiarios e sanitarios em numero proporcional ao quantitativo de funcionarios, com fluxo
interno adequado;

XXVI - Local para realizagao das refei¢gdes, de acordo com o previsto em legislagao especifica dos
o6rgaos competentes, quando julgados necessarios.
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XXVII - Fornecer uniformes aos funcionarios em boas condi¢gbes, sendo que a higienizagcao dos
uniformes é de responsabilidade do estabelecimento produtor, podendo terceirizar esta atividade.

XXVIII - Sede para o S.I.M., compreendidos a area administrativa, os vestiarios e as instalagdes
sanitarias, quando julgados necessarios;

XXIX - Locais e equipamentos que possibilitem a realizagdo das atividades de inspecéo e de
fiscalizacao sanitarias;

XXX - Agua fria e quente nas dependéncias de manipulagdo e preparo de produtos;

XXXI - Instalagdes de frio industrial e dispositivos de controle de temperatura nos equipamentos
resfriadores e congeladores;

XXXII - Instalagbes e equipamentos para recepg¢do, armazenamento e expedicdo dos residuos
ndo comestiveis;

XXXIII - Local, equipamentos e utensilios destinados a realizagao de ensaios laboratoriais, quando
julgados necessarios.

XXXIV - Gelo de fabricagao propria ou adquirido de terceiros, quando necessario;

XXXV - Equipamentos apropriados para a produg¢ao de vapor, quando necessario.

Art. 47° Sera permitida a armazenagem de produtos de origem animal comestiveis de natureza
distinta em uma mesma camara, desde que seja feita com a devida identificagdo, que nao ofereca
prejuizos a inocuidade e a qualidade dos produtos e que haja compatibilidade em relacédo a
temperatura de conservagao, ao tipo de embalagem ou ao acondicionamento.

Art. 48° O S.I.M. podera exigir alteracbes na planta industrial, nos processos produtivos e no
fluxograma de operagdes, com o objetivo de assegurar a execugéo das atividades de inspecao e
garantir a inocuidade do produto e a saude do consumidor.

Art. 49° O estabelecimento ndo podera ultrapassar a capacidade de suas instalacbes e
equipamentos quanto a quantidade de produtos de origem animal industrializados.

Art. 50° Os estabelecimentos de carnes e derivados, respeitadas as particularidades tecnologicas
cabiveis, também devem dispor de:

| - Instalagbes e equipamentos para recepgcdo e acomodagdo dos animais, com vistas ao
atendimento dos preceitos de bem-estar animal, localizados a uma distancia que ndo comprometa
a inocuidade dos produtos;

Il - Instalagcbes para isolamento de animais doentes ou com suspeita de doenca;

Il - Instalacbes e equipamentos apropriados para recebimento, processamento, armazenamento e
expedigao de produtos ndo comestiveis, quando necessario.
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Art. 51° No caso de estabelecimentos que abatem mais de uma espécie, as dependéncias devem
ser construidas de modo a atender as exigéncias técnicas especificas para cada espécie, sem
prejuizo dos diferentes fluxos operacionais.

Art. 52° Os estabelecimentos de ovos e derivados, respeitadas as particularidades tecnolégicas
cabiveis de cada estabelecimento, também devem dispor de instalagbes e equipamentos para a
ovoscopia e para a classificacdo dos ovos.

Art. 53° Os estabelecimentos de leite e derivados, respeitadas as particularidades tecnoldgicas
cabiveis, também devem dispor de:

| - Instalagbes e equipamentos para a ordenha, separados fisicamente das dependéncias
industriais, no caso de granja leiteira;

Il - Instalagdes de ordenha separadas fisicamente da dependéncia para fabricagao de queijo, no
caso da agroindustria familiar de queijos artesanais e agroindustria familiar de derivados lacteos.

Art. 54° Quando o estabelecimento nao realizar o processamento completo do queijo, o entreposto
de laticinios sera corresponsavel por garantir a inocuidade do produto por meio da implantagao e
do monitoramento de programas de sanidade do rebanho e de programas de autocontrole.

§ 1° Para os fins deste Decreto, queijo fresco é o que esta pronto para o consumo logo apds a sua
fabricacao.

§ 2° Para os fins deste Decreto, queijo maturado € o que sofreu as trocas bioquimicas e fisicas
necessarias e caracteristicas da sua variedade, durante um periodo nao inferior a sessenta dias.

§ 3° A denominagao queijo esta reservada aos produtos em que a base lactea nao contenha
gordura ou proteina de origem nao lactea.

§ 4° O leite utilizado na fabricagdo de queijos deve ser filtrado e submetido a pasteurizagdo ou ao
tratamento térmico equivalente para assegurar a fosfatase residual negativa.

§ 5° Fica excluido da obrigacao de pasteurizagdo ou de outro tratamento térmico o leite que se
destine a elaboragido dos queijos submetidos a um processo de maturagdo a uma temperatura
superior a 5°C (cinco graus Celsius), durante um periodo nao inferior a sessenta dias, conforme
seu respectivo Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade.

§ 6° O periodo minimo de maturagao de queijos de que trata o § 5° podera ser alterado, apés a
realizacao de estudos cientificos conclusivos sobre a inocuidade do produto.
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Art. 55° Considera-se a data de fabricacdo dos queijos frescos o ultimo dia da sua elaboracao e,
para queijos maturados, o dia do término do periodo da maturacéo.

Paragrafo unico. Os queijos em processo de maturagdo devem estar identificados de forma clara
e precisa quanto a sua origem e ao controle do periodo de maturacéo.

Art. 56° Os estabelecimentos devem ter implantado Manual de Boas Praticas de Fabricacao, e
outros, a fim de garantir a qualidade sanitaria e a conformidade dos produtos com os
regulamentos técnicos.

Art. 57° Os estabelecimentos deverao participar de programas de educacgao continuada, como
cursos de Boas Praticas de Fabricagao, Boas Praticas Agropecuarias e outros

Capitulo Il
DAS INSTALAGCOES DOS ESTABELECIMENTOS DA AGRICULTURA FAMILIAR

Art. 58° As exigéncias referentes a estrutura fisica, as dependéncias e aos equipamentos dos
estabelecimentos agroindustriais de pequeno porte de produtos de origem animal seréo
disciplinadas observando o risco minimo de disseminagdo de doengas para saude animal, de
pragas e de agentes microbiolégicos, fisicos e quimicos prejudiciais a saude publica e aos
interesses dos consumidores.

Art. 59° A pavimentagao das areas destinadas a circulagdo de veiculos transportadores deve ser
realizada com material que evite formacédo de poeira e empogcamentos de agua, podendo ser
realizada com pedras do tipo brita.

Art. 60° Quando o estabelecimento estiver instalado anexo a residéncia, deve possuir acesso
independente.

Art. 61° O pé direito deve ter altura suficiente para disposicdo adequada dos equipamentos,
permitindo boas condi¢des de temperatura, ventilagdo e iluminagao.

Art. 62° As paredes da area de processamento devem ser revestidas com material impermeavel
de cores claras na altura adequada para a realizacao das operagdes.
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Art. 63° E permitida a multifuncionalidade do estabelecimento para utilizagdo das dependéncias e
equipamentos destinados a fabricagdo de diversos tipos de produtos, desde que respeitadas as
implicagbes tecnoldgicas, sanitarias e classificagdo do estabelecimento.

Art. 64° A armazenagem das embalagens, rotulos, ingredientes e demais insumos a serem
utilizados deve ser feita em local que nao permita contaminagcées de nenhuma natureza,
separados uns dos outros de forma a nao permitir contaminacéo cruzada, podendo ser realizada
em armarios de material ndo absorvente e de facil limpeza.

§ 1° A armazenagem de materiais de limpeza e de produtos quimicos deve ser realizado em local
proprio e isolado das demais dependéncias.

§ 2° A guarda para uso diario das embalagens, rétulos, ingredientes e materiais de limpeza podera
ser realizada nas areas de producdo, dentro de armarios de material ndo absorvente e de facil
limpeza, isolados uns dos outros e adequadamente identificados.

Art. 65° As areas de recebimento e de expedicdo devem possuir proje¢do de cobertura com
prolongamento suficiente para prote¢do das operag¢des nelas realizadas.

Art. 66° A agua deve ser potavel, encanada e em quantidade compativel com a demanda do
estabelecimento.

§ 1° Em caso de cloracao para obtengcdo de agua potavel, o controle do teor de cloro deve ser
realizado sempre que o estabelecimento estiver em atividade.

§ 2° A cloragao da agua deve ser realizada por meio do dosador de cloro.

§ 3° O estabelecimento deve possuir rede de agua de abastecimento com pontos de saida que
possibilitem seu fornecimento para todas as dependéncias que necessitem de agua para
processamento e higienizacao.

Art. 67° O estabelecimento deve possuir sistema de provimento de agua quente ou vapor para
higienizar as dependéncias, equipamentos e utensilios.

§ 1° O sistema estabelecido no caput pode ser dispensado para aqueles estabelecimentos que
utilizam produtos de higienizagéo cujas especificagdes técnicas nao exijam utilizagdo de agua
quente e vapor.
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§ 2° Quando houver uso de caldeira, a sua instalagéo e utilizacdo ndo poderdo comprometer as
condigbes higiénico-sanitarias e de operagao do estabelecimento.

Art. 68° O tratamento térmico do leite utilizado para a produgdo de queijos devera assegurar o
resultado negativo para a prova de fosfatase alcalina, exceto aqueles em que o leite utilizado é
cru, de acordo com o RTIQ.

Art. 69° A maturacao de queijos pode ser realizada em prateleiras de madeira, desde que, em
boas condi¢cdes de conservagao e nao impliquem em risco de contaminagao do produto.

Art. 70° O processo de maturagdo de queijos pode ser realizado em entreposto de derivados
lacteos. Respeitados os requisitos tecnoldgicos exigidos para o tipo de queijo e os critérios
estabelecidos pelo S.I.M. para garantia da rastreabilidade do produto e do controle do periodo de
maturagao.

Paragrafo Unico. O entreposto deve realizar a identificagcdo da procedéncia dos produtos e as
analises microbioldgicas e fisico-quimicas do produto, definido em regulamento especifico.

Art. 71° A agroindustria familiar de queijos artesanais e a agroindustria familiar de derivados
lacteos poderdo ser instaladas contiguas ao local de ordenha, sem comunicacao direta com a
area de producgao, que sera regulado em norma complementar.

Paragrafo unico. Quando a tecnologia de fabricagcdo estabelecer maturagdo e estocagem em
temperatura ambiente, ndo é obrigatdria a instalacdo de equipamento de refrigeracao.

Art. 72° Os estabelecimentos de produtos de abelhas e derivados classificados como unidade de
extracdo de produtos de abelhas e derivados poderdo ser instalados em veiculos providos de
equipamentos e instalagbes que atendam as condigdes higiénico-sanitarias e tecnoldgicas,
constituindo-se em uma unidade maével.

Capitulo Il
DAS CONDIGOES DE HIGIENE

Art. 73° Os responsaveis pelos estabelecimentos deverdo assegurar que todas as etapas de
fabricagdo dos produtos de origem animal sejam realizadas de forma higiénica, a fim de se obter
produtos que atendam aos padrdes de qualidade, que nao apresentem risco a saude, a seguranga
e ao interesse do consumidor.
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Art. 74° As instalagbes, os equipamentos e os utensilios dos estabelecimentos devem ser
mantidos em condi¢des de higiene antes, durante e apds a realizagado das atividades industriais.

Art. 75° Os procedimentos de higienizacdo devem ser realizados regularmente e sempre que
necessario, respeitando-se as particularidades de cada setor industrial, de forma a evitar a
contaminagéo dos produtos de origem animal.

Art. 76° Os estabelecimentos devem possuir programa eficaz e continuo de controle integrado de
pragas e vetores.

§ 1° Nao é permitido o emprego de substancias ndao aprovadas pelo 6rgao regulador da saude
para o controle de pragas nas dependéncias destinadas a manipulacdo e nos depositos de
matérias-primas, produtos e insumos.

§ 2° Quando utilizado, o controle quimico deve ser executado por empresa especializada e por
pessoal capacitado, conforme legislacdo especifica, e com produtos aprovados pelo 6rgao
regulador da saude.

Art. 77° E proibida a presenga de qualquer animal alheio ao processo industrial nos
estabelecimentos elaboradores de produtos de origem animal.

Art. 78. Todos os utensilios e recipientes utilizados na manipulagdo e acondicionamento dos
produtos deverao ser constituidos por materiais atoxicos, proprios para uso em alimentos,
resistentes a corrosado e de facil higienizagao.

Paragrafo unico. E recomendado o emprego de utensilios em geral (gamelas, baldes, bandejas,
mesas, carros-tanque e outros) sem angulosidades ou frestas.

Art. 79° Para o desenvolvimento das atividades industriais, todos os funcionarios devem usar
uniformes apropriados e higienizados.

§ 1° Os funcionarios que trabalhem na manipulagdo e, diretamente, no processamento de
produtos comestiveis devem utilizar uniforme na cor branca, possibilitando a facil visualizagao de
possiveis contaminagdes.

§ 2° E proibida a circulagdo dos funcionarios uniformizados entre areas de diferentes riscos
sanitarios, denominadas como areas sujas ou fora do perimetro industrial.
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§ 3° Os funcionarios que trabalhem nas demais atividades industriais ou que executem fungdes
que possam acarretar contaminagao cruzada ao produto devem usar uniformes diferenciados por
cores.

Art. 80° Os funcionarios envolvidos de forma direta ou indireta em todas as atividades industriais
devem cumprir praticas de higiene pessoal e operacional que preservem a inocuidade dos
produtos.

Art. 81° Deve ser prevista a separacdo de areas ou a definicdo de fluxo de funcionarios dos
diferentes setores nas areas de circulagdo comum, tais como refeitorios, vestiarios ou areas de
descanso, entre outras, de forma a prevenir a contaminacdo cruzada, respeitadas as
particularidades das diferentes classificagdes de estabelecimentos.

Paragrafo unico. Os funcionarios que trabalhem em setores onde se manipule material
contaminado, ou onde exista maior risco de contaminacao, ndo devem circular em areas de menor
risco de contaminacao, de forma a evitar a contaminagao cruzada.

Art. 82° Sdo proibidos o consumo, a guarda de alimentos e o depésito de produtos, roupas,
objetos e materiais estranhos as finalidades do setor onde se realizem as atividades industriais.

Art. 83° E proibido fumar nas dependéncias destinadas & manipulagdo ou ao depdsito de
matérias-primas, de produtos de origem animal e de seus insumos.

Art. 84° O S.I.M. determinara, sempre que necessario, melhorias e reformas nas instalagcoes e nos
equipamentos, de forma a manté-los em bom estado de conservacdo e funcionamento, e
minimizar os riscos de contaminacao.

Art. 85° As instalagbes de recepgédo, os alojamentos de animais vivos e os depésitos de residuos
industriais devem ser higienizados regularmente e sempre que necessario.

Art. 86° As matérias-primas, os insumos e os produtos devem ser mantidos em condigdes que
previnam contaminag¢des durante todas as etapas de elaboracdo, desde a recepgao até a
expedicao, incluido o transporte.

Art. 87° E proibido o uso de utensilios que, pela sua forma ou composi¢do, possam comprometer
a inocuidade da matéria-prima ou do produto durante todas as etapas de elaboragcao, desde a
recepcgao até a expedicao, incluido o transporte.
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Art. 88° O responsavel pelo estabelecimento deve implantar procedimentos para garantir que os
funcionarios que trabalhem ou circulem em areas de manipulagdo ndo sejam portadores de
doencgas que possam ser veiculadas pelos alimentos.

Art. 89° Deve ser apresentada comprovacdo médica atualizada, sempre que solicitada, de que os
funcionarios nao apresentam doencgas que os incompatibilizem com a fabricacdo de alimentos.

Paragrafo unico. No caso de constatagcao ou suspeita de que o manipulador apresente alguma
enfermidade ou problema de salde que possa comprometer a inocuidade dos produtos, ele
devera ser afastado de suas atividades, podendo ser solicitada comprovacdo médica.

Art. 90° Os reservatorios de agua devem ser protegidos de contaminagao externa e higienizados
regularmente e sempre que for necessario.

Art. 91° As fabricas de gelo e os silos utilizados para seu armazenamento devem ser regularmente
higienizados e protegidos contra contaminagéo.

Art. 92° O gelo utilizado na conservagao do pescado deve ser produzido a partir de agua potavel.

Art. 93° As cémaras frigorificas, antecdmaras, tuneis de congelamento e equipamentos
resfriadores e congeladores devem ser regularmente higienizados.

Art. 94° Sera obrigatéria a higienizagcao dos recipientes, dos veiculos transportadores de matérias-
primas e produtos e dos vasilhames antes da sua devolugéo.

Art. 95° Nos ambientes nos quais ha risco imediato de contaminagdo de utensilios e
equipamentos, é obrigatoria a existéncia de dispositivos ou mecanismos que promovam a
sanitizacdo com agua renovavel a temperatura minima de 82,2° C (oitenta e dois inteiros e dois
décimos de graus Celsius) ou outro método com equivaléncia reconhecida pelo S.I.M.

Capitulo IV

DAS OBRIGAGOES DOS ESTABELECIMENTOS

Art. 96° Os responsaveis pelos estabelecimentos ficam obrigados a:

| - Atender ao disposto neste Decreto e em normas complementares;

Il - Disponibilizar pessoal para auxiliar a execugao dos trabalhos de inspecéo;
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Il - Disponibilizar instalagbes, equipamentos e materiais julgados indispensaveis aos trabalhos de
inspecéo e fiscalizagao;

IV - Fornecer os dados estatisticos de interesse do S.I.M., até o décimo dia util de cada més
subsequente ao transcorrido e sempre que solicitado;

V - Manter atualizado os dados cadastrais de interesse do S.I.M., conforme estabelecido em
normas complementares;

VI - Comunicar ao S.I.M., com antecedéncia minima de vinte e quatro horas, a realizagdo de
atividades de abate e outros trabalhos, mencionando sua natureza, hora de inicio e de sua
provavel conclusdo, e de paralisagcdo ou reinicio, parcial ou total, das atividades industriais, troca
ou instalagao de equipamentos e expedicao de produtos que requeiram certificacdo sanitaria;

VIl - Fornecer material, utensilios e substancias especificos para os trabalhos de coleta,
acondicionamento, inviolabilidade e remessa das amostras fiscais aos laboratorios;

VIII - Manter locais apropriados para recepcgéo e guarda de matérias-primas e de produtos sujeitos
a reinspecdo e para sequestro de matérias-primas e de produtos suspeitos ou destinados ao
aproveitamento condicional;

IX - Fornecer substancias para desnaturacao e descaracterizagao visual permanente de produtos
condenados, quando nao houver instalagbes para sua transformagao imediata;

X - Dispor de controle de temperaturas das matérias-primas, dos produtos, do ambiente e do
processo tecnolégico empregado;

Xl - Manter registros auditaveis da recepgdo de animais, matérias-primas e insumos,
especificando procedéncia, quantidade e qualidade, controles do processo de fabricacdo,
produtos fabricados, estoque, expedi¢ao e destino;

Xl - Manter equipe regularmente treinada e habilitada para execucdo das atividades do
estabelecimento;

Xl - Garantir o acesso de representantes do S.I.M. a todas as instalagbes do estabelecimento
para a realizagcdo dos trabalhos de inspecdo, fiscalizacdo, supervisao, auditoria, coleta de
amostras, e outros procedimentos inerentes a inspec¢ao e a fiscalizagao previstos neste Decreto e
em normas complementares;

XIV - Dispor de programa de recolhimento (recall) dos produtos por ele elaborados e
eventualmente expedidos, quando for constatado desvio no controle de processo ou outra nao
conformidade que possa incorrer em risco a saude ou aos interesses do consumidor;

XV - Realizar tratamentos de aproveitamento condicional ou inutilizagdo de produtos de origem
animal em observancia aos critérios de destinacdo estabelecidos neste Decreto ou em normas
complementares expedidas pelo S.I.M.

§ 1° Os materiais e os equipamentos necessarios as atividades de inspegao fornecidos pelos
estabelecimentos constituem patriménio destes, mas ficardao a disposicdo e sob a
responsabilidade do S.I.M. local.

§ 2° No caso de cancelamento de registro, o estabelecimento ficara obrigado entregar ao S.I.M. a
rotulagem existente em estoque, ou inutilizar sob supervisdo do S.I.M.
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Art. 97° Os estabelecimentos devem dispor de programas de autocontrole desenvolvidos,
implantados, mantidos, monitorados e verificados por eles mesmos, contendo registros
sistematizados e auditaveis que comprovem o atendimento aos requisitos higiénico-sanitarios e
tecnologicos estabelecidos neste Decreto e em normas complementares, com vistas a assegurar
a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos seus produtos, desde a obtencao e a
recepcao da matéria-prima, dos ingredientes e dos insumos, até a expedigao destes.

Paragrafo unico. Os programas de autocontrole devem incluir o bem-estar animal, quando
aplicavel, as BPF e o PPHO, ou outra ferramenta equivalente reconhecida pelo S.I.M.

Art. 98° O S.I.LM. estabelecera em normas complementares os procedimentos oficiais de
verificagdo dos programas de autocontrole dos processos de produgdo aplicados pelos
estabelecimentos para assegurar a inocuidade e o padrao de qualidade dos produtos.

Art. 99° Os estabelecimentos devem apresentar toda documentacgao solicitada pelo S.I.M., seja de
natureza fiscal ou analitica, registros de controle de recepgao, estoque, produgéo, expedi¢do ou
quaisquer outros necessarios as atividades de inspecéo e fiscalizacao.

Art. 100° Os estabelecimentos devem possuir responsavel técnico na condugao dos trabalhos de
natureza higiénico-sanitaria e tecnoldgica, cuja formacao profissional devera atender ao disposto
em legislacao especifica.

Paragrafo unico. O S.I.M. devera ser comunicado sobre eventuais substituicbes dos profissionais
de que trata o caput.

Art. 101° Os estabelecimentos sob S.I.M. ndo podem receber produto de origem animal destinado
ao consumo humano que n&o esteja claramente identificado como oriundo de outro
estabelecimento registrado no S.I.M. de Vacaria, no CISPOA, no SIF ou pelos respectivos
sistemas de inspec¢ao com reconhecimento de equivaléncia.

Art. 102° E proibido recolher novamente as camaras frigorificas produtos e matérias-primas delas
retirados e que permaneceram em condicbes inadequadas de temperatura, caso constatada
perda de suas caracteristicas originais de conservacgao.

Art. 103° Os estabelecimentos sé podem expor a venda e distribuir produtos que:

| - Nao representem risco a saude publica;
Il - Nao tenham sido alterados ou fraudados; e

lll - Tenham assegurada a rastreabilidade nas fases de obtengdo, recepcdo, fabricacdo e de
expedigao.
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Paragrafo unico. Os estabelecimentos adotardo todas as providéncias necessarias para o
recolhimento de lotes de produtos que representem risco a saude publica ou que tenham sido
alterados ou fraudados.

TiTULO V
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 104° O S.I.M. estabelecera em normas complementares os procedimentos de inspecéo e
fiscalizacdo de produtos de origem animal e desenvolvera programas de controle oficial com o
objetivo de avaliar a inocuidade, a identidade, a qualidade e a integridade dos produtos e de seus
processos produtivos.

Paragrafo unico. Os programas de que trata o caput contemplardo a coleta de amostras para as
analises microbiolégicas, fisico-quimicas e demais que se fizerem necessarias para a avaliagao
da conformidade de matérias-primas e produtos de origem animal.

Art. 105° O S.1.M., durante a fiscalizagdo no estabelecimento, pode realizar as analises previstas
neste Decreto, no RTIQ, em normas complementares ou em legislacdo especifica, nos programas
de autocontrole e outras que se fizerem necessarias ou determinar as suas realizagcbes pela
empresa.

Capitulo |
DA INSPEGAO INDUSTRIAL E SANITARIA DE CARNES E DERIVADOS

Art. 106° O abate de diferentes espécies em um mesmo estabelecimento pode ser realizado em
instalacbes e equipamentos especificos para a correspondente finalidade.

Paragrafo unico. O abate de que trata o § 1° pode ser realizado desde que seja evidenciada a
completa segregacao entre as diferentes espécies e seus respectivos produtos durante todas as
etapas do processo operacional, respeitadas as particularidades de cada espécie, inclusive
quanto a higienizacao das instalagdes e dos equipamentos.

Secao |

Da inspeg¢ao ante mortem
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Art. 107° A inspecéao ante e post-mortem obedecera, no que couber, quanto a sua forma e
condigbes, as disposicoes a ela relativas, previstas pela Lei Federal n® 1.283, de 18 de dezembro
de 1950, e alteragbes, e pelo Regulamento da Inspecéo Industrial e Sanitaria dos Produtos de
Origem Animal aprovado pelo Decreto Federal n® 9.069, de 31 de maio de 2017, e alteragdes.

Secaolll

Do abate dos animais

Art. 108° Nos estabelecimentos de abate registrados no S.I.M., nenhum animal pode ser abatido
sem sua autorizagéo.

Art. 109° E proibido o abate de animais que ndo tenham permanecido em descanso, jejum e dieta
hidrica, respeitadas as particularidades de cada espécie e as situagdes emergenciais que
comprometem o bem-estar animal.

Subsecgio |

Do abate de emergéncia

Art. 110° Os animais que chegam ao estabelecimento em condi¢bes precarias de saude,
impossibilitados ou ndo de atingirem a dependéncia de abate por seus proprios meios, e os que
foram excluidos do abate normal apds exame ante mortem, devem ser submetidos ao abate de
emergéncia.

Paragrafo unico. As situagdes de que trata o caput compreendem animais doentes, com sinais de
doencas infectocontagiosas de notificagao imediata, agonizantes, contundidos, com fraturas,
hemorragia, hipotermia ou hipertermia, impossibilitados de locomog¢ao, com sinais clinicos
neuroldgicos e outras condi¢des previstas em normas complementares.

Art. 111° E proibido o abate de emergéncia na auséncia do servidor do S.|.M. com formacdo em
Medicina Veterinaria.

Art. 112° Sao considerados imprdprios para consumo humano os animais que, abatidos de
emergéncia, se enquadrem nos casos de condenacgao previstos no Decreto Federal n® 9.069 de
31 de maio de 2017 (RIISPOA), e alteragdes.

Art. 113° As carcacas de animais abatidos de emergéncia que nao foram condenadas podem ser
destinadas ao aproveitamento condicional ou, ndo havendo qualquer comprometimento sanitario,
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serao liberadas, conforme previsto no Decreto Federal n°® 9.069 de 31 de maio de 2017
(RIISPOA), e alteracoes.

Subsecao Il
Do abate normal

Art. 114° S¢6 é permitido o abate de animais com o emprego de métodos humanitarios, utilizando-
se de prévia insensibilizacdo, baseada em principios cientificos, seguida de imediata sangria.

Art. 115° Antes de chegar a dependéncia de abate, os animais devem passar por banho de
aspersao com agua suficiente para promover a limpeza e a remogao de sujidades, respeitada as
particularidades de cada espécie.

Art. 116° A sangria deve ser a mais completa possivel e realizada com o animal suspenso pelos
membros posteriores ou com o emprego de outro método aprovado pelo S.I.M.

Paragrafo unico. Nenhuma manipulagao pode ser iniciada antes que o sangue tenha escoado o
maximo possivel, respeitado o periodo minimo de sangria previsto em normas complementares.

Art. 117° Sempre que julgar necessario ou quando forem identificadas deficiéncias no curso do
abate, o S.I.M. determinara a interrupg¢ao do abate ou a redugao de sua velocidade.

Art. 118° A evisceracao deve ser realizada em local que permita pronto exame das visceras, de
forma que ndo ocorram contaminagoes.

Paragrafo unico. Caso ocorra retardamento da evisceragao, as carcagas e visceras serao julgadas
de acordo com o disposto em normas complementares.

Art. 119° Deve ser mantida a correspondéncia entre as carcagas, as partes das carcacas e suas
respectivas visceras até o término do exame post mortem pelo S.I.M., observado o disposto em
norma complementar.

§ 1° E vedada a realizacdo de operacdes de toalete antes do término do exame post mortem.

§ 2° E de responsabilidade do estabelecimento a manutencéo da correlagdo entre a carcaca e as
visceras e o sincronismo entre estas nas linhas de inspecéo.
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Art. 120° Todas as carcacas, as partes das carcagas, 0os 6rgaos e as visceras devem ser
previamente resfriados ou congelados, dependendo da especificagcdo do produto, antes de serem
armazenados em camaras frigorificas onde ja se encontrem outras matérias-primas.

Art. 121° As carcacgas ou as partes das carcacgas, quando submetidas a processo de resfriamento
pelo ar, devem ser penduradas em camaras frigorificas, respeitadas as particularidades de cada
espécie, e dispostas de modo que haja suficiente espago entre cada pecga e entre elas e as
paredes, as colunas e os pisos.

Paragrafo tnico. E proibido depositar carcacas e produtos diretamente sobre o piso.

Secaol lll

Dos aspectos gerais da inspeg¢ao post mortem

Art. 122° Nos procedimentos de inspecao post mortem, o servidor do S.I.M., com formagao em
Medicina Veterinaria, pode ser assistido por Agentes de Inspe¢ao Sanitaria e Industrial de
Produtos de Origem Animal e auxiliares de inspecao devidamente capacitados.

Art. 123° A equipe de inspecao deve ser suficiente para a execucao das atividades, conforme
estabelecido em normas complementares.

TiTULO VI
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE

Capitulo |
DOS ASPECTOS GERAIS

Art. 124° Para os fins deste Decreto, ingrediente é qualquer substancia empregados na fabricacao
ou na preparacao de um produto, incluidos os aditivos alimentares, e que permaneca ao final do
processo, ainda que de forma modificada, conforme estabelecido em legislacao especifica e
normas complementares.

Art. 125° A utilizagao de aditivos ou coadjuvantes de tecnologia deve atender aos limites
estabelecidos pelo 6rgao regulador da saude e pelo S.I.M., observado o que segue:
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| - O 6rgao regulador da saude definira os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para
uso em alimentos e seus limites maximos de adi¢ao;

Il - O S.I.M. verificara, dentre os aditivos e coadjuvantes de tecnologia autorizados para uso em
alimentos, aqueles que possam ser utilizados nos produtos de origem animal e seus limites
maximos, quando couber.

§ 1° O uso de antissépticos, produtos quimicos, extratos e infusdes de plantas ou tinturas fica
condicionado a aprovagao prévia pelo 6rgao regulador da saude e a autorizagao pelo S.I.M.

§ 2° E proibido o0 emprego de substancias que possam ser prejudiciais ou nocivas ao consumidor.

Art. 126° O sal e seus substitutivos, os condimentos e as especiarias empregados no preparo de
produtos de origem animal devem ser isentos de substancias estranhas a sua composicao e
devem atender a legislacao especifica.

Paréagrafo Unico. E proibido o reaproveitamento de sal, para produtos comestiveis, apds seu uso
em processos de salga.

Art. 127° E proibido o emprego de salmouras turvas, sujas, alcalinas, com cheiro amoniacal,
fermentadas ou inadequadas por qualquer outra razao.

Paragrafo unico. E permitido o tratamento com vistas & recuperacéo de salmouras por meio de
métodos como filtracdo por processo continuo, pasteurizagao ou pelo uso de substancias
quimicas autorizadas pelo érgao competente, desde que ndo apresentem alteracdes de suas
caracteristicas originais.

Capitulo Il
DOS PADROES DE IDENTIDADE E QUALIDADE DOS PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 128° Os produtos de origem animal devem atender aos parametros e aos limites
microbioldgicos, fisico-quimicos, de residuos de produtos de uso veterinario, contaminantes e
outros estabelecidos neste Decreto, no RTIQ ou em normas complementares.

Art. 129° Os produtos de origem animal registrados no S.I.M. deverao atender os padrdes de
identidade e qualidade, conforme disposto em regulamento, aprovado pelo Ministério de
Agricultura Pecuaria e Abastecimento.
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Art. 130° Podera ser aceito registro de produtos de origem animal que ainda ndo contenham
regulamento, desde que exista embasamento técnico-cientifico aprovado pelo S.I.M. ou pelo
sistema de inspecdo que o municipio tiver aderido.

TiTULO VI

DO REGISTRO DE PRODUTOS, DA EMBALAGEM, DA ROTULAGEM E DOS CARIMBOS DE
INSPECAO

Capitulo |
DO REGISTRO DE PRODUTOS

Art. 131° Todo produto de origem animal produzido no municipio de Vacaria deve ser registrado no
S.I.M.

§ 1° O registro de que trata o caput abrange a formulagao, o processo de fabricagéo e o rétulo.

§ 2° O registro deve ser renovado a cada trés anos.

§ 3° Os produtos nao previstos neste Decreto ou em normas complementares serao registrados
mediante aprovagao prévia pelo S.I.M.

Art. 132° No processo de solicitagcdo de registro, devem constar:

| - Matérias-primas e ingredientes, com discriminac&o das quantidades e dos percentuais
utilizados;

Il - Descricao das etapas de recepcao, de manipulacéo, de beneficiamento, de industrializacéo, de
fracionamento, de conservacao, de embalagem, de armazenamento e de transporte do produto;

Il - Descricao dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar a
identidade, a qualidade e a inocuidade do produto;

IV - Relagédo dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento.

Paragrafo unico. Para registro, podem ser exigidas informagdes ou documentagao
complementares, conforme critérios estabelecidos pelo S.1.M.
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Art. 133° E permitida a fabricacdo de produtos de origem animal ndo previstos neste Decreto ou
em normas complementares, desde que seu processo de fabricagdo e sua composi¢cao sejam
aprovados pelo S.I.M.

§ 1° Nas solicitagdes de registro de produtos de que trata o caput, além dos requisitos
estabelecidos no caput do art. 123, o requerente deve apresentar ao S.I.M.:

| - Proposta de denominagéo de venda do produto;

Il - Especificagdo dos parametros fisico-quimicos e microbiolégicos do produto, seus requisitos de
identidade e de qualidade e seus métodos de avaliagdo da conformidade

[l - Informagdes acerca do histérico do produto, quando existentes;
IV - Embasamento em legislagdo nacional ou internacional, quando existentes;

V - Literatura técnico-cientifica relacionada a fabricagdo do produto.

§ 2° O S.1.M. julgara a pertinéncia dos pedidos de registro considerando:

| - A seguranca e a inocuidade do produto;

Il - Os requisitos de identidade e de qualidade propostos, com vistas a preservar os interesses dos
consumidores;

Il - A existéncia de métodos validados de avaliagdo da conformidade do produto final.

§ 3° Nos casos em que a tecnologia proposta possua similaridade com processos produtivos ja
existentes, também sera considerado na analise da solicitagdo a tecnologia tradicional de
obtencdo do produto e as caracteristicas consagradas pelos consumidores.

Art. 134° As informagdes contidas no registro do produto devem corresponder exatamente aos
procedimentos realizados pelo estabelecimento.

Art. 135° Todos os ingredientes, os aditivos e os coadjuvantes de tecnologia apresentados de
forma combinada devem dispor de informacgao clara sobre sua composi¢ao e seus percentuais.

Art. 136° Nenhuma modificagdo na formulagao, no processo de fabricagdo ou no rétulo pode ser
realizada sem prévia atualizagao do registro no S.I.M.

Art. 137° O registro sera cancelado quando houver descumprimento do disposto na legislacao.

Capitulo Il
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DA EMBALAGEM

Art. 138° Os produtos de origem animal devem ser acondicionados ou embalados em recipientes
ou continentes que confiram a necessaria protecao, atendidas as caracteristicas especificas do
produto e as condigdes de armazenamento e transporte.

§ 1° O material utilizado para a confecgao das embalagens que entram em contato direto com o
produto deve ser previamente autorizado pelo 6rgéo regulador da saude.

§ 2° Quando houver interesse sanitario ou tecnoldgico, de acordo com a natureza do produto,
pode ser exigida embalagem ou acondicionamento especifico.

Art. 139° E permitida a reutilizacdo de recipientes para o envase ou o acondicionamento de
produtos e de matérias-primas utilizadas na alimentagdo humana quando integros e higienizados,
a critério do S.I.M.

Art. 140° E proibida a reutilizacdo de recipientes que tenham sido empregados no
acondicionamento de produtos ou de matérias-primas de uso ndo comestivel, para o envase ou o
acondicionamento de produtos comestiveis.

Capitulo 11l
DA ROTULAGEM

Secéo |

Da rotulagem em geral

Art. 141° Para os fins deste Decreto, entende-se por rétulo ou rotulagem toda inscricéo, legenda,
imagem e toda matéria descritiva ou grafica que esteja escrita, impressa, estampada, gravada,
gravada em relevo, litografada ou colada sobre a embalagem ou contentores do produto de
origem animal destinado ao comércio, com vistas a identificago.

Art. 142° Os estabelecimentos sé podem expedir ou comercializar matérias-primas e produtos de
origem animal registrados pelo S.I.M. e identificados por meio de roétulos, dispostos em local
visivel, quando destinados diretamente ao consumo ou quando enviados a outros
estabelecimentos que os processarao.
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Art. 143° O rétulo deve ser resistente as condicdes de armazenamento e de transporte dos
produtos e, quando em contato direto com o produto, o material utilizado em sua confeccao deve
ser previamente autorizado pelo 6rgéo regulador da saude.

Art. 144° As informacgbes constantes nos rotulos devem ser visiveis, com caracteres legiveis, em
cor contrastante com o fundo e indelével, conforme legislagcao especifica.

Art. 145° Os rétulos devem possuir identificagdo que permita a rastreabilidade dos produtos.

Art. 146° O uso de ingredientes, de aditivos e de coadjuvantes de tecnologia em produtos de
origem animal e a sua forma de indicagao na rotulagem devem atender a legislacao especifica.

Art. 147° Os rétulos somente podem ser utilizados nos produtos aos quais correspondam,
devendo constar destes a declaragdo do numero de registro do produto no S.1.M.

Art. 148° As informagdes expressas na rotulagem devem retratar fidedignamente a verdadeira
natureza, a composicao e as caracteristicas do produto.

Art. 149° Além de outras exigéncias previstas neste Regulamento, em normas complementares e
em legislacao especifica, os rétulos devem conter, de forma clara e legivel:

| - Nome verdadeiro do produto em caracteres destacados, uniformes em corpo e cor, sem
intercalagdo de desenhos ou dizeres;

Il - Nome da firma responsavel,
[l - Nome da firma que tenha completado operacdes de acondicionamento, quando for o caso;
IV - Carimbo oficial da Inspecédo Municipal;

V - Natureza do estabelecimento, de acordo com a classificagao oficial prevista neste
Regulamento;

VI - Localizacao do estabelecimento, especificando o municipio e o estado, facultando-se
declaragao de rua e numero;

VIl - Marca comercial do produto, quando houver;

VIl - Data de producao, lote e respectivo prazo de validade;

IX - Indicacdo da quantidade, de acordo com as normas do INMETRO;

X - A especificagao “Industria Brasileira”;

Xl - Lista de ingredientes e aditivos utilizados, conforme o Codigo de Defesa do Consumidor;
XII - A expressao “Colorido Artificialmente”, quando for o caso;

XIII - A expressao “Aromatizado Artificialmente”, quando for o caso;
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XIV - A expressao “contém glaten” ou “nao contém gluten”;

XV - A expressao “Alérgicos: pode conter...”, ou outro dizer que notifique as pessoas portadoras
de algum tipo de alergia alimentar;

XVI - Impressa, a seguinte expressao: “Registro na SMAMA/S.I.M. sob 0 n® XXX/XXX (numero de
registro do produto no SIM contendo no minimo 3 (trés) digitos/nimero de registro do
estabelecimento no SIM contendo no minimo 3 (trés) digitos);

XVII - A indicagao da forma e temperatura de conservacao;
XVIII - Instrugdes sobre o preparo e 0 uso do produto, quando necessario.

XIX - O peso da embalagem e a expressao “Deve ser pesado na presenga do consumidor”, no
caso de o peso liquido n&o estar definido;

XX - Os numeros da firma no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ), e na Inscrigao
Estadual (IE);

XXI - E outras expressdes determinadas por lei ou regulamento.

Art. 150° O desenho do rétulo devera ser simples e bem definido, desprovido de detalhes
desnecessarios que prejudiquem a clareza das informagdes ou induzam a interpretagao incorreta
da real origem do produto.

§1° - O fundo do rétulo ndo devera interferir na legibilidade dos dizeres nele contidos.

§2° - Os dizeres impressos e os detalhes desenhados ndo deverao estar dispostos de forma a
prejudicar a visibilidade ou dificultar sua leitura.

§3° - E facultado o emprego de cores nos rétulos, respeitadas as disposicdes legais vigentes.

Art. 151° Na composigcao de marcas, é permitido o emprego de desenhos alusivos a elas.

Art. 152. A superficie do rétulo, onde sao dispostos os dizeres exigidos e outros como figuras ou
desenhos informativos, compreende o painel principal que é a parte do rétulo que se apresenta
visivel ao comprador, em condi¢des habituais de exposi¢ado a venda, observando-se as
peculiaridades de cada embalagem ou continente.

Art. 153° As declaragdes obrigatorias expressas nos rétulos dos alimentos nao deverao ficar
encobertas por qualquer dispositivo escrito, impresso ou gravado. Caso o continente seja coberto
por envoltdrio, este devera trazer aquelas informacgdes obrigatérias ou o rétulo do continente
devera ser facilmente legivel através do invélucro.

Art. 154° A data de fabricacao e o prazo de validade, expressos em dia, més € ano, e a
identificagdo do lote, devem ser impressos, gravados ou declarados por meio de carimbo,
conforme a natureza do continente ou do envoltério, observadas as normas complementares.
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§ 1° No caso de terceirizagao da producgao, deve constar a expressao "Fabricado por", ou
expressao equivalente, seguida da identificagao do fabricante, e a expressao "Para", ou
expressao equivalente, seguida da identificacdo do estabelecimento contratante.

§ 2° Quando ocorrer apenas o processo de fracionamento ou de embalagem de produto, deve
constar a expressao "Fracionado por" ou "Embalado por", respectivamente, em substituicdo a
expressao "fabricado por".

§ 3° Nos casos de que trata o § 2°, deve constar a data de fracionamento ou de embalagem e a
data de validade, com prazo menor ou igual ao estabelecido pelo fabricante do produto, exceto em
casos particulares, conforme critérios definidos pelo S.I.M.

Art. 155° A forma de fixagao da rotulagem devera ser inviolavel, ou seja, que ndo pode ser
removida ou modificada sem danificar a embalagem.

Art. 156° Os estabelecimentos familiares de pequeno porte de processamento artesanal,
caracterizados conforme art. 4°, inciso Il, do Decreto Estadual n® 49.341, de 5 de julho de 2012,
ou outras legislagdes que venham a substitui-lo, poderédo apresentar no rétulo de seus produtos
artesanais a expressao “Produto Artesanal”.

Art. 157° O estabelecimento, em hipétese alguma, podera fornecer seus carimbos, embalagens e/
ou rotulagens a terceiros.

Art. 158° Nos rétulos, podem constar referéncias a prémios, a mengdes honrosas, a producio
artesanal e familiar, desde que devidamente comprovadas as suas concessoes.

Art. 159° Nos rotulos dos produtos de origem animal é vedada a presenca de expressdes, marcas,
vocabulos, sinais, denominacgdes, simbolos, emblemas, ilustracdes ou outras representacdes
graficas que possam transmitir informacgodes falsas, incorretas, insuficientes ou que possam, direta
ou indiretamente, induzir o consumidor a equivoco, erro, confusdo ou engano em relagao a
verdadeira natureza, composi¢ao, rendimento, procedéncia, tipo, qualidade, quantidade, validade,
caracteristicas nutritivas ou forma de uso do produto.

§ 1° Os rétulos dos produtos de origem animal ndo podem destacar a presenca ou auséncia de
componentes que sejam intrinsecos ou préprios de produtos de igual natureza, exceto nos casos
previstos em legislagdo especifica.

§ 2° Os roétulos dos produtos de origem animal ndo podem indicar propriedades medicinais ou
terapéuticas.
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§ 3° O uso de alegagdes de propriedade funcional ou de salude em produtos de origem animal
deve ser previamente aprovado pelo 6rgao regulador da saude, atendendo aos critérios
estabelecidos em legislacao especifica.

§ 4° As marcas que infringirem o disposto neste artigo sofrerao restricbes ao seu uso, sendo
reprovada a rotulagem pelo S.I.M.

Art. 160° Um mesmo rétulo pode ser usado para produtos idénticos, fabricados em diferentes
unidades da mesma empresa (matriz e filial), desde que cada estabelecimento tenha niumero de
registro no S.1.M., assim como o seu processo de fabricacdo e composi¢ao descritos de forma
independente.

Art. 161° Os rétulos devem ser impressos, litografados, gravados ou pintados, respeitados a
ortografia oficial e o sistema legal de unidades e de medidas.

Art. 162° Nenhum rétulo, etiqueta ou selo pode ser aplicado de modo que esconda ou encubra,
total ou parcialmente, dizeres obrigatérios de rotulagem ou o carimbo do S.1.M.

Art. 163° Os rétulos e carimbos do S.I.M. devem referir-se ao ultimo estabelecimento onde o
produto foi submetido a algum processamento, fracionamento ou embalagem.

Art. 164° A rotulagem dos produtos de origem animal deve atender as determinagdes
estabelecidas neste Decreto, em normas complementares e em legislagao especifica.

Secaolll

Da rotulagem em particular

Art. 165° O produto deve seguir a denominagao de venda do respectivo RTIQ.

§ 1° O pescado deve ser identificado com a denominagdo comum da espécie, podendo ser
exigida a utilizagdo do nome cientifico conforme estabelecido em norma complementar.

§ 2° Os ovos que nao sejam de galinhas devem ser denominados segundo a espécie de que
procedam.
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§ 3° Os derivados lacteos fabricados com leite que nao seja de vaca devem possuir em sua
rotulagem a designacao da espécie que Ilhe deu origem, exceto para os produtos que, em fungéo
da sua identidade, sao fabricados com leite de outras espécies que ndo a bovina.

§ 4° Casos de designagdes ndo previstas neste Decreto e em normas complementares seréo
submetidos a avaliagao do S.I.M.

Art. 166° As carcacas, os quartos ou as partes de carcagas em natureza de bovinos, de bubalinos,
de equideos, de suideos, de ovinos e de caprinos, destinados ao comércio varejista ou em transito
para outros estabelecimentos recebem o carimbo do S.I.M. diretamente em sua superficie e
devem possuir, além deste, etiqueta-lacre inviolavel.

Art. 167° Os produtos carneos que contenham carne e produtos vegetais devem dispor nos
rétulos a indicagdo das respectivas percentagens.

Art. 168° A agua adicionada aos produtos carneos deve ser declarada, em percentuais, na lista de
ingredientes do produto.

Art. 169° Sempre que a quantidade de agua adicionada for superior a trés por cento, o percentual
de agua incorporado ao produto deve ser informado, de forma complementar, no painel principal
da rotulagem.

Art. 170° Na rotulagem do mel, do mel de abelhas sem ferréo e dos derivados dos produtos das
abelhas deve constar a adverténcia "Este produto ndo deve ser consumido por criangas menores
de 1 (um) ano de idade.", em caracteres destacados, nitidos e de facil leitura.

Art. 171° O rétulo de mel para uso industrial, sem prejuizo das demais exigéncias estabelecidas
em legislacao especifica, deve atender aos seguintes requisitos:

| - Nao conter indicagdes que fagam referéncia a sua origem floral ou vegetal;

Il - Conter a expressao "Proibida a venda fracionada.".

Art. 172° Os rotulos das embalagens de produtos n&o destinados a alimentagdo humana devem
conter, além do carimbo do S.I.M., a declaragdo "NAO COMESTIVEL", em caixa alta, caracteres
destacados e atendendo as normas complementares.

Capitulo IV
DOS CARIMBOS DE INSPEGAO
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Art. 173° O carimbo da Inspeg¢do Municipal representa a marca oficial usada unicamente em
estabelecimentos sujeitos a fiscalizagdo da Secretaria Municipal da Agricultura e Meio Ambiente
de Vacaria, e constitui o sinal de garantia de que o produto foi inspecionado pela autoridade
competente.

Art. 174° O numero de registro do estabelecimento deve ser identificado no carimbo oficial cujos
formatos, dimensbes e empregos séao fixados neste Decreto.

Art. 175 O numero e o registro do estabelecimento e a sigla S.I.M. Vacaria ou outra que venha a
substituir, com a palavra "INSPECIONADQ", representam os elementos basicos do carimbo oficial
da Inspecao Municipal, cujo formato e dimensdes séo fixados neste Regulamento.

Paragrafo unico. A sigla S.I.M. traduz-se Servigo de Inspec¢ao Municipal.

Art. 176 Os diferentes modelos de carimbo da Inspecao Municipal, a serem usados nos
estabelecimentos fiscalizados pelo S.I.M. Vacaria obedecerdo as seguintes especifica¢des.

| - Numero do registro do estabelecimento, no centro;

Il - Na parte superior interna, a palavra "INSPECIONADOQO" que acompanha a curva inferior do
circulo;

Il - Na parte inferior interna, as iniciais "S.1.M. Vacaria/RS", que acompanha a curva inferior do
circulo.

Paragrafo unico. O numero de registro do estabelecimento constante do carimbo de inspegéo néo
é precedido da designagao "numero" ou de sua abreviatura (n° ) e é aplicado no lugar
correspondente, equidistante dos dizeres ou das letras e das linhas que representam a forma.

Art. 177° Os carimbos oficiais em qualquer estabelecimento devem reproduzir fiel e exatamente os
modelos determinados pelo presente Decreto.

| - MODELO 1:
a) Forma circular.
b) Dimensdes: 6,0 cm (seis centimetros) de diametro.

c¢) Dizeres: numero do registro do estabelecimento, no centro, na parte de cima a palavra
"INSPECIONADOQ" que acompanha a curva inferior do circulo; na parte de baixo as iniciais
"S.I.M.", que acompanha a curva inferior do circulo.
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d) Uso: para carcagas de bovinos, bubalinos, suinos, ovinos e caprinos em condi¢cdes de consumo
em natureza, aplicados externamente sobre as massas musculares da regido do coxao (pernil),
costela, lombo, paleta (meia carcaga). No caso de carcagas de ovinos, caprinos, e suinos que
forem comercializadas inteiras, pode-se utilizar o carimbo somente no pernil e na paleta.

Il - MODELO 2:
a) Forma circular.
b) Dimensdes: 3,0 cm (trés centimetros) de didametro.

c) Dizeres: numero de registro do estabelecimento no centro; na parte de cima a palavra
"INSPECIONADQ" que acompanha a curva superior do circulo; na parte de baixo as iniciais
“S.I.M.”, que acompanha a curva inferior do circulo.

d) Uso: para embalagens, selos, etiquetas ou similares, individuais e inviolaveis de carcacgas de
aves e de outros pequenos animais de consumo e para o uso em conservas de carne utilizada na
alimentagdo humana; para produtos com mais de 1 (um) quilograma. Utilizados também para
carimbar embalagens e miudos.

[l - MODELO 3:
a) Forma: circular.
b) Dimensdes: idénticas ao modelo 2.

c) Uso: para embalagens, selos, etiquetas ou similares, individuais e inviolaveis de carcagas de
aves e de outros pequenos animais de consumo e para 0 uso em conservas de carne utilizados
na alimentagdo humana; para produtos com menos de 1 (um) quilograma.

IV - MODELDO 4:

a) Forma: eliptico, no sentido horizontal.

b) Dimensdes: 7 x 6 cm (sete por seis centimetros).
c) Dizeres: idénticos ao modelo 2.

d) Uso: para rétulos (etiquetas, gravados, litografados ou impressos em embalagens) de carne de
bovinos bubalinos, ovinos e suinos.

V - MODELO 5:

a) Forma: eliptica no sentido horizontal.

b) Dimensdes: 3 x 2 cm (trés por dois centimetros).
c) Dizeres: idénticos ao modelo 2.

d) Uso: para rétulos (etiquetas, gravados, litografados ou impressos em qualquer embalagens) de
carnes em cortes e embalagens menores (exceto de aves), pescado, ovos, leite e laticinios, mel,
cera de abelha e outros, em embalagens com mais de 500 (quinhentos) gramas.
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VI - MODELO 6:

a) Forma: eliptica no sentido horizontal.

b) Dimensdes: 1,5 x 1 cm (um e meio, por um centimetro).
c) Dizeres: idéntico ao modelo 2.

d) Uso: para rétulos de embutidos, de carnes em cortes, de pescados, ovos, leite e produtos
lacteos, mel, produtos de abelha e derivados em embalagens com menos de 500 (quinhentos)
gramas.

VIl - MODELO 7

a) Forma: tridngulo isdsceles.

b) Dimensdes:

- de 1 (um) a 2(dois) quilos - 5 (cinco) centimetros.
- acima de 2 (dois) quilos - 7(sete) centimetros.

- acima de 4 (quatro) quilos - 10 (dez) centimetros.

c) Dizeres: “S.I.M.”, acompanhado do numero de registro no centro, embaixo a expressao "Queijo
Serrano - Vacaria/RS” ou “Queijo Artesanal Serrano - Vacaria/RS";

d) Uso: na superficie da peca do queijo artesanal serrano.

TiTULO VIII
DA ANALISE LABORATORIAL

Art. 178° Os produtos de origem animal prontos para consumo, bem como toda e qualquer
substancia utilizada na sua elaboragao, estdo sujeitos a exames tecnolégicos, quimicos e
microbioldgicos.

Paragrafo unico. Sempre que o S.I.M. julgar necessario, realizara a coleta de amostras para
analises laboratoriais.

Art. 179° Nao devem ser coletadas amostras fiscais em triplicata quando:

| - A quantidade ou a natureza do produto ndo permitirem;

Il - O produto apresentar prazo de validade exiguo, sem que haja tempo habil para a realizagéo da
analise de contraprova;

Il - Tratar-se de analises fiscais realizadas durante os procedimentos de rotina de inspeg¢ao oficial;

IV - Forem destinadas a realizagdo de andlises microbioldgicas, por ser considerada impertinente
a analise de contraprova nestes casos.
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Art. 180° A coleta de amostra de matéria-prima, de produto ou de qualquer substancia que entre
em sua elaboracao e de agua de abastecimento para andlise fiscal deve ser efetuada por
servidores do S.I.M.

§ 1° A amostra deve ser coletada, sempre que possivel, na presenga do detentor do produto ou de
seu representante, conforme o caso.

§ 2° Nao deve ser coletada amostra de produto cuja identidade, composigéo, integridade ou
conservacéao esteja comprometida.

Art. 181° As amostras para analises devem ser coletadas, manuseadas, acondicionadas,
identificadas e transportadas de modo a garantir a manutengéo de sua integridade fisica e a
conferir conservagao adequada ao produto.

Art. 182° Nos casos de resultados de analises fiscais que ndo atendam ao disposto na legislagao,
o S.I.M. notificara o interessado dos resultados analiticos obtidos e adotara as acgoes fiscais e
administrativas pertinentes.

Art. 183° O S.1.M. realizara o reconhecimento dos laboratérios para a realizacdo das analises
laboratoriais oficiais.

Art. 184° Além dos laboratérios reconhecidos pelo S.I.M., os estabelecimentos registrados
poderao utilizar aqueles que séo reconhecidos pelo MAPA.

Art. 185° Quando necessario, os laboratérios podem recorrer a outras técnicas de exame, além
das adotadas oficialmente pelo MAPA, mediante prévia aprovagao especifica, mencionando-as,
obrigatoriamente, nos respectivos laudos.

Art. 186° A coleta de amostras de produtos de origem animal registrados no S.I.M. pode ser
realizada em estabelecimentos varejistas, em carater supletivo, com vistas a atender a programas
€ a demandas especificas.

Art. 187° Os procedimentos de coleta, de acondicionamento, de ensaios laboratoriais e de
remessa de amostras para analises fiscais, bem como sua frequéncia, serdo estabelecidos pelo
S.I.M. em normas complementares.

Art. 188° Os estabelecimentos devem arcar com os custos das analises fiscais em laboratérios
reconhecidos pelo S.I.M.
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TiTULO IX
DA REINSPECAO INDUSTRIAL E SANITARIA

Art. 189° Os produtos de origem animal podem ser reinspecionados sempre que necessario antes
de sua liberagao para consumo interno ou para o comércio interestadual.

Art. 190° A reinspecao dos produtos deve ser realizada em local ou em instalagao que preserve as
condicoes sanitarias dos produtos.

Paragrafo unico. A reinspecéo de que trata o caput abrange:

| - A verificacdo das condigdes de integridade das embalagens, dos envoltérios e dos recipientes;
Il - A rotulagem, as marcas oficiais de inspecao e as datas de fabricacao e de validade;

Il - A avaliagdo das caracteristicas sensoriais, quando couber;

IV - A coleta de amostras para analises microbiolédgicas e fisico-quimicas;

V - O documento sanitario de transito, quando couber;

VI - As condigbes de manutengao e de higiene do veiculo transportador e o funcionamento do
equipamento de geragao de frio, quando couber.

Art. 191° Na reinspec¢ao de matérias-primas ou de produtos que apresentem evidéncias de
alteragdes ou de fraudes, devem ser aplicados os procedimentos previstos neste Decreto e em
normas complementares.

§ 1° Os produtos que, na reinspecao, forem julgados impréprios para o consumo humano devem
ser reaproveitados para a fabricacao de produtos ndo comestiveis ou inutilizados, vedada a sua
destinacao a outros estabelecimentos sem prévia autorizacdo do S.I.M.

§ 2° Os produtos que, na reinspec¢ao, permitam aproveitamento condicional ou rebeneficiamento
devem ser submetidos a processamento especifico autorizado e estabelecido pelo S.I.M. e devem
ser novamente reinspecionados antes da liberagao.

Art. 192° E permitido o aproveitamento condicional de matérias-primas e de produtos de origem
animal em outro estabelecimento registrado no Servigo de Inspecédo do Municipio de Vacaria,
Estadual, Federal, ou Sistemas de inspe¢ao equivalentes, de acordo com a legislagao vigente,
desde que haja prévia autorizagao do S.I.M. e efetivo controle de sua rastreabilidade e da
comprovacgao do recebimento no destino.
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TiTULO X
DO TRANSITO E DA CERTIFICACAO SANITARIA DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Capitulo |
DO TRANSITO DE PRODUTOS DE ORIGEM ANIMAL

Art. 193° O transito de matérias-primas e de produtos de origem animal deve ser realizado por
meio de transporte apropriado, de modo a garantir a manuteng¢ao de sua integridade e a permitir
sua conservacao.

§ 1° Os veiculos, os contentores ou os compartimentos devem ser higienizados e desinfetados
antes e apos o transporte.

§ 2° Os veiculos, os contentores ou 0os compartimentos utilizados para o transporte de matérias-
primas e de produtos frigorificados devem dispor de isolamento térmico e, quando necessario, de
equipamento gerador de frio.

TITULO XI

DAS RESPONSABILIDADES, DAS MEDIDAS CAUTELARES, DAS INFRAGOES, DAS
PENALIDADES E DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Capitulo |
DAS RESPONSABILIDADES E DAS MEDIDAS CAUTELARES

Secéo |

Dos responsaveis pela infragao

Art. 194° Serao responsabilizadas pela infragao as disposicdes deste Decreto, para efeito da
aplicagao das penalidades nele previstas, as pessoas fisicas ou juridicas:

| - Fornecedoras de matérias-primas ou de produtos de origem animal, desde a origem até o
recebimento nos estabelecimentos registrados no S.I.M.;

Il - Proprietarias, locatarias ou arrendatarias de estabelecimentos registrados no S.I.M. onde forem
recebidos, manipulados, beneficiados, processados, fracionados, industrializados, conservados,
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acondicionados, rotulados, armazenados, distribuidos ou expedidos matérias-primas ou produtos
de origem animal;

Il - Que expedirem ou transportarem matérias-primas ou produtos de origem animal;

Paragrafo unico. A responsabilidade a que se refere o caput abrange as infragbes cometidas por
quaisquer empregados ou prepostos das pessoas fisicas ou juridicas que exercam atividades
industriais e comerciais de produtos de origem animal ou de matérias-primas.

Secaol ll

Das medidas cautelares

Art. 195° Se houver evidéncia ou suspeita de que um produto de origem animal represente risco a
saude publica ou tenha sido alterado, adulterado ou falsificado, o S.I.M. devera adotar, isolada ou
cumulativamente, as seguintes medidas cautelares:

| - Apreensao do produto;
Il - Suspensao provisoéria do processo de fabricagdo ou de suas etapas;

Il - Coleta de amostras do produto para realizagao de analises laboratoriais.

Art. 196° Sempre que necessario, sera determinada a revisao dos programas de autocontrole dos
estabelecimentos.

Paragrafo unico. A retomada do processo de fabricagao ou a liberagdo do produto sob suspeita
sera autorizada caso o S.I.M. constate a inexisténcia ou a cessacao da causa que motivou a
adocao da medida cautelar.

Capitulo Il

DAS INFRAGOES

Art. 197° Constituem infracdes, ao disposto neste Decreto, de leve gravidade:

a) Quando a infragdo de adverténcia for reincidente;

b) Construir, ampliar ou reformar instalagées sem a prévia aprovagéo do S.I.M;
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¢) Nao realizar as transferéncias de responsabilidade ou deixar de notificar o comprador, o
locatario ou o arrendatario sobre esta exigéncia legal, por ocasiao da venda, da locagéo ou do
arrendamento;

d) Utilizar rétulo que ndo atende ao disposto na legislagao aplicavel especifica;
e) Expedir matérias-primas, ingredientes, produtos ou embalagens em condi¢des inadequadas;

f) Ultrapassar a capacidade maxima de abate, de industrializacao, de beneficiamento ou de
armazenagem;

g) Elaborar produtos que ndo possuam processos de fabricagao, de formulagdo e de composicao
registrados no S.I.M;

h) Expedir produtos sem rotulos ou cujos rétulos ndo tenham sido registrados no S.I.M.;

i) Demais infragdes julgadas de leve gravidade pela Comissao de Julgamento do S.I.M.

Art. 198° Constituem infragcdes ao disposto nesta lei de média gravidade:

a) Desobedecer ou inobservar os preceitos de bem-estar animal dispostos neste Decreto e em
normas complementares referentes aos produtos de origem animal;

b) Desobedecer ou inobservar as exigéncias sanitarias relativas ao funcionamento e a higiene das
instalagdes, dos equipamentos, dos utensilios e dos trabalhos de manipulagao e de preparo de
matérias-primas e de produtos;

¢) Omitir elementos informativos sobre composi¢cao centesimal e tecnolédgica do processo de
fabricacao;

d) Receber, utilizar, transportar, armazenar ou expedir matéria-prima, ingrediente ou produto
desprovido da comprovacao de sua procedéncia;

e) Utilizar processo, substancia, ingredientes ou aditivos que ndo atendem ao disposto na
legislagao especifica;

f) Nao cumprir os prazos previstos em seus programas de autocontrole e nos documentos
expedidos em resposta ao S.1.M. relativos a planos de acao, fiscalizagdes, autuagdes, intimacgdes
ou notificagdes;

g) Adquirir, manipular, expedir ou distribuir produtos de origem animal oriundos de
estabelecimento ndo registrado ou relacionado no Servigo de Inspec¢ao Municial, Estadual ou
Federal, ou que n&o conste registrado nos sistemas de inspec¢ao SISBI ou SUSAF/RS;

h) Expedir ou distribuir produtos falsamente oriundos de um estabelecimento;

i) Elaborar produtos que ndo atendem ao disposto na legislagdo especifica ou em desacordo com
os processos de fabricagéo, de formulagao e de composicao registrados pelo S.I.M.;

j) Demais infragdes julgadas de média gravidade pela Comissao de Julgamento do S.I.M.

Art. 199° Constituem infracdes ao disposto nesta lei de alta gravidade:
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a) Utilizar produtos com prazo de validade vencida, apor aos produtos novas datas depois de
expirado o prazo ou apor data posterior a data de fabricagao do produto;

b) Prestar ou apresentar informacgdes, declara¢gdes ou documentos falsos ou inexatos perante o
orgao fiscalizador, referentes a quantidade, a qualidade e a procedéncia das matérias-primas, dos
ingredientes e dos produtos ou sonegar qualquer informagao que, direta ou indiretamente,
interesse ao S.I.M. e ao consumidor;

c) Fraudar registros sujeitos a verificagédo pelo S.I.M.;
d) Ceder ou utilizar de forma irregular lacres, carimbos oficiais, rétulos e embalagens;
e) Alterar ou fraudar qualquer matéria-prima, ingrediente ou produto de origem animal;

f) Simular a legalidade de matérias-primas, de ingredientes ou de produtos de origem
desconhecida;

g) Expedir para o comércio produtos elaborados sem atenc¢éo ao disposto nas normas
complementares relativas ao comércio de produtos de origem animal;

k) Demais infragdes julgadas de alta gravidade pela Comissao de Julgamento do S.I.M.

Art. 200° Constituem infragbes ao disposto nesta lei de altissima gravidade:

a) Embaracar a acao de servidor do S.I.M. no exercicio de suas fungdes, com vistas a dificultar, a
retardar, a impedir, a restringir ou a burlar os trabalhos de fiscalizagao;

b) Desacatar, intimidar, ameacar, agredir ou tentar subornar servidor do S.I.M;
c¢) Produzir ou expedir produtos que representem risco a saude publica;

d) Produzir ou expedir, para fins comestiveis, produtos que sejam improprios ao consumo
humano;

€) Nao realizar o recolhimento de produtos que possam incorrer em risco a saude ou aos
interesses do consumidor;

f) Utilizar, substituir, subtrair ou remover, total ou parcialmente, matéria-prima, produto, rétulo ou
embalagem apreendidos pelo S.I.M. e mantidos sob a guarda do estabelecimento;

g) Fraudar documentos oficiais;

h) Utilizar matérias-primas e produtos condenados ou nao inspecionados no preparo de produtos
usados na alimentacdo humana;

i) Demais infragdes julgadas de altissima gravidade pela comiss&o de assuntos do S.I.M.

Art. 201° Consideram-se impréprios para o consumo humano, na forma em que se apresentam,
no todo ou em parte, as matérias-primas ou os produtos de origem animal que:

| - Apresentem-se alterados;

Il - Apresentem-se fraudados;
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Il - Apresentem-se danificados por umidade ou fermentagao, rangosos, com caracteristicas fisicas
ou sensoriais anormais, contendo quaisquer sujidades ou que demonstrem pouco cuidado na
manipulacao, na elaboragéo, na conservagédo ou no acondicionamento;

IV - Contenham substancias ou contaminantes que n&o possuam limite estabelecido em
legislagdo, mas que possam prejudicar a saude do consumidor;

V - Contenham substancias toxicas ou compostos radioativos em niveis acima dos limites
permitidos em legislagédo especifica;

VI - Nao atendam aos padrdes fixados neste Decreto e em normas complementares;

VII - Contenham microrganismos patogénicos em niveis acima dos limites permitidos neste
Decreto, em normas complementares e em legislagao especifica;

VIII - Revelem-se inadequados aos fins a que se destinam;

IX - Contenham contaminantes, residuos de agrotoxicos, de produtos de uso veterinario acima
dos limites estabelecidos em legislacao especifica do Departamento de Inspe¢éo de Produtos de
Origem Animal (DIPOA/RS) e do érgéo regulador da saude;

X - Sejam obtidos de animais que estejam sendo submetidos a tratamento com produtos de uso
veterinario durante o periodo de caréncia recomendado pelo fabricante;

XI - Sejam obtidos de animais que receberam alimentos ou produtos de uso veterinario que
possam prejudicar a qualidade do produto;

XII - Apresentem embalagens estufadas;

XIII - Apresentem embalagens defeituosas, com seu conteudo exposto a contaminagao e a
deterioragao;

XIV - Estejam com o prazo de validade expirado;
XV - Nao possuam procedéncia conhecida; ou

XVI - Nao estejam claramente identificados como oriundos de estabelecimento sob inspecao
sanitaria.

Art. 202° Além dos casos previstos no art. 187, as carnes ou os produtos carneos devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Sejam obtidos de animais que se enquadrem nos casos de condenacao previstos neste
Decreto e em normas complementares;

Il - Estejam mofados ou bolorentos, exceto nos produtos em que a presenca de mofos seja uma
consequéncia natural de seu processamento tecnolégico; ou

Il - Estejam infestados por parasitas ou com indicios de agao por insetos ou roedores.

Paragrafo unico. Sdo ainda considerados impréprios para consumo humano a carne ou 0s
produtos carneos obtidos de animais ou matérias-primas animais ndo submetidos a inspecao
sanitaria oficial.
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Art. 203° Além dos casos previstos no art. 187, o pescado ou os produtos de pescado devem ser
considerados impréprios para consumo humano, na forma como se apresentam, quando:

| - Estejam em mau estado de conservagédo e com aspecto repugnante;

Il - Apresentem sinais de deterioracao;

[Il - Sejam portadores de lesées ou doencas;

IV - Apresentem infecgao muscular maciga por parasitas;

V - Tenham sido tratados por antissépticos ou conservadores nao autorizados pelo S.I.M.;

VI - Tenham sido recolhidos ja mortos, salvo quando capturados em operagdes de pesca; ou

VII - Apresentem perfuragdes das embalagens dos embutidos por parasitas.

Art. 204° Além dos casos previstos no art. 187, os ovos e derivados devem ser considerados
impréprios para consumo humano, na forma como se encontram, quando apresentem:

| - Alteracdes da gema e da clara, com gema aderente a casca, gema rompida, presenga de
manchas escuras ou de sangue alcangando também a clara, presen¢a de embrido com mancha
orbitaria ou em adiantado estado de desenvolvimento;

Il - Mumificagdo ou estejam secos por outra causa;
Il - Podriddo vermelha, negra ou branca,;
IV - Contaminacgao por fungos, externa ou internamente;

V - Sujidades externas por materiais estercorais ou tenham tido contato com substancias capazes
de transmitir odores ou sabores estranhos;

VI - Rompimento da casca e estejam sujos; ou

VII - Rompimento da casca e das membranas testaceas.

Paragrafo Unico. Sao também considerados impréprios para consumo humano os ovos que foram
submetidos ao processo de incubacao.

Art. 205° Além dos casos previstos no art. 187, considera-se impréprio para qualquer tipo de
aproveitamento o leite cru, quando:

| - Provenha de propriedade interditada pela autoridade de saude animal competente;

Il - Na selecao da matéria-prima, apresente residuos de produtos inibidores, de neutralizantes de
acidez, de reconstituintes de densidade ou do indice crioscépico, de conservadores, de agentes
inibidores do crescimento microbiano ou de outras substancias estranhas a sua composicao;

[l - Apresente corpos estranhos ou impurezas que causem repugnancia;

IV - Revele presencga de colostro; ou
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V - Nao seja aprovado nos testes de estabilidade térmica estabelecidos em normas
complementares.

Paragrafo unico. O leite considerado improprio para qualquer tipo de aproveitamento e qualquer
produto que tenha sido preparado com ele ou que a ele tenha sido misturado devem ser
descartados e inutilizados pelo estabelecimento.

Art. 206° Além dos casos previstos no art. 187, sao considerados improprios para consumo
humano, na forma como se apresentam, o mel e o mel de abelhas sem ferrao que evidenciem
fermentacado avancada ou hidroximetilfurfural acima do estabelecido, conforme o disposto em
normas complementares.

Art. 207° Para efeito das infragdes previstas neste Decreto, as matérias-primas e os produtos
podem ser considerados alterados ou fraudados.

Paragrafo unico. Sao considerados fraudados as matérias-primas ou os produtos que apresentem
adulteragdes ou falsificagdes, conforme disposto a seguir:

| - Adulteracdes:

a) As matérias-primas e os produtos que tenham sido privados parcial ou totalmente de seus
componentes caracteristicos, em razao da substituicdo por outros inertes ou estranhos, nao
atendendo ao disposto na legislacao especifica;

b) As matérias-primas e os produtos com adi¢cao de ingredientes, de aditivos, de coadjuvantes de
tecnologia ou de substancias de qualquer natureza com o objetivo de dissimular ou de ocultar
alteracgdes, deficiéncias de qualidade da matéria-prima, defeitos na elaboragdo ou de aumentar o
volume ou o peso do produto;

¢) Os produtos que na manipulagdo ou na elaboragéo tenham sido empregados matérias-primas
ou ingredientes improprios ou que ndo atendam ao disposto no RTIQ ou na formulagéo indicada
no registro do produto;

d) Os produtos em que tenham sido empregados ingredientes, aditivos ou coadjuvantes de
tecnologia diferentes daqueles expressos na formulagéo original ou sem prévia autorizagdo do
S.I.LM.; ou

e) Os produtos que sofram alteragdes na data de fabricagdo, na data ou no prazo de validade.

Il - Falsificacoes:

a) Quando tenham sido utilizadas denominacdes diferentes das previstas neste Decreto, em
normas complementares ou no registro de produtos junto ao S.I.M.;

b) Os que tenham sido elaborados, fracionados ou reembalados, expostos ou ndo ao consumo,
com a aparéncia e as caracteristicas gerais de um outro produto registrado junto ao S.I.M. e que
se denominem como este, sem que o seja;
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¢) Quando o rétulo do produto contenha dizeres, gravuras ou qualquer expressao que induza o
consumidor a erro ou confusao quanto a origem, a natureza ou a qualidade do produto ou lhe
atribua qualidade terapéutica ou medicamentosa;

d) Os que tenham sido elaborados de espécie diferente da declarada no rétulo ou divergente da
indicada no registro do produto; ou

e) Os que nao tenham sofrido o processamento especificado em seu registro, expostos ou nao ao
consumo, e que estejam indicados como um produto processado.

Capitulo 1l
DAS PENALIDADES

Art. 208° As penalidades a serem aplicadas por autoridade competente terdo natureza pecuniaria
ou consistirdo em obrigacao de fazer ou de nao fazer, assegurados os direitos a ampla defesa e
ao contraditério.

Art. 209° Sem prejuizo das responsabilidades civis e penais cabiveis, a infragcdo ao disposto neste
Decreto ou em normas complementares referentes aos produtos de origem animal, considerada a
sua natureza e a sua gravidade, acarretard, isolada ou cumulativamente, as seguintes sangdes:

| - Adverténcia, quando o infrator for primario e nao tiver agido com dolo ou ma-fé;

Il - Multa, nos casos nao compreendidos no inciso |, observadas as seguintes gradagdes:
a) Para infragdes de leve gravidade, multa de 0,5 (zero virgula cinco) VRM;

b) Para infragbes de média gravidade, multa de 01 (uma) VRM,;

¢) Para infragbes de alta gravidade, multa de 05 (cinco) VRM; e

d) Para infragdes de altissima gravidade, multa de 10 (dez) VRM.

Il - Apreensdo ou condenagao das matérias-primas e dos produtos de origem animal, quando ndo
apresentarem condi¢des higiénico-sanitarias adequadas ao fim a que se destinam, ou forem
adulterados;

IV - Suspenséo de atividade, quando causar risco ou ameacga de natureza higiénico sanitaria ou
quando causar embarago a agao fiscalizadora;

V - Interdicao total ou parcial do estabelecimento, quando a infragdo consistir na adulteracdo ou
na falsificagdo habitual do produto ou quando se verificar, mediante inspecao técnica realizada
pela autoridade competente, a inexisténcia de condi¢des higiénico-sanitarias adequadas; e

VI - Cassacao de registro do estabelecimento.
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§ 1° As multas poderao ser elevadas até o maximo de dez vezes, quando o volume do negdécio do
infrator faga prever que a puni¢ao sera ineficaz.

§ 2° Constituem agravantes o uso de artificio ardil, simulagéo, desacato, embaraco ou resisténcia
a agao fiscal.

Art. 210° A interdicao ou a suspensao podem ser levantadas apds o atendimento das exigéncias
que as motivaram.

Art. 211° Para efeito da fixagao dos valores da multa, serdo considerados, além da gravidade do
fato, em vista de suas consequéncias para a saude publica e para os interesses do consumidor,
os antecedentes do infrator e as circunstancias atenuantes e agravantes.

§ 1° S&o consideradas circunstancias atenuantes:

| - O infrator ser primario;
Il - A acao do infrator nao ter sido fundamental para a consecugao do fato;

[l - O infrator, espontaneamente, procurar minorar ou reparar as consequéncias do ato lesivo que
Ihe for imputado;

IV - Ainfragdo cometida configurar-se como sem dolo ou sem ma-fé;
V - Ainfragao ter sido cometida acidentalmente;
VI - Ainfragdo ndo acarretar vantagem econémica para o infrator; ou

VII - Ainfracdo nao afetar a qualidade do produto.

§ 2° Sao consideradas circunstancias agravantes:

| - O infrator ser reincidente;
Il - O infrator ter cometido a infragdo com vistas a obtenc¢ao de qualquer tipo de vantagem;

[l - O infrator deixar de tomar providéncias para evitar o ato, mesmo tendo conhecimento de sua
lesividade para a saude publica;

IV - O infrator ter coagido outrem para a execug¢ao material da infragcéo;

V - Ainfragdo ter consequéncia danosa para a saude publica ou para o consumidor;

VI - O infrator ter colocado obstaculo ou embarago a agao da fiscalizagao ou a inspegao;
VII - O infrator ter agido com dolo ou com ma-fé; ou

VIII - O infrator ter descumprido as obrigacdes de depositario relativas a guarda do produto.
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§ 3° Na hipétese de haver concurso de circunstancias atenuantes e agravantes, a aplicagao da
pena deve ser considerada em raz&o das que sejam preponderantes.

§ 4° Verifica-se reincidéncia quando o infrator cometer nova infracéo depois do transito em julgado
da decisado administrativa que o tenha condenado pela infragao anterior, devendo ser infracdo do
tipo especifica.

§ 5° A reincidéncia genérica é caracterizada pelo cometimento de nova infragédo e a reincidéncia
especifica é caracterizada pela repeticao de infragdo ja anteriormente cometida.

Art. 212° As multas a que se refere este Capitulo ndao isentam o infrator da apreenséo ou da
inutilizacdo do produto, da interdigdo total ou parcial de instalagdes, da suspenséo de atividades,
da cassacao do registro do estabelecimento ou da agao criminal, quando tais medidas couberem.

Capitulo IV
DO PROCESSO ADMINISTRATIVO

Art. 213° O descumprimento as disposicoes deste Decreto e as normas complementares sera
apurado em processo administrativo devidamente instruido, iniciado com a lavratura do auto de
infragao.

Art. 214° O auto de infragao sera lavrado por servidor do S.I.M. com formagéao em Medicina
Veterinaria que houver constatado a infragao, no local onde foi comprovada a irregularidade ou no
orgao de fiscalizagéo do S.I.M.

Art. 215° O auto de infragao deve ser claro e preciso, sem rasuras nem emendas, e deve
descrever a infracdo cometida e a base legal infringida.

Art. 216° O auto de infracdo sera lavrado em modelo proprio a ser estabelecido pelo S.I.M.

Art. 217° A assinatura e a data apostas no auto de infracédo por parte do autuado, ao receber sua
copia, caracterizam intimacao valida para todos os efeitos legais.

§ 1° Quando da recusa do autuado em assinar o auto de infracao, o fato deve ser consignado no
proprio auto de infragao.
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§ 2° A ciéncia expressa do auto de infragcao deve ocorrer pessoalmente, por via postal, com aviso
de recebimento - AR ou por edital nos casos em que ndo puder ser encontrado o autuado.

Art. 218° A defesa do autuado deve ser apresentada por escrito, no prazo de 30 (trinta) dias,
contados da data da ciéncia oficial.

Art. 219° Fica instituida a Comissao de Julgamento de Assuntos do Servigo de Inspe¢ao Municipal
de Vacaria/RS.

§ 1° Esta comisséao sera constituida por um representante da Vigilancia Sanitaria Municipal, um
representante do Departamento de Agricultura e por um Fiscal do municipio de Vacaria/RS.

§ 2° Constituida esta comissao, cabera ao Médico Veterinario do Servigo de Inspe¢ao Municipal
encaminhar aos membros desta a legislacado do S.I.M. e demais legisla¢des vinculadas.

§ 3° Os integrantes da comissao serao indicados por meio de portaria do poder executivo.

§ 4° Podera a Comissao de Julgamento de Assuntos do S.I.M. de Vacaria/RS, por intermédio do
Médico Veterinario do Servigo de Inspeg¢do Municipal, consultar 6rgaos e profissionais
especializados no assunto a ser julgado.

§ 5° Cabe a Comissao de Julgamento do S.I.M. julgar em primeira instancia os recursos proferidos
pelos estabelecimentos registrados.

§ 6° O Médico Veterinario do S.I.M. deve encaminhar @ Comissao de Julgamento relatério das
infrac6es cometidas pelos estabelecimentos, amparado na legislagao sanitaria vigente.

Art. 220° Nos casos em que o responsavel pelo estabelecimento propuser a solugéo das
irregularidades no ato do apontamento, torna-se desnecessaria a convocagao dos membros da
Comissao de Julgamento de Assuntos do S.I.M. Neste caso, mantém-se a necessidade da
comunicacgao das infragbes ao Secretario de Agricultura e Meio Ambiente.

Art. 221° Apods a ciéncia da decisao proferida pela Comissao Julgadora do S.I.M., cabera recurso,
no prazo de 30 (trinta) dias, ao Secretario de Agricultura e Meio Ambiente, que decidira em
segunda e ultima instancia.

Art. 222° A lavratura do auto de infragdo nao isenta o infrator do cumprimento da exigéncia que a
tenha motivado.
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TiTULO XII
DISPOSIGOES FINAIS E TRANSITORIAS

Art. 223° Todo produto de origem animal exposto a venda no municipio de Vacaria, sem qualquer
identificagdo ou meio que permita verificar sua verdadeira procedéncia quanto ao estabelecimento
de origem, localizacao e firma responsavel, sera considerado produzido neste municipio e como
tal, sujeito as exigéncias e penalidades previstas neste Regulamento, em consonancia com a
legislagdo que rege a Vigilancia Sanitaria.

Art. 224° A composigao da Comissao de Julgamento de Assuntos do S.I.M. sera indicada pela
Secretaria da Agricultura e Meio Ambiente e nomeada por Portaria.

Art. 225° O S.1.M. podera adotar procedimentos complementares de inspecéo e fiscalizacao
decorrentes da existéncia ou da suspeita de:

| - Doengas, exéticas ou nao;
[l - Surtos; ou

[l - Quaisquer outros eventos que possam comprometer a saude publica e a saude animal.

Paragrafo unico. Quando, nas atividades de fiscalizagao e inspecao sanitaria, houver suspeita de
doencas infectocontagiosas de notificagao imediata, o S.I.M. deve notificar o servigo oficial de
saude animal.

Art. 226° E de competéncia exclusiva do servidor do S.I.M. com formacdo em Medicina Veterinaria
a coordenacgdo, a execugao e a supervisao das normas contidas neste Regulamento.

Art. 227° E de competéncia do coordenador do S.I.M. a expedicdo de instru¢des visando ordenar
os procedimentos administrativos ou, ainda, visando facilitar o cumprimento deste Regulamento.

Art. 228° As inspegoes e fiscalizagbes aos estabelecimentos de pequenos agricultores devem
atender ao disposto neste Decreto e em normas especificas da agricultura familiar.

Art. 229° A Secretaria da Agricultura e Meio Ambiente facilitara a seus técnicos a realizacao de
estagios, estudos, visitas e cursos de aperfeicoamento, quando necessarios.

Art. 230° Os casos omissos ou as duvidas que se suscitarem na execugao deste Decreto serao
resolvidos pelo S.I.M., com base em informacgdes técnico-cientificas.
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Art. 231° Os estabelecimentos registrados no S.I.M. terdo o prazo de 6 (seis) meses, contado da
publicacdo desta norma, para se adequarem as disposicoes deste Decreto.

Art. 232° O S.1.M. expedira normas complementares necessarias a execucao deste Decreto.

Art. 233° As normas complementares existentes permanecem em vigor, desde que n&o contrariem
o disposto neste Decreto.

Art. 234° Ficam revogados:

| - O Decreto n°® 113, de 09 de julho de 2019;
Il - O Decreto n° 133, de 13 de agosto de 2019.

Art. 235° Este Decreto entra em vigor 6 (seis) meses apds a data de sua publicacao.

GABINETE DO PREFEITO MUNICIPAL DE VACARIA, 26 de maio de 2021.

AMADEU DE ALMEIDA BOEIRA

Prefeito

ELDER DA COSTA NERY

Secretario de Gestao e Finangas
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