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Instrugdao Normativa 009/2022 13 de maio de 2022.

Considerando a necessidade de controle da qualidade da agua de
abastecimento interno e dos produtos de origem animal, bem como o controle higiénico-
sanitario adotado pelos estabelecimentos que industrializam produtos de origem animal;

Considerando que o controle de qualidade contribuira para que se produzam
alimentos com riscos minimos a salde publica;

Considerando a elaboragdo de alimentos seguros e a necessidade de
abastecer o mercado dos produtos de origem animal, a Secretaria de Agricultura e Meio
Ambiente do Municipio de Vacaria, pelo Servigo de Inspecdo Municipal, resolve:

Art. 1° Fica estabelecida a obrigatoriedade do cumprimento, por parte das empresas
registradas no S.L.M., do cronograma oficial de andlises fisico-quimica e microbiolégica
da agua de abastecimento interno e dos produtos de origem animal.

Art. 2° As andlises laboratoriais oficiais devem ser realizadas conforme o cronograma
abaixo e poderé ser alterado de acordo com a andlise de risco, estabelecido pelo S.1.M.:

a) Analises Fisico-Quimicas da Agua de Abastecimento Interno: |- semestral.
b) Analise Microbiolégicas da Agua de Abastecimento Interno: - frimestral.
c) Andlise Fisico-quimicas dos Produtos de Origem Animal: - semestral.
d) Anélise Microbioldgicas de Produtos de Origem Animal: - trimestral.
e) Analise Fisico-quimica do leite: - mensal

Art. 3° Os estabelecimentos com inspecdo em carater periédico poderdo realizar as
analises microbiolégicas conforme anélise de estimativa de riscos do S.L.M. e atividades
sazonais do estabelecimento.

Art. 4° Os produtos a serem coletados s@o aqueles determinados pelo S.I.M., que enviara
cronograma de colheita anualmente para os estabelecimentos.

§1° Para os estabelecimentos que estiverem com coletas programadas por estimativa de
risco, o envio do cronograma de coletas sera realizado trimestraimente pelo S.I.M.

§2° O S.I.M. pode, a qualquer momento, solicitar analises de qualquer produto
industrializado pelo estabelecimento ou matéria-prima fora do calendario previsto.

§3° O S.I.M. pode, a qualquer momento, solicitar outros tipos de andlises, assim como
também analise da matéria-prima e do produto final, a critério da inspecao.

Art. 5° Os estabelecimentos deverdo realizar as analises de Aytocontrole dos produtos e
matérias-primas.
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§1° Anualmente, os estabelecimentos, com seu respectivo responsavel técnico, deverao
elaborar um cronograma de coletas de autocontrole, que deve ser aprovado pelo S.1.M.

Art. 6° As amostras oficiais devem ser coletadas proporcionalmente ao numero de
produtos registrados no S.IL.M., para cada indUstria, conforme determinado na Tabela a
seguir:

Numero de produtos: Numero de amostras a serem coletados:
- 01 a 04 produtos: - 01 produto.

- 05 a 08 produtos: - 02 produtos diferentes.

- 09 a 12 produtos: - 03 produtos diferentes.

- 13 a 16 produtos: - 04 produtos diferentes.

§1° Todos os produtos registrados, dentro da mesma classe (tipo de produto e aditivos)
devem ser analisados dentro do periodo de um ano.

§2° A quantidade de produtos a serem coletadas podera ser alterada conforme volume de
producéo e avaliagdo de risco, por determinacdo do S.Il.M., podendo ser agrupados de
acordo com o processo de industrializac3o.

§3° Para os estabelecimentos de pequeno porte que possuem mais de 1 (um) produto
registrado, para a amostragem da coleta oficial, coletar pelo menos 1 (um) produto na
frequéncia estimada por avaliagdo do risco.

Art. 7° O estabelecimento que apresentar uma andlise de agua ou de produto
microbiolégica ou fisico-quimica em desacorde com os padrdes legais vigentes, devera
intensificar as Boas Praticas de Fabricagdo, implementar um plano de agéo para corrigir a
nao conformidade encontrada e devera apresentar 01 (uma) nova analise dentro dos
padroes legais no periodo de 30 dias.

Art. 8° Esta norma considera como andlises oficiais e padroes legais aqueles
estabelecidos pelo Ministério da Salide e pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e
Abastecimento (MAPA) através de resolucbes, Regulamentc Técnico de Identidade e
Qualidade do produto de origem animal (RTIQ), pelo Regulamento de Inspegao Industrial
e Sanitaria de Produtos de Origem Animal (RIISPOA) e outros que venham a ser
publicados.

Art. 9° Os estabelecimentos deverdo realizar as anélises em laboratérios reconhecidos
pelo Ministério da Agricultura Pecuaria e Abastecimento (credenciados e acreditados) ou
pelos estabelecimentos reconhecidos pelo S..M.

Art. 10° Os estabelecimentos devem dispor de testes rapidosyde cloracdo da agua, onde
sera feito o teste pelo S.1.M., no ato da vistoria.
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Art. 11° Todas as anélises de autocontrole e as anélises oficiais serao custeadas pelos

estabelecimentos, inclusive as repetidas por estarem em desacordo com a legislacdo
vigente.

Art. 12° Esta Resolugdo entra em vigor na data da sua publicacao.

Clodoaldo iva)/Rezende
Secretario de fcultyra e Meio Ambiente



