PREFEITURA WUNICIPAL DE @

Instrucao Normativa 010/2022 de 13 de maio de 2022.

NORMAS TECNICAS PARA REGISTRO DE ESTABELECIMENTOS, PRODUTOS E
ROTULOS

Considerando a necessidade de padronizar o processo de registro de
estabelecimentos no Servigo de Inspecéo Municipal, registro de produtos e seus rétulos,
a Secretaria Municipal de Agricultura e Meio Ambiente de Vacaria resolve:

Art. 1° Fica estabelecido os procedimentos para a avaliagdo de registro de
estabelecimentos e registro de produtos e rétulos do S.I.M.

Art. 2° Para a solicitacdo de registro de estabelecimento, sera obrigatéria a apresentacgdo
dos seguintes documentos, em duas vias:

| — Requerimento ao Servico de Inspecdo Municipal, solicitando aprovacgdo do projeto ou
o registro do estabelecimento, indicando o CNPJ ou a Inscricdo Estadual ou a
comprovagao de inclusdo no Programa de Agroindustria Familiar do RS, com o nimero
de registro do Taldo de Produtor, endereco completo e telefone;

il — Copia atualizada do CNPJ ou taldo de produtor rural;

[l = Memorial Descritivo da Construgdo com informagtes sobre a obra;

IV — Memorial Econémico Sanitario que devera constar com detalhes a descricao das
atividades realizadas no estabelecimento;

V — Memorial descritivo do processo de fabricacZo, de composic&o e de rotulagem;

VI — Termo de compromisso, no qual o estabelecimento concorde em acatar as
exigéncias deste Decreto, sem prejuizo de outras que venham a ser determinadas;

VIi — Anotac@o de Responsabilidade Técnica (ART) do profissional que sera responsavel
pelas atividades industriais e sanitarias envolvendo produtos de origem animal,
homologada pelo respectivo Conselho de Classe, devendo o mesmo possuir ensino
superior e atribui¢cdes que Ihe permitam exercer tal atividade;

VIil - Planta baixa do estabelecimento, planta hidrossanitaria, planta com a distribuicdo
dos equipamentos no estabelecimento e quando o S.I.M. julgar necessario planta da
fachada e planta de localizacao e situag@o, devidamente assinada por engenheiro ou
arquiteto responsavel, registrado no CREA,;

IX — Analise de agua, conforme norma complementar;

X — Licenga ambiental;

Xl - Licencga de instalagao e Licenca operacional.

§1° Para o estabelecimento ja edificado, além dos documentos listados acima, deve ser
realizada inspecdo para avaliagdo das dependéncias industrigis e sociais, dos
equipamentos, do fluxograma, da agua de abastecimento e dg
residuais, com parecer conclusivo em laudo elaborado por g
formagao em Medicina Veterinaria.
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Art. 3° Para a solicitagdo de registro do produto e rotulagem, deve ser preenchido o
memorial descritivo do processo de fabricacdo, de composicdo e rotulagem, onde
constardo as seguintes informagoes:

| — Croqui do rétulo;

Il — Identificagdo do estabelecimento;

[l — Matérias-primas e ingredientes, com discriminagdo das quantidades e dos
percentuais utilizados;

IV — Descricdo das etapas de recepgdo, de manipulagdo, de beneficiamento, de
industrializac&o, de fracionamento, de conservacdo, de embalagem, de armazenamento e
de transporte do produto;

V — Descrigéo dos métodos de controle realizados pelo estabelecimento para assegurar a
identidade, a qualidade e a inocuidade do produto;

VI — Relagdo dos programas de autocontrole implantados pelo estabelecimento.

Art. 4° O Medico Veterinario do S.I.M. executara a avaliagdo do rétulo do produto através
da legislagao vigente, utilizando a tabela do anexo V.

Art. 5° A tabela de avaliagdo de registro e rétulo devera ser mantida atualizada pelo
coordenador do S.|.M.

§1° O S.1.M. deve manter um manual de instrugdes para a tabela de avaliagdo de registro
de rétulo, conforme a legislacdo vigente.

Art. 6° Esta Instrucao Normativa entra em vigor na data da sua publicag3o.

Clodoaldo ival Rezende
Secretario de } ra e Meio Ambiente
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MEMORIAL ECONOMICO SANITARIO - S.I.M. VACARIA

1. IDENTIFICACAO DA EMPRESA:
1.1 Razdo Social / Nome do Produtor: 1.2 N° S.ILM.

(se tiver)

1.3 Nome Fantasia:

1.4 Classificagédo do Estabelecimento:
(conforme Decreto 101/2021 de 26 de maio de 2021)

1.5 Enderego Completo (Rua/Avenida, N°, Complemento, Bairro, CEP):

1.6 Responsavel Legal/Proprietario:

1.7 Telefone: 1.8 E-mail:

1.9 Responsavel Técnico: 1.10 Registro no Conselho de Classe:

2. MATERIAS-PRIMAS, INSUMOS E INGREDIENTES

2.1 Tipos de matérias-primas:

(ex.: carne resfriada de suino, produtos prontos e acabados, envoltérios naturais, etc.)

2.2 Procedéncia:
(mencionar se de inspe¢do municipal, SISBI, SUSA

m

, estadual ou federal)

2.3 Forma de conservagao:
(resfriado, congelado, in natura, etc.)



Estado do Rio Grande do Sul

PREFEITURA HUNICIPAL DE . Municipio de Vacaria

CNPJ: 87.866.745/0001-16

Rua Ramiro Barcelos, 915 / Centro / Cx. Postal 01
CEP: 95.200-000 Vacaria / RS / Brasil

Fone: (54) 3232.5566

2.4 Meio de transporte:

(tipo de veiculo, temperatura, acondicionamento da matéria-prima. etc.)

2.5 Capacidade de recepgao da matéria-prima:
(quantidade de carcagas, caixas estocadas)

3. PRODUTOS QUE PRETENDE PRODUZIR:

3.1 Descrever todos os tipos de produtos que pretende produzir:
(ex.: produtos carneos e lacteos fatiados, produtos lacteos ralados, cortes de carnes resfriadas, linguigas, salames, banha, queijos, iogurtes,

etc.)
)

3.2 Capacidade de produgdo:

3.3 Frequéncia de produgao:

3.4 Tipo de embalagem:

(primaria, secundaria e tercidria)

3.5 Forma de conservacao:
(resfriado, congelado, in natura, etc.)

3.6 Meio de transporte:
(tipo & nimero de veiculos, natureza do revestimento interno, geracado de frio e controle de temperatura, forma de acondicionamente dos
produtos, etc.)

4. DEPOSITO DE EMBALAGENS:

Descrever conforme os tipos de embalagens mencionados anteriormente, localizag@o, materiais, presenca de armarios, prateleiras,

estrados, etc.
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5. MERCADOS DE CONSUMO:

Descrever os principais mercados de consumo que pretende distribuir os produtos.
Especificar: estabelecimentos de venda direta ao consumidor, como mercados e supermercados, ou estabelecimentos institucionais, como
restaurantes e cozinhas industriais. Mencionar se ha interesse em adesdo ao SISBI.

6. AGUA DE ABASTECIMENTO:
6.1 Origem:

6.2 Volume de vazéo:

6.3 Reservatorio:
(capacidade, localizagdo e material do reservatorio)

6.4 Sistema de tratamento:

(método utilizado para assegurar o nivel de clorag@o da agua, equipamento utilizado, localizagao, etc.)

7. AGUAS RESIDUAIS:

Descrever o destino dado as aguas servidas, sistema de esgotamento sanitario, caixas de gordura, meios de depuragac, declividade dos
pisos em diregaoe aos ralos, etc.

O DOS RESIDUOS:
Descrever os residucs produzidos, produtos e matérias-primas condenados, subprodutos nao comestiveis, a forma de armazenamento até
a coleta, frequéncia, destino dado aos residuos, etc. Mencionar se ha empresa responsavel pela coleta e os dados da empresa coletora.
Descrever as previsdes de destino para produtos de retorno.

9. FLUXO DE PRODUCAO:

Descrever os setores e detalhadamente os fluxos de produgdo de cada produto, ou seja, o local de recepgao da matéria-prima e o caminho
percorrido até a expedicdo do produto final.
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10. ZONA SUJA/ZONA LIMPA:

Descrever a forma de separacao entre zona suja e zona limpa, separacao total ou parcial, éculo, “chute”, etc.
Mencionar se ha uso de uniforme diferenciado para funcionarios da zona suja e da zona limpa, se ha diferenciacdo de caixas, equipamentos
e utensilios.

11. INSTALACOES:

11.1 Natureza do piso:
(descrever o material, cor, resisténcia, etc.)

11.2 Paredes:

(material, cor, impermeabilizagdo, etc.)

11.3 Aberturas:

(janelas, portas e oculos, descrever o material, sistema de fechamento, tamanho das aberturas, etc.)

11.4 Teto:

(tipo de cobertura, forro, pintura, etc.)

11.5 Elevadores:
(material, piso, revestimento, etc.)

11.6 Camaras-frias:

(material, presenga de estrados, pallets, prateleiras, etc.)

11.7 Altura do pé direito das instalagdes:
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12. FUNCIONARIOS:

Numero aproximado de funcionérios, relacionados por sexo.

13. VESTIARIOS, SANITARIOS, REFEITORIOS E INSTALACOES PARA FUNCIONARIOS:

Descrever a locali izacao, nimero de pias, vasos sanitarios, chuveiros, armarios, etc.

14. BARREIRAS SANITARIAS:

Descrever o tipo de barreira para higienizagdo das botas e maos, a quantidade, a localizagcdo e os eguipamentos e itens gue
compreenderac a barreira.

15. MAQUINAS, EQUIPAMENTOS, MESAS E UTENSILIOS:

Detalhar maquinas, equipamentos, mesas e utensilios de cada dependéncia, quanto a natureza, finalidade, capacidade e localizagao dentro
do estabelecimento. Descrever a necessidade de desmontagem de cada equipamentos para correta e completa higienizagdo, prevendo
também a frequéncia e o responsavel (se empresa terceirizada ou nio).

16. VENTILACAO E ILUMINACAO:

Descrever o tipo de iluminacdo e de ventilagdo (artificial ou natural) em cada dependéncia.

17. PRODUCAO DE FRIO:

Descrever os sistemas de refrigeracio, nimero de unidades dos equipamentos, cAmaras e setores climatizades, finalidades, capacidades,
temperaturas, forma de aferiggo, etc.
Mencionar a frequéncia de higienizagao dos sistemas de refrigeracio.

18. PRODUGCAO DE CALOR:

Descrever os sistemas utilizados para geragao de calor, origem, capacidade (se houver), caldeira a lenha, aquecedores a gas, energia solar,
etc.

19. CONTROLE DE PRAGAS E VETORES:

Descrever os métodes utilizados, como telas milimétricas, cortinas de ar, agentes gquimicos, etc. Mencionar os programas,&g combate e
pericdicidades.
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20. ALMOXARIFADO, ESCRITORIOS E DEMAIS INSTALACOES DE USO COMUM:

Descrever a funcao, localizagdo, quantidade, etc.

21. ARREDORES:

Descrever o tipo de pavimentagao da area externa e tipo de delimitagdo, cercas, muros, alambrados, etc.

22. PROXIMIDADES:

Descrever se ha nas proximidades fontes produtoras de mau cheiro ou poeira. Mencionar a distancia de estradas, ruas, outras edificacdes,

residéncias, etc.

OBSERVACOES:
a) Os itens deste modelo deverao ser descritos detalhadamente;
b) Informagdes complementares poderao ser solicitadas.

PROPRIETARIO/REPRESENTANTE LEGAL DO RESPONSAVEL TECNICO (CARIMBO COM
ESTABELECIMENTO (CARIMBO E ASSINATURA) NUMERAGAO DO CONSELHO DE CLASSE E
ASSINATURA)
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TERMO DE COMPROMISSO - S.I.M. VACARIA

1. IDENTIFICACAO DA EMPRESA:

1.1 Razao Social / Nome do Produtor:

1.3 Nome Fantasia:

1.4 Classifi cagao d Esta
2021 di

(conforme Decretoc 101

belecimento:
26 de maio de 2021)

1.5 Enderego Completo (Rua/Avenida, N°, Complemento, Bairro, CEP):

1.6 Responsavel Legal/Proprietario:

1.7 Telefone:

1.9 Responsavel Técnico:

1.2 N° S.LM.

1.8 E-mail:

1.10 Registro no Conselho de Classe:

Declaramos que observamos e aceitamos as normas contidas na Lei e Decreto
que regulamentam o Servigo de Inspecao Municipal de Vacaria e, por isso, assumimos inteira
responsabilidade quanto as condicdes e exigéncias a serem atendidas para enguadramento

da empresa supracitada.

Vacaria, de de
PROPRIETARIO/REPRESENTANTE LEGAL DO RESPONSAVEL TECNICO (CARIMBO COM
ESTABELECIMENTO (CARIMBO E ASSINATURA) NUMERACAO DO CONSELHO DE CLASSE E

ASSINATURA)
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MEMORIAL DESCRITIVO DO PROCESSO DE FABRICACAO, DE
COMPOSICAO E ROTULAGEM - S.I.M. VACARIA

NOME DO PRODUTO/DENOMINACAQ DE VENDA:

N° DE REGISTRO DO PRODUTO:

N° DE REGISTRO DO ESTABELECIMENTO:

1. IDENTIFICACAO DA EMPRESA:
1.1 Razao Social / Nome do Produtor: 1.2 N° S.I.M.

(se tiver)

1.3 Nome Fantasia:

1.4 Classificag@o do Estabelecimento:

(conforme Decreto 101/2021 de 26 de maio de 2021)

1.5 Enderego Completo (Rua/Avenida, N°, Complemento, Bairro, CEP):

1.6 Responsavel Legal/Proprietario:

1.7 Telefone: 1.8 E-mail:

1.9 Responsavel Tecnico: 1.10 Registro no Conselho de Classe:
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2. DESCRIGAO DO PRODUTO:

2.1 Nome do produto/Denominacio de
venda:

2.2 Nome regional, se houver:

2.3 Marca comercial do produto, se houver:

2.4 Formas de apresentacgdo do produto:

2.5 Tipo e forma de fechamento da
embalagem:

2.6 Peso da embalagem:

2.7 Contetdo liquido e drenado, se houver:

2.7.1 Se “Deve ser pesado em presenca do
consumidor” a informag&o do peso minimo e maximo:

2.8 Forma de indicag@o da data de validade:

2.9 Prazo estipulado de validade:

2.9.1 Prazo estipulado de validade apés aberto, se
houver:

2.10 Forma de conservagao do produto final
ao consumidor:

2.11 Forma de indicacao da data de
fabricagao:

2.12 Forma de indicacdo e identificagio do
lote:

2.13 Forma da declaracao do lote/fabricagéo
e validade:

2.14 Informacao Nutricional: ( ) | Modelo vertical

( )} |Modelo horizontal

2.15 Informacdes complementares ao
consumidor:

2.16 Qutras informacses adicionais ao
consumidor, se houver:

3. COMPOSIGAO DO PRODUTO:

Formulacio (se houver) ou Nome do Produto ou Nome do Produto/Fornecedor

Ingredientes/Aditivos
Mencicnar na ordem decrescente de quantidade na formulagao, se houver

Quantidade
(kg oul)

Percentuais
%

TOTAL

OBSERVAGOES:

Animal devem anexar a ficha técnica e o rétulo do fornecedor;

e Estabelecimentos classificados como Entreposto/Unidade de beneficiamento de Produtos de Origem
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e Estabelecimentos que utilizem mixes e/ou aditivos compostos na formulagio, devem calcular as

quantidades e percentuais destes insumos, apresentar as fichas técnicas e preencher ANEXO Il - CALCULO
DE FORMULACAO.

4. PROCESSO DE FABRICAGAO DO PRODUTO:

4.1 Recepgao de matéria-prima:

4.2 Armazenamento de matéria-prima:

4.3 Processamento/processo de fabricagdo de produto (descrito ou fluxograma):

4 4 Rotulagem:

4.5 Estocagem do produto final:

5. CONTROLE DE QUALIDADE/ANALISES LABORATORIAIS DE AUTOCONTROLE:
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6. TRANSPORTE DO PRODUTO:

6.1 Veiculo:

6.2 Forma de acondicionamento no veiculo:

6.3 Temperatura de transporte:

6.4 Alvara sanitario do veiculo:

6.5 Distribuidoras, se houver:

7. ROTULOS DO PRODUTO:

7.1 Quantidade de rétulos anexados:

7.2 Etiqueta acessoéria, se houver:

7.3 Tipo de rétulo:

OBSERVAGOES:

e O ANEXO | - CROQUI DE ROTULO deve conter a forma fisica, modelo ou representacio em croqui do
rotulo em tamanho real ao que seré utilizado ou com as dimensdes do rétulo e do carimbo de inspegdo,
conforme legislagdo municipal vigente, incluindo as etiquetas acessérias que contenham informacdes
obrigatorias ou complementares;

= Quando um mesmo produto tiver mais de um rétulo, deve-se, preferencialmente, preencher uma folha do
Anexo | para cada rotulo do produto a ser registrado;

¢ Podem ser solicitados croquis de rétulos nas cores reais ao original para garantia da legibilidade.

Declaramos que as informagdes contidas neste Memorial Descritivo de Processo de
Fabricac2o, Composigao e Rotulagem sdo verdadeiras e, por isso, assumimos inteira responsabilidade
guanto as informagdes acima prestadas.

Vacaria, de de

PROPRIETARIO/REPRESENTANTE LEGAL DO RESPONSAVEL TECNICO (GARIMBO COM
ESTABELECIMENTO (CARIMBO E ASSINATURA) NUMERAGAO DO CONSELHAO DE CLASSE E
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Anexo V

Listagem de itens para anadlise e aprovagao de rotulos para os estabelecimentos
registrados no Servico de Inspegio Municipal de Vacaria.

Preencher as lacunas com a seguinte legenda:
* C para Conforme;
* NC para Nao Conforme;
= NA para Nao se Aplica.

1. Identificag@o do estabelecimento produtor:

A ( ) Razao Social ou Nome completo;

B ( ) Endereco completo;

C ( ) Categoria ou classificagdo de registro no Servigo de Inspegdo Municipal;
D ( ) CNPJ ou CPF;

E ( ) Informagbes do importador;

F ( ) Marca comercial;

G ( ) Expresséo “INDUSTRIA BRASILEIRA”;

H ( ) Estabelecimento de origem (produto ja inspecionado, fracionado);

I ( ) “Fabricado por” e “Distribuido por” (quando aplicavel);

J () Inscrigdo Estadual;

K ( ) Numero de telefone para contato (Servigo de Atendimento ao Consumidor — SAC).

2. Nomenclatura oficial do produto:

A () Nome verdadeiro ou denominagéo de venda oficial (de acordo com o Regulamento
Técnico de |dentidade e Qualidade ou Resolugdo 1 de 2003);

B ( ) Uso do nome regional entre parénteses, apds o nome oficial;

C ( ) Forma de apresentagao do produto na embalagem;

D ( ) Localizado no painel principal;

E ( ) Em destaque: igual a maior fonte e no minimo 1/3 do tamanho da marca;

F ( ) em caixa alta, negrito, uniforme, sem intercalacao;

G ( ) Expresséo “tipo”, quando aplicavel.

3. Lista de ingredientes:

A ( ) De acordo com o Regulamento Técnico de Identidade e Qualidade de rotulagem;
B ( ) Apresentar os ingredientes em ordem decrescente de proporgao;

C ( ) Declarar agua como ingrediente, quando utiliza-la;

D ( ) Declarar e identificar os aditivos, listados depois dos demais ingredientes;

E ( ) Informar a fungo tecnolégica principal, 0 nome e o nimero de INS dos aditivos;

F () Aconcentracgo de aditivos deve respeitar os limites estabelecidos (IN 51 e RTIQ);
G ( ) O uso de corante Tartrazina devera estar de acordo com a RDC 340/12.
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4. Contetido (volume):

A ( ) Localizado no painel principal em contraste com o fundo (facil visualizag3o);

B ( ) Tamanho dos caracteres de acordo com o volume de produto ou area do rétulo;
C () Precedido das expressdes “PESO LIQUIDO”, “CONTEUDO LiQUIDO?, etc;

D () Queiko sem peso padronizado: “DEVE SER PESADO EM PRESENCA DO
CONSUMIDOR” e peso da embalagem;

E () Carnes e derivados: peso liquido no ponto de venda (venda por peso);

F () Produtos carmeos com perda de peso: “DEVE SER PESADO NA PRESENCA DO
CONSUMIDOR?;

G ( )’PESO DA EMBALAGEM”, exceto para pré-medidos (Portaria 25/1986 e 19/1997
INMETRO);

H ( ) Carne moida para varejo contetido méximo 1 kg (um quilograma);

| () Produto com contelido padronizado (filé de pescado congelado, leite liquido e manteiga,
Portaria 153/08 INMETRO).

5. Conservagao do produto:

A ( ) Informacdo de temperatura méxima e minima de conservacao;

B ( ) Temperatura de conservagdo de acordo com a espécie e tipo de produto (RTIQ);
C ( ) Tabela de conservacdo doméstica para congelados (temperatura e validade);

D ( ) Prazo de validade e temperatura de conservagdo apés abertura da embalagem.

6. Data de fabricaga@o, prazo de validade e lote

A ( ) Formato de apresentagdo dos caracteres;

B ( ) Data de fabricacao;

C ( ) Prazo de validade (uma das expressoes padronizadas pela IN 22/2005);

D ( ) Lote (pode ser usada a data de fabricacao ou validade, ou nimero préprio).

7. Identificagdo de registro no Servigo de Inspegao Municipal:

A ( ) Carimbros conforme os modelos oficiais, com dizeres e forma de acordo com o padrdo
do Servico de Inspecio Municipal;

B ( ) Tamanho do carimbo de acordo com o volume de produto acondicionado;

C ( ) Logotipo do SUSAF-RS de acordo com a normatizagao legal, além de carimbo do
S.I.LM.;

D ( ) Expressao de registro de rétulo sem abreviagdes e com as siglas corretas “Registro na
Secretaria de Agricultura e Meio Ambiente sobn®___ /  7;

E ( ) Registro Unico:para cortes carneos diferentes efou mesmo produto com pesos
diferentes;

8. Informac&o Nutricional
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B ( ) Unidades de medida oficiais (Sistema Internacional de Unidades — SI);
C( ) Unidade de medida de massa em caracteres mintsculos;
D ( ) Tamanho da letra igual ou maior que 1 mm (um milimetro).

12. Embalagem secundaria

A ( ) ldentificagdo do estabelecimento produtor;

B ( ) Nomenclatura oficial do produto;

C ( ) Contetido e peso da embalagem;

D ( ) Temperatura de conservagédo do produto (méxima e minima);

E ( ) Data de fabricacdo, prazo de validade e lote;

F ( ) Expresséo de registro;

G () Expressao “Industria brasileira”;

H () Carimbo do Servigo de Inspecao Municipal;

| ( ) Ortografia coreta, inidades de medida oficiais e tamanho da letra;
J () Logotipo dos sistemas de equivaléncia, quando aplicavel;

13. Memorial descritivo de rotulagem:

A ( ) Todos os campos obrigatérios preenchidos adequadamente;

B () A composic¢do do produto esté de acordo com o RTIQ;

C () O processo descrito atende aos regulamentos oficiais especificos;
D ( ) Esta devidamente autenticado com a assinatura dos responsaveis;
E ( ) As paginas estdo devidamente rubricadas.




